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Nasze filmy na kanale Youtube zyskuja coraz wieksza
popularnos¢. Swoja aktywnosc rozpoczelismy w lipcu 2021
i osiggnelismy juz liczbe 30 nagran. Znajda Panstwo wsrod
nich materiaty instruktazowe, marketingowe, prezentacje
oraz praktyczne wskazowki dot. codziennej konserwacji
roznego rodzaju urzadzen.
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Swojg przygode w branzy Horeca rozpoczelismy w 2014 roku.
Pierwszy katalog powstat juz na poczatku 2017 roku i od tamtej
pory doczekat sie trzech edycji.

Teraz po ponad 2 letniej przerwie z duma pragniemy przedstawic
catkowicie nowg czwartg odstone naszego katalogu.

Katalog ,Resto Quality 2022" stat sie odpowiedzig na rosngce
oczekiwania naszych Partneréw oraz na coraz bardziej
wyspecjalizowane zapotrzebowanie Klientow. Zwiekszyta
sie ilo$¢ produktéw z 24-miesieczng gwarancja oraz

z mozliwoscia testowania przed zakupem, pojawity sie
urzgdzenia o nowoczesnych rozwigzaniach technologicznych
zapewniajace wymierne oszczednosci finansowe oraz

takie ktérych design zachwyci najbardziej wymagajacych
uzytkownikéw. Wprowadzilismy mozliwos¢ brandowania
wybranych produktow. PoszerzyliSmy rowniez naszg siec¢
serwisowg oraz oferte transportowg o dodatkowe ustugi.

Kazdy dziat produktowy katalogu zostat wzbogacony o
nowe urzadzenia - pojawity sie przede wszystkim piece do
pizzy neapolitariskiej, rotacyjne piece piekarnicze, miksery
dwuramienne, samoobstugowe krajalnice do pieczywa,
automatyczne frytownice z filtrem oleju, kotty warzelne,
pakowarki prézniowe oraz wiele innych.
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Zamowienia na nasz asortyment mozna sktadac u
naszych Partnerow Handlowych, ktérych jest ponad 200
na terenie catej Polski. Kazdy Partner posiada dostep do
platformy b2b, ktéry umozliwia staty podglad do standw
magazynowych oraz sprawne sktadanie zamowien.



Chec¢ oferowania naszym Klientom najwyzszej jakosci produktow
towarzyszy nam bezustannie i niezmiennie pozostajemy wierni
naszym wartosciom. Po raz kolejny zatem prezentujemy Panstwu w
katalogu znane i sprawdzone przez tysigce Klientow na catym swiecie
marki takie jak Krupps, Crem, Zernike, Fiorenzato, Piron.

Wprowadzilismy mnostwo nowosci ale nie zamierzamy sie
zatrzymywac ani na chwile! Stale sledzimy najnowsze trendy i
planujemy systematycznie powiekszac¢ naszg oferte. Zapraszamy
zatem do sledzenia naszego profilu na Facebooku oraz naszej
strony internetowej, gdzie regularnie beda sie pojawia¢ godne
uwagi produkty. Szczegodlnie zachecamy do zapoznania sie z ofertg
pozakatalogowa, w ktérej przedstawiamy najbardziej prestizowe
marki rynku gastronomii.

SERWIS SZKOLENIA

Wybierajgc nasze produkty mozna liczy¢ na niezawodng
obstuge serwisowg. Posiadamy juz ponad 60 punktow
serwisowych na terenie catej Polski. Dzieki temu mozemy
zagwarantowac coraz szybszg reakcje serwisowa na
zgtoszenia reklamacyjne. Obecnie ponad 35% z nich
rozpatrywanych jest w ciggu 24 godzin i zapewniamy, ze ta
liczba ciggle bedzie wzrastac.

Wrtasciwe uzytkowanie oraz konserwacja urzgdzen nie tylko
przedtuzajg ich zywotnosc ale tez co niezwykle istotne
pozwalajg zdecydowanie oszczedzi¢ czas przygotowywania
potraw. Dzieki dodatkowej ofercie szkolen klient moze
zapozna¢ sie z cennymi wskazowkami szeféow kuchni oraz z
praktycznymi radami pracownikéw serwisu.
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY

Seria [e]N[3

" TERMOMETR

JRMMHD [ ooz
umozliwiajacy doktadng kontrole

H

WYGODNY UCHWYT
Wygodny uchwyt na catej
dtugosci drzwi wykonany
ze stali nierdzewnej

Seria

OKAP

procesu pieczenia

OKNO REWIZYJNE J
Drzwi z przeszkleniem
utatwiajg kontrole
procesu pieczenia

Specjalnie wyprofilowana
obudowa niweluje spadki
temperatury w komorze

podczas otwierania drzwi

REGULACJA KOMINA
Dzwignia regulujaca poziom
wilgotnosci w komorze

WIEKSZA KOMORA
Dostepne piece z wiekszg
komorg, ktére pomieszcza
pizze o ér. 36 cm

STEROWANIE
Mozliwos¢ wyboru
pieca z manualnym
lub elektronicznym

panelem sterowania

ULEPSZONA IZOLACJA
Hartowane szkito i folia
niskoemisyjna zmniejszaja
utrate ciepta

Seria [€AN3s

PRACA

Nagrzewa sie 10 razy szybciej
od pieca elektrycznego

WYGODNY UCHWYT
Solidny, wytrzymaty uchwyt
ze stali nierdzewnej

10

ULEPSZONA IZOLACJA
Doskonata izolacja pieca pozwala

na lepsze utrzymywanie temperatury

w komorze pieca, a takze nie podwyzsza
temperatury w miejscu pracy

SOLIDNE ZAWIASY
Profesjonalne zawiasy
sprezynowe umozliwiajgce
bezpieczne otwieranie drzwiczek

L SZEROKIE OKNO REWIZYJNE
Drzwi z duzym przeszkleniem
utatwiajg kontrole procesu pieczenia

)
®
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STEROWANIE

Niezalezne sterowanie palnikami
umieszczonymi bezposrednio
pod ptytami szamotowymi

e

AN g

e ZASILANIE GAZOWE
: Zapewnia 0 35% wieksza
= wydajnos$¢ w poréwnaniu
— ze zwyktymi piecami

L KOMORA

Perforowane ptyty szamotowe
gwarantujace ciggta cyrkulacje
powietrza pod pizza



WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

+ Piec wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej

+ Ptyta szamotowa o grubosci 15 mm umieszczona w dolnej
czesci komory

PIZZERIA

<
+ Regulacja grzatek gornych i dolnych za pomoca niezaleznych z
termostatow x
+ Wskaznik temperatury umozliwiajgcy kontrole wypieku ﬁ
+ Temperatura pracy 50-400°C o
- Nowoczesny design oraz profilowana komora
- Proste i intuicyjne sterowanie mechaniczne
+ Izolacja z wetny mineralnej
+ Wewnetrzne oswietlenie komory
+ Wygodny i solidny uchwyt ze stali nierdzewne;j a
+ Wentylowane ptyty szamotowe o
+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy oraz okapu )
+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki %
+ Mozliwos¢ zamontowania kabla 3m z wtyczkag 16/32 A
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Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Waga Pojemnosé Pojemnosé pizz Cen § U
o [mm] [mml komor lkw] Y| kgl blach 60x40 $r.33cm ena 2z
ONE 4 930x810x400 660X660x140 1 5 400 62 1 (33 5330;- <
OB
ONE 44 930x810x710 660x660x140 (X2) 2 10 400 101 2 @ 8630, §
ONE 6 930x1140x400 660x990x140 1 72 400 116 2 §§ @ 6710,
ONE 66 930X1140x710  660x990x140(2) 2 144 400 135 4 359 33  11180;
o
<
}7
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Seria el p(E z
Q
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Moc Zasilanie Waga Pojemnosé Pojemnos¢ pizz Cena 6
[mm] [mm] komor [kw] I\ [kal blach 60x40 $r.36 cm
ONE4XL 950x865x395 720x720x140 1 6 400 60 1 6150, —
ONE44XL  950x865710  720x720x140(0) 2 12 400 108 2 10260;-
ONE6XL 9501225395  720x1080x140 1 9 400 105 2 83 7370; =
[e]e] E @
ONE 66 XL 950x1225x710  720x1080x140 (X2) 2 18 400 162 4 ‘88‘ 89 12810,- <§[
ONE6XL/L  1310x865x395  1080x720x140 1 92 400 102 2 8050,- <
ONE 66 XL/L 1310x865x710  1080x720x140 (x2) 2 184 400 162 4 8531838 13360,
ONE9XL  1310x1225:95  1080x1080x140 1 138 400 115 4 838 9450; —
ONE99XL 13101225710 1080x1080x140(2) 2 276 40 205 8 853888 15860
<
z
. <
AKCESORIA DO PIECOW ONE N
GORNAPLYTA 9
MODELPIECA PODSTAWA CENA OKAP* CENA SZAMOTOWA CENA
ONE 4-ONE 44 SB4/44 1430; KB 4/44 2020- - -
ONE 6-ONE 66 SB6/66 1640- KB 6/66 2250, - - e
ONE 4XL-ONE44 XL SXL4/44 1430 KXL4/44 2020, MODXL4R-MODXL44R  710-/1410-
ONE 6XL-ONE66 XL SXL6/66 1640- KXL 6/66 2250, MODXL6R -MODXL66R 940-/1870,
ONE 6XL/L - ONE 66 XL/L SXL6L/66L 1430- KXL 6L/66L 2300, MODXL6LR-MODXL66LR  1330-/2660; <
ONE 9XL-ONE 9 XL SXL9/99 1640- KXL9/99 2710, MODXL9R-MODXL99R  1640-/3290- Z
*wentylator do okapujest dostepny opcjonalnie (patrz str. 39) <
s
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PIEC ELEKTRYCZNY

DO PIZZY

SZEROKIE OKNO REWIZYJNE OKAP :
Drzwi z duzym przeszkleniem Specjalnie wyprofilowana
utatwiajg kontrole procesu pieczenia obudowa niweluje spadki

temperatury w komorze
podczas otwierania drzwi

— STEROWANIE
Mozliwosé wyboru
pieca z manualnym
lub elektonicznym
panelem sterowania

1l

REGULACJA KOMINA =

DZV‘_”gma 'rlegilluja'c'a ““““"”“”“”l SOLIDNE ZAWIASY

oziom wilgotnosci —

\?v I<omorzeg Profesjonalne zawiasy
sprezynowe umozliwiajgce
bezpieczne otwieranie

ULEPSZONA IZOLACJA Clzwiczex
Hartowane szkifo i folia

niskoemisyjna zmniejszaja

utrate ciepta




WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria - sterowanie manualne

- Piece do pizzy o duzej wydajnosci cieplnej i niskim zuzyciu energetycznym
+ Hartowane szkto i folia niskoemisyjna zmniejszajg utrate ciepta

+ Specjalnie wyprofilowana obudowa niweluje spadki temperatury
w komorze podczas otwierania drzwi

+ Dodatkowa uszczelka drzwi gwarantujgca lepszg izolacje komory pieczenia
- Profesjonalne zawiasy sprezynowe umozliwiajg bezpieczne otwieranie

drzwiczek

+ Wyzsza efektywnosc¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci izolacji
+ Prosty i wygodny manualny panel sterowania
+ Temperatura pracy 50-400°C

+ Dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze

+ Dolne i gérne grzatki sterowane oddzielnie
+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

+ Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia
+ Wewnetrzne oswietlenie halogenowe komory

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca
+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej

+ Mozliwos¢ wyposazenia w ptyte szamotowa gorna

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy i okapu
+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki

L L AL AL A A I A A

Seria WM - sterowanie manualne
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc  Zasilanie Waga Pojemnosé Pojemnosé pizz C
ode [mm] [mm] komor [kw] V] [kal blach 60x40 ér.36 cm ena
TOP4XL 950x905¢395 720x720x140 1 6 00 72 1 9550,
TOP44XL 950x905710  720720x1400) 2 12 40 125 2 14490;
TOP6XL 950x1265@95  720x1080x140 1 9 40 102 2 89 11360-
TOP66XL  950x1265x710  720x1080<140(2) 2 18 40 159 4 83158 17230;
TOP6XL/L ~ 1310x905x395  1080x720x140 1 92 40 % 2 12610
TOP66XL/L 13106905710 1080x720x140(2) 2 184 400 168 4 19620-
TOP9XL  1310x1265:395  1080x1080x140 1 138 40 128 4 838 13390,
TOP99XL  1310x1265x710  1080x1080x140() 2 276 40 224 8 1883383 22110-
AKCESORIA DO PIECOW TOP XL
GORNAPLYTA
MODEL PIECA PODSTAWA  CENA OKAP* CENA <7 AMOTOWA CENA
TOP 4XL- TOP44XL SXL4/44 1430; KXL4/44  2020; MODXL4R-MODXL44R 7107 /1410;
TOP 6XL- TOP6OXL SXL6/66 1640; KXL6/66  2250; MODXL6R-MODXLE6R 940, /1870;
TOP 6 XL/L- TOP 66 XUL SXL6L/GEL 1430 KXL6L/GEL  2300; MODXL6LR-MODXLE6LR  1330,/2660;
TOP9XL-TOP99XL SXL9/99 1640; KXL9/9  2710; MODXL9R-MODXL9IR  1640:/3290;

*wentylator do okapu jest dostepny opcjonalnie (patrz str. 39)
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PIEKARNIA PIZZERIA

PIECEK - P

KAWIARNIA CHEODNICTWO OBROBKA OBROBKA
MECHANICZNA TERMICZNA

LODZIARNIA
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria Rel:I - sterowanie elektroniczne

+ Piec do pizzy o duzej wydajnosci cieplnej i niskim zuzyciu energetycznym
+ Hartowane szkto i folia niskoemisyjna zmniejszajg utrate ciepta

- Specjalnie wyprofilowana obudowa niweluje spadki temperatury
w komorze podczas otwierania drzwi

+ Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem cyfrowym
umozliwiajgcym precyzyjng kontrole warunkow obrobki termicznej

+ Temperatura pracy 50-450°C
+ Funkcja Power Boost

- Dodatkowa uszczelka drzwi gwarantujgca lepszg izolacje komory pieczenia

- Profesjonalne zawiasy sprezynowe umozliwiajg bezpieczne otwieranie

drzwiczek

+ Wyzsza efektywnosc¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci izolacji
+ Dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze
- Dolne i gérne grzatki sterowane oddzielnie

+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

+ Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia
+ Wewnetrzne oswietlenie halogenowe komory

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca
+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej
+ Mozliwos¢ wyposazenia w ptyte szamotowa gorna
+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy i okapu

+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki

Seria QeI AW - sterowanie elektroniczne & gy
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Waga Pojemnosé Pojemnosé pizz c
ode [mm] [mm] komor [kw] V] [kal blach 60x40 ér.36 cm ena
TOPD4XL 950x905x395 720x720x140 1 6 400 72 1 10350
TOPD44XL  950x905x710  720x720x140 (x2) 2 12 400 125 2 16120-
TOPD6XL  950x1265x395  720x1080x140 1 9 400 102 2 89 12130~
TOPD66XL  950x1265%710  720x1080x140(x2) 2 18 400 159 4 \‘ég@‘é 18770-
TOPD6XL/L  1310x005x395  1080x720x140 1 92 400 % 2 13380
TOPD66XL/L  1310x005x710  1080x720x140(2) 2 184 400 168 4 21230~
TOPD9XL ~ 1310x1265:395  1080x1080x140 1 138 400 128 4 838 14170;
TOPD99XL  1310x1265¢710  1080x1080x140(2) 2 276 400 224 8 953888 23670
AKCESORIA DO PIECOW TOP D XL
GORNAPLYTA
MODEL PIECA PODSTAWA CENA OKAP* CENA 7 AVOTOWA CENA
TOPD 4XL-TOPD44 XL SXL4/44 1430; KXL 4/44 2020~ MODXL4R-MODXL44R 710~ /1410-
TOPD 6XL-TOPD66XL SXL6/66 1640; KXL 6/66 2250~ MODXL6R-MODXL66R 940~ /1870
TOPD6XL/L-TOPD66XL/L SXL6L/66L 14307 KXL 6L/66L 2300~ MODXL6LR-MODXL66LR  1330;/2660-
TOPDOXL-TOPD99XL SXL9/99 1640, KXL 9/99 2710~ MODXLOR-MODXL99R ~ 1640-/3290;

*wentylator do okapu jest dostepny opcjonalnie (patrz str. 39)
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0 35% bardziej wydajne niz Innowacyjny system sterowania 0 okoto 30% nizsze koszty eksploatacji
standardowe piece elektroniczne palnikow gazowych, dajacy mozliwosé w poréwnaniu ze standardowymi
do pizzy ustawienia mocy grzania w dolnej elektrycznymi piecami do pizzy

lub gdrnej czesci komory

N

7

Piec zapewnia idealne rozprowadzanie gorgcego
powietrza w zatej komorze pieca, gwarantujgc
idealny wypiek pizzy, a nastepnie jest
odprowadzane przez komin

777777227
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY GAZOWE

Seria [8;:}

+ Innowacyjny system sterowania palnikow gazowych, dajgcy
mozliwos¢ ustawienia mocy grzania w dolnej lub gérnej czesci
komory

+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali
malowanej proszkowo

+ Piec dostepny z dyszami na gaz ziemny lub propan butan. Przy
zamowieniu nalezy okresli¢ rodzaj gazu, na ktérym piec bedzie
pracowat

- Regulacja grzatek gérnych i dolnych za pomocg niezaleznych
termostatow

+ Wskaznik temperatury umozliwiajacy kontrole wypieku

+ 0 okoto 30% nizsze koszty eksploatacji w poréwnaniu ze
standardowymi elektrycznymi piecami do pizzy

+ 0 35% bardziej wydajne niz standardowe piece elektroniczne
do pizzy

R0 resto

R0 ResTO

||
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+ Mozliwosc¢ spietrowania maksymalnie 2 urzadzen
+ |zolacja z wetny mineralnej
+ Wewnetrzne oswietlenie komory

+ Elektroniczne ustawianie temperatury - automatyczne
witaczenie/wytgczenie palnikow

+ Zawory bezpieczenstwa
- Wentylowane ptyty szamotowe
+ Mozliwos¢ dokupienia komina

+ Mozliwos$¢ dokupienia systemu odprowadzenia spalin (tylko
dla piecéw spietrowanych)

+ Mozliwosc¢ dokupienia podstawy

)

[
Z
s

: ‘Q‘Q;l

(“Xi[#]
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé llosé Moc Waga Pojemnos¢ Pojemnosé¢ pizz Cena
[mm] [mm] komor palnikow [kw] [kal blach 60x40 $r.30 cm
GASR4 1000x840x475 620x620x155 1 4 132 104 1 15170~
GASRé 1000x1140x475 620x920x155 1 4 21 120 2 17 800;-
GASR9 1300x1140x475 ~ 920x920x155 1 6 27 163 2 838 21260
AKCESORIA DO PIECOW GASR
MODEL PIECA PODSTAWA CENA
GASR4 SG4 1840
GASR6 SG6 2100,
GASR9 SG9 2100
SYSTEM ODPROWADZANIA SPALIN 1410
KOMIN 1950, SG4

16



WYPOSAZENIE PIZZERII
PIECE DO PI1ZZY GAZOWE

Seria KIS P("

PIZZERIA

+ Gazowy piec do pizzy wtoskiej produkcji, ktéry pozwala osiagnac + 0 okotfo 30% nizsze koszty eksploatacji w poréwnaniu ze
jakos¢ wypiekania jak w prawdziwym piecu opalanym drewnem standardowymi elektrycznymi piecami do pizzy
+ Mozliwosc regulacji mocy grzewczej w gornej i dolnej czesci komory + 0 35% bardziej wydajne niz standardowe piece elektroniczne <
+ Elektroniczny wyswietlacz temperatury do pizzy brd
- Zakres temperatur pieca to od 50 do 500°C + Piece dostepne w dwoch wersjach zasilania: z dyszami na gaz %
; . ziemny lub LPG (przy zamdwieniu nalezy okresli¢ rodzaj gazu) v
+ Przewody doprowadzajgce gaz wyposazone w zawory : S L
bezpieczenstwa + Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewne a
- Elektroniczne ustawianie temperatury — automatyczne wigczenie/ » Mozliwos¢ spigtrowania maksymalnie 2 urzadzen (wymagane
wylaczenie palnikéw wst_dpkumeme systemu odprowadzenia spalm)A
+ Konieczne dodatkowe podtgczenie do sieci elektrycznej na 230V * Mozliwos¢ dokupienia podstawy (SG4 XL), komina oraz
(sterowanie oraz o$wietlenie) systemu odprowadzenia spalin (dla piecow spietrowanych)
o
v
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Wymiary zew. Wymiary wew. Zasilanie Moc Waga Pojemnos¢ Pojemnosé¢ pizz (@]
Model [mm] [mm] V] [kw] [kal blach 60x40 $r.36cm Cena f
O
GASR4 XL 1095x940x470 720x720x155 230 17 132 1 88 15330,
GASR6 XL 1095x1300x470 720x1080x155 230 225 161 2 % 17750, 7
GASROXL/L ~ 145540x470  1080x720x155 230 225 166 2 g3 19530,
500 <
GASR9 XL 1455x1300x470 1080x1080x155 230 30 230 2 989 22510, z
<
=
<
4
AKCESORIA DO PIECOW GASR XL
MODEL PIECA PODSTAWA CENA
GASR4 XL SGXL4 2130,
GASR6 XL SGXL6 2320, %
GASR6 XL/L SGeXU/L 2540~ x
GASRIXL SGXL9 3010- g
a
S
ZESTAW KOLEK DO PODSTAWY 840
SYSTEM ODPROWADZENIA SPALIN (GASR4 XL - GASR6 XL - GASRE XL/L) 1590-
SYSTEM ODPROWADZENIA SPALIN (GASRI XL) 2000,
KOMIN (GASR4 XL - GASR6 XL - GASR6 XL/L) 1830-
KOMIN DO SPIETROWANYCH PIECOW (GASR4 - GASR6 XL - GASR6 XL/L) 1590-
KOMIN (GASR9) 1930- <
KOMIN DO SPIETROWANYCH PIECOW (GASRIXL) 2090, =
—
S
17 >
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WYPOSAZENIE PIZZERI|

TUNELOWE NADMUCHOWE PIECE DO PIZZ

Seria - elektryczne piece tunelowe

+ Piece tunelowe z serii SET i SEG gwarantujg rownomierne pieczenie,
predkosc¢ i oszczednos¢ czasu

Y

+ Wszechstronne urzgdzenia: idealne do wszystkich rodzajéow produktow

od pizzy do wyrobow gastronomicznych i cukierniczych

+ Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji

- Dostepne sg w wersji elektrycznej (SET) i gazowej (SEG)

+ Maksymalna wydajnosc¢ przy niskim zuzyciu energii

-+ Piece wyrdzniajg sie prostotg w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate
i powtarzalne rezultaty pieczenia

+ Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo
produkgcji oraz wydajnos¢

+ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w tatwo dostepnym miejscu

+ Mozemy ustawienia czasu pieczenia produktu od 1 do 30 minut

+ Mozliwos¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju
pieczonego produktu - do 30 programow

+ Pieczenie odbywa sie przez nadmuch dwaoch strumieni gorgcego
powietrza

+ Piece mozna pietrowac, co pozwala na oszczednos¢ miejsca i czasu
+ Mozliwos¢ ustawienia temperatur w zakresie 90°C - 300°C

+ Funkcja stand by

+ Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j

+ Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym

- W standardzie podstawa jezdna (w modelu SET1100 podstawa
dostepna za doptata - 2 100 zt netto)

=

"ﬁL‘L

minute  second prog.

OVEN CONTROL

1\
SET1500
SEG1500
Model Wymiary zew. W‘ymiary' komory Wysokos¢ Zuz_ycie Moc  Zasilanie S%erokos'é Waga Wydajnos¢ 30 Cena
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] energii [kwh]  [kW] V] tasmy [mm] [ka] [szt/h]
SET1100 773x1370x460 437x530x90 3-4 6 400 406 89 27 26 820,
SET1500 1043x1710x450 486x710x77 1070 5-6 10 400 455 154 41 39760,-
SET1600 1123x1710x450 566x710x80 1070 7-8 15 400 685 180 57 45310~
SET1700 1218x1957x570 655x915x87 1130 8-10 20 400 610 242 90 49610~
SET2000 1545x2005x755 855x1025x87 1300 2= 27 400 810 335 135 66 220,-
Seria m - gazowe piece tunelowe
Model Wymiary zew. W‘ymiary' komory Wysoko$¢ Zuzycie Moc  Zasilanie Sgerokos’é Waga Wydajnos¢ 830 Cena
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] gazu [m3/h]  [kW] V] tasmy [mm] [kal [szt/h]
SEG1500 1043x1710x450 486x710x77 1070 065 13 230 455 154 41 38700-
SEG1600 1123x1710x450 566x710x80 1070 065 13 230 535 185 57 42910~
SEG1700 1218x1957x570 655x915x87 1130 13 15 230 610 251 90 51730,
SEG2000 1545x2005x755 855x1025x87 1300 2 27 230 810 350 135 65980,
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SET

PIECE
TUNELOWE

DOSKONALE
| POWTARZALNE
REZULTATY

Piece SET i SEG idealnie nadajg
sie do wypiekania wszystkich
rodzajow produktéw: od pizzy
do wyrobow garmazeryjnych

Gwarancja doskonatej jakosci
wypieku za kazdym razem, dzieki
mozliwosci zapisywania programéw
pieczenia

Proces obrébki termicznej w piecach
SET i SEG odbywa sie na zasadzie
nadmuchu dwéch strumieni
goracego powietrza

Niskie zuzycie energii przy
zachowaniu maksymalnej
wydajnosci

Funkcja STAND BY ograniczajaca
zuzycie energii podczas przerw
w pracy

Piece mozna pietrowac, co pozwala
na jeszcze wieksza optymalizacje
czasu pracy i miejsca w lokalu

Regulowane predkosci pieca
zapewniajg wysokie tempo produkcji.
Piece tunelowe s3 idealne do ciagtego
i seryjnego pieczenia

Niezwykle prosta obstuga za pomoca
elektronicznego panelu

Regulacja temperatury w zakresie
90°C - 300°C

ZOBACZ FILM

BEZPLATNY POKAZ SET1600

Oferujemy mozliwos¢ przeprowadzenia bezptatnego pokazu i szkolenia
z obstugi pieca SET1600:

Twoj Klient dowie sie o znaczgcej przewadze, jaka daje piec tunelowy
w profesjonalnej pizzerii: od prostej obstugi po doskonate, powtarzalne

rezultaty pieczenia
Pokazy skierowane s3g do Klientéw naszych Partnerow Handlowych

Szkolenie i pokaz sg prowadzone przez naszego Doradce Kulinarnego
w lokalu Klienta

Pokazy oferujemy na terenie catej Polski!

Skontaktuj sie z naszym Biurem Handlowym w celu uméwienia
dogodnego terminu.



WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY NEAPOLITANSKIEJ

Seria V|6

+ Profesjonalny piec do pizzy neapolitariskiej wtoskiej produkcji

* AIR TRAP SYSTEM® - opatentowany system AIR TRAP
gwarantujgcy maksymalng oszczednosc energii — wytworzona
zostaje przy wylocie pieca bariera powietrzna, utrzymujgca
gorace powietrze nagromadzone wewnagtrz komory, bez potrzeby
zamykania drzwiczek

+ Wysoka 30% oszczednosé energii wzgledem innych piecow
narynku

+ Rownomierne i jednolite wypiekanie pizzy w catej komorze

+ 0Oddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i dolnej (podwdjna
sonda temperatury)

+ Komora pieczenia w catosci wytozona ogniotrwatg ceramika
+ Dolna ogniotrwata kamienna ptyta o grubosci 3 cm

+ Mozliwosc osiggniecia najwyzszej temperatury roboczej 500°C
w zaledwie 90 minut

- Doskonata izolacja termiczna zapobiegajgca nadmiernemu
nagrzewania sie obudowy zewnetrznej, a takze pozwalajgca
na zatrzymanie catosci ciepta wewnatrz komory

Piece Augusto dostepne sg w kolorach:

+ Szeroki blat roboczy wykonany z postarzanego czarnego granitu

+ Komin z wyciggiem grawitacyjnym

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

- Elektroniczny panel sterowania

- Podstawa na kétkach pozwalajgca na swobodne przemieszczanie

pieca

+ Standardowy kolor: miedz — malowana proszkowo stal nierdzewna

+ Podstawa do AUGUSTO 6 E - 3 750,00 zt netto

+ Podstawa do AUGUSTO 9 E -4 800,00 zt netto

- Stojak na akcesoria - 4 900,00 zt netto

+ Nozki wzmacniajgce stabilnos¢ podstawy - 1 440,00 zt netto

- Koputa w innym kolorze (czerwony, niebieski, ztoty) - 2 880,00 zt netto
+ Niepomalowana koputa (kolor biaty) - 480,00 zt netto taniej

TEMPERATURA 500°C

AIR TRAP SYSTEM -
nawet o 30% nizsze
zuzycie energii

Model Wymiary zew. Wymiary wew. Wysokos$¢ Pojemnosé pizz Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] komory [mm] $r.33cm [kw] I\ [kgl
AUGUSTO 6 E 1620x1800x2160 1040x700x125 125 @ 144 400 455 66 550,
AUGUSTO 9 E 1910x2120x2180 1040x1050x125 125 §§§ @ 192 400 550 82300,
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WYPOSAZENIE PIZZERII
ROTACYJNE PIECE DO PIZZY

Seria [eHze)

+ Rotacyjny piec do pizzy do profesjonalnego uzytku

PIZZERIA

+ Obrotowa ptyta wykonana ogniotrwatego materiatu zapewnia
réwnomierne i jednolite wypiekanie pizzy w catej komorze

- Piece wystepujg w dwdch wersjach: elektryczny (RQ.SP0.01-D)
oraz gazowy (RQ.SP0.03-D i RQ.SP0.04-D

+ Regulacja temperatury w zakresie 0-400°C

PIEKARNIA

+ Panel sterowania z ekranem dotykowym LCD o przekatnej 7 cali

+ Wyposazony w termostat bezpieczenstwa zabezpieczajacy
przed przegrzaniem

+ Regulowany czas wypieku

+ Solidna konstrukcja

+ Podstawa z potka

+ Wnetrze pieca RQ.SP0.01-D wykonane ze stali nierdzewnej

+ Wnetrze pieca RQ.SP0.03-D i RQ.SP0.04-D sg wytozone ; i
kamieniem szamotowym S Qe

+ Piece RQ.SP0.03-D i RQ.SP0.04-D dostepne z dyszami na gaz
ziemny lub propan butan

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
MECHANICZNA

[
Iy

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

Wymiary zew. Wysokos$¢ komory Wymiary drzwiczek Pojemno$¢ pizz Wydajnosé Moc Zasilanie Waga
[mm] [mm] [mm] $r.30cm [szt./h] [kw] V] [kal

RQSPOO1-D  1200x1384x2000 170 500x140 75 17 400 331 47940~
RQSPO03-D 1480x1724x1855 500x140 553 130 287 230V/gaz 755 45150,

000

450
RQSPOO4-D  1480x1724x1855 450 500x140 75 72 230V/gaz 764 53330

Model Cena

LODZIARNIA

Piece RQ.SPO dostepne sg w kolorach:

czerwono - czarny z6tto - czarny czarno - czerwony czarno - bragzowy

21
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WYPOSAZENIE PIZZERI|

MIESTARKI SPIR

ALNE

Seria RPN - ze statym hakiem i dzieza

+ Wysokiej jakosci miesiarkia wtoskiej produkcji przeznaczona
do wyrabiania ciast ciezkich np. na pizze, pierogi

+ Doskonale sprawdzi sie w pizzeriach, piekarniach,

pierogarniach oraz res

+ Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane

sg ze stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

tauracjach

+ Posiadaja timer oraz kdtka wyposazone w hamulec
+ Ochronna ostona ze stali nierdzewnej

+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony

zabezpieczajacej

+ Stata, niewyjmowana dzieza

+ Niepodnoszone miesz

adto

+ Mocny i niezawodny naped tancuchowy
+ Silnik z przektadnig pracujgca w kapieli olejowe;j,

zapewniajgca cicha pr

ace

+ Cichei proste w uzyciu
+ Wersja 2V posiada 2 predkosci obrotowe
+ Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki

+ Zasilanie na 230V dostepne na zamadwienie (tylko dla
miesiarek z 1 predkoscig) - doptata 200 zt netto

w RESTOQUALITY"

%%g ugﬂuiu

'ﬁ-ir”f/w/<\3 -u—_iﬁ// o

Wymiary zew. Pojemnosé Objgtos¢ misy Moc Zasilanie Waga
Model [mm] lkal 0 lw] v lkal Cena
RQBT20 400x630x700 17 21 075 400 68 6530,-
RQBT30 440x680x780 25 32 11 400 94 7490,
RQBT40 495x800x798 36 41 11 400 1035 8640,
RQBT50 495x800x798 43 48 15 400 107,5 9820,

Seria Jel:1PAYA - ze statym hakiem i dziezg z dwoma predkoéciami

Wymiary zew. Pojemnosé Objetosé misy Moc Zasilanie Waga
Model [mm] lkal 1l w] v kol Gena
RQBT202V 400x630x700 17 21 075/11 400 745 7730,
RQBT302V 440x680x780 25 32 12518 400 975 8480,
RQBT402V 495x800x793 36 41 125/18 400 107 9640,-
RQBT502V 495x800x798 43 48 15/22 400 1105 10460,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESTARKI SPIRALNE

Seria - z podnoszonym hakiem i wyjmowang dziezg

+ Wysokiej jakosci miesiarka wtoskiej produkcji przeznaczona
do wyrabiania ciast ciezkich np. na pizze, pierogi

+ Doskonale sprawdzi sie w pizzeriach, piekarniach,
pierogarniach oraz restauracjach

+ Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane
sg ze stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

+ Ochronna ostona ze stali nierdzewnej

+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony
zabezpieczajacej

+ Wyjmowana dzieza

+ Pneumatyczny system podnoszenia mieszadta

+ Mocny i niezawodny naped tancuchowy

- Silnik z przektadnig pracujaca w kapieli olejowe;j,
zapewniajacg cicha prace

+ Posiadaja timer oraz kétka wyposazone w hamulec

+ Ciche i proste w uzyciu

+ Wersja 2V posiada 2 predkosci obrotowe

+ Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki

W RESTOQUALITY

ZOBACZFILM
Model Wyn?ri;lx]zew. Poje[:;r]'nos’é Objeto[ls']é misy '[\lf\(/)v? Zas[{l/ajmie V\[Ilfgg]a Cena
RQT20 390x670x730 17 21 075 400 80 9470,
RQT30 430x740x810 25 32 I 400 9 10620~
RQT40 480x810x830 36 41 1 400 114 12350~
RQT50 480x810x830 43 48 15 400 136 12760~

Seria BEEIIPA - z podnoszonym hakiem

i wyjmowang dziezg z dwoma predkosciami

Model Wyn;;?rr%]zew. Poje[rkr;r]los'é Objeto[lé,]é misy [\lf\i/(i Zas[i\l/aimie V\[Ifé;]a Cena
RQT202V 390x670x730 17 21 075/171 400 82 10000~
RQT302V 430x740x810 25 32 12518 400 99 11180~
RQT402V 480x810x830 36 41 12518 400 14 12960,
RQT502V 480x810x830 43 48 15/22 400 136 13310,
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WYPOSAZENIE PIZZERI|
MIESTARKI SPIRALNE PREMIUM

Seria @Y}

+ Wysokiej jakosci profesjonalna miesiarka spiralna ) + Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa
przeznaczona sg do wyrabiania ciast ciezkich, np. na pizze - Ostona bezpieczerstwa wykonana jest ze stali nierdzewnej
neapolitariska, pierogi, chleb o ) ) ) )

S . - oo ) + Podniesienie ostony bezpieczenstwa spowoduje zatrzymanie

. Pecgl;apfclei sprawdzi sie w pizzerii, piekarni, pierogarni czy pracy urzadzenia

; ) ) - . ) + Wyposazony w mocny i niezawodny naped tancuchowy

- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujgc o ) ) N .

stata, niska temperature + Silnik z przektadnig pracujgca w kapieli olejowej, zapewnia
) h e . cichg prace

+ Urzadzenie posiada 2 predkosci silnika, co zapewnia doskonata ) . ) . o
obrébke ciasta + Urzagdzenie wyposazone jest w kotka, co utatwia jego

przemieszczanie

+ Wyposazona w intuicyjny, manualny panel sterowania z

timerem + Opcjonalnie dostepny elektroniczny panel sterowania, ktory
) : . = umozliwia zaprogramowanie czasu zagniatania ciasta dla
» Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane sg kazdej predkosci - gwarancja powtarzalnych i doskonatych
ze stali nierdzewne; rezultatow - doptata 1 470 zt netto

W 2
KAZAN DEVIR
SAG___soL

SDM100

Model Wyrr[]risrr]);]zew. Objeto[T']é misy Wsaﬁ( ;:]iasta Wsa[ggr]nqki Bf&;]: Zas[i\l/ai\nie V\[’féia Cena
SDM 35 460x840x965 35 25 15 11 400 150 13300,
SDM 50 540x940x1165 50 35 25 25 400 180 14870,-
SDM 85 640x1080x1220 85 50 35 3 400 220 19840~

SDM 100 740x1200x1450 100 85 50 15/25 400 250 33780,
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WYPOSAZENIE PIZZERII
MIESTARKI SPIRALNE LIGHT

PIZZERIA

Seria m - ze statym hakiem i niewyjmowang dzieza

+ Wysokiej jakosci miesiarki przeznaczone do wyrabiania ciast
ciezkich, np. na pizze, pierogi
+ Doskonale sprawdzajg sie w pizzeriach, piekarniach, <
pierogarniach oraz restauracjach =
+ Wbudowany timer g
-+ 2 predkosci obrotowe, pierwsza do poczatkowego mieszania o
sktadnikéw, a druga do koricowego wyrabiania ciasta o
+ Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane sa
ze stali nierdzewnej
- Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa —
+ Podnoszona ostona ze stali nierdzewnej, pozwalajgca na
dodawanie sktadniké w trakcie pracy urzadzenia
+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony e
zabezpieczajgcej v
« Wysokiej jakosci mieszadto spiralne @]
+ Mocny i niezawodny naped =
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali malowanej
proszkowo
- Niepodnoszone mieszadto oraz niewyjmowana dzieza
<
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Wymiary zew. Pojemnos¢ Objeto$¢ misy Moc Zasilanie Waga <
Model [mm)] lkal 0 [kw] M kol Cena N
RQHS10 300x570x540 5 10 075 230 79 3610, S
RQHS20 400x700x850 8 20 1 230 97 4160,-
RQHS30 440x720x880 12 30 15 230 115 5120~
RQHS40 400x750x900 15 40 22/3 400 150 6580, <
RQHS50 530x840x980 2 50 22/3 400 170 9300,- %
<
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WYPOSAZENIE PIZZERII

WAELKOWARKI DO CIASTA

Seria IR\ REI Y2

+ Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na
pizze, tortille etc.

+ Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta w modelach
SMR wykonane sg z tworzywa sztucznego

- Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 -4 mm

+ Watki o dtugosci 300, 400, 500 mm zaleznie od modelu
+ Modele SNG posiadaja 1 watek

+ Modele SMR wyposazone w 2 watki

+ Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu
ciasta

+ Wzmocnione zebatki

+ Obudowa w catosci wykonany ze stali nierdzewnej

+ Watki wykonane z materiatu, ktory nie przywiera do ciasta
+ Cicha praca bez wibracji

+ Podczas watkowania ciasto nie nagrzewa sie

+ tatwe uzytkowanie i czyszczenie

- Niskie zuzycie energii

+ Rozny ksztatt ciasta zalez d Kk ia ciast ied : Je
Wa*kaymiSZ arl Clastla zalezny od przekrecenia Clasta pomigadzy MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU SMR50 PRZED ZAKUPEM

%

-
4

Y )
X}

SNG40

SNG50

Wymiary zew. o . . Wagaciasta  Srednica ciasta Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] llo$¢ watkdw  Ksztatt ciasta ld] mm] kw] v lka] Cena

SNG30 410x300x370 1 prostokatny 100-210 160-290 022 230 21 4050,
SNG40 520x390x370 1 prostokatny 700 380 022 230 23 4610,
SNG50 620x390x370 1 prostokatny 700 480 022 230 26 5100~
SMR30 410x380x550 2 okragty 250 280 037 230 32 4640,-
SMR40 510x410x660 2 okragty 700 330 037 230 39 5180,
SMR50 610x480x750 2 prostokatny 700 480 037 230 39 6960,




WYPOSAZENIE PIZZERII

PRASY DO CIASTA NA PIZZE

Seria p1aYiH

+ Profesjonalna prasa do ciasta wtoskiej produkcji pozwala na
tatwe formowanie ciasta na pizze

- Dzieki prasie do ciasta, znacznie przyspieszymy i utatwimy
codzienng prace w pizzerii

+ Prasa dziata automatycznie, co gwarantuje powtarzalnosé¢ w
produkgji jednakowych podktadow na pizze

- Dwie szybko nagrzewajace sie ptyty gwarantujg réwnomierne
podgrzewanie ciasta

+ Ptyty prasujace pokryte sg nieprzywierajgcym materiatem

» Niezalezne dwa termostaty do regulacji temperatury gornej
i dolnej ptyty, z oddzielnymi intuicyjnymi wyswietlaczami
cyfrowymi

+ Urzadzenie wyposazone jest w timer pozwalajacy na regulacje

Czasu prasowania ciasta

- Prosta i precyzyjna regulacja grubosci ciasta za pomocg

dzwigni
Duza wydajnos$¢ do 400 ciast na godzine

+ Urzadzenie w catosci wykonane z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej

-+ Solidna, trwata i wyjgtkowo prosta w czyszczeniu i utrzymaniu

w czystosci konstrukcja

Wydajnos¢ 400 szt/h

Zanolli to wtoska firma, ktéra specjalizuje sie w produkcji urzadzen piekarniczych i cukierniczych
od 1952 roku, takich jak piece modutowe, piece do pizzy, czy prasy do ciasta. Dzieki dbatosci o szczegéty,
innowacyjnosci i wtoskiemu designowi, sprzety produkowane przez Zanolli sg znane na catym swiecie!

Model Wymiary zew. Maks. srednica Waga Wydajnosé Moc
[mm] ciasta [mm] ciasta [g] [szt./h] [kw] V] [kal Skontaktuj sie z
DEVIL33 430x560x780 330 100-270 400 36 400 97 dziatem handlowym w
sprawie oferty cenowej
DEVIL45 580x670x780 450 100-500 400 56 400 133

Zasilanie ~ Waga @ - )
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PRASY DO CIASTA NA PIZZE

S

eria [HJ

Prasa do pizzy wtoskiej produkcji, przeznaczona do obrobki
wyrosnietego ciasta na pizze

+ Urzadzenia pozwala na uzyskanie podktadu na pizze o srednicy 400

mm

+ Opatentowany system zimnego prasowania nie wptywa na

konsystencje ciasta oraz jego strukture

+ Urzadzenie posiada opatentowany system watkowania za pomoca

rolek znajdujgcych sie w obrebie gérnej ptyty prasujacej, ktére daja
efekt recznego zagniatania ciasta, jakby robity to rece eksperta

+ Grubos¢ ciasta mozna precyzyjnie regulowac w 15-stopniowej

skali, ktéra jest zalezna od plastycznosci i miekkosci ciasta

+ Dolna ptyta prasujaca jest podnoszona manualnie za pomoca

dzwigni

- Automatyczny start/stop

SP40
SP 50

Wymiary zew. Maks. $rednica Dopuszczalna

Wydajnos$¢

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

- Tarcze prasujgce zabezpieczone sg wetnianym filcem

- Niskie zuzycie energii

- Ptyty prasujgce mozna w tatwy sposob zdemontowac i wyczyscic po

skonczonej pracy

+ Urzadzenie moze pracowacé w temperaturze od 5 do 40°C, o

wilgotnosci powietrza nie przekraczajgcej 90%

Obrecz do osobnego zakupu daje mozliwo$¢ uzyskania pizzy z
rantem - za doptatg

+ W przypadku prasowania ciasta o $rednicy 400 i 500 mm nie ma

mozliwosci uzyskania wysokich brzegow

- Mozliwos¢ dokupienia podstawy - za doptatg

AKCESORIA DO PRASY SP

Model SP40 SP50
Obrecz do mocowania
materiatu do prasy 1350, 2160,
Materiat do prasy 330- 330
Podstawa 4020, 4220-

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU SP 40 PRZED ZAKUPEM

Moc Zasilanie  Waga

Model [mm] ciasta [mm] gramatura ciasta [g] [szt./n] [kw] V] [kal Cena
SP40 570x720x770 400 100-700 200-250 055 230 105 24720,
SP50 700x820x840 500 100-1000 200-250 075 230 150 34450,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PRASY DO CIASTA NA PIZZE

Seria BS:¥-\U(e

Prasa do pizzy wtoskiej produkcji, przeznaczona do obrébki
Wyrosmetego ciasta na pizze

+ Urzadzenia pozwala na uzyskanie podktadu na pizze o srednicy
500 mm

+ Opatentowany system zimnego prasowania nie wptywa na
konsystencje ciasta oraz jego strukture

+ Urzadzenie posiada opatentowany system watkowania
za pomoca rolek znajdujacych sie w obrebie gornej ptyty
prasujgcej, ktére dajg efekt recznego zagniatania ciasta, jakby
robity to rece eksperta

+ Elektroniczny panel sterowania pozwala na programowanie i
Zmiane parametrow prasowania, takich jak grubo$¢ ciasta (od
0,5 do 10 mm), czasu prasowania (od 1 do 10 s)

+ Wyswietlacz LCD wskazuje czas, grubosc ciasta oraz numer
programu

+ Mozliwos$¢ zapisania 19 programdw prasowania ciasta

-+ Dolna ptyta prasujgca jest podnoszona i opuszczana

automatycznie

+ Dolna tarcza jest wysuwana, co zapewnia wygodng obstuge

urzadzenia

+ Automatyczny start/stop

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

+ Tarcze prasujgce zabezpieczone sg wethianym filcem

+ Niskie zuzycie energii

* Ptyty prasujgce mozna w tatwy sposob zdemontowac i

wyczysci¢ po skorczonej pracy

+ Urzadzenie moze pracowac¢ w temperaturze od 5 do 40°C, o

wilgotnosci powietrza nie przekraczajgcej 90%

+ W przypadku prasowania ciasta o srednicy 500 mm nie ma

mozliwosci uzyskania wysokich brzegow

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy - doptata 4 220 zt netto

Wymiary zew. Maks. srednica Dopuszczalna

Wydajnos$¢ Moc

Zasilanie  Waga

Model [mm] ciasta [mm] gramatura ciasta [g] [szt./n] [kw] V] [kal Cena
SP50AUTO 502x728x768 480-500 100-1000 200-250 075 230 115 55960,-
Seria Hr#4YEESS ==
+ Profesjonalna prasa do formowania ciasta na pizze, = '
zaprojektowana z myslg o duzej produkcji podktadow do pizzy P
+ Pozwala na uzyskanie do 400 jednakowych podktadéw do pizzy w N l !
ciggu jednej godziny <
- Ptyty dociskajgce pokryte sg specjalng, nieprzywierajaca
chromowang powtoka
+ Prosta i precyzyjna regulacja grubosci ciasta za pomoca dzwigni
+ tatwa w utrzymaniu czystosci dzieki prostym powierzchniom, bez
zakamarkow 5
+ Szybkie nagrzewanie i idealne rozprowadzenie temperatur y
- Niezalezne ustawienia temperatur ptyty gornej i dolnej z }
oddzielnymi wyswietlaczami cyfrowymi i lampkami kontrolnymi | y
+ Ruchoma ostona gornej ptyty .
+ Urzadzenie wyrdznia trwata konstrukcja oraz niezwykta prostota w e? . ‘
obstudze ®ga
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej ~
Wymiary zew. Maks. Srednica ~ Wydajnosé Moc Zasilanie  Waga "
Model [mm] ciasta [mm] [szt./h] [kw] V] [kal Cena :;:Z: :;:: gig
PizzaPressD35  500x610x770 350 400 38 230 155 25110,
PizzaPressD45  550x710x845 450 400 6 400 205 33360,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

DZIELARKI DO PORCJOWANIA CIASTA

Seria L

+ Dzielarka przeznaczona jest do porcjowania ciasta na rowne + Duze okno wizyjne, pozwalajgce kontrolowanie procesu
kawatki o N o + Prosty w obstudze manualny panel sterowania
: Ygé’ﬁﬁf;g%‘?ﬁg w podajnik wewngtrzny z piecioma - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
+ 5zakresow gramatury z tolerancjg do 10%: 50/90 g, 80/130 g, " Licznik dmelonygh pquJl W moqelu RQ?ORQOO
120/180 g, 170/230 g, 220/300 g + Szuflada do odbioru i wydawania porcji w modelu RQPOR900
. Stozkj[do_porcjowania ciasta o érednicy: 40, 45, 50, 55, 60 mm + Opcjonalnie dostepna podstawa ze stali nierdzewnej
w zestawie

Model Wymiary zew. Pojemnosé Zakres wagowy Wydajnos$¢ max. Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] dziezy [kgl ciasta [g] [ilosé/n] [kw] \Y] [kal
RQPOR300 510x830x530 30 50-300 340(2509) 093 400 74 29730~
RQPOR%00 510x830x660 30 50-3x300 340(2509) 093 400 84 35460,-

ZAOKRAGLARKI DO CIASTA

Seria LB

+ Profesjonalna zaokraglarka do ciasta, ktora znajduje idealne + Zestaw kotek z hamulcem utatwia przestawianie urzadzenia
zastosowanie w pizzeriach - Wylacznik bezpieczenstwa
- Forma zaokraglajagca umozliwia tworzenie gtadkich kul ciasta - Proste w utrzymaniu w czystosci

» Prosty w obstudze panel sterowania + Mozliwo$¢ zamdwienia urzadzenia z zasilaniem 230V za doptata
+ Obudowa urzgdzenia wykonana ze stali nierdzewnej

RQRV900
Wymiary zew. Zakres wagowy Moc Zasilanie Waga
Model [mm] ciasta [g] [kwl v kgl Cena
RQRM300 440x580x820 50-300 037 400 48 15730,
RQRM900 500x620x880 50-800/900 037 400 68 25440
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WYPOSAZENIE PIZZERII

DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI DO CIASTA

Seria |z{eJee]¥]:]

- Profesjonalna dzielarko-zaokraglarka do ciasta, ktéra znajduje
idealne zastosowanie w pizzeriach

+ Wyposazona jest w podajnik wewnetrzny z piecioma reduktorami

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j
- Forma zaokraglajgca umozliwia tworzenie gtadkich kul ciasta

PIZZERIA

31

. I g + Zestaw kotek z hamulcem utatwia przestawianie urzgdzenia <
+ 5 zakreséw gramatury z tolerancja do 10%: 50/90 g, 80/130 g, . ; ; 4 z
120/180 g, 170/230 g, 220/300 g Wytqeznik bezpieczenstwa =
- Stozki do porcjowania ciasta o srednicy: 40, 45, 50, 55, 60 mm w  Proste w utrzymaniu w czystosci 5
zestawie T + Licznik dzielonych porcji w modelu RQCOMBI900 a
- Duze okno wizyjne, pozwalajace kontrolowanie procesu + Szuflada do odbioru i wydawania porcji w modelu RQCOMBI900
+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania
Licznik porcji °
(dostepne w modelach N
RQCOMBI900 i RQPOR900) )
=
Panel sterowania zapewniajacy
bezpieczenstwo uzytkownika
RQPOR900 <<
gz
oY
Duze okno wizyjne, Q s
pozwalajgce kontrolowanie o
pracy dzielarki oy
Szuflada do odbioru
i wydawania porcji
(dostepne w modelach <
RQCOMBI900 i RQPOR900) <&
%9
2%
ST
Sk
>
@)
<
}_
O
RQRM900 z
a
@]
2
T
@)
Konstrukcja wykonana
ze stali nierdzewnej —
<
Podstawa =
[a'd
<
2
<
X
Zaokraglarka osadzona na [
kotkach, co utatwia swobodne
przemieszczanie urzadzenia
<
Z
<
N
a
@]
—
Model Wymiary zew. Pojemnosé Zakres wagowy Wydajnos$¢ max. Moc Zasilanie Waga C
[mm] dziezy [kg] ciasta [g] [ilosé/h] [kw] V] [kal ena
RQCOMBI300 660x880x1490 30 50-300 340(2500) 13 400 151 48490,
RQCOMBI200 660x880x1620 30 50+3x300 340(2500) 13 400 181 63800~

ZMYWALNIA
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PIECE MODULOWE
PIEKARNICZE

| [T

o

qmoo

Seria m - sterowanie manualne

+ Modutowy, szamotowy piec piekarniczy dedykowany do + Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia
wyrobdw cukierniczo-piekarniczych - Wewnetrzne o$wietlenie komory

+ Komora o wysokosci 18 cm - idealna do wypieku pizzy, - Wentylowane ptyty szamotowe
biszkoptow

+ Prosty i wygodny manualny panel sterowania w serii Bake * Hartowane szkio
ywygodny yp + Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca

+ Elektroniczny panel sterowania w serii Bake D . o ) )
R ) ) + Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, a obudowa ze stali
+ Temperatura pracy 45-400°C w piecach ze sterowaniem malowanej proszkowo

manualnym, Y - .
45-450°C w piecach ze sterowaniem elektronicznym : MO?'!WOSIQ wyposazenia w ptyte szamotowg gorng
+ Wyzsza efektywno$¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci * Mozliwosc¢ wyposazenia w programowalny generator pary
izolacji + Mozliwos¢ dokupienia podstawy, okapu i komory wzrostowej
+ Dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze + Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki
+ Niezalezne termostaty do regulacji grzatek gornych i dolnych

+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

- L

R i,

Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie Waga

Model [mm] [mm] komér  blach 60x40 $r. 40 cm [kw] \Y| [kl Cena
BAKE 4 1130x985x410 830x840x180 1 2 B9 69 400 95 9210
BAKE 44 1130x985%750  830x840x180 (x2) 2 242 138 400 163 15290,
BAKE 6 1130x1400x410 830x1240x180 1 4 % 102 400 129 11450,
BAKE 66 1130x1400:750  830x1240x180(2) 2 444 18313 04 40 25 18420,
BAKE 6/L 1540x985x410 1240x840x180 1 4 102 400 134 12360,
BAKE 66/L 1540x985x750  1240x840x180 (x2) 2 444 204 400 176 20430,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

PIZZERIA

600x400

Seria YA - sterowanie elektroniczne

m“mmmmuuuu
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AKE D6 L
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie Waga Cena C‘j
[mm] [mm] komor blach 60x40 $r. 40 cm [kw] V] [kal v
BAKE D4 1130x985x410 830x840x180 1 2 69 400 95 10520 - :d
BAKE D44 1130x985x750 830x840x180 (x2) 2 242 138 400 163 17 140- =
BAKE D6 1130x1400x410 830x1240x180 1 4 §§ 102 400 129 12360,
BAKED66  11301400x750  830<1240x180(2) 2 444 8388 04 400 25 20250-
BAKE Dé/L 1540x985x410 1240x840x180 1 4 102 400 134 13280, -
<
BAKE D66/L 154085750  1240:40x180(2) 2 44 583 204 400 176 22270~ 5 é
23
[anlya%
o
Seria mm - sterowanie manualne
600x400
+ Modutowy, szamotowy piec piekarniczy ] -
+ Komora o wysokosci 27 cm - idealnie znajduje zastosowanie ¥
w piekarniach i cukierniach <
- Prosty i wygodny manualny panel sterowania w serii Bake H < ,%
- Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem %59
cyfrowym umozliwiajgcym precyzyjng kontrole warunkow O <Z[
obrobki termicznej w serii Bake D H & T
+ Temperatura pracy w piecach manualnych to 50-400°C Oy
- Wyzsza efektywnos¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci >3
izolacji
+ DZwignia regulujaca poziom wilgotnosci w komorze —
- Niezalezne termostaty do regulacji grzatek gérnych i dolnych BAKE H
+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory g
+ Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia . G
- Wewnetrzne oswietlenie komory =
Q
- Wentylowane ptyty szamotowe o)
+ Hartowane szkto T
+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, a obudowa ze stali ©
malowanej proszkowo
- Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca
+ Mozliwos¢ wyposazenia w ptyte szamotowa gorng
+ Mozliwos¢ wyposazenia w programowalny generator pary <
+ Mozliwos$¢ dokupienia podstawy, okapu i komory wzrostowej g
+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki <
2
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Pojemnosé Pojemno$¢ pizz Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] komor blach 60x40 $r. 40 [kw] V] [kl L
BAKE4H 1130x985x500 830x840x270 1 2 69 400 101 11800,
BAKE6H 1130x1400x500 830x1240x270 1 4 §§ 102 400 171 14100, <
Z
<
- - :
Seria PSR - sterowanie elektroniczne 9
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] komér blach 60x40 $r. 40 [kw] V] [ka] I
BAKED4H 1130x985x500 830x840x270 1 2 69 400 101 12710,-
<
BAKED6H 1130x1400x500 830%1240x270 1 4 §§ 102 400 171 15010, =
:
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

Seria YNGR - sterowanie elektroniczne

+ Profesjonalny piec modutowy wioskiej produkcji, znajdzie idealne
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, czy pizzeriach

+ Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z dotykowym 5-calowym
wyswietlaczem umozliwia wygodne i precyzyjne sterowanie
ustawieniami pieca

Komora o wysokosci 14 cm - idealna do wypieku pizzy czy wyrobdw
cukierniczych

+ Wyzsza efektywnos¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci izolacji

Tryb energooszczedny efektywnie zmniejsza zuzycie energii, podczas
przerwy w pracy pieca

+ Funkcja Power Boost odpowiada za szybsze nagrzanie komory pieca
+ Czasowe programowanie startu urzadzenia

+ DZwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze

+ Regulacja temperatury do 500°C

+ Niezalezne, sterowane elektronicznie termostaty do regulacji grzatek
gornych idolnych

qx400

+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

+ Szerokie okno rewizyjne umozliwiajgce kontrole procesu
pieczenia, wykonane ze specjalnego szkta hartowanego
zmniejszajacego utrate ciepta

+ Sprezynowe zawiasy drzwi

+ Wytrzymaty oraz wygodny uchwyt drzwi

+ Wewnetrzne oswietlenie komory

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j i ze stali malowanej
proszkowo

+ Mozliwos¢ wyposazenia w ptyte szamotowa gorna lub na
zamaowienie wytozenie gory komory pieca blacha

A
N

o)

POWER BOOST TRYB
ENERGOOSZCZEDNY
m\
) °C
DOTYKOWY TEMPERATURA
PANEL STEROWANIA DO 500°C
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Pojemnosé Pojemnosé pizz Moc Zasilanie Waga c
ode [mm] [mm] komér blach 60x40 $r. 36 [kw] V] [kl ena

BAKE 4TS 1130x985x410 720x720x140 1 1 88 6 230/400 83 12650,
BAKE 6 TS 1130x1400x410 720x1080x140 1 % 9 400 107 14840
BAKE 6/LTS ~ 1540x985x410  1080x720x140 1 o9 92 400 108 15610,

KOMORY WZROSTOWE DO PIECOW BAKE

Model Wymiary zew. Pojemnosé  Odlegto$¢ miedzy Moc Zasilanie Temperatura ~ Waga Pasuje do Cen
ode [mm] blach 60x40  prowadnicami [mm] [kw] V] [°C] [kgl modeli ena
Bake 4x3,Bake D4 x3, _
CT4-44 1130x1020x520 8 80 16 230 0/70 69 Beke 4H, Bake DAH 8710,
Bake 4, Bake 44, Bake 4H,
CT4-44 1130x1020x850 14 80 16 230 0/70 80 Bake D4, Bake D44, Bake D4H, 9 570,-
Bake4TS
Bake 6x3,Bake D6 X3,
CT6-6-6 1130x1430x520 12 80 16 230 0/70 76 Bake 6H, Bake DEH 9950,-
Bake 6, Bake 66, Bake 6H,
CT6-66 1130x1430x850 21 80 16 230 0/70 87 Bake D6, Bake D66, Bake D6H, 10 510,-
Bake6TS
CT6L-6L-6L 1540x1020x520 12 80 16 230 0/70 78 Bake 6/Lx3,BakeD6/Lx3 11500,
Bake 6/, Bake 66/L,
CT 6L-66L 1540%1020x850 21 80 16 230 0/70 89 Bake D6/L, Bake D66/L,Bake 12150,
/LTS
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
AKCESORIA DO PIECOW BAKE

PIZZERIA

Generatory pary

+ Generator pary przeznaczony do piecow modutowych Bake i Bake D
+ Mozliwos$¢ programowania czasu naparowania

+ Elektroniczny wyswietlacz

+ Regulacja ustawien za pomoca przyciskow

+ Generator jest montowany z boku pieca

+ Nie ma mozliwosci zamontowania gornej ptyty szamotowej przy
zamontowanym generatorze pary

<
Z
o
RS
™
=
(a8

&|° o
v
Ceny generatorow pary dla piecow pojedynczych i spietrowanych BAKE :d
a
GENERATOR ol
MODEL PIECA PARY DO PIECA CENA 0 | |
BAKE 4-BAKE 44-BAKE D4-BAKE D44 STEAM4-STEAM 44-2 5680;-/11360-
BAKE 6-BAKE 66- BAKE D6-BAKE D66 STEAM 6 - STEAM 66-2 6270-/12540,
BAKE 6/L - BAKE 66/L - BAKE D6/L - BAKE D66/L STEAM6/L-STEAM66/L-2  5810,-/ 11620, == [°
BAKE4H - BAKED4H STEAM 4H 6110 | | <
BAKE 6H - BAKE D6H STEAM 6H 6640- <z
0
& >
Ceny generatorow pary na jedng komore dla piecéw spietrowanych BAKE e @
GENERATOR
MODEL PIECA PARY DO PIECA CENA ==l
BAKE 4-BAKE 44-BAKE D4-BAKE D44 STEAM 44-1 5640
BAKE 6-BAKE 66- BAKE D6-BAKE D66 STEAM 66-1 6230-
BAKE 6/L - BAKE 66/L - BAKE D6/L - BAKE D66/L STEAM 66/L-1 5860 of =
0
) o Z
AKCESORIA DO PIECOW BAKE &
) Shiv
GORNAPLYTA S
MODEL PIECA PODSTAWA CENA OKAP CENA SZAMOTOWA CENA
BAKE 4 - BAKE44 - BAKE4H ST4/44 2020- KT 4/44 2510, MOD.4R-MOD.44R 870,-/1650,
BAKE 6 - BAKE 66 - BAKE 6H ST6/66 2300- KT 6/66 2810, MOD.6R-MOD.66R 1270,-/2410,
BAKE 6/L - BAKE 66/L STeL/e6L 2300- KT 6L/66L 2880, MOD.6LR-MOD.66LR ~ 1420-/2670-
BAKE D4 - BAKE D44 - BAKE D4H ST4/44 2020- KT 4/44 2510, MOD.4R-MOD.44R 870,-/1650, g
BAKE D6 - BAKE D66 - BAKE DeH ST6/66 2300- KT 6/66 2810- MOD.6R-MOD.66R 1270-/2410- =
BAKE D6/L - BAKE D66/L SToL/66L 2300- KT oL/66L 2880, MOD.6LR-MOD.66LR  1420-/2670- O
BAKEATS ST 4/44 2020, KTS4 4110, MOD.TS 4 R 710; %
BAKE6TS ST6/66 2300- KIS 6 4560, MOD.TS 6 R 940- O
BAKE6/LTS STeL/e6L 2300- KTS6L 4710, MOD.TS 6LR 1330 ¥
O
OKAPY I
+ Okapy z serii KB, KT i KXL sprzedawane sg w standardzie bez wentylatora
+ Wykonane ze stali nierdzewnej <
+ Istnieje mozliwos¢ dokupienia wentylatora do okapéw z serii KB, KT, KXL: &
za doptata 1 440,00 zt netto <
=
4
PODSTAWY POD PIECE DO PIZZY - ‘ ) _ o
_ , + Do kazdego pieca do pizzy z serii One, Top, Bake, GASR mozna zamowi¢
e dedykowang podstawe
+ Nowa konstrukcja nézek pozwala na regulowanie wysokosci podstawy
od 850 mm -do 900 mm i 950 mm
- Istnieje mozliwos$¢ dokupienia zestawu kotek (nalezy uwzglednic¢ + 140 mm do <
wysokosci podstawy) za doptatg 710,00 zt netto =
S
N
, S
GORNE PLYTY SZAMOTOWE + Wszystkie modele piecow do pizzy z serii One XL, Top XL oraz Bake mozna -
wyposazy¢ w gorng ptyte szamotowa za dodatkowg optata
+ Zastosowanie dodatkowej ptyty szamotowej w piecu utatwia utrzymanie
stabilnej temperatury w komorze pieca oraz umozliwia idealne i rownomierne
pieczenie
+ Ptyta szamotowa réwnomiernie sie nagrzewa, dfugo utrzymuje ciepto i <
rownomiernie je oddaje do komory pieczenia =
» Nie ma mozliwosci zastosowania generatora pary przy zamontowanej gérnej <
ptycie szamotowej =
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODUtLOWE PIEKARNICZE

+ Profesjonalne piece piekarnicze przeznaczone do piekarni, cukierni,
pizzerii czy marketéw

+ Modutowa budowa piecéw pozwala na ich dowolng konfiguracje od
1 do 3 komor, zaleznie od potrzeb lokalu

+ Funkcja Turbo — pozwala na szybkie nagrzanie sie komory przy
uruchomieniu pieca

+ Precyzyjna kontrola temperatury za pomoca elektronicznego panelu
sterowania

+ Panel elektroniczny jest bardzo dobrze izolowany termicznie
+ Maksymalna temperatura pieca 400 °C

+ Niezalezne sterowanie przednich i tylnych grzatek

+ Grzatki kwarcowe zabudowane sg stalg nierdzewna

KOLOR CZARNY -
DOPLATA 500 ZL NETTO

+ Gorne elementy grzewcze posiadajgce ceramiczng izolacje

- Podwajne halogenowe podswietlenie wnetrza komory

+ Przeszklone okienko rewizyjne umozliwiajgce podglad wypieku

- Drzwi pieca otwierane do gory

+ Dno komory wytozone ptytg szamotowg o grubosci 90 mm

+ Whbudowany timer

+ Generator pary — za dodatkowg optata

+ Mozliwos¢ zamowienia pieca z serii 8001 1200 w kolorze czarnym —

doptata 500 zt netto (nie dotyczy komér wzrostowych oraz linii 1400)

+ UWAGA! Przy komorze zabudowanej w catosci kamieniem

szamotowym nie ma mozliwosci podtgczenia generatora pary
(i na odwrdt)

N800
Wymiary zew. Wymiary wew. . - Moc Napiecie  Temperatura Waga
Model [mm] [mm] Pojemnosé komory kw] V] rcl lka] Cena
2x400x600 2x400x800
ME/800 1260x1020x400 840x840x180 I 400x400 4x 400 75 400 50-400 131 15430~
2x400x600 2x400x800
MD/800/1 1260x1020x1850 840x840x180 I A00xd00 4x 400 15(2x75) 400 50-400 355 34470-
2x400x600 2x400x800
MD/800/2 1260x1020x1850 840x840x180 I 400xA00 4% G400 18(2x75+3) 400 50400 3383 37800,
MI/800/2  1260x10202050  840xB40x180 o o0 255(3x75+3) 400 50400 498 50430
AKCESORIA DO PIECOW
ME/800 MD/800/1 MD/800/2 MT/800/2
M800-S FUNKCJA NAPAROWANIA DLA JEDNEJ KOMORY 3840- 3840- 3840- 3840-
M800-SZ ZABUDOWA CALEJ KOMORY KAMIENIEM SZAMOTOWYM 2880- 2880 2880, 2880
DVL/800 OKAP DO PIECOW 2600, wzestawie  wzestawie  wzestawie
MK/800/D KOMORA WZROSTU DO PIECOW Z 2 KOMORAMI 6980- - w zestawie -
MK/800/T KOMORA WZROSTU DO PIECOW Z 3 KOMORAMII 6750, - - w zestawie
PT/800/D PODSTAWA 4150, w zestawie - -




WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

KOLOR CZARNY -
DOPLATA 500 ZL NETTO

MD/1200/2

Model Wyn[ﬁz]zew. Wyn}?q% ]wew. Pojemnos¢ komory [I\xvc] Na;[)\i/(]ecie Tem[[)oe(zzr]atura V\[llfg]a Cena
ME/1200  1660x1020x400  1240x840x180 g 400600 3<A0E0 105 400 50-400 170 191207
MD/1200/1  1660x1020x1850  1240x840x180  £Xi0000) oxgmae X  21(2x105) 400 50-400 455 41010-
MD/1200/2  1660x1020x1850  1240x@40x180  geso0®h0 SKA0E0  o4(2x105+3) 400 50-400 505 45520
MT/1200/2  1660x1020x2050  1240840X180  grqomano A0 345(3x105+3) 400 50-400 660 60270

AKCESORIA DO PIECOW

ME/1200 MD/1200/1 MD/1200/2 MT/1200/2

M1200-S FUNKCJA NAPAROWANIA DLA JEDNEJ KOMORY 3840~ 3840- 3840~ 3840-
M1200-SZ KOMORA WYtOZONA KAMIENIEM SZAMOTOWYM 2880 2880, 2880 2880
DVL/1200 OKAP DO PIECOW 3200- wzestawie ~ wzestawie  wzestawie

MK/1200/D KOMORAWZROSTU DO PIECOW Z 2 KOMORAMI 8190, - w zestawie -
MK/1200/T KOMORA WZROSTU DO PIECOW Z 3 KOMORAMI 7410~ - - w zestawie
PT/1200/D PODSTAWA 4320- w zestawie -
PT/1200/E PODSTAWA 4840 - -

MD/1400/2 MT/1400/2
Wymiary zew. Wymiary wew. . ix Wysokos$¢ Moc Napigcie Temperatura Waga
Model (mm] [mml Pojemnos¢ komory komory [mm] kW] V] o) lkal Cena
4x400x600 3x400x800
ME/1400 1660x1400x440  1240x920x230 ¢ 400xd00 Ex @400 230 122 400 50-400 207 20760,
24X 400x600 3x 400x800
MD/1400/1  1660x1400x1930  1240x920x230 ¢l 400000 x 3400 230 244(2x122) 400 50-400 571 48810,
4x400x600 3x400x800
MD/1400/2  1660x1400x1930  1240x920x230 ¢/ 4000400 6x 3400 230 274(2x122+3) 400 50-400 589 52160,
4x400x600 3x400x800
MT/1400/2  1660x1400x2170  1240x920x230  cxa00a00 ox @00 230 396(3x122+3) 400 50400 771 68960
AKCESORIA DO PIECOW
ME/1400 MD/1400/1 MD/1400/2 MT/1400/2
M1400-S FUNKCJA NAPAROWANIA DLA JEDNEJ KOMORY 43800- 4800, 4800, 4800,
DVL/1400 OKAP DO PIECOW 3890 wzestawie  wzestawie  wzestawie
MK/1400/D KOMORA WZROSTU DO PIECOW Z 2 KOMORAMI - - w zestawie -
MK/1400/T KOMORA WZROSTU DO PIECOW Z 3 KOMORAMI - - - w zestawie
PT/1400/E PODSTAWA NA KOLKACH Z DWOMA POEKAMI 7130, - -
PT/1400/DE PODSTAWA NA KOEKACH Z PROWADNICAMINATACE 6920- w zestawie -
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODUtLOWE PIEKARNICZE

Seria

+ Wielofunkeyjny elektryczny piec modutowy znajdujgcy szerokie
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach

+ Idealnie nadaje sie do wypiekania ciasta, pizzy, chleba, produktow
cukierniczych

+ Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komor do
wiasnych wymagan i potrzeb. Mozna pietrowa¢ maksymalnie do 4
piecow

+ Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny panel sterowania z
mozliwoscig zapisania do 20 programow

+ Maksymalna temperatura pieczenia to 400 °C

+ Funkcja NAGRZEWANIA WSTEPNEGO umozliwia wstepne
nagrzewanie pieca — w dwoch trybach czasowych

+ Funkcja AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA - stuzy do
czyszczenia i sterylizacji komory pieczenia

+ Mozliwos¢ czasowego zaprogramowania startu urzadzenia

+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje
temperatury, oraz oddzielne sterowanie gornymi i dolnymi grzatkami

+ Grzafki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co
kompensuije straty ciepta

+ Tryb energooszczedny — pozwala na zmniejszenia poboru energii

+ Mozliwos¢ wyboru wysokosci komory pieczenia — 18 cm lub 30 cm
+ Dolna czes¢ komory moze by¢ wytozona ptyta szamotowa lub

ttoczong blachg - prosimy o wybér przy sktadaniu zaméwienia

+ Dno komory wytozone blachg idealnie sprawdzi sie przy

wypiekaniu na blachach czy foremkach - w przeciwienstwie do
ptyty szamotowej, blacha szybciej nagrzewa sie i osiagga pozadang
temperature

+ Ptyta szamotowa zapewnia doskonate wypiekanie i doskonaty

rozktad temperatur w komorze pieca

+ Nowoczesny design i wysokiej jakosci wykonanie catej konstrukgji

pieca

+ Trwata i fatwa do czyszczenia obudowa pieca wykonana ze stali

nierdzewnej

+ Podwojne halogenowe podswietlenie wnetrza komory
+ Przeszklone okienko rewizyjne umozliwiajace podglad wypieku
+ W przypadku zakupu jednego pieca i komory wzrostowej zalecana

jest dodatkowa podstawa do montazu miedzy piecem a komorg
wzrostowg

+ Mozliwo$¢ wyposazenia w generator pary i komore wzrostowa

- zadoptata

LRI,

/N,
&

B

Zanolli to wtoska firma, ktéra specjalizuje sie w produkcji urzadzen piekarniczych i cukierniczych
od 1952 roku, takich jak piece modutowe, piece do pizzy, czy prasy do ciasta. Dzieki dbatosci o szczegéty,
innowacyjnosci i wtoskiemu designowi, sprzety produkowane przez Zanolli sg znane na catym Swiecie!
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

Model Wymiary zew. Wymiary Pojemnosé Pojgmnos’é pizz Moc Zasilanie Waga

[mm] komory [mm] blach 60x40 $r.33cm [kw] V] [kal

TPOLIS 25/ MC18 970x1210x360 650x860x180 2 €5) 64 400 131
TPOLIS2/MC18 1250x1010x360 830x660x180 2 €5) 6 400 136
TPOLIS2/MC30 1250x1010x480 830x660x300 2 €5) 6 400 155
TPOLIS3/MC18 1660x1010x360 1240x660x180 3 (33 78 400 179
TPOLIS3/MC30 1660x1010x480 1240x660x300 3 33 78 400 207
TPOLIS4/MC18 1250x1610x360 830x1260x180 4 33 10 400 200
TPOLIS4/MC30 1250x1610x480 830x1260x300 4 €5) 10 400 230
TPOLIS6/MC18 1660x1610x360  1240x1260x180 6 33 13 400 275
TPOLIS6/MCI8SUPER  1660x1610x360  1240x1260x180 6 €E) 17 400 275
TPOLIS6/MC30 1660x1610x480  1240x1260x300 6 €5) 13 400 310
TPOLIS6/MC30SUPER  1660x1610x480  1240x1260x300 6 839 (33 17 400 310

AKCESORIA DO PIECOW POLIS

OKAPY

—

+ Okap wykonany ze stali nierdzewnej
+ Standardowa wysokos¢ 230 mm

PODSTAWA JEZDNA

+ Wyposazona w skretne kotka

z hamulcem

KOMORA WZROSTOWA

+ Zaleznie od ilosci spietrowanych
piecéw dostepne sg w 2 wysokosciach:

+ Konstrukcja wykonana ze 710,950 mm
Wyposazenie dodatkowe: stali nierdzewnej
+ Zaleznie od ilo$ci spietrowanych
+ WW400 - Wentylator wyciggowy do piecéw dostepne sa w 4 wysokosciach:
okapu 400 m3/h 400,710,950, 1250 mm
+ WW600 - Wentylator wyciggowy do
okapu 600 m3/h (+37 cm do Wyposazenie dodatkowe:
wysokosci okapu) )
+ Prowadnice do podstawy
ZOBACZ WIEC
PODSTAWA KOMORA GENERATOR
MODEL PIECA OKAP JEZDNA* WZROSTOWA PARY**

TPOLIS2S/MC18 TPOLIS2S/TP  TPOLIS2S/BM  TPOLIS2S/CL GP/POLIS o
TPOLIS2/MC18/MC30 TPOLIS2 /TP TPOLIS2/BM TPOLIS2/CL GP/POLIS . Skontaktuj sie z
TPOLIS3/MC18/MC30  TPOLIS3/TP  TPOLIS3/BM  TPOLIS3/CL GP/POLIS dziatem handlowym w
TPOLIS4/MC18/MC30 TPOLIS4/TP TPOLIS4/BM TPOLIS4/CL GP/POLIS sprawie oferty cenowej

TPOLIS6/MC18/30/SUPER  TPOLIS6/TP TPOLIS6/BM TPOLIS6/CL GP/POLIS

* Do podstaw mozna dotozy¢ prowadnice T POLIS BM-P -za doptata
**Funkcja nawilzania komory wzrostowej N/POLIS - za doptatg
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

Seria

+ Profesjonalny piec modutowy idealnie nadaje sie do wypieku
réznego rodzaju pizzy, wypiekow cukierniczych oraz piekarniczych

+ Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komor do
wiasnych wymagan i potrzeb. Mozna pigtrowa¢ maksymalnie do 3
piecow

+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania
+ Gorne i dolne grzatki sterowane niezaleznie

+ Grzafki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co
kompensuije straty ciepta

+ Maksymalna temperatura pieca to 400°C

+ Dno komory pieca wytozone ptyta szamotowa

+ Mozliwos$é wytozenia catej komory ptytami szamotowymi (bez
zmniejszenia komory pieczenia)

+ Trwata i tatwa w czyszczeniu konstrukcja w catosci wykonana ze
stali nierdzewnej

GWARANCJA ?4 ;

+ Doskonata izolacja termiczna komory zmniejsza zuzycie energii

pieca

- Nienagrzewajace sie uchwyty drzwiczek
+ Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowane umozliwiajgce

podglad wypieku

+ Podwojne oswietlenie halogenowe w kazdej komorze
+ Mozliwos¢ wyposazenia w elektroniczny panel sterowania,

ktéry pozwala na precyzyjng kontrole temperatury, posiada tryb
energooszczedny, mozliwos¢ zaprogramowania czasu startu pieca

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowej o

roznych wysokosciach

+ W przypadku zakupu jednego pieca i komory wzrostowej zalecana

jest dodatkowa podstawa do montazu miedzy piecem a komorg
wzrostowg

Model Wymiary zew. Wymiary wew. Pojemnosé pizz Pojemnosé Wysokos$¢ Moc Zasilanie Waga
[mm] [mm] $ér.33cm blach 40x60  komory [cm] [kw] V] [kg]
CITIZENPW 6/MC  1420x1030x430  1050x700x160 59 (33 2 16 88 40 155
CITIZENPW 6+6/MC  1420x1030x780  1050x700x160 SEE) 4(2+2) 16 176(88+88) 400 260
CITIZENPW 9/MC  1420x1380x430  1050x1050x160 cos (33) 4 16 12 40 200
000|000
CITIZENPW 9+49/MC  1420x1380x780 10501050160 95995 (33) 8(4+4) 16 24(1124112) 400 315
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

AKCESORIA DO PIECOW CITIZEN

OKAPY

—

{ EERED) -L

+ Okap wykonany ze stali nierdzewnej
+ Standardowa wysokos¢ 230 mm

Wyposazenie dodatkowe:

PODSTAWA JEZDNA

+ Wyposazona w skretne kétka
z hamulcem

« Konstrukcja wykonana ze
stali nierdzewnej

KOMORA WZROSTOWA

« Zaleznie od ilo$ci spietrowanych
piecow dostepne sg w wysokosci
950 mm

« Zaleznie od ilo$ci spietrowanych

+ WW400 - Wentylator wyciggowy do
okapu 400 m3/h

+ WW600 - Wentylator wyciggowy do
okapu 600 m3/h (+37 cm do
wysokosci okapu)

710,950, 1250 mm

+ Prowadnice do podstawy

Wyposazenie dodatkowe:

piecow dostepne sg w 3 wysokosciach:

Skontaktuj sie z

dziatem handlowym w

sprawie oferty cenowej

CITIZEN PW/DG ELEKTRYCZNY PANEL STEROWANIA DO PIECOW DO PIZZY
CITIZEN PW/P ZWIEKSZONAMOC PIECA CITIZEN PW
CITIZEN PW/BM-P PROWADNICE NA BLACHY DO PODSTAWY NA KOtKACH
CITIZEN PW 6/ST PODWYZSZENIE KONSTRUKCJIMODUEOWEJ O 15 LUB30CM
CITIZEN PW 9/ST PODWYZSZENIE KONSTRUKCJIMODUEOWEJ O 15 LUB30CM

PIECE MODUEOWE PIEKARNICZE

Seria B3

+ Profesjonalny elektryczny piec modutowy, ktéry znajduje
szerokie zastosowanie w cukierniach, piekarniach, pizzeriach
czy sklepach

+ Idealnie nadaje sie do wypieku wyrobdéw piekarniczo-
cukierniczych czy do wypieku pizzy

+ Piec modutowy mozna pietrowac, co pozwala na zwigkszenie
wydajnosci lokalu, przy jednoczesnej oszczednosci miejsca

+ Wyposazony jest w dZwignie do regulacji naparowania komory

+ Piec zapewnia idealny wypiek produktow, dzieki niezaleznie
regulowanym gérnym i dolnym grzatkom

GWARANCJA ; ;

+ Wysokos¢ komory wynosi 210 mm
+ W piecu pomieszcza sie blachy cukiernicze 2x 60x80 cm lub

4x 60x40 cm

+ Wyposazony w ptyte szamotowg na dnie komory
+ Elektroniczny panel sterowania umozliwia zaprogramowanie

Cczasu pieczenia i czasu naparowania komory oraz ustawienie
temperatury dolnych i gornych grzatek

+ Mozliwos¢ wyposazenia pieca w okap kondensacyjny -
doptata 10 730 zt netto

Model Wymiary zew. Wymiary komory ~ Pojemnos¢ Zakres regulacji Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] blach 60x40 temp. [°C] [kw] V] [kal
SE921F 1100x1225x470 650x800x210 2 50-300 5 400 180 23300,
SE941F 1750x1225x470 1250x800%x210 4 50-300 9 400 300 28360,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE PIEKARNICZE ROTACYJNE

SI=IgEl ROTORBAKE CLASSIC

+ Profesjonalny elektryczny piec obrotowy wtoskiej produkciji, ktéry
pozwala miedzy innymi na wypiekanie wyrobow piekarniczo-
cukierniczych

+ Idealnie sprawdzi sie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach,
restauracjach, sklepach i marketach

+ Piec trybow pracy pieca: obrobka konwekeyjna, konwekcyjno-
parowa, konwekcyjna z nawilzaniem, konwekcyjna z wykorzystaniem
gorgcego powietrza oraz obrébka z naparowaniem

+ System BakeAIR z autorewersem zapewniajgcym rownomierne
rozprowadzenie goragcego powietrza w komorze

+ System BakeSTEAM - kontroluje poziom naparowania i wilgotnosci
w komorze pieca

System BakeDRY - funkcja automatycznego otwieranie komina z
mozliwoscig czesciowego otwarcia | ustawienia czasu

+ Wymiennik ciepta w modelach gazowych umieszczony wewnatrz
komory wypiekowej wokdt wentylatorow

+ Komora spalania w piecach gazowych wykonana jest z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej AISI 316 oraz objeta jest /-letnig gwarancja

+ Funkcja Multi-timer pozwalajgca na ustawienie czasu obrobki
osobno dla kazdej potki

+ Precyzyjna 5 stopniowa regulacja predkosci wentylatorow
+ Tryb potstatyczny dla produktéw delikatnych w obrébce

+ Natryskowy system generowania pary

+ Wstepne nagrzewanie

+ Program szybkiego chtodzenia komory pieca

+ Funkcjonalny cyfrowy panel sterowania z wyswietlaczem

- Piec posiada wstepnie zapisane programy gotowania, z mozliwoscig

korzystania z bazy przepisow online oraz ustawienia wtasnych
spersonalizowanych programow

- Wyposazony w podwaojny parownik
- Doskonata izolacja termiczna zapewnia minimalne straty ciepta w

komorze pieca i niskie zuzycie energii

+ Piec pomiesci wozki o pojemnosci 15 blach cukierniczych o

wymiarach 400x600, 400x800, 460x660, 500x700 lub 600x650 -
zaleznie od wybranego modelu

+ Drzwi z zespolonymi podwaéjnymi szybami termoizolacyjnymi z

niskoemisyjnego szkta K Glass™, mozliwo$¢ zamowienia pieca z
drzwiami otwieranymi na lewg strone

- System autodiagnostyczny wykrywajacy i raportujgcy btedy i usterki
- W standardzie piec wyposazony jest w hak do mocowania i

podwieszania wozka wewnatrz komory pieczenia

o T ey PRI Odeguiponuy | Moke o Zoaie W0 o
Rotorbake E4 15T Classic 115013002220 () e 93 270 24 40 615 89680,
RotorbakeE5 15T Classic 1150613002320 ), [oe00e00i00600 93 20 30 40 615 90130
Rotorbake T515TClassic 115013002320 (@), 1260060040060 93 270 348 Gaz/230 715 107030
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE PIEKARNICZE ROTACYJNE

SIEIgE] ROTORBAKE VISION

+ Pie¢ trybow pracy pieca: obrobka konwekcyjna, konwekeyjno-
parowa, konwekcyjna z nawilzaniem, konwekcyjna z
wykorzystaniem gorgcego powietrza oraz obrobka z
naparowaniem

System BakeAIR z autorewersem zapewniajgcym réwnomierne
rozprowadzenie gorgcego powietrza w komorze

System BakeSTEAM - kontroluje poziom naparowania i
wilgotnosci w komorze pieca

+ Reczne lub programowane czasowo naparowanie

+ System BakeDRY - funkcja automatycznego otwieranie komina z
mozliwoscig czesciowego otwarcia | ustawienia czasu

+ Wymiennik ciepta w modelach gazowych umieszczony wewnatrz
komory wypiekowej wokot wentylatorow

+ Komora spalania w piecach gazowych wykonana jest z
najwyzszej jakosci stali nierdzewnej AISI 316 oraz objeta jest
7-letnig gwarancjg

+ Funkcja Multi-timer pozwalajgca na ustawienie czasu obrobki
osobno dla kazdej potki

+ Precyzyjna 5 stopniowa regulacja predkosci wentylatorow

+ Tryb potstatyczny dla produktow delikatnych w obrobce

+ Natryskowy system generowania pary

+ Wstepne nagrzewanie

+ Manualny i automatyczny program chtodzenia komory pieca

]
BAKE OFF

oo
[
a e

2
S,
S
NS
©
(3

+ Intuicyjny dotykowy panel sterowania z 7-calowym kolorowym
wyswietlaczem, ze szktem ochronnym o grubosci 5 mm

- Piec posiada wstepnie zapisane programy gotowania, z
mozliwoscig korzystania z bazy przepiséw online oraz
ustawienia wtasnych spersonalizowanych programoéw

+ Mozliwosc zapisania 500 programow, w tym programow
niskotemperaturowych i gotowania nocnego

+ Wyposazony w podwajny parownik

+ Doskonata izolacja termiczna zapewnia minimalne straty
ciepta w komorze pieca i niskie zuzycie energii

+ Piec pomiesci wozki o pojemnosci 18 blach cukierniczych o
wymiarach 600x800, 800x800, 660x920 lub 800x1000 mm,
zaleznie od modelu

+ Drzwi z zespolonymi podwojnymi szybami termoizolacyjnymi z
niskoemisyjnego szkta K Glass™, mozliwos¢ zamowienia pieca
z drzwiami otwieranymi na lewg strone

- System autodiagnostyczny wykrywajacy i raportujgcy btedy i
usterki

+ W standardzie piec wyposazony jest w hak do mocowania i
podwieszania wozka wewngtrz komory pieczenia

+ Port USB do zapisywania i wgrywania programow, eksportu
danych HACCP i aktualizacji oprogramowania

ZOBACZ WIECEJ

IO gy POSTIOGN Oledokuatn | M Mo Zeins Wi
Rotorbake E8 18TVison 130016802500 () 18X 600800 %3 20 47 400 800 114430
Rotorbake E1118TVision 155019002500 ) o200 93 20 47 400 1050 124660;
RotorbakeT1118TVison 155019002500 (@) 5800000 93 270 70 400 1150 130800
Rotorbake T8 18TVision  1300x16802500 (@) 18x600x800 3 20 64 Gaz230 900 131520
Rotorbake DE1118TVison 155019002500 (@) 1) 80600 93 270 g0 OFPIN 150 14750,
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OBROBKA
TERMICZNA

LODZIARNIA KAWIARNIA CHEODNICTWO OBROBKA
MECHANICZNA
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE PIEKARNICZE ROTACYJNE

+ Elektryczny, obrotowy piec piekarniczy idealnie znajduje
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach

+ Obrotowy ruszt w potgczniu z przeptywem cieptego powietrza
w komorze pieczenia gwarantujg rownomierne wypiekanie
produktow

+ Idealny do produkcji wyrobdw cukierniczych na duzg skale

+ Piec pomiesci 10 blach 400x600 mm

- Prosty w obstudze i intuicyjny elektroniczny panel sterowania
- Elektroniczny sterownik temperatury, czasu i wilgotnosci

- Wyposazony w generator pary sterowany manualnie

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Komora pieca zaprojektowana ze stali chromowo-niklowej AISI
304

+ Drzwi pieca z uchwytem atermicznym oraz podwaojng szyba
-+ Regulowana temperatura wypieku od 30 °C do 300 °C

- Oswietlenie wewnetrzne

+ Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

+ Komora wzrostowa MK-PM-D - za doptata

Model Wymiary zew. Pojemnos$¢  Stopier ochrony

Prad

[mm] 40x60 szczelnosci znamionowy [A]

Moc Zasilanie Waga
[kw] M kgl

Cena

PM-D-10 1000x1400x1455 10 P20

40

255 400 360 52670,

PM-D-K 5+4

- Elektryczny, obrotowy piec piekarniczy znajduje idealne
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach

+ Obrotowy ruszt w potaczniu z przeptywem cieptego powietrza
w komorze pieczenia gwarantujg rownomiernosc¢ wypiekow

+ Modut zawiera rotacyjny piec konwekcyjno-parowy i piec do pizzy

- Piec pomiesci 5 blach 400x600 mm i 4 pizze o Srednicy 30 cm

- Niezalezne sterowanie grzatkami gérnymi i dolnymi

+ Prosty w obstudze i intuicyjny elektroniczny panel sterowania

+ Elektroniczny sterownik temperatury, czasu i wilgotnosci

+ Wyposazony w generator pary sterowany manualnie

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Komora pieca zaprojektowana ze stali chromowo-niklowej AISI 304

+ Drzwi pieca z uchwytem atermicznym oraz podwojng szybg

+ Regulowana temperatura wypieku w piecu konwekecyjnym do 300°C
i 400°C w piecu do pizzy

+ Oswietlenie wewnetrzne

+ Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

+ Komora wzrostowa MK-PM-D-K - za doptata

Model [mm] 40x60 $r30cm

Wymiary zew. Pojemnos¢  Pojemno$¢ pizz  Stopien ochrony

szczelnosci

MK-PM-D-K

Moc Zasilanie Waga

kw] V] Ikl Cena

PM-D-K 5+4 1000x1400x1355 5

P20

20 400 356 52550,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE PIEKARNICZE

- Elektryczne piece piekarnicze (PM-E-9) oraz gazowe (PM-G-9)
idealnie znajdujg zastosowanie w piekarniach, cukierniach,
pizzeriach i sklepach

+ Piec pomiesci 9 blach 400x600 mm

+ Rownomierny rozktad temperatur dzieki podwoéjnym wentylatorom
+ Prosty w obstudze i intuicyjny elektroniczny panel sterowania

- Wyposazony w generator pary sterowany manualnie

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Komora pieca zaprojektowana ze stali chromowo-niklowej AISI 304
+ Drzwi pieca z uchwytem atermicznym oraz podwdjng szyba

- Regulowana temperatura wypieku od 30 °C do 300 °C
- Oswietlenie wewnetrzne
+ Okap, ktory znajduje sie w zestawie jest integralng czescig

- tatwy dostep do wewnetrznego panelu sterujgcego z przodu
+ Opcjonalnie dostepna komora wzrostowa wyposazona w kotka

- Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

PIZZERIA

pieca i stuzy do odparowywania pary. W piecach z zasilaniem
gazowym musi by¢ zamontowany rowniez okap z wyciggiem
mechanicznym

pieca

z blokadg
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Wymiary zew. Pojemnos$¢  Stopien ochrony Prad Moc Zasilanie Waga Q
Model [mm] 40x60 szczelnosci znamionowy [A] [kwl V] k] Cena E
@)
PM-E-9 850x1150x1200 9 P20 50 175 400 290 29630, =
&)
PM-G-9 850x1050x1260 9 P20 50 14 230 320 37980, 9
5
KOMORY WZROSTOWE DO PIECOW PIEKARNICZYCH
I
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+ Komora wzrostowa do piecow + Komora wzrostowa do pieca + Komora wzrostowa do pieca <
konwekcyjnych modutowych konwekcyjnego obrotowego obrotowego modutowego z
piekarniczych do modeli PM-9-E piekarniczego PM-D-10 piekarniczego PM-DK 5+4 <
IPM9-G N
Q
O
—
: . Wymiary zew.  Pojemnosé Moc Zasilanie Waga
Model Pasuije do pieca [mm] 20%60 kw] v lkq] Cena
MK-PM PMOE,PM9G 850x1050x750 7 3 230 70 8280~
MK-PM-D PM-D-10 7000x1400x745 7 2 230 70 9150,-
<
MK-PM-D-K PM-DK 5+4 1000x1400x745 7 2 230 70 9150, Z
<
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
MIKSERY PLANETARNE PREMIUM

Seria Y

+ Profesjonalny mikser planetarny przeznaczony do przygotowywania
ciasta na pizze, chleb, makaron oraz wszelkiego rodzaju ciast na
wypieki, do ubijania biaJrekjaj na suflety, bezy oraz do mieszania
S0SOW, Mmajonezow

- W mikserze PM zastosowano elastyczny, mocny silnik z 3-stopniowg
regulacja predkosci

+ Wyposazony w dzwignie utatwiajgca podnoszenie i opuszczanie
dziezy

+ Prosty i intuicyjny manualny panel sterowania

+ Ekstremalnie wytrzymate zebatki napedu

+ Mikroprzetaczniki bezpieczenstwa zabezpieczajace urzadzenie
przed uruchomieniem, gdy dzieza jest opuszczona lub ostona
bezpieczenstwa d2|ezy nie jest opuszczona

+ Ochronna pokrywa wykonana jest ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Dzieze mozna w prosty sposéb zdemontowac

+ Wbudowany timer umozliwia zaprogramowanie czasu pracy
urzgdzenia

+ Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoscig wykonane sg z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

+ W komplecie znajduja sie trzy mieszadta: mieszadto ptaskie, rozga,
hak

+ Opcjonalnie dostepny elektroniczny panel sterowania, ktéry umozliwia
zaprogramowanie czasu zagniatania ciasta dla kazdej predkosci -
gwarancja powtarzalnych i doskonatych rezultatow - 1 470 zt netto

Wymiary zew. Objetosc Moc  Zasilanie Waga

Model frm] msyll W] M kgl O
PM40 630x910x1370 40 22 400 205 17090,
PM60  630x980x1370 60 22 400 210 17970, Elektroniczny panel sterowania

1 470 zt netto

MIKSERY PLANETARNE

Seria

- Niezawodny mikser planetarny do wyrabiana lekkich ciast oraz
do ubijania piany

+ Obudowa z powtoka odporng na zarysowania

+ Przycisk START/STOP

+ 11 - stopniowa regulacja predkosci (100 - 938 obr/min)
+ Silnik z przektadnig zebata

+ Urzadzenie tatwe do utrzymania w czystosci, dzieki
zdejmowanym elementom

+ W zestawie dzieza 7|, hak, mieszadto ptaskie i rozga ze stali
nierdzewnej

+ Plastikowa ostona zabezpieczajgca przed zachlapaniem i
umozliwiajgca dodawanie sktadnikow w trakcie pracy miksera

+ Ptynne i proste sterowanie
+ Wsad ciasta na pizze max 2 kg
+ Wsad ciasta na chleb max 1,50 kg

+ Minimalny wsad ciasta 0,20 kg

Model Wyr?ri:;l);]zew. Pojer[r|1]nos'é ?lf\(/)v(]: Zas[i\e/i]lnie V\[Il?g%a Cena
RQB7-R 240x425x425 7 035 230 17 2560,
RQB7-W 240x425x425 7 035 230 17 2560,
RQB7-N 240x425x425 7 035 230 17 2560,
RQB7-G 240x425x425 7 035 230 17 2560,
RQB7-GOLD 240x425x425 7 035 230 17 2560,
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WYPOSAZENIE PIEKARN]
MIKSERY PLANETARNE

Seria

-+ Wielofunkcyjny mikser planetarny, ktory idealnie nadaje sie do
przygotowywania lekkich ciast, mas jajecznych, cukierniczych,
bez, miksowania sktadnikdw czy do ubijania piany z biatek

PIZZERIA

+ Znajduje zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni
+ 3-biegowy silnik o duzej mocy

PIEKARNIA

- Wyjmowana dzieza wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Ostona zabezpieczajgca umozliwia dodawanie produktow w
trakcie pracy urzadzenia

+ Wytgcznik bezpieczenstwa w przypadku podniesienia ostony
+ tatwy w uzyciu mechaniczny panel sterowania o
+ Oddzielne przyciski do uruchamiania i zatrzymywania miksera o
+ Akcesoria wykonane sg ze stali nierdzewnej S
+ Podstawa wykonana z malowanego zeliwa E
+ W zestawie znajdujg sie: dzieza, hak, ptaskie mieszadto,
trzepaczka do ubijania piany
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Wymiary zew.  Pojemnosé  Srednicadziezy Min.wsad Max.wsad Moc Napiecie Waga 5
Model [mm] 1 [mm] ciasta [kg] ciasta[kg] [kW] V] [kgl Cena ©
RQB10-BL 300x450x640 10 27 15 3 037 230 52 3210 —
RQB20-BL 440x500x760 20 34 3 7 11 230 79 3770
RQB30-C 440x550x900 30 36 3 10 15 230 80 5460,- %
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
MIESTARKI UGNIATAJACE - WIDELCOWE

Seria (&I
+ Wysokiej jakosci miesiarki przeznaczone sg do wyrabiania - Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg

bardziej suchych ciast, wymagajacych delikatnego, ale ze stali nierdzewnej
dtuzszego Wyrablgnla . o - Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa
+ |ldealne do piekarni produkujacych wypieki wedtug + Ochronna ostona ze stali nierdzewne;j

tradycyjnych receptur ) .
: . . - . N -+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony
+ Powolne mieszanie zwieksza site wigzania, odpowiednio zabezpieczajace;

dotlenia oraz ujednolica ciasto L ST ST
o . . ) + Mozliwos¢ zamdwienia miksera z dwoma predkosciami,
- Jedna, stata predkos$¢ mieszania, pozwalajgca zapobiec 1250 00 zt netto

nadmiernemu zagrzaniu i wyrobieniu ciasta

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Objeto$¢ misy Moc Zasilanie Waga

[mm] lkal 0 kW] V] Ikl Cena
KDM 20 420x685x600 18 20 037 400 50 5930,-
KDM 50 590x825x745 35 50 055 400 0 7140~
KDM 70 670x900x770 50 70 0,75 400 108 8390,

KDM 120 800x1125x960 85 120 11 400 180 12780,




R Q M B Skontaktuj sie z

dziatem handlowym w
MIKSERY DWURAMIENNE sprawie oferty cenowej

PIZZERIA

- Profesjonalny mikser dwuramienny wtoskiej produkciji
- Pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizze i

focaccie, kruchego ciasta i pieczywa = 7
- |dealnie sprawdzi sie w matych restauracjach, pizzeriach, ~erl // \;\ "
cukierniach, piekarniach czy garmazeriach g WL N\ \ <
- Dzieki swojej kompaktowej konstrukcji, mikser znajdzie / \\\—1' = ‘ i Z
zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni ! st gf(
- Urzadzenie wskazane jest szczegolnie w przygotowywaniu s — =
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu m——— =
napowietrzenia i hydracji do 75% 4 / -

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy
recznego wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie,
rozcigganie i sktadanie ciasta)

- Wyrabianie w ten sposoéb ciasto jest jednorodne, bardzo
dobrze natlenione, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu ’,‘} '

i zwiekszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym
czasie /

- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac
statg, niska temperature : -

- Wyjatkowy opatentowany system pracy dwoch ramion miksera N——
pozwala takze na doktadne mieszanie surowek i réznego
rodzaju farszu

- Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementow = —
miksera jest wyjgtkowo proste, tatwe i szybkie

+ Mikser posiada statg dzieze

- Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca mise na ciasto,
umozliwiajaca dodawanie dodatkowych sktadnikow do ciasta
podczas obrobki

- Dzieza oraz elementy ugniatajgce ciasto wykonane sg z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej

RQMB-MY

- Stata predkos¢ zagniatania ciasta 42 ruchy/min

+ Mozliwe zamdwienie miksera w innych kolorach: czerwony,
szary, rozowy, limonkowy, mietowy oraz INOX — za doptata

RQMB-CHEF | RQMB-CHEF-XL

- 2 predkosci zagniatania ciasta 38 i 52 ruchy/min

- Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomocg dotykowych
przyciskow

- Wyposazony w bardzo wydajny silnik indukcyjny

- Dzieza, czesc¢ boczna obudowy oraz elementy ugniatajgce
ciasto wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

RQMB-PRO | RQMB-PRO-XL

+ 5 predkosci zagniatania ciasta, regulowane w zakresie 35-65
ruchéw/min

- Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomocg dotykowych
przyciskow

+ Wyposazony w bardzo wydajny silnik indukcyjny

- Dzieza, czesci obudowy oraz elementy ugniatajgce ciasto
wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- Mozliwe zamowienie miksera w kolorze czerwonym lub INOX
— za doptata

- Dedykowana aplikacja mobilna z modutem Bluetooth
"MixDrive", pozwalajgca na zdalne sterowanie i zarzgdzanie
pracg miksera, ustawianie parametréw takich jak predkosé
czy czas pracy oraz diagnozowanie bteddw i wyswietlanie
informacji o potrzebie konserwacji urzadzenia

PIECEK - P

OBROBKA OBROBKA
MECHANICZNA TERMICZNA

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

Wymiary zew. Wymiary Pojemnosé Pojemnos¢ Pojemnosé Moc Napiecie Waga
[mm] dziezy [mm] dziezy [I] wsadu ciasta [kgl*  wsadu maki [kg] [kw] I\ [kal

LODZIARNIA

Model
RQMB-MY 330x490x480 ©320x180 10 05-3 03-18 025 230 28
RQMB-PRO  330x490x510 ©320x180 10 05-3 03-18 05 230 28

RQMB-PRO-XL  380x540x530 @360x200 20 15-6 1-3 05 230 33

*Maksymalna pojemnosci wsadu ciasta odnosi sie do stosunku maki do wody 1:0,6 i moze sie réznié¢ w zaleznosci od przepisu

ZMYWALNIA




RORS

MIKSERY DWURAMIENNE

+ Profesjonalny mikser dwuramienny wtoskiej produkcji idealnie
sprawdzi sie w srednich i duzych restauracjach, pizzeriach,
cukierniach, piekarniach czy garmazeriach

+ Pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizze
i focaccie, kruchego ciasta i pieczywa, a takze domowych
receptur

+ Urzadzenie wskazane jest szczegdlnie w przygotowywaniu
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu
napowietrzenia

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy
recznego wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie,
rozcigganie i sktadanie ciasta)

- Wyrabiane w ten sposob ciasto jest jednorodne, bardzo
dobrze natlenione, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu
i zwigkszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym
czasie

- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac
statg, niskg temperature

+ Wyjatkowy opatentowany system pracy dwéch ramion
miksera pozwala takze na doktadne mieszanie surowek i
réznego rodzaju farszu

SPECJALNA KONSTRUKCJA RAMION
ODTWARZA TRADYCYJNE RUCHY
RECZNEGO WYRABIANIA CIASTA

OTWOR POZWALAJACY NA
DODAWANIE SKLADNIKOW
W TRAKCIE PRACY URZADZENIA

Skontaktuj sie z

dziatem handlowym w
sprawie oferty cenowej

2 PREDKOSCI ZASILANIE 400V PANEL DOTYKOWY

ZAGNIATANIA CIASTA

+ Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementow

miksera jest wyjgtkowo proste, fatwe i szybkie

2 predkosci zagniatania ciasta, regulowane w zakresie 38-52
ruchéw/min

+ Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomoca dotykowych

przyciskow

- Wyposazony w bardzo wydajny i cichy silnik indukeyjny
- Mikser posiada stata dzieze
+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca mise na ciasto,

umozliwiajgcg dodawanie dodatkowych sktadnikéw do
ciasta podczas obrobki

- Dzieza i elementy ugniatajgce ciasto wykonane sg z wysokiej

jakosci stali nierdzewnej

- Elegancki wyglad i solidna konstrukcja
- Dwukanatowy wytacznik bezpieczenstwa
- Wyposazony w 2 kotka z blokada, ktore pozwalajg na

swobodne przemieszczanie miksera

PANEL DOTYKOWY

2 PREDKOSCI
38152 ZAGNIECENIA/MIN

ﬁ— WLACZNIK/WYLACZNIK

@ ZASILANIE 230V

¢

——— KOMPAKTOWE WYMIARY

Model Wymiary zew. Wymiary dziezy Pojgmnos’é Pojemnos’é wsadu Pojemno's'é wsadu Moc  Napigcie Waga
[mm] [mm] dziezy [I] ciasta [kg]* maki [kg] [kw] V] [kal
RQRS12 440x700x860 ?380x250 27 212 13-8 1,1 230 114
RQRS24 450x710x910 430x300 B 3-24 2-1% 15 230 124
RQRS48 530x790x960 ?500x340 60 5-48 3-30 15 230 145

*Maksymalna pojemnosci wsadu ciasta odnosi sie do stosunku maki do wody 1:0,6 i moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu.



ROBTS

MIKSERY DWURAMIENNE

+ Profesjonalny mikser dwuramienny wtoskiej produkciji

- Pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizze
i focaccie, w tym pizze neapolitariska, kruchego ciasta i
pieczywa, babki drozdzowe,

+ Idealnie sprawdzi sie w matych restauracjach, pizzeriach,
cukierniach, piekarniach czy garmazeriach

-+ Urzadzenie wskazane jest szczegdlnie w przygotowywaniu
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu
napowietrzenia

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy
recznego wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie,
rozcigganie i sktadanie ciasta)

+ Wyrabianie w ten sposob ciasto jest jednorodne, bardzo
dobrze natlenione, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu
i zwiekszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym
czasie

- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sig, zachowujac
statg, niskg temperature

+ Wyjatkowy opatentowany system pracy dwoch ramion miksera
pozwala takze na doktadne mieszanie suréwek i réznego
rodzaju farszu

- Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementow
miksera jest wyjatkowo proste, fatwe i szybkie

t

5 PREDKOSCI BLUETOOTH /
ZAGNIATANIA CIASTA STEROWANIE APLIKACJA

PANEL DOTYKOWY

MOBILNA

+ Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementéw

miksera jest wyjatkowo proste, tatwe i szybkie

-+ 5 predkosci zagniatania ciasta, regulowane w zakresie 35-65

ruchéw/min

+ Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomoca dotykowych

przyciskow

+ Wyposazony w bardzo wydajny i cichy silnik indukcyjny
+ Mikser posiada statg dzieze
+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajaca mise na ciasto,

umozliwiajgca dodawanie dodatkowych sktadnikow do ciasta
podczas obrobki

+ Dzieza, czesci obudowy oraz elementy ugniatajace ciasto

wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Elegancki wyglad i solidna konstrukcja
- Dwukanatowy wytacznik bezpieczenstwa
- Dedykowana aplikacja mobilna z modutem Bluetooth

"MixDrive', pozwalajgca na zdalne sterowanie i zarzadzanie
praca miksera, ustawianie parametrow takich jak predkosé
czy czas pracy oraz diagnozowanie btedow i wyswietlanie
informacji o potrzebie konserwacji urzadzenia

+ Wyposazony w 4 kotka z blokada, ktére pozwalajg na

swobodne przemieszczanie miksera



WYPOSAZENIE PIEKARNI

MIKSERY DWURAMIENNE

Seria Wi Rie;!

+ TWIN TECH to innowacyjny mikser dwuramienny, ktory
sprawdzi sie w kazdej pizzerii, cukierni, czy piekarni

- Do mieszania miesa, farszu i satatek

+ W zaledwie kilka minut przygotuje ciasto do wyrobéw
cukierniczych, piekarniczych oraz na pizze

+ Urzadzenie wskazane jest szczegdlnie w przygotowywaniu
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu
napowietrzenia

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy
recznego wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie,
rozcigganie i sktadanie ciasta)

+ Wyrabianie w ten sposob ciasto jest jednorodne, bardzo
dobrze natlenione, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu
i zwigkszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym
czasie

+ Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac
statg, niskg temperature

+ Ramiona miksera TWIN TECH 30 2T sg nieregulowane na
wysokose

+ Regulowane na wysokosc jedno ramie w modelach TWIN
TECH 40-50-60 2T, umozliwia dostosowanie urzgdzenia pod
rézne rodzaje ciasta

+ Wszystkie mechanizmy obrotowe osadzone na tozyskach
kulowych, co gwarantuje cichg prace

- Dwie predkosci zagniatania ciasta: 40 ruchow/min i 60
ruchéw/min

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo, ostona
dziezy wykonana z wysokiej jakosci tworzywa oraz stali
nierdzewnej

+ Dzieza, elementy zagniatajace ciasto wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej

+ Przektadnie wykonane sg technopolimeru, ktére w poréwnaniu
ze zwyktymi przektadniami nie wymagajg pracy w kgpieli
olejowej. Zapewniaja cicha prace urzadzenia oraz sg bardzo
wytrzymate

+ Sterowanie za pomocg prostego i intuicyjnego panelu
sterowania z dwoma timerami

+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Podana w parametrach technicznych pojemnos$c¢ dziezy jest
okreslona dla ciasta o hydracji na poziomie 50-55%

Model Wymiary zew. Wymiary dziezy =~ Pojemno$¢ dziezy =~ Wsad ciasta ~ Pojemno$¢ maki Moc  Napigcie Waga Cena
[mm] [mm] m kal* min-max kgl [kW] ™ kgl
TWINTECH302T  660x760x1230 @452x302 47 33 218 11/16 400 235 34430--
TWINTECH452T  690x870x1330 @540x292 67 46 2-27 11/16 400 265 40150,
TWINTECH552T  690x880x1400 @550x342 81 57 2-32 1116 400 270 45540 -

* Wsad ciasta o hydracji na poziomie 50-55%

54



WYPOSAZENIE PIEKARNI
DZIELARKI HYDRAULICZNE

S e r] a | /@ GWARANCIA 2@

- Profesjonalna dzielarka hydrauliczna, przeznaczona do
porcjowania i prasowania ciasta

PIZZERIA

+ Znacznie przyspiesza prace w piekarni, sklepach, matych i
Srednich przedsiebiorstwach

-+ Sprawdza sie przy ciastach pszennych jak i mieszanych,
luZnych i sztywniejszych
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- Uktad hydrauliczny zostat zaprojektowany w taki sposdb aby
nie "‘meczyc¢ ciasta”
+ Proste sterowanie za pomoca przyciskow

+ Dzielarka umozliwia podzielenie ciasta na 20 kawatkow o
rownej gramaturze (zakres 100 - 950 gr zaleznie od rodzaju
ciasta

474 mm

- Okragta komora o $rednicy 474 mm (DIVO O) lub prostokatna
o wymiarach 505x415 mm (DIVO P)

- Gtowica prasujgca powleczona nieprzywieralng powtokg PCV

+ Noze tngce wykrojnika wykonane ze stali nierdzewnej

PIECEK - P

+ tatwa w utrzymaniu w czystosci, dzieki zdejmowanej pokrywie
obudowy

- Silnik oraz pompa umieszczone w osobnej komorze
urzadzenia, co zapobiega przedostaniu sie pytow oraz maki

- Dzielarka wyposazona w kotka z hamulcem, co utatwia jej
przemieszczanie

-+ Automatyczne zamykanie pokrywy urzadzenia

OBROBKA
TERMICZNA

Wymiary zew. llosé porcji Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [kw] I\ [kl I

DIVOO 720x633x1200 20 22 400 265 34040,

Model

OBROBKA
MECHANICZNA

Seria BVl 7@

+ Profesjonalna dzielarka hydrauliczna, przeznaczona do -
porcjowania i prasowania ciasta '

+ Znacznie przyspiesza prace w piekarni, sklepach, matych i
srednich przedsiebiorstwach, cukierniach

- Sprawdza sie przy ciastach pszennych jak i mieszanych,
luznych i sztywniejszych

415mm

+ Uktad hydrauliczny zostat zaprojektowany w taki sposob aby
nie "‘meczy¢ ciasta”

- Proste sterowanie za pomocg przyciskow
- Prostokatna komora o wymiarach 505x415 mm

CHEODNICTWO

- Dzielarka umozliwia podzielenie ciasta na 20 kawatkow o 505 mm

rownej gramaturze (zakres 100 - 950 gr zaleznie od rodzaju
ciasta

+ Gtfowica prasujgca powleczona nieprzywieralng powtokag PCV
+ Noze tngce wykrojnika wykonane ze stali nierdzewnej

+ tatwa w utrzymaniu w czystosci, dzigki zdejmowanej pokrywi
obudowy

KAWIARNIA

+ Obudowa urzgdzenia wykonana jest stali malowanej
proszkowo

+ Silnik oraz pompa umieszczone w osobnej komorze
urzadzenia, co zapobiega przedostaniu sie pytow oraz maki

- Dzielarka wyposazona w kotka z hamulcem, co utatwia jej
przemieszczanie

-+ Automatyczne zamykanie pokrywy urzgdzenia

+ Solidny, ergonomiczny uchwyt pokrywy

+ Opcjonalnie dostepna obudowa ze stali nierdzewnej
+ Bardzo cicha praca i prosta obstuga

LODZIARNIA

Wymiary zew. Moc Zasilanie Waga
[mm] [kw] \Y kgl

DIVOP 720x633x1200 20 22 400 265 34040-

Cena

Model llo$¢ porciji
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

DZIELARKI HYDRAULICZNE

Seria Ppl\Ye15:T-\s)

+ Profesjonalna dzielarka hydrauliczna, przeznaczona do
porcjowania i prasowania ciasta

+ Mozliwosc¢ zastosowania wymiennych wykrojnikow, co
pozwala na szybkie porcjowanie ciasta na butki, chleby,
bagietki, potbagietki, ciabatty, ect.

+ Znacznie przyspiesza prace w piekarni, sklepach, matychi
srednich przedsiebiorstwach

+ Sprawdza sie przy ciastach pszennych jak i mieszanych,
luznych i sztywniejszych

+ Uktad hydrauliczny zostat zaprojektowany w taki sposob aby
nie ‘meczyc¢ ciasta”

-+ Proste sterowanie za pomocg przyciskow

-+ Prostokatna komora o wymiarach 505x415 mm

+ Regulacja cisnienia docisku pozwala dzieli¢ wyjgtkowo
delikatne i luzne ciasta (do 75% zawartosci wody)

+ Dzielarka umozliwia podzielenie ciasta na 20 kawatkow o
rownej gramaturze (zakres 100 - 950 gr zaleznie od rodzaju
ciasta;

+ Przy zastosowaniu wykrojnikow (konieczne jest wéwczas
zastosowanie zatgczonej ptyty dociskowej) zakres gramatur
zwieksza sie od 15do 1000 g

GWARANCJA ;4 ;

- Gtowica prasujgca powleczona nieprzywieralng powtokg PCV

+ W standardzie dotgczona jest ptyta dociskowa do stosowania

wraz z wykrojnikami oraz mata silikonowa

+ Dzielarka wyposazona w kotka z hamulcem, co utatwia jej

przemieszczanie

+ Automatyczne zamykanie pokrywy urzadzenia

+ tatwa w utrzymaniu w czystosci, dzieki zdejmowanej pokrywie

obudowy

+ Obudowa urzgdzenia wykonana jest stali malowanej

proszkowo

+ Rama do montazu wykrojnikéw wykonana z aluminium

+ Silnik oraz pompa umieszczone w osobnej komorze

urzadzenia, co zapobiega przedostaniu sie pytow oraz maki

Dwa standardowe wykrojniki w zestawie - do wyboru podczas
sktadania zamdwienia - zobacz plik do pobrania

415mm

505 mm

zobacz plik do pobrania na stronie

Wymiary zew. i " Moc Zasilanie Waga
Model (mm] llo$¢ porciji kw] V] lka] Cena
DIVOTRAD 750x632,5x1200 20 22 400 285 43370,

@ Dostepna szeroka gama wymiennych

wykrojnikéw do ciastal

» Standardowe wykrojniki pokryte teflonem

« Az 26 modeli wykrojnikéw do wyboru

« W zestawie 2 sztuki do wyboru (nalezy poda¢
przy zamoéwieniu)

» Koszt kolejnego dodatkowego wykrojnika -
1 650 zit netto

Wykrojnik standard

56

» Wykrojniki z nozami z tworzywa wysokiej jakosci

« 8 modeli wykrojnikéw do wyboru, przeznaczonych do
dzielenia ciasta na bagietki i pétbagietki

« Do oddzielnego zakupu - 2 940 zt netto

Wykrojnik z nozami
z tworzywa

Dwa standardowe wykrojniki w zestawie
do wyboru podczas sktadania zamoéwienia



WYPOSAZENIE PIEKARNI
DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI AUTOMATYCZNE

Seria FSe]:10Y — ?@

PIZZERIA

+ Profesjonalna, automatyczna dzielarko-zaokraglarka do + Przycisk bezpieczenstwa
porcjowania i formowania ciasta na butki, pizze, brioszki, itp. . Mozliwosé wysuniecia nozy tnacych po podniesieniu glowicy,
+ Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni w celu wyczyszczenia ' <
+ Prosta obstuga, dzigki elektronicznemu panelowi sterowania - Urzadzenie wyposazone w kétka z
* Mozliwos¢ zapisania 10 programow dla réznych gramatur ciasta - Mozliwo$¢ dokupienia gtowicy dzielgcej do ciasta o innej S
- ustawiamy czas zaokraglania i nacisk gramaturze: 3-30 (gramatura ciasta 25-80 g, 30 porcji ciasta), o

3-52 (gramatura ciasta 16-45 g, 52 porcje ciasta), 4-30
(gramatura ciasta 40-120 g, 30 porcji ciasta), 4-14 (gramatura
ciasta 130-400 g, 14 porcji ciasta) - doptata - 8 000,00 zt netto.
+ Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomoca matrycy do Przy wyborze gtowicy nalezy dobra¢ matryce zaokraglajgca

zaokraglania L, + Mozliwos¢ dokupienia matrycy zaokraglajacej (odpowiednio do
* Regulowana wysokosc¢ komory wybranej gtowicy 3-30, 3-52, 4-30, 4-14% - doptata 520,00 zt netto

+ Wyposazona w 3 matryce do zaokraglania ciasta

+ Wymienna gtowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie
gotowe ciasto na réwne porcje
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Wymiary zew. . . Zakres wagi ciasta Moc Zasilanie Waga
Model [mm llos¢ porciji [ kW] V] lkg] Cena |
AUTOBUN 3-30 600x700x1750 30 25-80 13 400 380 67 850,
AUTOBUN 3-52 600x700x1750 52 16-45 13 400 380 67 850, <
z
AUTOBUN 4-14 600x700x1750 14 130-400 13 400 380 67 850,- g[f
AUTOBUN 4-30 600x700x1750 30 40-120 13 400 380 67 850, %
¥

Dostepne gfowice:

LODZIARNIA

AUTOBUN 3-30 AUTOBUN 3-52 AUTOBUN4-14 AUTOBUN 4-30
25-80g 16-45g 130-400g 40-120g
30 52 14 30
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI

Seria PlAYel=1V]

- Profesjonalna, potautomatyczna dzielarko-zaokraglarka do
porcjowania i formowania ciasta na butki, brioszki, itp.

+ Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni
+ Prosta obstuga za pomoca dzwigni

+ Gtowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie gotowe
ciasto na réwne porcje

+ Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomocg matrycy
formujacej

- Regulowana wysokos¢ komory
+ Przycisk bezpieczenstwa

S 2@

+ W wyposazeniu trzy standardowe matryce przeznaczone do

ciasta o gramaturze: 25-80 g

+ Mozliwos$¢ wysuniecia nozy tngcych po podniesieniu gtowicy,

w celu wyczyszczenia

- Prosta obstuga urzadzenia za pomoca trzech dzwigni,

odpowiedzialnych za docisk, rozdzielanie oraz zaokraglanie
ciasta

+ tatwo utrzymac w czystosci
- Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przesuwanie

+ Matryce formujgce mozna zawiesi¢ na haku, znajdujgcym sie

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA MODELU
DIVOBUN 4-30 PRZED ZAKUPEM

na boku urzgdzenia

DIVOBUN 3-30 DIVOBUN 4-14 DIVOBUN 4-30
25-80¢g 130-400¢g 40-120g
30 14 30
Model Wyn;riﬁx]zew. llogé porcji Zakres \A[/;\]gi ciasta '[\lf\(/)v‘i‘ Zasii\llajmie V\[lsgg]a Cena
DIVOBUN 3-30 600x700x2200 30 25-80 075 400 340 35600,
DIVOBUN4-30 600x700x2200 30 40-120 075 400 340 35600,
DIVOBUN4-14 600x700x2200 30 130-400 075 400 340 35600,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI ]
ZAOKRAGLARKI STOZKOWE

Seria ) S ?@

PIZZERIA

+ Zaokraglarka stozkowa do profesjonalnego uzytku w piekarniach, - Urzadzenie wyposazone w automatyczny dyspenser maki
czy przedsigbiorstwach + Dolna obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Urzadzenie przeznaczone do obrobki ciast pszennych, - Urzadzenie wyposazone w kétka, utatwiajgce przemieszczanie

mieszanych i zytnich o wadze w zakresie od 100 do 350 gramow

+ Rynny zaokraglajgce o dtugosci 6 m
+ Optymalne zaokraglanie kawatkéw ciasta yny a9 g

- Wytgcznik bezpieczenstwa
+ Umozliwia osigganie niezwykle dobrych rezultatow w koncowym - Regulowane stopki zapewniajg stabilizacje urzadzenia

formowaniu ciasta - . . .
Y . - Solidna i stabilna konstrukcja
+ Wysoka wydajnosc 1800 kawatkow/h

+ Prosty w obstudze panel sterowania
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- Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przemieszczanie
urzadzenia

) %ﬁgﬁgxraz rynny formujace pokryte nieprzywierajaca powtoka + Opcjonalnie dostepny nadmuch goracego powietrza - doptata
a 9 420,00 zt netto
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Model Wymiary zew. Wydajnosé chwilowa Dtugos¢ rynny Zakres wagi ciasta Moc Zasilanie Waga Cena AIJ
[mm] lilosé/h] zaokraglajacej [m] lal ™ Y| kgl O
SMQ10S 860x860x1420 1800 36 100-350 075 400 320 35350,
SMQ10 860x860x1420 1800 36 300-1100 075 400 320 35350,
SMQ20S 1050x1150x1600 1800 6 100-350 075 400 450 65270, <
SMQ20 1050x1150x1600 1800 6 300-1100 075 400 450 65270, z
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
BAGIECIARKI

Seria EINdV3a[e

+ Profesjonalna bagieciarka przeznaczona do formowania i
wydtuzania ciasta na bagietki, paluchy, podtuzne bochenki chleba

GWARANCJA ?4 ;

+ Znacznie przyspieszy prace w piekarni, sklepach, matych i srednich
przedsiebiorstwach czy hotelach

+ Maksymalna dtugos$¢ formowanej bagietki to 75 cm

+ Bagieciarka wydtuza ciasto do kazdego rodzaju pieczywa, o
zakresie gramatur 50 - 1200 g.

+ Regulacja grubosci ciasta odbywa sie za pomocga ustawienia
odstepdw miedzy walcami za pomoca dwdch dZzwigni

+ Urzadzenie wyposazone jest w tasmy przenosnikowe z powtoka
filcowa

+ Obudowa o nowoczesnym designie wykonana ze stali malowanej
proszkowo

+ Otwor zatadowczy wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j
+ Wysuwana od frontu pétka odbiorcza

+ Przycisk bezpieczenstwa

+ Silnik z napedem tancuchowym

+ Prowadnice do ustawienia pozgdanej dtugosci ciasta - doptata
2 360 zt netto

+ Otwor z pokrywa bezpieczenstwa - doptata 3 120 zt netto

- Podstawa - doptata 1 830 zt netto

Model Wymiary zew. Zakres wagi ciasta Wydajnos$¢ chwilowa Max. dtugos$¢ ciasta Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] lg] [szt./h] [mm] [kw] \Y| kgl
BAGUETTO 995x690x755 50-1200 1200 750 055 400 258 27190,
S er 'i a m GWARANCIA ?4 ;

- Profesjonalna bagieciarka przeznaczona do formowania i . Urzadzeni > iest w tas $nik

WﬁfldLuZania ciasta na bagietki, paluchy, podtuzne bochenki pcr)ﬁoiznﬁ?cvg\)l/v%osazonejes W tasmy przenosnixowe z

chleba

) - ) ) ) + Obudowa catkowicie wykonana z wysokiej jakosci stali

+ Znacznie przyspieszy prace w piekarni, sklepach, matychi nierdzewnej

Srednich przedsigbiorstwach czy hotelach ) o

iy ) o + Otwor zatadowczy wykonany z wysokiej jakosci stali

+ Maksymalna dtugosc¢ formowanej bagietki to 75 cm nierdzewnej
- Bagieciarka wydtuza ciasto do kazdego rodzaju pieczywa, o - Wysuwana od frontu pétka odbiorcza

zakresie gramatur 50 - 1200 g. ) ) )

) e ) o + Przycisk bezpieczenstwa

+ Regulacja grubosci ciasta odbywa sie za pomoca ustawienia o )

odstepdw miedzy walcami za pomoca dwdch dzwigni + Silnik z napedem tancuchowym

Model Wymiary zew. Zakres wagi ciasta  Wydajnos$¢ chwilowa Max. dtugos¢ ciasta Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] ld] [szt./h] [mm] [kw] \Y kgl
SM380S 980x680x680 50-1200 1200 750 037 400 250 28580,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

BAGIECIARKI

Seria [}

+ Profesjonalna bagieciarka piekarnicza przeznaczona do produkgji
bagietek, paluchow, rogalikdw, drozdzowek, bochenkdw chleba,
spodow do ciasta, a nawet butek do hot dogow

+ Urzadzenie idealne do piekarni, cukierni, matych i srednich
przedsiebiorstw

+ Rogalikarka wydtuza i formuje ciasto w zakresie gramatury 20 —
1000 g

+ Zaleznie od modelu, maksymalna dtugos$¢ watkowanego ciasta
wynosi 500 lub 630 mm

+ Prosta regulacja grubosci ciasta poprzez ustawienie odlegtosci

+ Rogalikarka zapewnia doskonaty i powtarzalny za kazdym

razem ksztatt ciasta

+ Chromowana powtoka watkéw sprawia, ze ciasto nie przywiera

do ciasta

+ Istnieje rowniez mozliwosc¢ odtgczenia tasm rolujgcych, tak aby

urzadzenie stuzyto do rozwatkowywania ciasta na pizze

+ Ostony zabezpieczajgce i dwie boczne Scianki wykonane ze

stali nierdzewnej z dodatkiem specjalnego stopu nierdzewnego
aluminium, polerowanego tak, aby nie osadzat sie kurz i maka

+ Przycisk bezpieczenstwa pozwalajgca na awaryjne zatrzymanie

PIZZERIA

miedzy watkami pracy urzadzenia

+ Prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci konstrukcja,

+ Urzadzenie wyposazone jest w tasmy przenosnikowe z wetniang
gwarantujgca cichg i bezawaryjng prace

powtoka filcowa

+ Urzadzenie wyposazone jest w nylonowe kotka utatwiajgce
przemieszczenie

+ Dwa polerowane i chromowane watki zamontowane na wysokiej
jakosci dodatkowo uszczelnianych tozyskach

*

Model Wymiary zew. Zakres wagi ciasta Wydajnos¢ Szerokos$¢ watka Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] q] [szt./h] [mm] [kw] M kgl

FR500 880x880x1200 20-1000 1000/1500 500 055 230/400 145 18300,-

FR630 930x880x1200 20-1000 1000/1500 630 055 230/400 160 19280,-

ROZDRABNIARKI - MEYNKI PIEKARNICZE

Seria Ke:le]\[e}S -

+ Dwuwalcowy mtynek rozdrabniajgcy idealny do produkgiji
wyroboéw cukierniczych, dajgcy mozliwos¢ obrébki réznego
rodzaju surowcow

+ Pozwala na rafinacje cukru, czekolady, orzechdéw, mielenia i

miazdzenia orzechow, ziaren kawy, sera, maku, a takze mieszania
ciasta

- Dwa granitowe, szlifowane porfirowane watki (cylindry)
rozdrabniajgce wykonujg réwnoczesne ruchy oscylacyjne i
rotacyjne, co utatwia proces rafinacji

+ Urzadzenie wyposazone w kotka co utatwia przemieszczanie
maszyny

+ Trwata konstrukcja, prosta w utrzymaniu w czystosci

+ Lej zasypowy, taca oddawcza i ostona watkow wykonane sa
ze stali nierdzewnej

+ Regulowana grubos¢ mielenia
+ Przektadnie smarowane za pomocg kapieli olejowe;]

+ Wyjmowalny pojemnik/taca z gotowym produktem — znacznie
utatwiajace proces jego czyszczenia

Zasilanie  Waga @

Model Wymiary zew. Szerokosé Srednica Pojemnosé  Moc o
[mm] cylindra[mm]  cylindra[mm]  uzytkowa [kg]  [kW] V] [kg] Skontaktuj sig z
dziatem handlowym w
CRONOS 2/C 700x550x1150 320 150 2 15 400 220

sprawie oferty cenowej
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
WALKOWARKI PIEKARNICZE

Seria v ?47

+ Profesjonalna nastawna watkowarka, idealna do
rozwatkowywania ciasta francuskiego, potfrancuskiego,
pierogowego, kruchego a nawet drozdzowego na strudle

* Nadaje sie rowniez do watkowania masy cukrowej i
marcepanowe;j

+ Znajduje idealne zastosowanie w matych piekarniach,
cukierniach, restauracjach

+ Sterowana jest manualnie, nie posiada zasilania elektrycznego

+ Regulacja grubo$ci watkowanego ciasta za pomoca dzwigni
sterujgcej w zakresie od 0 do 50 mm

+ Podnoszone ramiona wykonane ze stali nierdzewnej -

+ Urzadzenie cechuje solidna konstrukcja z nowoczesnym,
ergonomicznym designem

+ Skrobaki mozna zdemontowac¢ w prosty sposéb, bez
koniecznosci uzycia narzedzi

+ Watki i skrobaki wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Wyposazony w pojemnik na make
+ Prosty demontaz ramion i skrobakow

M Wymiary zew. Wymiary zew. po Szerokos$¢ watka Dtugos$¢ ramion Zakres regulacii Waga
odel A ) Cena
[mm] ztozeniu ramion [mm] [mm] [mm] [mm] [kl
TABLO 1050x845x550 300x845x858 520 2x485 0-50 60 9230,
S e r 'i a m GWARANCJA 24 ;
+ Profesjonalna nastawna watkowarka, idealna do + Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta
rozwatkowywania ciasta francuskiego, potfrancuskiego, za pomocg dzwigni sterujgce] w zakresie od 0 do 30 mm

pierogowego, kruchego a nawet drozdzowego na strudle .+ Solidna konstrukcja

+ Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach,

restauracjach, hotelach czy matych i srednich + Prosty demontaz skrobakow bez koniecznosci uzycia narzedzi
przedsigbiorstwach - Wysokiej jako$ci tasma robocza o szerokosci 520 mm

+ Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury - Przycisk bezpieczerstwa

: E;g%?sgg\fjuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca - Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unies¢ i zdemontowac

+ Watkownica wyposazona w pojemnik na make

Model Wymiary zew. Wymiary zew. po Szeroko$¢ watka  Dtugos$¢ ramion  Predkos$¢ przesuwu  Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] podniesieniu ramion [mm] [mm] [mm] tasmy [cm/s] [kw] \Y%| [kal
SM520A 920x940x550 510x940x550 520 2x420 50 037 400 80 17230,
SM520S 1460x940x550 800x940x665 520 2x670 50 037 400 100 20690,-
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

WALKOWARKI PIEKARNICZE

Seria Y1

+ Profesjonalna wolnostojgca watkowarka, idealna do
rozwatkowywania ciasta francuskiego, potfrancuskiego,
pierogowego, kruchego a nawet drozdzowego na strudle

+ Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach,
restauracjach, hotelach czy matych i srednich
przedsiebiorstwach

- Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury
+ Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca dzwigni

+ Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta
za pomocg dzwigni sterujgcej w zakresie od 0 do 30 mm

- Solidna konstrukcja

+ Prosty demontaz skrobakdw bez koniecznosci uzycia narzedzi
+ Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 520 mm

+ Przycisk bezpieczenstwa

+ Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unies¢ i zdemontowac
+ Watkownica wyposazona w pojemnik na make

GWARANCJA

Model Wymiary zew. Wymiary zew. po Dtugos$¢ ramion Predkos¢ przesuwu Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] podniesieniu ramion [mm] [mm] tasmy [cm/s] [kw] V] [kg]
SM520F 2610x1030x1170 1200x1030x1750 2x980 50 055 400 168 24690,

Seria WL \ o)

+ Profesjonalna wolnostojaca watkowarka tasmowa, idealna
do rozwatkowywania ciasta francuskiego, pétfrancuskiego,
pierogowego, kruchego a nawet drozdzowego na strudle

+ Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach,
restauracjach, hotelach czy matych i $rednich
przedsiebiorstwach

-+ Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

+ Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca pedatow
i uchwytow

+ Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta
za pomocg dzwigni sterujgcej w zakresie od 0,2 do 50 mm

* Wartosc ustawionej grubosci ciasta wyswietlana jest na
elektronicznym wyswietlaczu

GWARANCJA 24

+ Mozliwosé rolowania wstegi ciasta na watek

+ Urzadzenie cechuje solidna konstrukcja z nowoczesnym,
ergonomicznym designem

- Skrobaki mozna zdemontowac w prosty sposob, bez
koniecznos$ci uzycia narzedzi

+ Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 650 mm
+ Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna uniesc¢ i zdemontowac

+ Ostony bezpieczenstwa, ktorych podniesienie automatycznie
zatrzymuje prace maszyny

+ Wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa
+ Kotka utatwiajgce przemieszczanie watkowarki

Model Wymiary zew. Wymiary zew. po Dtugo$¢ ramion Predko$¢ przesuwu Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] podniesieniu ramion [mm] [mm] tasmy [cm/s] [kw] V] [kal
LAMINATO  3390x1170x1248 1430x1170x2070 2x1320 65 11 400 310 31940,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
WALKOWARKI CUKIERNICZE

Seria m do masy cukrowo - marcepanowej

+ Urzadzenie przeznaczone do watkowania masy cukrowej, masy + Wzmocnione zebatki
marcepanowej, ciasta francuskiego i innych rodzajéow mas/ciast: - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
od marcepanu po buteczki maslane

+ Watki o dtugosci 300, 400, 500 mm zaleznie od modelu
+ Regulacja grubosci ciasta 0-10 mm

+ Specjalna konstrukcja watkéw umozliwia idealne rozwatkowanie
clasta

- Watek wykonany z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego

+ Cicha praca bez wibracji

+ Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie
+ tatwe uzytkowanie i czyszczenie

- Niskie zuzycie energii

Wymiary zew. llos¢ Ksztatt Waga ciasta Srednicaciasta ~ Moc Zasilanie Waga
Model [mm] watkéw ciasta [al [mm] kW] v lka] Cena
SNP300 440x470x440 1 prostokat 1000 280 037 230 34 5870,
SNP450 590x470x440 1 prostokat 1500 430 037 230 40 6850,
SNP600 740x470x440 1 prostokat 2000 580 037 230 47 8260,-
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

WALKOWARKI HORYZONTALNE

Seria YN}

+ Watkownica horyzontalna do cienkiego ciasta typu filo oraz ciasta na
pizze

+ Watki wykonane ze specjalnego tworzywa sztucznego
przystosowanego do kontaktu z zywnoscig

+ Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta
+ Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0-2 mm, w 20-stopniowej skali
+ Watki utozone sg do siebie prostopadle

- Cyfrowy panel sterowania, ktéry umozliwia ustawienie predkosci
watkowania

+ Wzmocnione zebatki

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Watkowarka wyposazona jest w kotka z hamulcem

+ Cicha praca bez wibracji

+ Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie

+ tatwe uzytkowanie i czyszczenie

+ Ostony watkdéw wykonane z solidnego tworzywa sztucznego
+ Niskie zuzycie energii

Model Wymiary zew. Ilos"c' N Dtugosc¢ Srednica ciasta  Waga ciasta Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] watkéw najwiekszego watka [mm] [a] [kw] I\ [kal
SMH55 930x580x550 2 550 530 450 055 230 64 12440,
SMH60 990x630x550 2 600 580 450 055 230 68 13510,
SMH60-3 1200x760x620 3 600 580 450 080 230 100 17 590,-
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
SAMOOBStUGOWE KRAJALNICE DO PIECZYWA

Seria [[W]

+ Profesjonalna, automatyczna, samoobstugowa krajalnica do
pieczywa, doskonale sprawdzi sie w krojeniu chlebow okragtych i
dtugich o réznej gramaturze

+ Doskonate urzgdzenie do sklepow samoobstugowych, gdzie
klient samodzielnie kroi zakupione pieczywo. |dealnie sprawdzi sie
rowniez w piekarniach, szkotach czy hotelach

+ Zastosowane rozwigzania gwarantujg catkowite bezpieczenstwo
uzytkownika podczas obstugi

+ Cykl krojenia uruchomi sie automatycznie po wtozeniu chleba i
zamknieciu pokrywy

+ Po kazdym zakoriczonym cyklu krojenia otwiera sie pokrywa
bezpieczenstwa do zatadunku kolejnego bochenka

+ Model IPSO2 wyposazony jest w dodatkowg przezroczystg
pokrywe od strony klienta, ktora otworzy sie po zakonczonym
cyklu krojenia

+ Regulacja stopnia nacisku krojenia za pomoca przyciskow w
czterostopniowej skali

+ Urzadzenie cechuje sie wysoka wydajnoscig 300 bochenkdow/1h
+ Cicha praca urzadzenia

+ Innowacyjny i elegancki design

+ Czujnik bezpieczenstwa

+ Potka odktadcza skosna ze stali nierdzewnej, utatwia pakowanie
pokrojonego chleba

+ Kotka z hamulcem utatwiajg przemieszczanie maszyny
+ Wyposazona w pojemnik na okruchy z tworzywa ABS

+ Szybka wymiana nozy

+ Licznik cykli krojenia

+ Mozliwos¢ zamdwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9, '

— @

10,711,172, 14 lub 16 mm
+ Zasilanie 230V - doptata 490 zt netto

Model Wymiary zew. Mak. wydajnos¢ Mak. wymiary Rozstaw ostrzy Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [ilose/n] bochenka [mm] standard [mm] [kw] \Y] [kal
IPSO2 610x730x1290 300 440x300x170 13 055 400 236 29680,-




WYPOSAZENIE PIEKARNI
SAMOOBStUGOWE KRAJALNICE DO PIECZYWA

Seria [ cvamion ?47

+ Profesjonalna, automatyczna, samoobstugowa krajalnica do
pieczywa, doskonale sprawdzi sie w krojeniu chlebow okrggtych i
dtugich o réznej gramaturze

- Doskonate urzadzenie do sklepow samoobstugowych, gdzie
klient samodzielnie kroi zakupione pieczywo. Idealnie sprawdzi sie
rowniez w piekarniach, szkotach czy hotelach

+ Zastosowane rozwigzania gwarantuja catkowite bezpieczenstwo
uzytkownika podczas obstugi

+ Cykl krojenia uruchomi sie automatycznie po wtozeniu chleba i
zamknieciu pokrywy

PIZZERIA
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+ Po kazdym zakoriczonym cyklu krojenia pokrywa bezpieczeristwa
automatycznie sie otwiera
- Regulacja stopnia nacisku krojenia za pomoca przyciskow w
czterostopniowej skali o
+ Cicha praca urzgdzenia oraz innowacyjny i elegancki design v
+ Wyposazona w czujnik bezpieczenstwa oraz licznik cykli krojenia 3
- Potka odktadcza skosna ze stali nierdzewnej, utatwia pakowanie E
pokrojonego chleba
- Kotka z hamulcem utatwiajg przemieszczanie maszyny
+ Wyposazona w pojemnik na okruchy z tworzywa ABS =
- Szybka wymiana nozy i
+ Mozliwo$¢ zamodwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9,
10,711,172, 14 lub 16 mm <§
+ Zasilanie 230V - doptata 490 zt netto %5 N
Model Wymiary zew. Mak. wydajnosé Mak. wymiary Rozstaw ostrzy Moc Zasilanie  Waga C 8 S
ode [mm] [ilogé/h] bochenka [mm] standard [mm] [kw] V] [kal ena % &
=
IPSO  610x730x1290 300 440x300x150 13 055 400 236 26110~
AUTOMATYCZNE KRAJALNICE DO PIECZYWA
<
S e r'l a AUTO GWARANCJA ?4 i é
0%
33
+ Profesjonalna, automatyczna krajalnica do pieczywa, doskonale + Noze tnace o rozstawie 13 mm wykonane z wysokiej jakosci stali Cw
sprawdzi sie w krojeniu chlebéw okragtych i dtugich o roznej nierdzewnej =
gramaturze - Zastosowane rozwigzania gwarantujg catkowite bezpieczefstwo
+ Idealnie sprawdzi sie w piekarniach, sklepach spozywczych, uzytkownika podczas obstugi. e
szkotach czy hotelach + Potka odktadcza skosna ze stali nierdzewnej, utatwia pakowanie
+ Krajalnica jest bardzo prosta w obstudze - wystarczy umiescic pokrojonego chleba o)
chleb, zamkna¢ pokrywe bezpieczenstwa i wybrac stopien - Kotka z hamulcem utatwiajg przemieszczanie maszyny <
nacisku krojenia. Krajalnica automatycznie pokroi chleb . . . 5
. . T . . + Wyposazona w pojemnik na okruchy z tworzywa ABS O
+ Po kazdym zakoriczonym cyklu krojenia pokrywa bezpieczenstwa ) . z
automatycznie sie otwiera : Szybka V‘/’Ym'ana/ ”_OZY_ o A 8
- Regulacja stopnia nacisku krojenia za pomoca przyciskow w + Mozliwos¢ zamdwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9, !
czterostopniowej skali 10,711,72,14 lub 16 mm 5
+ Czujnik bezpieczenstwa
<
z
[a'd
<
2
<
4
<
z
q ﬁ (2
‘ <
N
a
N | f o
a2 |
v AUTO450 3 AUTO600
Model Wymiary zew. Mak. wydajnosé Mak. wymiary Rozstaw ostrzy Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] filos¢/h] bochenka [mm] standard [mm] [kw] Y| [kal
AUTO 450 610x730x1290 300 440x300x150 13 055 400 236 24210, <
z
AUTO 600 900x730x1290 300 600x300x150 13 055 400 230 27920, g
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

KRAJALNICE DO PIECZYWA

Seria [{IXYT9)

+ Profesjonalna, automatyczna krajalnica do pieczywa, doskonale
sprawdzi sie w krojeniu chlebéw okragtych i dtugich o roznej
gramaturze

+ Idealnie sprawdzi sie w piekarniach, sklepach spozywczych,
szkotach czy hotelach

+ Urzadzenie uruchamiane jest za pomocg dzwigni umieszczonej z
prawej strony

+ Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skoriczenia krojenia

+ Ostrza o rozstawie 13 mm wykonane sg z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Dzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego
naoliwiania

+ Solidna konstrukgcja, innowacyjny i elegancki design
+ Pojemnik na okruchy z tworzywa ABS

+ Skosna potka odktadcza, utatwiajgca pakowanie pokrojonego
chleba

-+ Urzadzenie wyposazone w przycisk bezpieczenstwa
+ Innowacyjny i elegancki design

+ Wyposazona w kotka z hamulcem, utatwiajgce jej
przemieszczanie

+ Mozliwos¢ zamowienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9,
10,11,12,14 lub 16 mm

+ Zasilanie 230V - doptata 490 zt netto

GWARANCJA 24 ;

Y e

Model Wymiary zew. Mak. wydajnosé Mak. wymiary Rozstaw ostrzy Moc  Zasilanie Waga Cena
ode [mm] filosé/h] bochenka [mm] standard [mm] [kw] I\ [kal
MANO 700x730x1280 250 440x300x155 13 055 400 215 16000,

Seria GLEIY)

+ Krajalnica do pieczywa nastawna do profesjonalnego uzytku w
piekarniach, sklepach spozywczych, lokalach gastronomicznych

+ Urzadzenie uruchamiane jest za pomocg dzwigni umieszczonej z
prawej strony

+ Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skoriczenia krojenia

+ Ostrza o rozstawie 13 mm wykonane sg z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Dzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego
naoliwiania

+ Prosta obstuga krajalnicy odbywa sie tylko od frontu urzgdzenia
+ tatwe utrzymanie higieny urzadzenia
+ Wysuwana szuflada na okruchy z tworzywa ABS

GWARANCJA 24 ;

+ Skosna poétka odktadcza, utatwiajgca pakowanie pokrojonego

chleba

+ Cichapraca
+ Solidna konstrukgcja, innowacyjny i elegancki design
+ Mozliwos¢ zamodwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy:

9,10,11,12, 14 lub 16 mm

+ Urzadzenie wyposazone w przycisk bezpieczerstwa
+ Mozliwosc¢ dokupienia pokrywy bezpieczenstwa - doptata

1930 zt netto

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy na kotkach - doptata 1 950 zt

netto

+ Zasilanie 230V - doptata 490 zt netto

Wymiary zew.

Mak. wydajnos¢
[mm] [ilos¢/h]

Mak. wymiary

Model bochenka [mm]

Rozstaw ostrzy Moc  Zasilanie ~ Waga
standard[mm]  [kW] Y| kgl

Cena

PRIMO 700x670x760 200 440x300x165

037 400 114 14070,

68



WYPOSAZENIE PIEKARNI

KRAJALNICE DO PIECZYWA

Seria [@)

+ Urzadzenie przeznaczone do: restauracji, szpitali, piekarni,
sklepow, wszelkich punktéw zbiorowego zywienia

+ Krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki

+ Krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebdw z duzg
iloscig ziaren jak i miekkich chlebdw np. tostowych

+ tatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba

+ Noze krojgce wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skoriczenia krojenia
+ Wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

+ Elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze
stali nierdzewnej

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU EDT1 PRZED ZAKUPEM

Wymiary zew. Mak. dtugos¢ Mak. wysokos¢

GWARANCJA 24 ;

+ Cicha praca bez wibracji
- Dzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego

naoliwiania

+ Urzadzenie tatwe w utrzymaniu czystosci

+ Wyjmowana szuflada na okruchy

+ W standardzie skosna potka odktadcza

+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Mozliwos¢ zamowienia krajalnicy w kolorze biatym lub czarnym
+ Zapasowy noz do krajalnicy - 15 zt netto/szt

Grubos$¢ kromki

ED11

+ Wl

Mak. wydajnoé¢ ~ Moc Zasilanie Waga

Model [mm] bochenka [mm]  bochenka [mm] [mm] [sz/h] [kw] v k] Cena
ED11 650x720x1100 500 140 11 500 037 230 130 7980,
ED13 650x720x1100 500 140 13 500 037 230 120 7980,
ED16 650x720x1100 500 140 16 500 037 230 120 7980,
ED20 650x820x1100 500 140 20 500 037 230 125 7980,
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

KRAJALNICA HORYZONTALNA

Seria QLXcAe)

+ Profesjonalna, horyzontalna krajalnica do pieczywa i produktow

cukierniczych

+ Przeznaczona do ciecia ciast biszkoptowych, butek lub bagietek

Krojenie odbywa sig¢ wzdtuz produktu, co znajduje szerokie
zastosowanie w produkcji tortéw, czy kanapek

+ Produkty do ciecia sa transportowane do ostrza za pomoca

tasmy transportowej i tasmy dociskowej

+ Tasme dociskowg mozna regulowac na wysokos¢, dostosowujac

do rodzaju krojonego produktu

+ Ptynna regulacja predkosci przesuwu tasmy
- W standardzie zatgczone sg 3 noze tngce
+ Zaleznie od rodzaju krojonego produktu, mozna zastosowac 1,

2 lub 3 noze (nalezy pamietac o koniecznosci napiecia kazdego
ostrza)

GWARANCJA ?4

+ Noze mozna montowac na réznych wysokosciach, gdzie

minimalny dystans wynosi 5 mm, a maksymalny 90 mm

- Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 405 mm
+ Pod tasma transportowga znajduje sie szczotka czyszczaca, ktdra

oczyszcza tasme z okruchow

+ Podniesienie pokryw bezpieczenstwa powoduje natychmiastowe

zatrzymanie pracy urzadzenia

+ System czyszczenia tasmy roboczej - system ten umozliwia

wyczyszczenie przestrzeni miedzy tasma transportowa a
konstrukcjg ramienia

-+ Kotka transportowe umozliwiajg swobodne przemieszczanie

krajalnicy

Wymiary zew. Zakresregulacji  Predkos¢ tasmy  Szerokosé tasmy S Moc Zasilanie Waga
Model [mm] nozy [mm] [em/sek] transportowej [mm] llos¢ nozy [kw] V] [kal Cena
TAGLIO 1820x763x1320 5-90 25-16 405 3 053 230 205 40 640,-

70



WYPOSAZENIE PIEKARNI

MIESZACZ DO WODY

Seria 3

Profesjonalny mieszacz do wody, znajdujacy zastosowanie w
piekarniach oraz zaktadach, gdzie istnieje zapotrzebowanie na
okreslong ilos¢ wody w okreslonej temperaturze

+ Urzadzenie znajduje szerokie zastosowanie migdzy innymi
do dozowania wody technologicznej (zimnej sieciowej lub
lodowej) w procesie produkcji spozywczej np. produkcji
pieczywa

-+ Automatycznie pobiera i miesza wode, wedtug ustawionych
parametrow (temperatura i ilosc¢)

- Mieszacz wody precyzyjnie robi pomiar temperatury oraz
dozuje ilos¢ wody w zakresach od 0,1 do 99,9 litrow lub od 1 do
999 litrow

- Prosty i intuicyjny panel sterowania pozwalajacy na ustawienie
zadanej temperatury wody

- Otwieranie zawordéw zimnej i cieptej wody odbywa sie
automatycznie

+ Urzadzenie proste i szybkie w instalacji

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- Rekomendowane cisnienie wody 2 - 4 bar
* Przytacze % cala

+ W zestawie filtr wody i waz odptywu

Wymiary zew. Zakres przeptywu Zakres regulacji

Model [mm] wody [I] temperatury [°C]*

Moc
[kwl

Zasilanie
vl

Waga
kgl

Cena

SE42 305x120x390 180-2500 0-40

003

230

68

13040~

*Zalezny od temperatury wody w sieci

GWARANCJA 24
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VESPUCCI — |

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Nowa linia piecéw konwekcyjno-parowych Vespucci - Poziom wilgotnosci:
to wszystko czego potrzebujesz!
+ Para wytwarzana metodg bezposredniego natrysku
- Proste sterowanie + System Sator Steam — generowanie pary wodnej do
+ Mozliwos¢ zapisu programow w kilku krokach 100% nasycenia
+ Kompaktowe wymiary + System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci,
- Nowoczesny i atrakeyjny wyglad utrzymujgc wymagany poziom wilgotnosci
+ Automatyczny system myjgcy w modelach PF8904, PF8906,
PF8910
Efektywnos$¢ energetyczna:
Tryby pracy:
+ Podwojna izolacja - innowacyjny materiat izolacyjny
« Pieczenie w trybie konwekcja zapewnia minimalne straty ciepta w komorze pieczenia
- Pieczenie w trybie konwekcja + naparowanie - Podwojna, trwata szyba atermiczna, z ktérej wykonane
- Gotowanie na parze sg drzwi decyduje o skutecznej ochronie termicznej

pieca
Piec umozliwia: - Doskonate naparowanie - brak spadku temperatury
podczas uruchamiania naparowania dzigki wody
+ Pieczenie wprowadzeniu na grzatki juz wstepnie rozpylonej gorgcej
- Smazenie ogrzanej posrednio przez odptyw
+ Grillowanie
+ Gotowanie w parze
+ Gotowanie Delta T Dodatkowe informacje techniczne:
+ Blanszowanie
+ Rozmrazanie + Jednopunktowa sonda rdzeniowa pozwala na kontrolowanie
- Regeneracje temperatury wewnatrz potraw w celu uzyskania jak
najlepszego smaku (opcjonalnie)
Programowanie: + Komora wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
AlSI 304
+ Mozliwo$¢ zapisania do 99 programéw + Zewnetrzna klasa wodoszczelno$ci - IPX4
- 5 krokéw gotowania na kazdy program * Precyzyjne oswietlenie halogenowe wnetrza pieca
« Standardowo 20 zapisanych przepiséw - Podwajna szyba frontowa - hartowana, tatwo otwierana dla
zachowania czystosci pieca
Panel sterowania: + Prowadnice przystosowane do pojemnikéw GN1/1
+ tatwo zdejmowane prowadnice utatwiajg zachowanie
+ Wodoodporny, elektroniczny panel sterowania czystosci w komorze pieca.
- Timer umozliwiajacy ustawienie czasu + Konstrukcja umozliwia obrobke kilku potraw w tym samym
* Funkcja START / STOP pozwalajgca zatrzymanie lub Czlasie bez obawy o przenikanie zapachéw na poszczegdlnych
wznowienie procesu w dowolnym momencie potkach
+ Mozliwo$¢ skorzystania z gotowych wgranych + Uszczelka drzwi wykonana z elastycznej gumy silikonowe;j,
programéw gotowania, ktére mozna modyfikowac stanowigcej skuteczna ochrone przed $cieraniem i wysokimi
wedtug wtasnych preferencji temperaturami
+ Regulowane nézki decydujg o zachowaniu stabilnosci na
Obieg powietrza: podtozu

- Wymagane podtaczenie do wody 3/4"

- Wentylatory z autorewersem zapewniajg rownomierny
rozktad temperatur w komorze Opcje dodatkowe:

- 3 predkosci wentylatoréw - zapewniajg doktadne
kontrolowanie cyrkulacji powietrza + Mozliwo$¢ szkolenia z obstugi i gotowania na piecu -

- Tryb poétstatyczny dla produktéw delikatnych w obrébce 800 zt netto

- System zwiekszajacy przeptyw powietrza wewnatrz * Mozliwos¢ montazu pieca pod przygotowang instalacje -
komory 550 zt netto

+ Opcja uniwersalnych prowadnic na GN 1/1 oraz 600x400




Model

PF7204
PF7206
PF7210
PF8904
PF8906
PF8910

Wymiary zew.
[mm]

760x720x570
780x850x830
780x850x1200
760x720x570
780x850x830
780x850x1200

Odlegtos¢ migdzy
prowadnicami [mm]

67
67
67
67
67
67

Pojemnosé
5x1/1GN
7x1/1GN
12x1/1GN
5x1/1GN
7x1/1GN
12x1/1GN

Zakres temperatury
el
30-260
30-260
30-260
30-260
30-260
30-260

rieCN

your professional cooking

System myjacy

Zasilanie
vl

400
400
400
400
400
400

Waga
kgl

55
90

Cena

14970
20470~
24330~
17870
21300
25340~
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GALILEI PLUS

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE MANUALNE

Tryb programowania recznego:

- Obrobka konwekeyjna

+ Obrébka konwekcyjna + naparowanie

+ Obrobka z wykorzystaniem pary wodnej

+ Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory
-260°C

Prostota i intuicyjnos¢:

- Proste i intuicyjne zarzadzanie roznymi funkcjami i ustawianie
prawidtowych parametréw gotowania

+ Maksymalne efekty przy maksymalnej tatwosci uzytkowania

+ Uniwersalne prowadnice na blachy GN 1/1 i na blachy
cukierniczo-piekarnicze 600x400mm (opcjonalnie)

+ Komora gotowania ze stali nierdzewnej AISI 304 o wysokie]
wytrzymatosci

+ Regulacja otwarcia komina

-+ Jednopunktowa sonda rdzeniowa w zestawie

Oferowany piec umozliwia:

« Pieczenie

+ Smazenie

- Grillowanie

+ Gotowanie w parze
- Blanszowanie

+ Rozmrazanie

+ Regeneracje

Sterowanie hybrydowe:

- Naparowanie — regulacja procesu naparowania

+ Wentylatory — mozliwos$¢ ustawienia 3 réznych predkosci
wentylatora

+ Komin - regulacja otwarcia komina (dostepne 3 rézne opcje)

- Temperatura — regulacja temperatury w komorze gotowania

+ Czas — regulacja czasu gotowania

-+ Sonda rdzeniowa — ustawienie temperatury sondy

GWARANCJA ?4

Obieg powietrza w komorze pieca:

- Wentylatory z autorewersem - zmiana kierunku obiegu
powietrza.

- 3 predkosci wentylatora dla uzytkownika, aby wybrac¢
odpowiedni przeptyw powietrza.

Poziom wilgotnosci w komorze pieca:

+ System Sator Steam — generowanie pary wodnej do 100%
nasycenia.

+ System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci, utrzymujac
wymagany poziom wilgotnosci.

Budowa:

+ Ochrona termiczna - drzwi wykonane z podwaojnej szyby
atermicznej

+ Konstrukcja pieca umozliwia ustawianie urzadzen
w kolumnach, jedno urzadzenie na drugim.

+ Oswietlenie komory pieca

- tatwo demontowane prowadnice utatwiajace czyszczenie

- Kompaktowe wymiary

+ Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa
w demontazu

- Obudowa oraz komora w catosci wykonana
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

+ Wymagane podtaczenie do wody 3/4"

Opcje dodatkowe:

+ Mozliwos¢ szkolenia z obstugi i gotowania na piecu
- 800 zt netto

+ Mozliwos$¢ montazu pieca pod przygotowang instalacje
- 550 zt netto




GALILEI
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your professional cooking

PF7706 PF7710 PF7720
Wymiary zew. Odlegtosé miedzy . . Zakres temperatury . " Moc  Zasilanie  Waga
Model ol prowadnicarmi [mm] Pojemnosé Fcl Liczba porcji kW] V] lka] Cena
PF7706 780x850x830 67 7xGN1/1 30-260 60-110 105 400 90 17 480,-
PF7710 780x850x1200 67 12xGN1/1 30-260 90-150 157 400 121 21500,-
PF7720 940x1000x1930 67 20xGN1/1 30-260 130-200 36 400 255 54520,-

GALILEI PLUS KT

=3
Wymiary zew. Odlegtos$¢ miedzy . " Zakres temperatury ’ " Moc  Zasilanie  Waga
Model [mm] prowadnicami [mm] Pojemnosé Fcl Liczba porcji kW] V] Ikal Cena
PF1565 540x680x760 80 5xGN2/3 30-260 20-50 6 400 70 17710~
PF1555 540x860x760 80 SXGN1/1 30-260 30-80 78 400 90 18580,
PF1550 540x860x1160 80 T0xGN1/1 30-260 80-150 155 400 130 22 860,
79
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GALILEI

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Tryb programowania recznego:

+ Obrébka konwekceyjna

- Obrébka konwekeyjna + naparowanie

+ Obrébka z wykorzystaniem pary wodnej

+ Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory
-260°C

Prostota i intuicyjnosé:

+ Proste i intuicyjne zarzadzanie roznymi funkcjami i ustawianie
prawidtowych parametréw gotowania

- Maksymalne efekty przy maksymalnej tatwosci uzytkowania

+ Uniwersalne prowadnice na blachy GN 1/1 i na blachy
cukierniczo-piekarnicze 600x400mm (opcjonalnie)

+ Komora gotowania ze stali nierdzewnej AISI 304 o wysokiej
wytrzymatosci

Oferowany piec umozliwia:

+ Pieczenie

+ Smazenie

+ Grillowanie

+ Gotowanie w parze
+ Blanszowanie

+ Rozmrazanie

+ Regeneracje

Sterowanie hybrydowe:

+ Naparowanie — regulacja procesu naparowania

+ Wentylatory — mozliwosc¢ ustawienia 3 roznych predkosci
wentylatora

+ Temperatura — regulacja temperatury w komorze gotowania

+ Czas — regulacja czasu gotowania

Manualny panel sterowania

GWARANCJA 24

Obieg powietrza w komorze pieca:

- Wentylatory z autorewersem - zmiana kierunku obiegu
powietrza.

- 3 predkosci wentylatora dla uzytkownika, aby wybrac¢
odpowiedni przeptyw powietrza.

Poziom wilgotnosci w komorze pieca:

+ System Sator Steam — generowanie pary wodnej do 100%
nasycenia.

+ System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci, utrzymujac
wymagany poziom wilgotnosci.

Funkcje dodatkowe:

+ Ochrona termiczna - drzwi wykonane z podwojnej szyby
atermicznej

+ Konstrukcja pieca umozliwia ustawianie urzadzen
w kolumnach, jedno urzadzenie na drugim.

+ Oswietlenie komory pieca

+ tatwo demontowane prowadnice utatwiajgce czyszczenie

+ tatwa w demontazu uszczelka drzwi montowana w obudowie
pieca

+ Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

- Wymagane podtgczenie do wody 3/4"

Opcje dodatkowe:

+ Mozliwos¢ szkolenia z obstugi i gotowania na piecu

- 800 zt netto
+ Mozliwos¢ montazu pieca pod przygotowang instalacje
- 550 zt netto
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Wymiary zew. Odlegto$¢ miedzy
[mm] prowadnicami [mm]

PF7404 760x720x570 67 5x1/1GN 30-260 40-80 63 400 55 9810,
PF8406 780x850x830 67 7x1/1GN 30-260 60-110 105 400 90 15330,
PF8410 780x850x1200 67 12x1/1GN 30-260 90-150 157 400 18610,

Zakres temperatury Moc  Zasilanie  Waga

Model Pojemnosé rcl Liczba porcji kW] V] lka] Cena

ZMYWALNIA LODZIARNIA KAWIARNIA CHEODNICTWO



CABOTO

PIECE KONWEKCYJNE Z NAPAROWANIEM

Tryb programowania recznego:

+ Obrobka konwekcyjna

+ Obrébka konwekeyjna + naparowanie

- Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory
-260°C

Precyzja i praktycznosé:

- Proste i intuicyjne zarzgdzanie roznymi funkcjami i ustawianie
prawidtowych parametrow gotowania

+ Maksymalne efekty przy maksymalnej tatwosci uzytkowania

+ Uniwersalne prowadnice na pojemniki GN 1/1 i blachy
600x400 mm

+ Duza odlegtos¢ miedzy prowadnicami pozwala na bardzo
wygodna obstuge pieca

+ Komora gotowania ze stali nierdzewnej AISI 430 o wysokigj
wytrzymatosci

+ Elektroniczny, intuicyjny panel sterujagcy

Sterowanie manualne elektroniczne:

+ Mozliwos¢ zapisania 99 programow, po 3 kroki kazdy

- Wyswietlacz ukazuje czas gotowania, temperature pieczenia,
poziom naparowania oraz informacje o otwartych drzwiach
i innych parametrach

+ Automatyczny system diagnostyczny wykrywajgcy wszystkie
usterki

+ Czas (od 0 do 120 minut)

+ Przycisk wtgczajgcy/wytaczajacy naparowanie

+ Ptynna regulacja temperatury

- Kontrolka wskazujgca nagrzanie pieca i gotowos¢ do pracy

GWARANCJA ?4

Obieg powietrza w komorze pieca:

+ Wentylatory z autorewersem - zapewniajg rownomierny rozktad
temperatury w komorze
+ 1 predkosc¢ wentylatorow

Poziom wilgotnosci w komorze pieca:

+ Para wytwarzana metoda bezposredniego natrysku
+ Mozliwos$¢ regulowania stopnia naparowania komor

Funkcje dodatkowe:

+ Ochrona termiczna - drzwi wykonane z podwadjnej szyby
atermicznej stanowig bardzo dobrg ochrone termiczng
i bezpieczenstwo pracy

+ tatwo demontowane prowadnice utatwiajgce czyszczenie

+ Ptynna regulacja temperatury

+ Mikrowytacznik drzwi wytgczajacy prace wentylatorow

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Sygnat dZzwiekowy informuje o zakorczeniu cyklu pracy oraz
o otwartych drzwiach

Opcje dodatkowe:

+ Mozliwos¢ szkolenia z obstugi i gotowania na piecu
- 800 zt netto

+ Mozliwos$¢ montazu pieca pod przygotowana instalacje
- 550 zt netto

Manualny panel sterowania

Elektroniczny panel sterowania
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PF6204 600x680x540 78 A 30-260 31 230 37 5270- O w
PF8003 800X760x460 75 Sl 30-260 33 230 50 7100,
PF7604  750x720x540 75 e 30-260 63 400 5  7250-
<
3§
X O
0z
e
oy
>
C A B o T o 2603
Elektryczny panel sterowania
o
=
}_
]
Z
(@)
)
|
T
@)
<
Z
x
<
=
<
4
PF6204D PF8003D -
z
(2’4
<
Wymiary zew. Odlegto$¢ miedzy ; o Zakres temperatury Moc Zasilanie Waga B
et [mm] prowadnicami [mm] Pojemnosc [°Cl [kw] V] [kal Cena Q
PF6204D  600x680x540 78 A 30-260 31 230 37 679
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<
Z
z
83 E
S
N




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
AKCESORIA DO PIECOW PIRON

KOMORY WZROSTOWE PASUJE DO PIECA

Vespucci/ Wash  Galilei Plus / KT Galilei Caboto

Model PL2008
Wymiary zew. [mm] 810x800x950 PF8004/D
Pojemnos¢ [GN1/1
lub 600x400] 8 PF8003/D
Moc [kW] 2
Napigcie [V] 230
Temp. garowania [°C] 30-90
Cena 5820,-
Model PL6008
Wymiary zew. [mm] 600x600x950
Pojemnos$é [GN 2/3 8 PF6204/D
lub 44?\;(2;2:5[k/w4]80x43 5] 5 PF5004F/P/U
Napigcie [V] 230 PF5804/D/U
Temp. garowania [°C] 30-90
Cena 4 550,-
Model PL7608
Wymiary zew. [mm] 780x800x950
Pojemnos$¢ [GN 1/1 8 PF8906/L
lub 600x400]
o [en] 5 PF8904/L PF7706/L PF8406/L
B PF7206/L PF7704/L
Napiecie [V] 230
Temp. garowania [°C] 30-90 PF7204/L
Cena 6 700,
Model PL7612
Wymiary zew. [mm] 780x900x600
Pojemnosé [GN 1/1
lub 600x400] 12 PF8910/L PF7710/L PF8410/L
Moc [kW] 2 PF8904/L+PF8904/L PF7704/L+PF7704/L
Napiecie [V] 230 PF7210/L
Temp. garowania [C] 30-90 PF7204/L+PF7204/L
Cena 6 100,

PASUJE DO PIECA

Galilei

OKAPY KONDENSACYJNE

Vespucci / Wash  Galilei Plus / KT

Model PC2116
Wymiary zew. [mm] 860x1100x230 \ PF7720/L
Moc [kW] 03 - PF7716/L
Napiecie [V] 230 4
Cena 7 650,-
Model PC7400
Wymiary zew. [mm] 760x890x230 PF7404/L
Moc [kW] 03 \ &
Napiecie [V] 230 ——
Cena 6470,
PF8910/L PF7710/L PF8410/L
Model PC7600 ) PF8906/L PF7706/L PF8406/L
Wymiary zew. [mm] 780x970x230 \ PF8904/L PE7704/L
Moc [kW] 0,3 ‘u
Napiecie [V] 230 y PF7210/L
Cena 7190, PF7206/L
PF7204/L
Model PC8000
Wymiary zew. [mm] 800x950x230 \ PF8004/D
Moc [kW] 03 %:J’ PF8003/D
Napiecie [V] 230 4
Cena 7190,-

PODSTAWY POD PIECE z prowadnicami na tace - 1830 zt netto
ZMIEKCZACZ DO WODY RQ4TD - 1230 zt netto
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POROWNANIE PIECOW

EXPLORA
COLOMBO

Szerokosc (mm) 7" pojemnosciowy
780 mm ekran dotykowy
Oswietlenie 2-warstwowe drzwi
halogenowe ze szkta hartowanego
— Szerokos¢ (mm) 7" pojemnosciowy
3 540 mm ekran dotykowy
Oswietlenie 2-warstwowe drzwi
halogenowe ze szkfa hartowanego

Automatyczna regulacja
otwarcia komina

Jednopunktowa
sonda rdzeniowa

Automatyczna regulacja
otwarcia komina

Jednopunktowa
sonda rdzeniowa



EXPLORA COLOMBO

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Piece Explora o wyjgtkowym, nowoczesnym wygladzie zostaty
zaprojektowane, nie tylko dla zaspokojenia zmystéw wizualnych,
ale przede wszystkim dla zapewnienia wyjatkowych doswiadczen
kulinarnych.

Zapomnij o standardowym piecu: kazdy piec Explora jest
inteligentnym urzadzeniem, ktére mozna kontrolowac i
programowac za pomocg smartfona, tabletu lub komputera.
Umozliwia obstuge zaréowno codziennych jak i niestandardowych
czynnosci zdalnie.

Tryb programowania recznego:

+ Obrébka konwekcyjna 30°C - 270°C

- Obrobka konwekcyjna + naparowanie

+ Obrébka z wykorzystaniem pary wodne;j

- Maksymalna temperatura wstepnego nagrzewania komory
-270°C

Oferowany piec umozliwia:

+ Pieczenie

+ Smazenie

« Grillowanie

+ Gotowanie w parze
- Gotowanie Delta T
- Blanszowanie

+ Rozmrazanie

+ Regeneracje

Programowanie:

+ Mozliwos¢ zapisania do 1000 programéw

+ 40 krokéw gotowania na kazdy program

- 6 kategorii produktow

+ Obrazkowa lista przepiséw - wsparcie wizualne podczas
przygotowywania positkow.

+ Zapamietywanie stosowanych programéw gotowania

+ Interfejs USB

Panel sterowania i Multi-timer:

+ Intuicyjny, doskonale widoczny wodoodporny ekran TFT 7"

+ Multi-timer z niezaleznym czasem na kazdy poziom

+ System wielokrotnego alarmu umozliwia gotowanie roznych
produktéw na kilku poziomach jednoczesnie, co pozwala na
elastyczna prace w kuchni

+ Zapis operacji umozliwia dostep do dziennika wszystkich
operacji obstugiwanych przez urzadzenie w dowolnym
momencie bezposrednio z pieca, tabletu lub smartfona

+ Funkcja pauzy, dzieki ktorej mozna zaprogramowac catodzienny
plan pracy

+ Mozliwos¢ z korzystania gotowych wgranych programow
gotowania, ktére mozna modyfikowa¢ wedtug wtasnych
preferencii

Obieg powietrza w komorze pieca:

- Wentylatory z autorewersem zapewniajg rownomierny rozktad
temperatur w komorze

+ Az 8 predkosci wentylatoréw dla uzytkownika, aby wybraé
odpowiedni przeptyw powietrza

GWARANCJA 24

« Tryb potstatyczny dla produktéw delikatnych w obrobce
- Nowoczesny system szybkiego schtadzania komory —
3 programy szybkiego chtodzenia
+ System zwiekszajacy przeptyw powietrza wewnatrz komory

Poziom wilgotnosci w komorze pieca:

+ Para wytwarzana metoda bezposredniego natrysku

+ System Sator Steam — generowanie pary wodnej do 100%
nasycenia.

+ System Optimal Climatic - usuwa nadmiar wilgoci, utrzymujac
wymagany poziom wilgotnosci.

System myjacy:

+ 3 cykle mycia

+ 1 cykl ptukania

- opcje detergentow i nabtyszczaczy
+ 1 czas mycia

Balans energetyczny:

- Monitorowanie zuzycia energii - zuzycie energii w piecach
Explora jest kontrolowane i nadzorowane

- Podwadjna izolacja - innowacyjny materiat izolacyjny zapewnia
minimalne straty ciepta w komorze pieczenia

- Podwdjna, trwata szyba atermiczna, z ktorej wykonane sg drzwi
decyduje o skutecznej ochronie termicznej pieca

- Doskonate naparowanie - brak spadku temperatury podczas
uruchamiania naparowania dzieki wprowadzeniu na grzatki
wstepnie rozpylonej goracej wody

Funkcje dodatkowe i szczegéty technicze:

+ Jednopunktowa sonda rdzeniowa pozwala na kontrolowanie
temperatury wewnatrz potraw w celu uzyskania jak najlepszego
smaku

+ Precyzyjne oswietlenie halogenowe wnetrza pieca

+ Wysuwane prowadnice utatwiajg zachowanie czystosci
wewnatrz urzadzenia

+ Konstrukcja umozliwia obréobke kilku potraw w tym samym
czasie bez obawy o przenikanie zapachdw na poszczegolnych
potkach

+ Uszczelka drzwi wykonana z elastycznej gumy silikonowe;j,
stanowigcej skuteczng ochrone przed $cieraniem i wysokimi
temperaturami

+ Regulowane nézki decydujg o zachowaniu stabilnosci na
podtozu

+ Mozesz zaplanowa¢ konserwacje zapobiegawczg i zostaniesz
natychmiast powiadomiony o kazdej anomalii pracy pieca

+ Wszystkie dane HACCP sg stale zapisywane w piecu Explora.

- Mozna tatwo zapisac je na dysku USB lub wydrukowac
bezposrednio w formacie PDF, nawet zdalnie

- Wymagane podtaczenie do wody 3/4"

+ Regulowane nézki

Opcje dodatkowe:

+ Mozliwos¢ szkolenia z obstugi i gotowania na piecu
- 800 zt netto

+ Mozliwos$¢ montazu pieca pod przygotowang instalacje
- 550 zt netto
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

AKCESORIA DO PIECOW EXPLORA
KOMORY WZROSTOWE PASUJE DO PIECA

Colombo Colombo KT

Model PL7608
Wymiary zew. [mm] 780x800x950
Pojemnos¢ [GN 1/1 8
lub 600x400] PF7706/L
Moc (kW] 2 PF7704/L
Napiecie [V] 230
Temp. garowania [°C] 30-90
Cena 6 700,
Model PL7612
Wymiary zew. [mm] 780x900x600 »
Pojemno$¢ [GN 1/1 i g
lub 600x400] 12 | PF7710/L
Moc [kW] 2 PF7704/L+PF7704/L
Napiecie [V] 230
T 3 ia[°C -
emp. garowania [°C] 30-90 i o
Cena 6 100,
OKAPY KONDENSACYJNE PASUJE DO PIECA
Colombo Colombo KT
Model PC2116 "
Wymiary zew. [mm] 860x1100x230 \ PF7720/L
Moc [kW] 03 s PF7716/L
Napiecie [V] 230 4
Cena 7 650,-
Model PC7600 :
Wymiary zew. [mm] 780x970x230 \ PF7710/L
Moc [kW] 03 =k} PF7706/L
Napiecie [V] 230 4 PE7704/L
Cena 7 190,-

PODSTAWY POD PIECE z prowadnicami na tace - 1830 zt netto

ZMIEKCZACZ DO WODY PLYN DO MYCIA PIECOW

Model RQ4TD Model KP-10 -
Wymiary zew. [mm] 395x235x465 Pojemnosé [I] 10 G
llo$¢ uzdatnionej wody 10°dh [I] 1050 Cena 174, e
llo$¢ ztoza 3,5
Pojemno$¢ zbiornika na sl [kg] 11 —_—
Napiecie [V] 230 .-
Cena 1230, .

SAPLORAY




AALPHATECH

ALPHATECH LEO

ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA

AALPHATECH
Para wytwarzana za pomoca bojlera

Obroébka parowa, obrébka konwekeyjna, obrébka parowo-konwekeyjna
Elektroniczny panel sterowania

Pojemnosé: GN 1/1 i GN 2/1

System CLIMA, kontrolujacy poziom naparowania w komorze pieca
System FastDry — system szybkiego odparowania komory

N0 2 2R R S AR 2

ECOSPEED: dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu, urzadzenie
optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje odpowiednig temperature pieczenia,

nie dopuszczajgc do zmian

N2

ECOVAPOR: system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii

dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

=> TURBOVAPOR: dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza idealna
ilo$¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktéw takich jak: makaron jajeczny albo
szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktére sg bardzo wiéknistymi warzywami

—> GREEN FINE TUNING: nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik

ograniczajace utrate mocy i zmniejszajgce szkodliwe emisje (do piecéw gazowych)

ALPHATECH ICON

ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA

Para wytwarzana metoda natryskowa

Obrébka parowa, obrébka konwekeyjna, obrébka parowo-konwekeyjna
Elektroniczny panel sterowania

Pojemnosé: GN 1/1 i 600x400

System CLIMA, kontrolujgcy poziom naparowania w komorze pieca

AALPHATECH System FastDry — system szybkiego odparowania komory

@ o@= @‘@ ®
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ECOSPEED: dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu, urzadzenie

optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje odpowiednia temperature pieczenia,

nie dopuszczajgc do zmian

\

ECOVAPOR: system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii

k dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

ALPHATECH ICON

MANUALNY PANEL STEROWANIA

I -> Para wytwarzana metodg natryskowa

—> Obrdbka parowa, obrobka konwekeyjna, obrobka parowo-konwekeyjna
=> Manualny panel sterowania

-> Pojemnosé: GN 1/1 i 600x400

AALPHATECH
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ALPHATECH LEO

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE BOJLEROWE

Opis:

« Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox

z elektronicznym panelem sterowania
+ Prowadnice na pojemniki GN 1/7 lub GN 2/1 (zalezne od modelu)
+ Nowoczesny i atrakcyjny wyglad

Obstuga pieca:

« Piec posiada 90 zapisanych wstepnych programoéw gotowania,
w tym réwniez funkcje podgrzewania potraw

+ Mozliwosé zapisania 99 programow, po 4 kroki kazdy

+ Mozliwos¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekeyjna 30°C - 300°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekcyjna + naparowanie 30°C - 300°C
- wstepne nagrzewanie komory

+ Natryskowy system generowania pary

+ Wyposazony w automatyczny system CLIMA, kontrolujgcy
poziom naparowania w komorze pieca

+ System Fast Dry umozliwia szybkie usuniecie pary z komory
pieca

+ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny
wymiennik ograniczajgce utrate mocy i zmniejszajgce szkodliwe
emisje

+ Szybka i prosta obstuga wyboru i zatwierdzania programaw,
dzieki pokrettu typu scroll&push

+ Alfanumeryczny wyswietlacz LED wskazujgcy temperature,
poziom naparowania, czas, czy temperature sondy

- Wstepne nagrzewanie komory
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Funkcje pieca:

- Wentylatory z autorewersem zapewniajgce rownomierne
rozprowadzenie temperatur

- 2 predkosci wentylatora (opcja)

-+ Automatyczna regulacja wilgotnosci

+ Manualne naparowanie komory

+ System kontrolujacy przeptyw powietrza wewnatrz komory

+ Sonda jednopunktowa do pomiaru temperatury

+ Ztacze USB do zapisywania i wgrywania programoéw, wgrywania
danych HACCP, czy aktualizacji oprogramowania

+ Wyposazony w system autodiagnostyczny informujgcy o kazdej
usterce i anomalii pieca

+ Funkcja EcoSpeed - optymalizuje i kontroluje zuzycie energii na
podstawie ilosci i rodzaju gotowanych potraw

+ Funkcja EvoVapor - automatyczna kontrola naparowania
ograniczajgca zuzycie wody i energii

+ Automatyczny system myjacy LCS z 7 programami mycia
(opcjonalnie)

+ Manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)

Budowa pieca:

+ Komora pieca wykonana z wysokogatunkowej polerowanej
stali nierdzewnej

+ Drzwi podwajne z wewnetrzng szybg atermiczng odbijajgca
ciepto i zapewniajgca ochrone termiczna pieca

+ Otwierana szyba wewnetrzna utatwia utrzymanie pieca
w czystosci

+ Ergonomiczna klamka otwierana w dwaoch kierunkach

+ Halogenowe oswietlenie komory pieca

+ Klasa wodoszczelnosci IPX5

AALPHATECH
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ANALPHATECH

OBROBKA
TERMICZNA

PIEKARNIA PIZZERIA

PIECEK - P

OBROBKA
MECHANICZNA

Model 0 LBES071 LBES101 LBES072 LBES102 LBES201 LBES202
Cena 30 860, 40 650, 47 550,- 61070,- 80 600, 112 350,
Zasilanie [V] 400 400 400 400 400 400
Moc elektryczna
[kw] 10,5 16 19 31 31,8 61,8
Waga [kg] 139 174 180 240 330 395
Model o LBGS071 LBGS101 LBGS072 LBGS102 LBGS201 LBGS202
Cena 40 850,- 50 300,- 58 480,- 73290, 92810, 130 650,-
Wymiary zew. [mm] 875x825x820 930x825x1040 1170x895x820 1170x895x1040 960x825x1810 1290x895x1810
Zasilanie [V] 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ
Moc elektryczna
kw] 0,5 1 1 1 1,8 1,8
. i 7x GN2/1 10x GN2/1 20x GN2/1
Pojemnos¢ 7x GN1/1 10x GN1/1 14 GN 1/1 20% GN 1/1 20x GN1/1 40x GN 1/1
Odlegtos¢ migdzy 70 70 70 70 63 63
prowadnicami [mm]
Waga [kg] 156 186 220 235 345 465
AKCESORIA DO PIECOW LBES071 LBES101 LBES072 LBES102
LBGS071 LBGS101 LBGS072 LBGS102
LCS AUTOMATYCZNY SYSTEM CZYSZCZENIA 3250, 3250 3250 3250
NVR1 DWIE PREDKOSCIWENTYLATORA 1300, 1300- 1300- 1300,
KSC004 CZTEROPUNKTOWA SONDA RDZENIOWA @ 3 mm 1210~ 1210- 1210- 1210-
KSAQ01 SONDAIGEOWA @ 1 mm 880 880, 880- 880,
NPS DRZWI OTWIERANE NA PRAWA STRONE 1610, 1610- 1610, 1610-
APDS PODWOJNE ZABEZPIECZENIE OTWARCIA DRZWI 520 520, 520- 520-
NPK PRZYSTOSOWANIE POD PODEACZENIE OKAPU 530 530- 530- 530-
LBES201 LBES202
LBGS201 LBGS202
LM2 AUTOMATYCZNY SYSTEM CZYSZCZENIA 4110, 4110-
NVR2 DWIE PREDKOSCI WENTYLATORA 1870, 1870,
KSA001 SONDAIGEOWA @ 1 mm 880- 880
SN WSTEPNE SKONFIGUROWANIE SYSTEMU ENERGII 1000, 1000,
NPK PRZYSTOSOWANIE POD PODEACZENIE OKAPU 530, 530
ZMIEKCZACZ DO WODY RQ4TD PODSTAWY POD PIECE
Model RQ4TD
Wymiary zew. [mm] 395x235x465 Model PPF
llo$¢ uzdatnionej wody 10°dh [I] 1050 Cena 1830-
llo$¢ ztoza 3,5
Pojemnos¢ zbiornika na sl [kg] 11
Napiecie [V] 230
Cena 1 230,.
91
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ALPHATECH ICON

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Elektroniczny panel sterowania

Opis:

- Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox
z elektronicznym panelem sterowania

+ Uniwersalne prowadnice na pojemniki GN 1/1 oraz blachy
cukierniczo-piekarnicze 600x400 mm

Obstuga pieca:

+ Piec posiada 95 zapisanych wstepnych programow gotowania,
w tym réwniez funkcje podgrzewania potraw

+ Mozliwos¢ zapisania 99 programow, po 9 krokow kazdy

+ Mozliwos¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekcyjna 30°C - 260°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekceyjna + naparowanie 30°C - 260°C
- wstepne nagrzewanie komory

+ Wyposazony w automatyczny system CLIMA, kontrolujgcy
poziom naparowania w komorze pieca

+ Szybka i prosta obstuga wyboru i zatwierdzania programow,
dzieki pokrettu typu scroll&push

+ Alfanumeryczny wyswietlacz LED HVS wskazujgcy temperature,
poziom naparowania, czas, czy temperature sondy

+ Kolorowy wyswietlacz LCD - TFT 2,4"

Funkcje pieca:

+ Wentylatory z autorewersem zapewniajgce rownomierne
rozprowadzenie temperatur

- 2 predkosci wentylatora

+ Elektroniczne naparowanie komory

+ System kontrolujacy przeptyw powietrza wewnatrz komory

+ Ztgcze USB do zapisywania i wgrywania programow, wgrywania
danych HACCP, czy aktualizacji oprogramowania

+ Wyposazony w system autodiagnostyczny informujacy o kazdej
usterce i anomalii pieca

+ Funkcja EcoSpeed - optymalizuje i kontroluje zuzycie energii na
podstawie ilosci i rodzaju gotowanych potraw

+ Funkcja EvoVapor - automatyczna kontrola naparowania
ograniczajgca zuzycie wody i energii

« Automatyczny system myjacy LCS z 7 programami mycia
(opcjonalnie)

- Manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)

Budowa pieca:

+ Komora pieca wykonana z wysokogatunkowej polerowanej
stali nierdzewnej

- Kompaktowe wymiary, panel sterowania umieszczony
pod drzwiami

+ Drzwi podwajne z wewnetrzng szybg atermiczng odbijajgca
ciepto i zapewniajgca ochrone termiczng pieca

+ Otwierana szyba wewnetrzna utatwia utrzymanie pieca
w czystosci

+ Ergonomiczna klamka otwierana w dwdch kierunkach

+ Regulowane zawiasy drzwi

- tatwo demontowalna ostona wentylatora, utatwiajgca jego
czyszczenie

+ Energooszczedne oswietlenie LED

+ Klasa wodoszczelnosci IPX3

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

MODELU ICETO51E PRZED ZAKUPEM

Manualny panel sterowania
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Opis:

- Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox
z manualnym panelem sterowania

+ Uniwersalne prowadnice na pojemniki GN 1/1 oraz blachy
cukierniczo-piekarnicze 600x400 mm

Obstuga pieca:

+ Mozliwos¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekeyjna 30°C - 260°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekeyjna + naparowanie 30°C - 260°C
- wstepne nagrzewanie komory
- Szybka i prosta obstuga pieca za pomocg pokretet

Funkcje pieca:

- Wentylatory z autorewersem zapewniajgce réwnomierne
rozprowadzenie temperatur

+ Regulacja naparowania za pomocg pokretta

+ Manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)

Budowa pieca:

- Komora pieca wykonana z wysokogatunkowej polerowanej
stali nierdzewnej

- Kompaktowe wymiary, panel sterowania umieszczony
pod drzwiami

+ Drzwi podwojne z wewnetrzng szybg atermiczng odbijajaca
ciepto i zapewniajgcg ochrone termiczng pieca

- Otwierana szyba wewnetrzna utatwia utrzymanie pieca
w czystosci

+ Ergonomiczna klamka otwierana w dwaoch kierunkach

* Regulowane zawiasy drzwi

- tatwo demontowalna ostona wentylatora, utatwiajgca jego
czyszczenie

+ Energooszczedne oswietlenie LED

+ Klasa wodoszczelnos$ci IPX3




ANALPHATECH

OBROBKA

Model o ICEMO51E ICEMO71E ICEM101E ICETO51E ICETO71E ICET101E
Cena 15190,- 19 740,- 22 630,- 18 830,- 23 850,- 26 780,-
Zasilanie [V] 400 400 400 400 400 400
Moc elektryczna
[kw] 7,25 12,5 14,5 7,25 12,5 14,5
Waga [kg] 74 90 104 74 90 104
Model o ICGMO51E ICGMO71E ICGM101E ICGTO51E ICGTO71E ICGT101E
Cena 22 470,- 27030, 31010, 25620, 29 660,- 35350,
Wymiary zew. [mm] 777x729x777 777x729x942 777x729x1152 T77x729x777 777x729x942 777x729x1152
Zasilanie [V] 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ 230V/GAZ
Moc elektryczna
(kW] 8,5 12 16 8,5 12 16
Poiemnosé 5x GN1/1 GN1/1 10x GN1/1 5x GN1/1 7x GN1/1 10x GN1/1
) 5x 600x400 600x400 10x 600x400 5x 600X400 7x 600x400 70x 600x400
Odlegtosé miedzy 70 70 70 70 70 70
prowadnicami [mm]
Waga [kg] 80 80 120 80 97 120
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MAXX

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

0d ponad 40 lat firma Convotherm konstruuje piece konwekcyjno-
parowe, ktére sprawdzajg sie w wymagajacych lokalach
codziennego uzytku. Bezkompromisowa jakosc¢ i techniczna
perfekcja sprawity, ze piece konwekcyjno-parowe Convotherm
cieszg sie wyjatkowa reputacjg wsrdd profesjonalistéw na catym
Swiecie.

Funkcje:

+ 3 standardowe tryby obrobki termiczne;j:
- Para (30-130°C)
- Konwekeja z parg (30-250 °C) z automatyczng kontrolg
wilgotnosci
- Konwekeja (30-250°C) ze zoptymalizowanym rozprowadzeniem
ciepta

+ TrayTimer umozliwia pieczenie roznych produktow w tym
samym czasie! Mozna indywidualnie ustawi¢
czas gotowania i pieczenia dla kazdego produktu na kazdej
poétce, zgodnie z wtasnymi preferencjami

- Crisp&Tasty (3-stopniowe osuszanie) - aktywne, trojstopniowe
usuwanie wilgoci w komorze. Pozwala na uzyskanie chrupigcej
skorki, przy zachowaniu delikatnego wnetrza potrawy.

- BakePro (tradycyjna, 3-stopniowa funkcja pieczenia)
trzystopniowa funkcja pieczenia pozwala na uzyskanie
idealnych, réwnomiernych warunkdéw w komorze pieca dla
roznych rodzajow produktow: zaréwno swiezych, mrozonych
czy gotowanych na parze

+ HumidityPro (naparowanie 3-stopniowe) - funkcja daje
mozliwos$¢ recznego ustawienia stopnia wilgotnosci

+ Funkcja wstepnego nagrzewania i schtadzania

- Para wytwarzana jest metodg natryskowg

+ 3-stopniowa regulacja predkosci wentylatora

+ Funkcja zatrzaskiwania drzwi: Nie ma potrzeby ktopotac sie z
uchwytem przy zamykaniu drzwi. Wystarczy zatrzasna¢ drzwi
sitg - tak, jak w profesjonalnym urzgdzeniu powinno dziatac.

+ Funkcja dezynfekcji komory para.

+ W petni automatyczny system czyszczenia pieca

- Wielopunktowa sonda temperatury
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Panel sterowania :

« 7-calowy wyswietlacz dotykowy TFT HiRes zapewnia doskonata
widocznos¢ obrazéw nawet z wiekszej odlegtosci.
Funkcja przewijania i piktogramy sprawiajg, ze obstuga jest tak
tatwa i intuicyjna jak w smartfonie.

+ Piec posiada zintegrowang ksigzke kucharska z 6 roznymi
kategoriami

+ Funckja Press&Go umozliwia automatyczne gotowanie
z przyciskami szybkiego wyboru

+ Mozliwos¢ zapisania az 399 roznych przepiséw, po 20 krokow
kazdy

+ Zapis danych HACCP

- Wifi oraz interfejs Ethernet (LAN)

+ Zintegrowane ztgcze USB z maskownica na przednim panelu

Budowa :

+ Model MAXX6.10 oferuje wiekszg maksymalng pojemnosc¢
dzieki dodatkowej najnizszej pétce, co zapewnia wieksza
wydajnosc¢ i szybkos¢ w przygotowywaniu potraw dzieki
optymalnemu wykorzystaniu pojemnosci.

+ Mocne i energooszczedne oswietlenie LED zintegrowane
z drzwiami doskonale oswietla wnetrze pieca.

+ Higieniczne uchwyty wykonane sg tworzywa pokrytego
antybakteryjng powtoka, co ogranicza namnazanie
sie drobnoustrojow.

+ Drzwi zostaty wykonane z solidnej potréjnej szyby, ktéra
minimalizuje straty ciepta — dzieki temu piec jest jeszcze
bardziej energooszczedny, bezpieczny dla uzytkownika
i przyjazny dla srodowiska.

+ Nozki ze stali nierdzewnej regulowane na wysokosé
120-160 mm.

+ Drzwi otwierane na prawg strone

N N

N X
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\» CONVOTHERM

A Welbilt Brand

Wymiary zew. ) > Moc  Zasilanie  Waga
Model [mm] Pojemnosé kw] V] lkal Cena
MAXX6.10 875x797x79%4 6+1xGN1/1 13 400 104 35150,
MAXX10.10 875x797x1066 T10+1XGN1/1 204 400 104 46280,-

AKCESORIA DO PIECOW MAXX

PEYN MYJACY DO PIECOW
OD SREDNICH DO SILNYCH ZABRUDZEN

Model Cena

ConvoClean Forte 101 480,

—

|

PRYSZNIC DO MYCIAKOMORY

Model Cena

6267080 2350~

PEYN MYJACY DO PIECOW
ODMALYCH DO SREDNICH ZABRUDZEN|

Model Cena

ConvoClean new 480,-

ZFSTAW NOZEK REGULOWANYCH NA
WYSOKOSC 150-220 MM

Model Cena

6267629 880,

I

PLYN NABLYSZCZAJACY,
KONCENTRAT CONVOCAREK

Model Cena

ConvoCareK 320-

ZESTAWACZENIOWY DO
SPIETROWANYCH PIECOW

Model Cena

6267719 1300,
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FED

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

+ Dzieki zastosowaniu innowacyjnych rozwigzan technicznych
piece Resto Quality to wszechstronne urzgdzenia, gwarantujgce
doskonate rezultaty we wszystkich rodzajach obrébki termicznej

+ Piec umozliwia: pieczenie, smazenie, grillowanie, gotowanie na
parze, blanszowanie, rozmrazanie, regeneracje

+ Dzieki odpowiednio wyprofilowanym topatkom wentylatora z
autorewersem przeptyw powietrza jest optymalny i zapewnia
réwnomierny rozktad temperatur w komorze

-+ Funkcja naparowania oraz sonda pomiarowa, precyzyjnie
kontrolujgca temperature wewnatrz potraw, pozwalajg na
perfekcyjna obrébke mies, drobiu, ryb czy warzyw

+ Drzwi pieca wykonane sg z podwajnej szyby atermicznej, dzieki
chtodzeniu grawitacyjnemu dajg one gwarancje bezpieczenstwa i
chronig przed oparzeniem

+ Mozliwosc¢ prowadzenia jednoczesnie obrobki roznych potraw,
bez obawy o przenikanie zapachdw na poszczegodlnych potkach

- Proste otwieranie szyby utatwiajgce utrzymanie pieca w czystosci

+ Oswietlenie wnetrza pieca gwarantujg bardzo wydajne lampy
halogenowe

+ Uszczelka drzwi wykonana jest z gumy silikonowej, odpornej na
wysokie temperatury i Scieranie

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU FEDO7 PRZED ZAKUPEM

GN 1/1
—l 600 x 400 I—
Sonda Szerokosé
pomiarowa blach
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+ tatwy w obstudze, elektroniczny panel z mozliwoscig zapisu 9

indywidualnych programéw

+ Para wytwarzana metodg bezposredniego natrysku

+ Podwajny cyfrowy wyswietlacz

+ Stopien ochrony IPX3

+ Procentowe ustawienie stopnia naparowania

+ Mozliwosc¢ wigczenia i wytaczenia swiatta w komorze

+ Prowadnice umozliwiajgce korzystanie z blach GN 1/1 oraz blach

cukierniczo-piekarniczych 600x400

+ System szybkiego schtadzania komory pieca
+ Zatrzaskowy zamek drzwi
-+ Prowadnice na blachy wykonane z wytrzymatych profili ze stali

nierdzewnej

+ Regulowane nézki umozliwiajgce wiasciwe wypoziomowanie

pieca

+ Funkcja wstepnego nagrzewania

+ Funkcja delta T przeznaczona do delikatnej obrobki mies

+ Sonda do pomiaru temperatury w zestawie

+ Trzy tryby pracy: para, gorgce powietrze, kombinacja pary i

gorgcego powietrza

Wentylator z
autorewersem

I

Sterowanie
elektorniczne

Obrébka parowa,
mieszna, konwekcyjna



PODWOJNA SZYBA DRZWI

Drzwi pieca wykonane sg z podwajnej
szyby atermicznej. Dzieki chtodzeniu
grawitacyjnemu dajg one gwarancje
bezpieczenstwa oraz tatwos¢ utrzymania
pieca w czystosci.

ERGONOMICZNA KLAMKA

Drzwi pieca sg wyposazone w klamke

z podwojnym otwarciem. Dzieki temu para
oraz gorgce powietrze opuszcza komore
pieca przed catkowitym otwarciem.

WENTYLATOR | PROWADNICE

Wydajny wentylator posiadajgcy zmienne
kierunki obrotow, gwarantuje rownomierny
rozktad temperatury w komorze.
Prowadnice umozliwiajg zastosowanie
blach 600x400 oraz GN 1/1

Model Wyrr[\risx]zew. p?:Jng(;‘giZ m:e[rdnzx] | Pojemnosé Zakres tfﬁrg]peratuw [I\If\(;vc] Zas[i\l/z]anie V\[llfgg]a Cena

FEDO4 840x910x670 80 4‘36%’5‘%0 35-280 545 400 79 14370

FEDO5 840x910x750 80 SN 35-280 645 400 8  15110-

FEDO6 840x910x830 80 OO 35-280 765 400 91 15500

FEDO7 8401910930 80 XN o 35-280 107 40 106 17270

FED10 840x910x1150 80 TN 35-280 127 400 127 19770,

AKCESORIA DO PIECOW =T

— “ 1
1 N

PP PODSTAWADOPECAZ PROWADNICAMINATAGE 380, ‘\E §

RQP1 PRYSZNIC DO MYCIA KOMORY 320; N N

RQ4TD ZMIEKCZACZ DO WODY 1230; |
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QUICK

PIEC KONWEKCYJNY SZYBKIEGO GOTOWANIA

Piece QUICK, wykorzystujg dwie metody obrobki termicznej:

nawiew oraz obrébka konwekcyjna

QuicK

QuIck

System Plug & Play

Pozwala na szybkie
uruchomienie urzgdzenia

bez koniecznosci instalacji.
Wystarczy tylko podtaczyc
urzgdzenie do pradu i gotowe!

Kompaktowa i solidna konstrukcja

Piece QUICK, dzieki niewielkim
wymiarom idealnie nadaja sie do
lokali o ograniczonej przestrzeni
uzytkowej, takich jak bary,
kawiarnie, stacje benzynowe, bary
przy plazy, food trucki

Dodatkowo piece mozna
pietrowa¢ — nawet do czterech
sztuk jednoczesnie!

Bez okapu

Dzieki filtrom katalitycznym,
przestrzen, w ktérej znajduje
sie piec jest wolna od dymu i
zapachow. Nie ma potrzeby
stosowania okapu! Filtry

katalityczne sg do osobnego
zakupu (patrz akcesoria).

Sterowanie ekranem
dotykowym lub przyciskami
szybkiego dostepu

Konfigurowalne panele
sterowania pozwalajg na
zapisywanie ulubionych
prZﬁpiséw i szybki dostep do
nich.

&
< T

Total = 3 minutes

mychef.

Nowa technologia nadmuchu

Dzieki zastosowaniu technologii
obiegu powietrza skraca sie
czas przygotowania dania, dzieki
czemu moze by¢ ono podane

w ciggu kilku minut. Krétki czas
oczekiwania, zwieksza tempo
wydawania serwowanych potraw
co przektada sie na wzrost
sprzedazowy.

Proste czyszczenie

Posiada catkowicie wyjmowane
wnetrze, dzieki czemu doktfadnie
umyjemy kazdy element,

co zapobiega powstawaniu
trudnych zanieczyszczen oraz
wynikajgcych z nich problemow
technicznych.Komora pieca
wykonana jest ze stali AISI 304 i
wyjmowane elementy mozemy
umy¢ w zmywarce. tatwy
dostep do filtrow powietrza.

Réwnoczesne gotowanie

Skro¢ czas oczekiwania na
takie dania jak hamburger

z frytkami, dzieki funkcji
gotowania réznych potraw w
jednym czasie!

Powtarzalnos¢ wynikow i
jakos$¢ za kazdym razem

W piecu QUICK proces
pieczenia zawsze odbywa sie

z zachowaniem najlepszej
jakosci i powtarzalnym efektem
koncowym. Pomaga to
zoptymalizowa¢ Twoja kuchnie
i unikng¢ strat. Mozliwos¢
wgrania przepisow przez tagcze
USB w modelu QUICK 1T.

WYBIERZ SWOJ KOLOR!

Piece dostepne sg w trzech wariantach kolorystycznych: czarnym, bezowym i czerwonym.

QUICK
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1T

Dotykowy panel sterowania z intuicyjnym

interfejsem. Ekran dotykowy o przekatnej 6,8"
posiada wiele opcji, ktore mozna dostosowac do

indywidualnych wymagan uzytkownika.

TEMPERATURE

175°C
]

225°C

275°C

Ustawienia temperatury

Pierwszym krokiem do rozpoczecia
pracy z QUICK jest wybranie
zakresu temperatur od 100°C do
275°C, z regulacjg co 1°C

& MULTICOOK

Chips & Eggs & Chicken

Egg
Chicken 0016

French fries 00:11

Funkcja MULTICOOK

Umozliwia jednoczesne gotowanie
roznych przepisow w tym samym
czasie. Alerty powiadomig Cie

o gotowosci kazdej blachy do
wyjecia z pieca

Wymiary wew.

PREHEATING

Temperature

Initial
temperature

29°C

0 Final
temperature

275°C

-«

120°

Adjusting temperature.

Wstepne nagrzewanie

QUICK rozpoczyna automatyczne
ustawianie wybrang temperature

02:40

Sandwich

250°C
01:00

Parametry gotowania

Wygodny dostep i podglad do
temperatury i ustawionego czasu
dla kazdego przepisu

Wymiary komory ~ Zakres temperatury ~ Moc

Menu QUICK

tatwy i szybki dostep do wszystkich
receptur. Mozliwosc zapisania 1024
programoéw + 32 programy szybkiego
dostepu, uruchamianych jednym
przyciskiem

TEMPERATURE

175°C

225°C

275°C

P7INS
71Ny mycare

U S—

Funkcja szybkiego schtadzania

QUICK ma te zalete, ze schtadza sie w
ciggu kilku minut.

Po zakornczeniu dnia pracy zaleca sie

schtodzenie QUICK'a przed wyjeciem

komory i umyciem jej w zmywarce

Zasilanie Waga

Model [mm] [mm] [-c] kw] V] Ikl Cena
QUICK1 397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 15200,
QUICK1T 397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 20620,
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
PIECE KONWEKCYJNE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1

Panel sterowania z przyciskami szybkiego
dostepu. Wystarczy skonfigurowac i zapisac
swoje ulubione lub najczesciej uzywane przepisy.

Podswietlany panel
cyfrowy LED

Wskazuje wszystkie
parametry i procesy

Programy gotowania

Umozliwia zapisanie
do 100 programow

Regulacja parametréw

Ustawianie zgdanej wartosci dla
kazdego parametru

Programy szybkiego dostepu
8 przyciskow szybkiego dostepu
do najczesciej uzywanych
programow gotowania

Wskaznik temeratury

Kazda ikona swieci sig, aby wskazac:
- Wstepne nagrzewanie

+ Gotowos¢ do pracy

+ Schtadzanie

Funkcja szybkiego schtadzania
QUICK ma te zalete, ze schtadza sie w
ciggu kilku minut.Po zakonczeniu dnia
pracy zaleca sie schtodzenie QUICK'a
przed wyjeciem komory i umyciem jej
w zmywarce.

Parametry gotowania
Ustawienia temperatury i czasu.

Wt./ Wyt.

Odpowiada za wtgczanie i
wytgczanie pieca. Zatrzymuje
proces nagrzewania i pieczenia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

AKCESORIA DO PIECOW QUICK

SZUFELKA ALUMINIOWA Z RANTAMI
BOCZNYMI

Model Wymiary wew.

[mm]
QSAB 280x280 660,-

Cena

NIEPRZYWIERAJACA POWEOKA DO
PEYTY GRILLOWEJ
Model Wymiary wew. Cena
[m
QPPG 280x280 70,-

POJEMNIK TEFLONOWY (2SZT)

Wymiary wew.
[mm]

QPT1428  140x280x25 830,-

Model Cena

POJEMNIK TEFLONOWY PERFOROWANY
(SzT)

Model Wymiary wew.

[mml Cena

QPTP1428  140x280x25 830,-

-1}, —

SZUFELKA ALUMINIOWA Z RANTAMI
BOCZNYMI

Model Wymiary wew.

[mml Cena

QsAs 140x280 530

PEYTA GRILLOWA RYFLOWANA
Model Cena
QPGR 1430~
POJEMNIK TEFLONOWY (2 SZT)
Model Wymiary wew. Cena
[mm]

QPT14  140x140x25 1030,

POJEMNIK TEFLONOWY PERFOROWANY

@2SZT)
Model Wymiary wew.

[mml Cena

QPTP14  140x140x25 1030,

\

SZPATULA KATOWA

Model Cena

QSSK 210,

POJEMNIK TEFLONOWY (2SZT)

Wymiary wew.
[mm]

QPT28  280x280x25 840,

Model Cena

POJEMNIK TEFLONOWY PERFOROWANY
(2SZT)

Model Wymiary wew.

[mml Cena

QPTP28  280x280x25 840,

Model Nazwa Cena
QFILTER ZESTAW FILTROW KATALITYCZNYCH LIKWIDUJE KONIECZNOSC STOSOWANIA OKAPOW WYCIAGOWYCH 1540~
QGR UCHWYT/CHWYTAK 1250,
QDETCL DETERGENT DO MYCIA 1L 110~
QDETPR PEYNNY SRODEK KONSERWUJACY 1L 660,-

QUICK

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU QUICK 1T PRZED ZAKUPEM
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ORACLE

PIECE KONWEKCYJNE MIKROFALOWE

TRYB PIECZENIA
+ Tryb programowania: mozliwo$¢ zaprogramowania i zapisania
przepisu wraz z procedurami gotowania w automatycznej
sekwencji.
+ HIGH SPEED OVEN

* FCS (Fast Cooking System) program automatycznego
gotowania przepisow miedzynarodowych, wraz z opisem ich
historii, sktadnikow, akcesoriow do gotowania, metody oraz
automatyczny program pieczenia

+ Tryb reczny z natychmiastowym startem.

+ COMBI WAVE

+ MCS (Microwave Cooking System) - program automatycznego
gotowania przepiséw miedzynarodowych, wraz z opisem ich
historii, sktadnikéw, akcesoriow do gotowania, metody oraz
automatyczny program pieczenia

+ Trybreczny z trzema metodami gotowania z natychmiastowym
startem: konwekcja, mikrofale lub kombinacja: konwekcja +
mikrofale.

LACZNOSC WI-FI/ETHERNET NABOOK PLUS

+ Nabook Plus - dostep w chmurze do wirtualnego asystenta
gotowania Nabook Plus

- Tworzenie przepiséw z uwzglednieniem sktadnikéw wraz z
procedurg i zdjeciem

* Bezposredni opatentowany przez Oracle dostgp do bazy danych
przepisow z opcja pobierania

- Opatentowana synchronizacja wielu piecéw Oracle
podtaczonych do tego samego konta

+ Monitorowanie HACCP

+ Zdalna diagnostyka za posrednictwem portalu Nabook plus
przez centrum serwisowe LAINOX.

+ System automatycznego powiadamiania o aktualizacji
oprogramowania

+ Mozliwos¢ pobierania przepiséw z portalu Nabook plus w
zaleznosci od kraju

* Automatyczna aktualizacja oprogramowania na wielu
urzadzeniach jednoczesnie

OBSLUGA

+ Kolorowy ekran LCD 7", wysokiej rozdzielczosci, pojemnosciowy,

z funkcjg "Touch Screen".

+ Wyswietlacz, ktéry mozna skonfigurowac¢ w zaleznosci od potrzeb

uzytkownika, z szybkim dostepem do najczesciej uzywanych
programoéw

+ Automatyczne gotowanie uruchamianie jednym dotknieciem

+ Organizacja przepiséw w folderach z podgladem, z mozliwosciag
nadawania nazw witasnych

LAINOX

+ Automatyczne wznawianie gotowania w przypadku awarii
zasilania

+ Szybkie schtadzanie komory pieczenia przy otwartych
drzwiczkach

+ Interfejs uzytkownika z mozliwoscig wyboru 29 jezykéw
+ Dostep do portalu Nabook Plus umozliwia dostep do stale
poszerzajacej sie liczby przetestowanych przepisow
+ Mozliwosc¢ wstepnego podgrzania komory do temperatury 300°C
STEROWANIE
+ Automatyczna predkos¢ wentylatora w trybie High Speed Oven
+ Mozliwos¢ wyboru predkosci wentylatora w trybie Combi Wave

+ Ztgcze USB umozliwiajgce pobieranie danych HACCP,
aktualizacje oprogramowania oraz wysytanie/pobieranie
przepisow kulinarnych

BUDOWA

+ Wykonana ze stali nierdzewne;.

+ Piec ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm z
zaokraglonymi krawedziami zapewniajgcymi optymalny
przeptyw powietrza i fatwe czyszczenie

+ |dealnie gtadka komora pieczenia

+ Zintegrowany filtr katalityczny umozliwiajacy prace bez okapu

+ Drzwi z ergonomicznym uchwytem

+ Drzwiczki wsuwaja sie pod powierzchnie pieczenia, umozliwiajgc
bezpieczne wyjecie potrawy bez ryzyka poparzenia

+ Mozliwos¢ wyboru koloru zewnetrznego
BEZPIECZENSTWO
+ Elektroniczny czujnik otwarcia/zamkniecia drzwi
-+ Autodiagnostyka z inteligentnym podgladem btedow
+ Maksymalna temperatura zewnetrzna 65°C na panelu drzwi
+ Zgodnosc¢ z miedzynarodowymi normami IEC60335-1,
IEC60335-2-90 i EMC
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« OWB (Oracle Washable Box), specjalna wyjmowana i nadajaca
sie do mycia obudowa pieca

+ tatwe czyszczenie zewnetrzne dzieki idealnie gtadkim
powierzchniom i stopniowi ochrony przed wodg IPX3

INSTALACJA | SRODOWISKO

+ Opakowanie w 100% nadajgce sie do recyklingu
+ Poziom recyklingu produktow: 90%




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
PIECE KONWEKCYJNE MIKROFALOWE

PIZZERIA

PIEKARNIA

(1], (0) ¢

_

a
N7
o]
Wymiary zew. Wymiary komory  Pojemnos¢ Moc Zasilanie Mikrofale Moc =
Model Kolor [mm (mm] 0 kW] v kW]  nadmuchkw] M a
ORACGS Szary 465x610x630 310x320x180 179 36 230 1 28 40690,-
ORACRS Czerwony 465x610x630 310x320x180 179 36 230 1 28 41970,
ORACBS Czamy 465x610x630 310x320x180 179 36 230 1 28 41970,
<
ORACGB Szary 465x610x630 310x320x180 179 6 400 2 28 41970, § E
om
K0
ORACRB Czerwony 465x610x630 310x320x180 179 6 400 2 28 43260,- 8 S
M v
ORACBB Czamy 465x610x630 310x320x180 179 6 400 2 28 43260,- © ﬁ
AKCESORIA DO PIECOW ORACLE
=
s
0%
ST
Oy
>
KOMORA Z POWLOKA TEFLONOWA, "
PELYTA DO PIECZENIA GLADKA PEYTA DO PIECZENIA RYFLOWANA NADAJACA SIE DO MYCIA W ZMYWARCE
Model Cena Model Cena Model Wymiary zew. Cena Q
[mm] E
OPC10B 1150, OPRGB 1390,- OWB 305x322x180 1410, &)
z
a
O
2
T
5 O
i:
i &
PODSTAWA ZE STALI NIERDZEWNEJ POKRYWA DO PIECOW <
EE&%ES@E%@'S'%EFLONOWA ZREGULOWANYMINOZKAMI 2
) ' Z
Model Wymiary zew. Cena Model Wymiary zew. Cena Model Wymiary zew. Cena ~
[mm] [mm] [mm]
OCTF1  140x286x19 880, OSR50  480x560x500 3380, OPCPB  560x465x100 1070,
OCTF2 286x286x19 920,- OSR85 480x560x850 3720,-
<
Model Nazwa Cena 5
OKSV ZESTAWY tACZENIOWY DO PIECOW 180- <
OKRI PEYTANIEPRZYWIERAJACANAWNE TRZE DRZWI 310,- B
OPL NOZKI POZIOMUJACE 320- 9
OKP150 ZESTAW NOZEK 410-
OSOPR SRODEK OCHRONNY 1L—6SZTUK 710-
0SOCL PEYNDOMYCIATL—-6SZTUK 770~
OPFA £ OPATKA ALUMINIOWA 760,-
OCTL1 PEYTA GEADKA 140X286X19O MM 2 S/T. 920,-
0OCTL2 PEYTA GEADKA 286X286XT19MM 2 SZT. 970,- <
OPSAB GORNAPOEKA 1070, z
OPPC OSEONAPRZEDNIA 1150, <
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OBROBKA TERMICZNA

GYROSY GAZOWE

ROZNA GAZOWE

KUCHNIE GAZOWE

KUCHNIE INDUKCYJNE
TABORETY GAZOWE

WOKI GAZOWE

KOTtY WARZELNE

PATELNIE UCHYLNE
FRYTOWNICE

GRILLE KONTAKTOWE
OPIEKACZE CERAMICZNE
OPIEKACZE TASMOWE

GRILLE AUTOMATYCZNE TASMOWE
PLYTY GRILLOWE GAZOWE
PLYTY GRILLOWE ZERNIKE
TOSTERY PRZELOTOWE
PIECYKI DO ZAPIEKANEK
PIECE NA WEGIEL DRZEWNY
CYRKULATORY
TEMPEROWKI DO CZEKOLADY

PODGRZEWACZE DO CZEKOLADY

106
109
110
111
112
112
113
115
116
118
120
120
121
122
123
128
129
129
130
131
132

108

111

114

117
119

127

132
133

LODZIARNIA KAWIARNIA CHEODNICTWO OBROBKA OBROBKA PIECEK - P PIEKARNIA PIZZERIA
MECHANICZNA TERMICZNA

ZMYWALNIA




OBROBKA TERMICZNA

GYROSY GAZOWE PREMIUM

Seria

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz
shoarmy

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Niezalezne regulowane palniki

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

- Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikow

- Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
- Pokrywa palnikow wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI

+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikow

+ Nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy

+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami, pozwalajg na wytaczenie lub zmniejszenie mocy
poszczegodlnych pol grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
odpornego na wysoka temperature

+ Komplet oston bocznych w zestawie

Wymiary zew. lloé¢ palnikéw  Wsad migsa Moc Zasilanie Waga
Model [mm] fszt] lkal [kw] v ka %™
KLG220 550x700x960 3 20-40 975 230V/gaz 25 4520,
KLG221 550x700x1120 4 40-60 13 230V/gaz 30 4940,
KLG222 550x700x1285 5 60-80 16,25 230V/gaz 35 5310,

Wymiary zew. llos¢ palnikéw ~ Wsad migsa Moc Zasilanie Waga
Model [mm] fszt] lkal lkw] v lkal Cena
KLG153-T 890x715x1065 3+3 40-80 195 230V/gaz 75 10370,-
KLG224-T 1000x715x1065 4+4 80-120 26 230V/gaz 80 11490,-
KLG225-T 1000x715x1230 5+5 120-160 325 230V/gaz 85 12900,-
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KLG

GYROSY GAZOWE

PIZZERIA

Gorny silnik z mozliwoscig
zmiany kierunku obrotu

Obudowa wykonana
ze stali nierdzewnej

PIEKARNIA

Regulowana odlegtos¢
rozna od paneli grzewczych

Komplet oston bocznych
w zestawie

Pozwalajg oszczedzi¢
30% energii

Odchylane, z mozliwoscig
demontazu

PIECEK - P

Niezaleznie regulowane
palniki

Wyjmowana taca na
pozostatosci po opiekaniu
ittuszczu

v Dostepne modele 3-, 4- i 5-palnikowe

OBROBKA
TERMICZNA

Szeroka powierzchnia
grzewcza skraca czas pieczenia

Dostepne gyrosy podwdjne - duza
oszczednos¢ miejsca i energii
w poréwnaniu z dwoma pojedynczymi

gyrosami <
z
S0
%59
o Z
x <
- m LT
ROZNA GAZOWE ECO oN
>
+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa
oraz shoarmy
+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy g
poszczegdlnych pol grzewczych =
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej %
+ Zawor bezpieczenstwa )
+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan %
+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotow O
+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikow
+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw
+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika <
+ Opcjonalnie dostepny komplet oston bocznych 260 zt netto g
<
2
<
2
<
z
(2
<
N
Wymiary zew. llo$¢ palnikéw ~ Wsad migsa Moc Zasilanie Waga a
Mode! ] sz ki kW M kg % S
RQ32463 670x550x990 3 20-40 975 230V/gaz 23 3110~
RQ32464 670x550x1140 4 40-60 13 230V/gaz 27 3550,
RQ32465 670x550x1310 5 60-80 1625  230V/gaz 28 3660,-
<
z
2
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OBROBKA TERMICZNA

GYROSY GAZOWE BUDGET

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz
shoarmy

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
+ Regulacja mocy palnikow

+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami

+ Sztyca obracana automatycznie za pomocag elektrycznego silnika

Wymiary zew. llo$¢ stref Pojemnosé max Zasilanie Moc Waga
[mm] grzewczych [szt] kgl [kw] [kl

RQ43033 550x465x995/1040 3 40 gaz ziemny lub zbutl 975 14 2390,

Model

Szufelka do gyrosa

+ Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Uchwyt z tworzywa sztucznego

Model Szerokosé Cena
[mm]
KLG 26 260 310,

Noz elektryczny do kebaba

+ Noz elektryczny przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju
pieczonego miesa z kebaba

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o srednicy 80 mm

+ W komplecie znajduje sie zasilacz, drugie ostrze z zgbkowanym
ostrzem oraz ostrzatka

+ Grubos¢ ciecia mozna regulowaé w zakresie od 0 do 10 mm
+ Ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo w trakcie krojenia
+ Cicha praca

+ Predkosc¢: 5000 obr./min.

+ Dzienna wydajnos¢ 160 kg

+ Solidna konstrukcja

Wymiary zew. Moc Zasilanie
Model [mml kw] V] Cena

KLG32 119x233x105 009 230 4440,
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OBRQBKATERMICZNA
ROZNA GAZOWE

Seria

+ Profesjonalny gazowy rozen do opiekania drobiu, dziczyzny
i golonki

+ Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewne;j

- Przestronna komora grzewcza z otwierana szybg frontowa
wykonang ze szkta hartowanego

+ Dobraizolacja cieplna

+ Niezalezne sterowanie kazdego z palnikéw

+ Drzwiczki z nienagrzewajgcymi sie uchwytami

+ Wysokiej jakosci elementy grzewcze umieszczone za roznami
+ Prosty w obstudze

+ Wewnetrzne oswietlenie komory utatwiajgce kontrole poziomu
pieczenia

+ Wyjmowana taca ociekowa na ttuszcz i resztki
+ Prawe drzwi otwierane wraz z obudowa utatwiajg wktadanie rusztéw

PIZZERIA

PIEKARNIA

PIECEK - P
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TERMICZNA
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Wymiary zew. llos¢ llos¢ Moc - Waga Zuzycie gazu -
Model [mm] rozen  palnikéw  [kW] Zasilanie [kg] [m3/h] Cena %
(@)
CRG2 1150x550x610 2 2 94 GAZ 70 098 8880, 9
T
CRG3 1150x550x800 3 3 147 GAZ 85 146 10410~ O
CRG4 1150x550x980 4 4 188 GAZ 110 196 12170~
CRG5 1150x550%1330 5 5 235 GAZ 150 244 15040~
CRG6 1150x550x1520 6 6 282 GAZ 170 294 16720~ <
z
CRG7 1150x%472x1720 7 7 329 GAZ 190 342 18710~ %
CRG8 1150x472x1908 8 8 376 GAZ 210 392 19550,- %
<
z
[
<
N
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O
—
<
z
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OBROBKA TERMICZNA
KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM

+ Profesjonalna kuchnia gazowa o doskonatej wydajnosci, znajduje - Palnik pilotowy z termopara
zastosowanie w kazdej kuchni gastronomicznej, food-truckach i - Moc ptomienia regulowana za pomoca pokretet
innych punktach gastronomicznych

- Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym

+ Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne

uzytkowaniu, sprawdzi sie w lokalach gdzie wydawana jest duzailos¢ ~ * Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
dan * Wyposazona w stabilne, regulowane ndzki umozliwiajgce
« Pojemny piekarnik z termoobiegiem na blachy 4x GN1/1 i blachy zniwelowanie nierownosci
600x400 zasilany gazem (w modelach RQGR722 i RQGR732) lub + W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
elektrycznie (RQGR722E i RQGR732E) zatgczone dysze na gaz propan-butan)
+ Solidna konstrukgcja ze stali nierdzewnej + W zestawie dotgczony 1 ruszt do piekarnika
+ Urzadzenie proste w obstudze - Wszystkie przytacza znajduja sie z tytu urzadzenia

frogvaz)

Wymiary zew. Srednica ) . Zasilanie Moc Waga
Model [mml palnikéw [mm] Piekarnik V] kW] lka] Cena
RQGR722E 800x700x900 75 * GAZ/400 24+3 110 11010~
RQGR722 800x700x900 75 (6 GAZ 24+6 110 11560,
RQGR732E 1200x700x900 75 * GAZ/400 36+6 140 14150~
RQGR732 1200x700x900 75 (6 GAZ 36+6 140 14710~

+ Profesjonalna kuchnia gazowa z piekarnikiem znajduje zastosowanie
w kazdej kuchni gastronomicznej, food-truckach iinnych punktach
gastronomicznych

+ Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym
uzytkowaniu

- Pojemny piekarnik gazowy z termoobiegiem na blachy GN1/1 i blachy
600x400

+ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ Urzadzenie proste w obstudze

+ Moc ptomienia regulowana za pomoca pokretet
+ Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

- Wyposazona w stabilne, regulowane nozki umozliwiajgce
zniwelowanie nierdwnosci

+ W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie Uj

zatgczone dysze na gaz propan-butan)
+ Wszystkie przytacza znajduja sie z tytu urzadzenia

RQ40360-4
Wymiary zew. Moc ) . Zasilanie Moc
Model [mm] palnikow (kW] Piekarnik V] kw] Cena
RQ40360-4 800x700x850 28 (6 GAZ 374 7000,
RQ40364-6  1200x700x850 42 (6 GAZ 542 9430,
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHNIE GAZOWE Z POLKA

+ Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdza sie przy intensywnym
uzytkowaniu, sprawdzi sie w lokalach gdzie wydawana jest duza
ilos¢ dan

+ Kuchnia wyposazona w potke ze stali nierdzewnej

+ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ Urzadzenie proste w obstudze

+ Moc ptomienia regulowana za pomocg pokretet z redukcjg do
1/3 mocy (ptomien oszczednosciowy)

Srednica Moc

Wymiary zew.

Model [mm] palnikéw [mm] Zasilanie kW] Cena
RQ403554 800x700x850 105 GAZ 28 4410,
RQ403559 900x900x850 105 GAZ 28 4510,
RQ403575  1200x700x850 105 GAZ 42 5950,-

+ Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne oraz wyjmowane misy

podpalnikowe

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
+ W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie

zatgczone dysze na gaz propan-butan)

+ Kuchnia do samodzielnego montazu podstawy konstrukcji
+ Oferujemy ustuge montazu przed wysytka - 100 zt netto

RQ403556

KUCHNIE INDUKCYJNE

Seria el

+ Profesjonalna kuchnia indukcyjna idealnie nadaje sie do wszelkiego

rodzaju lokali gastronomicznych

+ Szybko nagrzewajgce sie ptyty grzewcze wykonane ze szkta
ceramicznego

+ Dostepne sg wersje 2-, 4- i 6-palnikowe
+ Wyposazona w niezaleznie regulowane strefy grzewcze

+ Obstuga za pomoca intuicyjnego cyfrowego wyswietlacza
i dotykowych przyciskow

»

A “
J u\
\‘ RQ.PLS.7INDO10

RQ.PLS.7IND020
RQ.PLS.9IND020

+ Wydajne pola grzewcze o duzej mocy

+ Wbudowany timer

+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Podstawa otwarta, zabudowana z 3 stron

-+ Solidna konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej

RQ.PLS.7IND030
RQ.PLS.9IND030

RQ.PLS.9IND0O10
Model Wyrrfggﬂzew. paIniIllgivé[szt,] Zasii\lle[mie FS\?\E V\[Ikaég]a Cena
RQPLS7INDO10  400x730x850 2 230 6 42 9930,
RQPLSSINDO10  400x900x850 2 230 7 49 10480~
RQPLS.7IND020  800x730x850 4 400 12 64 15230,
RQPLS9IND020  800x900x850 4 400 14 78 16670~
RQPLS.7INDO30  1200x730x850 6 400 18 95 21010,-
RQPLS9INDO30  1200x900x850 6 400 21 120 23480,-
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OBROBKA TERMICZNA
TABORET GAZOWY

+ Taboret gazowy od Resto Quality idealnie sprawdza sie w
profesjonalnych kuchniach gastronomicznych, hotelach,
cateringach oraz punktach zbiorowego zywienia

+ Mocny palnik dwukoronowy zapewnia duzg wydajnosc i
szybsze gotowanie w duzych garach

+ Konstrukcja urzgdzenia wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Ruszt o duzej powierzchni roboczej wykonany z zeliwa

+ Wyposazony w stabilne, regulowane nézki umozliwiajace
zniwelowanie nierownosci

- W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
zatgczone dysze na gaz propan-butan)

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

Wymiary zew. Zasilanie Moc
Model [mml V] kw] Cena
RQ40558 600x600%350 GAZ 15 2110,

WOKI GAZOWE

- Kuchnia gazowa wok w wersji nastawnej 1-palnikowej (WC4070G),
2-palnikowej (WC8070G) oraz 3-palnikowej (WC1270G)

- Idealnie sprawdzi sie w kuchni orientalnej do przygotowywania
azjatyckich potraw

+ Mocny palnik z mozliwoscia regulacji mocy ptomienia za pomoca
pokretta

- Urzadzenie wyposazone w czujnik termoelektryczny (termopara) —
zapobiegajgcy przegrzaniu sie woka
+ Zapton pilotowy

+ Urzadzenie posiada zawdr bezpieczenstwa, odcinajacy doptyw gazu
w przypadku niekontrolowanego zgasniecia ptomienia palnika

- Solidny zeliwny ruszt

+ Obudowa urzgdzenia wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j
+ tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci konstrukcja

+ Mozliwy wybdr zasilania na gaz ziemny lub propan butan

WC4070G

Model Wyrr[]risrrz]zew ?lf\%i Zgaaszifwnga gaz ziemﬁ[Z/?ﬁ%Fan butan gaz ziemi[):j(/zgp));%;an butan V\[Ifg%a Cena
WC4070G 400x700x290 105 (G20/G30 1004 0570 30 3700,
WC8070G 800x700x290 21 (G20/G30 3808 1,140 57 6190,
WC1270G 1200x700x290 31,5 G20/G30 5712 1,710 83 9130,
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OBROBKA TERMICZNA
KOTtY WARZELNE Z GRZANIEM POSREDNIM

Seria La{e]h;

PIZZERIA

+ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie + Jonizacyjna elektroda zaptonowa w modelach gazowych I
sprawdzi sie w zaktadach zywienia zbiorowego takich jak restauracie, - W catosci wykonany z najwyzszej jakoSci stali nierdzewnej
stotéwki, szkoty, szpitale, zaktady karne lub réznego rodzaju lokalach , ; . T
gastronomicznych - Zawor bezpieczenstwa z ci$nieniomierzem
+ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomocg pary wodnej wytwarzanej + Kociot w wersji gazowej moze by¢ zasilany gazem %
w przestrzeni miedzy ptaszczami ziemnym lub gazem z butli — prosimy o wybor dysz przy z
) - sktadaniu zamowienia <
+ Posiada automatyczny system napetniania wody (w modelach RQLR- ) ) ¥
782G i RQLR-782E reczny system napetniania wody) : Bg?é%vg%ga%%&e%g%”a -za doptata (nie dotyczy =
. I}((rajrn spustt)owy 6/4 calaz duzydm przep(tjjlftem, utatwiajgcym oprozniania ) WyijWanylm]egzalnik  tostepny opcionalnic
Otka' Z zabezpieczeniem prie | preypaciowym uzyciem modelach RQLR-102G, RQLR-152G, RQLR-101E, RQLR-
+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi 151E - za doptatg. Mozliwosé dostosowania ramion i fopat L
+ Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci 2,5 mm mieszalnika pod rodzaj produktu (na zamaowienie)
+ Precyzyjna regulacja mocy grzania + Komin do odprowadzania spalin w modelach gazowych -
za doptata a
v
L
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Model o RQLR-782G RQLR-102G RQLR-152G RQLF-202G RQLF-302G
O
Cena 22560 27850, 28340, 32730, 35640, =
}_
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 “z)
Moc [kW] 125 145 19 25 2 %
Czas nagrzewania T
5090 ] 56 60 69 76 87 O
Waga [kg] 93 128 139 209 220
Model o RQLR-782E RQLR-101E RQLR-151E RQLF-201E RQLF-301E
Cena 19690;- 24950, 26950, 31760, 33690, <
Z
Zasilanie [V] 400 400 400 400 400 <
Moc [kW] 12 18 24 30 3% %
Waga k] 82 117 127 182 190
Wy"[‘r‘sz]zew' 800x700x900  900x900x900  900x900x900  1350x900x900  1350x900x900 I
Pojemnos$é [I] 80 100 150 200 300
<
Poj. ogrzewacza [l 14 30 30 49 49 z
Napetnianie woda reczne automatyczne automatyczne automatyczne automatyczne %
Qa
Czas nagrzewania @)
2090 °C [min] 56 0 53 59 67 9
<
Z
<
113 =
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OBROBKA TERMICZNA

KOTLY WARZELNE OKRAGLE Z GRZANIEM POSREDNIM

Seria [EJ4

+ Profesjonalny okragty kociot warzelny z grzaniem posrednim

+ Idealny do gotowania zup, gulaszy, makaronéw, dar mlecznych,
miesa, ryb, warzyw, grzybow

+ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomocg pary wodnej
wytwarzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami z podwaéjnymi
Sciankami

- Posiada automatyczny system napetniania wody (w modelu
RQK-200GR reczny system napetniania)

+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi

+ Precyzyjna regulacja mocy grzania w 10-cio stopniowej skali
(w modelu RQK-200GR reczna regulacja mocy)

- Automatyczne zapalanie palnika (nie dotyczy RQK-200GR)
+ Dotykowy, intuicyjny panel sterowania (nie dotyczy RQK-200GR)

+ Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci
3mm

+ Kran spustowy 2" z zabezpieczeniem przed przypadkowym
uzyciem

+ Mieszalnik zamontowany na state - opcja dostepna
za doptatg przy sktadaniu zamowienia. Mozliwos¢
dostosowania ramion i topat mieszalnika pod rodzaj
produktu (na zamaowienie).

+ Komin do odprowadzania spalin w modelach gazowych -
za doptata

ZOBACZ PELI
OFERTE

Model 0 RQK-200GR RQK-301GR RQK-401GR RQK-501GR
Cena 43210~ 49840~ 52140 55330,-
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [kW] 30 48 48 48
e e 70 70 80 86
Waga [kg] 171 230 240 250
Model Q - RQK-300ER RQK-400ER RQK-500ER
Cena - 48380,- 50690,- 53880,
Zasilanie [V] - 400 400 400
Moc [kW] - 3% ) 48
Waga [kg] - 230 240 250
Wy“?;‘j’nflzew' 1070x1140x900  1320x1330x940 1320x1330x1070  1320x1330x1180
Pojemnosé [l 200 300 400 500
Poj. ogrzewacza [I] 70 65 65 65
Napetnianie woda reczne automatyczne  automatyczne automatyczne

114




OBROBKA TERMICZNA

PATELNIE UCHYLNE Z GRZANIEM POSREDNIM

Seria Lz

+ Profesjonalna, bardzo wydajna i wszechstronna uchylna patelnia
pozwala na przygotowanie duzej liczby dan w krétkim czasie
dzieki swojej duzej powierzchni roboczej

+ Przeznaczona jest do obrébki termicznej potraw, smazenia,

gotowania, duszenia i grillowania miejsc %
+ Patelnia jest bezposrednio ogrzewana za pomocg elementéw + Funkcjonalny ksztatt leja wanny pozwala na jej szybkie i wygodne e
grzejnych ze stali nierdzewnej, znajdujacych sie ponizej dna oproznianie 4
wanny - Pokrywa podnoszona jest za pomoca funkcjonalnej dzwigni a
Reczny system napetniania wanny wodg za pomocg zaworu lub znajdujacej sie z boku urzadzenia, zapewniajgcej bezpieczenstwo
kranu do napuszczania zimnej wody podczas korzystania ze sprzetu
+ Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego, z reczna + System bezpieczenstwa z automatycznym wytgczeniem grzatek
regulacjg mocy, ptomieri gtdwny i ptomieri ekonomiczny (w po uniesieniu wanny
modelach gazowych) + Lampka sygnalizujgca prace urzadzenia, ktéra ostrzega przed
+ Precyzyjna i ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do przypadkowym dotknieciem i poparzeniem N
250°C + Patelnia moze by¢ zasilany gazem ziemnym lub gazem z butli — ‘
+ Modele zasilane gazem wyposazone sg w zawor bezpieczenstwa prosimy o wybor dysz przy sktadaniu zamowienia ﬁ
ztermoparg - Uwaga - wymagany system wentylacji do odprowadzania spalin w O
+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi modelach gazowych E

- Duza moc grzewcza urzadzenia pozwala na szybkie nagrzewanie

catej powierzchni patelni

Reczny mechanizm przechytu za pomoca kota pokretnego z
uchwytem, utatwia czyszczenie wanny i trudniej dostepnych

PIZZERIA

+ Grube dno wanny patelni jest dodatkowo wzmocnione ptyta ze
stali nierdzewnej, pozwala na rownomierne rozprowadzanie ciepta
na catej powierzchni roboczej
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RQBS55.78G RQBS85.98G RQBS125.912G S
RQBS55.78E RQBS85.98E RQBS125.912E
Model o RQBS55.78G RQBS85.98G RQBS125.912G
o
Cena 22880~ 24 820- 30350, E
Zasilanie [V] 230 230 230 LE)
QO
Moc [kW] 12 16 27 Q
T
Waga [kg] 122 140 179 ®}
Model 0 RQBS55.78E RQBS85.98E RQBS125.912E
Cena 19490 22400, 27450,
Zasilanie [V] 400 400 400 <
Z
Moc [kW] 776 12 18 <
Waga [kg] 122 145 191 %
Wy”f;ﬁxlzew' 800x700x900 800x900x900 1200x900x900
Wym‘[f]?’mvlva""y 720x380x220 720x560x220 1120x560x220 o
Pojemnosé
catkowita [I] 58 84 130
Pojemnosc <
robocza [[] 50 80 120 5
Regulacja B B ~ <
tormp. [0 50-250 50-250 50-250 5
Napelnianie woda reczne reczne reczne 9
<
Z
=
115 §
S
N




OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE GAZOWE

+ Profesjonalna frytownica przeznaczona do smazenia frytek, migsa, - Kran spustowy znajdujacy sie z przodu urzadzenia (model
ryb, warzyw czy innych potraw smazonych na gtebokim ttuszczu RQ.6FGO10)
+ Frytownica gazowa pozwala bardzo szybko zwiekszy¢ temperature - Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
frytury + Mozliwos¢ zamontowania dysz na gaz ziemny lub propan butan
+ W przypadku przegrzania sie oleju termostat bezpieczeristwa ) o )
zatrzymuije prace elementéw grzewczych + Frytkownica nastawna (RQ.6FG010) z mozliwoscig montazu na

podstawie otwartej lub szafkowej
+ Ttoczony zbiornik o pojemnosci 10 litrow w modelu RQ.6FGO10 oraz ) ) )
Zhiormik o pojemnosci 24 liréw w modelu RQPLS 7FGOT0 + Frytkownica wolnostojgca (RQPLS7FG010) na podstawie z szafka

- W standardzie wyjmowany kosz na fryture i pokrywa ze stali
nierdzewnej

+ tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci konstrukcja

+ Wyposazona w zawor bezpieczenstwa gazu

+ Termoelektryczny czujnik temperatury (termopara) w modelu
RQPLS7FGO10

RQ6FGO10 RQPLS.7FG010

Wymiary zew. Pojemnosé Zuzycie gazu Zuzycie gazu
[mm] [l propan butan [kg/h]  ziemnego [m3/h]

Moc Waga

Model [kw] kgl

Zasilanie Cena

RQ6FGO10 400x635x285 10 039 046 GAZ 434 25 5390-
RQPLS7FG010  400x700x850 24 091 184 GAZ 1741 63 7440

STACJA DO PODGRZEWANIA FRYTEK

+ Profesjonalna stacja przeznaczona do podgrzewania frytek oraz do
podtrzymywania ich temperatury

+ Urzadzenie znajduje idealne zastosowanie w restauracjach, punktach
typu fast-food

- Specjalny zaokraglony ksztatt ttoczonej wanny pozwala na sprawne
odprowadzanie oleju zaworem spustowym umieszczonym wewnatrz
podstawy

+ Wolnostojaca konstrukcja na podstawie zamknietej

- Dwie szyby boczne zaroodporne, pozwalajgce na dodatkowa izolacje
termiczng

+ Ergonomiczne pokretto do regulacji temperatury
+ Wyposazona w dyspensery opakowan na frytki
+ Solidna konstrukcja w catos$ci wykonana ze stali nierdzewnej

+ Kontrolka wtgczania i grzania sygnalizujgca prace stacji do
podgrzewania frytek

+ tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci konstrukcja

Wymiary zew.  Zasilanie Moc  Waga

Model [mm] V] kW] kgl Cena

RQPLSDE9618  800x000x1830 400 28 157  15320-
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OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE AUTOMATYCZNE Z FILTREM OLEJU

-+ Profesjonalna frytownica przeznaczona do smazenia frytek, miesa,
ryb, warzyw czy innych potraw smazonych na gtebokim ttuszczu

+ Frytownica elektryczna o duzej mocy pozwala bardzo szybko
zwiekszyc¢ temperature frytury

+ System filtracji oleju oczyszcza goracy olej, dzieki czemu potrawy
zyskujg na smaku i wydtuza przydatnos¢ oleju do smazenia

+ Posiada funkcje automatyczne napetnianie oleju ze zbiornika
znajdujacego sie wewnatrz szafki, znajdujgcego sie na podstawie
jezdnej

+ Olej jest filtrowany, nastepnie dzieki wbudowanej wewnatrz
urzadzenia pompy wraca z powrotem do zbiornika

- Panel sterowania z ekranem dotykowym o przekatnej 4.3 cala

+ Mozliwos¢ zaprogramowania do 10 programow - doktadnego
ustawienia temperatury i czasu gotowania dla réznych produktow

+ tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci konstrukcja

RQPLSODFE010

Wymiary zew. Moc Waga

+ Zintegrowany modut komunikatéw gtosowych informujacy o
zakonczeniu gotowania

» Automatyczny system podnoszenia koszy na podnosnikach,
pozwalajgcy na petne zautomatyzowanie pracy frytownicy

+ W przypadku przegrzania sie oleju termostat bezpieczeristwa
zatrzymuje prace elementéw grzewczych

+ Ttoczony zbiornik o pojemnosci 25 litrow (w modelu
RQ.PLS.ODFE.010) oraz 25+25 litrdw (w modelu RQ.PLS.ODFE.020)

+ Zawor spustowy i pojemnik na olej wewnatrz podstawy
+ Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
+ Frytownica wolnostojaca na podstawie z szafka

+ W standardzie wyjmowane kosze na fryture i pokrywy ze stali
nierdzewnej

= RQPLSODFE020

Model Pojemnosé Zasilanie Cena
[mm] | [kw] kgl . o o
MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
RQPLSODFE010  400x900x850 25 400 30 79 25850,- MODELU RQPLSODFEO1°
RQPLSODFE020  800x900x850 25+25 400 60 139  46370.-- PRZED ZAKUPEM
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Wysokiej jakosci kontakt grille z serii RN idealnie

G R | L I_ E KO N TA KTOW E znajduja zastosowanie w punktach fast-food,

restauracjach czy snack-barach

Solidny uchwyt w gornej
pokrywie dla doktadniejszego
docisku grillowanych produktow

Solidne ptyty zeliwne
zapewniajg doskonate
przewodzenie ciepta
oraz pieczenie

Rownomierny rozktad
temperatur

Obudowa wykonana

ze stali nierdzewnej,
dzieki ktorej urzadzenie
jest wytrzymate i proste
W Cczyszczeniu

Taca ociekowa
na ttuszcz

Termostat umozliwiajgcy
ptynnag, regulacje temperatury
do 300°C, dzieki temu idealnie
dobierzesz parametry do rodzaju
potrawy

Antyposlizgowe nozki

Lampki kontrolne

o WM ruemre s e e We on
RN101-A 410x410x205 380x280 DD 225 230 29 1950,
RN101-B 4710x410x205 380x280 DD 225 230 29 1950,
RN101-C 410x410x205 380x280 DD 225 230 29 1950,

RN102 545x410x205 520x280 EE 25 230 36 2270~



OBROBKA TERMICZNA

GRILLE KONTAKTOWE

Seria [GLED

- Profesjonalny i wydajny elektryczny grill kontaktowy

+ |ldealnie sprawdzi sie w restauracjach, fast foodach, cateringach,
barach z przekgskami czy innych lokalach gastronomicznych

+ W ciagu kilku minut mozemy przyrzadzi¢ wspaniate burgery,
kurczaka, ryby, steki, panini, warzywa, czy inne potrawy

- Opiekacz wyposazony w dwie solidne, ryflowane ptyty zeliwne

+ tatwa obstuga regulacji temperatury za pomoca termostatu,
wigcznikiem/wytgcznikiem z lampka kontrolng i ergonomicznym
pokrettem

-+ Regulacja temperatury w zakresie 50-300°C

« Zeliwne ptyty sg mato podatne na uszkodzenia i réwnomiernie
rozgrzewaja grillowane produkty

+ Tacka na ttuszcz i pozostatosci po grillowaniu

- Trwata obudowa urzgdzenia wykonana z wysokiej jakosci stal
nierdzewnej

+ Antyposlizgowe nozki

Wymiary zew. Powierzchnia Regulacja . ) Zasilanie  Waga
Model [mml robocza [mm] temp. [°C] Rodzaj ptyty Materiat ptyty v lkal Cena
RQHEG-811  305:400x210 220230 50-300 ryflowana 230 14 760;-
RQHEGS11E  425¢400x210 340230 50:300 ryflowana 230 21 910;
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OBROBKA TERMICZNA
OPIEKACZE CERAMICZNE

+ Maksymalna moc wykorzystana w ptycie szklano-ceramicznej jest
co najmniej 0 30% nizsza w poréwnaniu z ptytg zeliwng, podczas gdy
zuzycie energii elektrycznej podczas uzytkowania jest o potowe
nizsze!

- Powierzchnia ceramicznej ptyty jest niezwykle tatwa do czyszczenia
dzieki nieprzywierajgcemu materiatowi szklano-ceramicznemu

+ Gorna ptyta posiada lekko wywazone i regulowane nachylenie,
regulowanym dociskiem i odptywem ttuszczu znajdujgcym sie w
dolnej czesci urzadzenia

+ Szuflada na ttuszcz i inne pozostatosci, z mozliwoscig mycia jej z
zmywarce

+ W zestawie skrobak do czyszczenia
+ Solidna i trwata konstrukcja

+ Profesjonalny grill kontaktowy ceramiczny, wtoskiej produkcji

- |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, fast foodach, cateringach,
barach z przekgskami czy innych lokalach gastronomicznych

+ Opiekacz wyposazony jest w dwie grube szklano-ceramiczne
ryflowane ptyty o wysokiej odpornosci termicznej i konstrukcji ze
stali nierdzewnej, gwarantujgca dtugg zywotnosé

+ Duza nieprzywierajgca powierzchnia robocza

+ tatwa obstuga regulacji temperatury za pomocg termostatu ze
stali szlachetnej, wigcznikiem/wytgcznikiem z lampka kontrolng i
ergonomicznym pokrettem Soft-Touch

+ Bardzo duza szybkos$¢ nagrzewania sie ptyt dzieki wydajnym
elementom podczerwieni, (ponad 300°C w 3 min.)

+ Niskie zuzycie energii dzieki wydajnemu systemowi grzewczemu
i doskonatej izolacji

Wymiary zew. Powierzchnia ) ) Zasilanie Moc  Waga
Model [mml robocza [mmi Rodzaj ptyty Materiat ptyty V] kW] Ikal Cena
RQ17012  410x480x210 360%280 (TR ryflowana 230 2 135  4250-
RQ17062 640x480x210 590x280 TR ryflowana 230 3 215 7410~

OPIEKACZE TASMOWE

+ Opiekacz tasmowy na podczerwien do zapiekania oraz podgrzewania
potraw gotowych w 50-70%

+ Dotykowy panel sterowania z mikroprocesorem pozwala na doktadna
kontrole procesu obrobki termicznej

+ Mozliwos$¢ programowania przepiséw, czasu i temperatury

+ Fale podczerwieni wytwarzane przez promienniki ogrzewajg produkt
z zewnatrz, nie nagrzewajac przy tym powietrza w komorze

+ Obudowa oraz wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej

+ Prosty w obstudze

+ Zakres temperatur gornej strefy grzewczej 100°C-600°C

+ Zakres temperatur dolnej strefy grzewczej 100°C-500°C

+ Mozliwos¢ ustawienia czasu od 15 sekund do 5 minut

+ Energooszczedny (tryb czuwania)

+ System autodiagnostyki

+ Wyposazony w tacki na okruchy, znajdujace sie przy wlocie i

wylocie

Model Wymiary zew. Wymiary komory Powierzchnia ~ Szerokos$é Dtugos¢ Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] [mm] komory [m?]  tasmy[mm]  tasmy [mm] Y| [kw] [kl
SET280 439x1238x490 603x278x76 017 254 780 400 5 52 16270~
SET400 586x1560x528 736x405x96 030 331 900 400 8 67 22010,
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OBROBKA TERMICZNA %
GRILLE AUTOMATYCZNE TASMOWE ﬁ
o
+ Automatyczny grill tasmowy wysokotemperaturowy, ktéry znajduje - Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie
idealne zastosowanie w obrobce termicznej migsa, stekow, tempo produkcji oraz wydajnosé
hgmburggrow, kl.op3|k0\./vl czy warzyw - + Wygodny i intuicyjny panel dotykowy
* Rownomierne grillowanie, predkos¢ i oszczednosé czasu - Mozliwos¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju
+ Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach pieczonego produktu (18 programaow)
restauracjl . . ] - Mozliwo$¢ ustawienia temperatur w zakresie 300°C - 500°C <
: Palln'k' gazowe Umieszczone sg n.ad ipod tasmg + Mozliwo$¢ ustawienia czasu grillowania od 1 do 7 minut Z
* Grille wyrozniajq sie prostota w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate . solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej g
i powtarzalne rezultaty w obrébce miesa, dzieki mozliwosci AISI 304 5
zapisywania programow . Zasilanie qazowe a
+ Model SET3000 i SET3200L wyposazony jest w 2 tasmy, co » g L .
umozliwia przygotowywanie dwdch rodzajow potraw na raz : MQZ“WOSC qdwrocema lgerunku przesuwu t.asmy.
- Cyrkulacja goracego powietrza gwarantuje réwnomierne i doskonate ~ * Grill wyposazony w komin do odprowadzania spalin L
efekty grillowania
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Model Wymiary zew. Wymiary komory ~ Szeroko$é ~ Zakrestemp. Srednie zuzycie Zasilanie Moc Waga C % Q
[mm] grillowania [mm]  tagmy [mm] [°c] gazu [m3/h] [v] [kw] kgl ena 52
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SET3100S 496x1087x800 192x512x45 160 300-500 03 230/GAZ 6,5 87 63050, oY

>

SET3000 690x1087x800 380x508x45 (2x)160 300-500 065 230/GAZ 13 113 77100,

SET3200L 1027x1087x800 720x510x45 (2x)330 300-500 13 230/GAZ 27 120 114290,-
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OBROBKA TERMICZNA

PLYTY GRILLOWE GAZOWE

Seria [}

- Profesjonalna ptyta grillowa, ktéra znajduje idealne zastosowanie w
restauracjach, kawiarniach, hotelach, lokalach typu fast food, czy w
firmach cateringowych

+ Ptyta umozliwia przygotowanie soczystych burgeréw, grillowanych
warzyw oraz wielu dan ze sniadaniowego menu

- Ryflowana powierzchnia w modelach RQG30953 i RQG30973

pozwala na uzyskanie charakterystycznego dla grillowanych potraw
wzoru oraz utatwia odprowadzenie ttuszczu do rynienki ociekowej

+ Modele RQG30952 i RQG30972 posiadajg gtadka, stalowa ptyte
do grillowania. Modele RQG30953 oraz RQG30973 maja gtadko-
ryflowang ptyte, wykonang z solidnego zeliwa

+ Prosta regulacja temperatury za pomocga pokretta

o W e
@ éo

+ Temperatura utrzymywana jest na statym poziomie dzieki

wbudowanemu termostatowi (dwa termostaty w modelach
RQG30972 i1 RQG30972)

- Duza powierzchnia robocza idealna dla profesjonalnej gastronomii
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Dzieki wyjmowanej rynience mozna szybko i wygodnie usunaé

zbedny ttuszcz

- Urzadzenie zasilane gazem ziemnym lub propan-butan (zatgczony

zestaw dysz)

- Wyposazona w system zabezpieczajac
+ Urzadzenie proste w utrzymaniu w czystosci

RQG30973
Model Wyrr[ﬁx]zew. Wyr:)ig&g;\/{ﬁ;ﬁ:hni Rodzaj ptyty Materiat ptyty Zasilanie ?xv‘i Cena
RQG30952  505x505x225 485x390 [ ] stinedewa  GAZ 64 1690
RQG30953  505x505225 485x390 GAZ 64 1830;
RQG30972 705515225 685%400 [ ] sanedewna  GAZ 64 1990
RQG30973  705x515x225 685x400 a1 GAZ 64 2150,-
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ZERNIKE

PLYTY GRILLOWE FLASHGRILL

+ Profesjonalne ptyty grillowe przeznaczone do obrébki termicznej
mies, ryb, warzyw i owocow itp.

+ Opatentowany system posredniego grzania, w ktorym elementy
sg zanurzone w szczelnej komorze wypetnionej ptynem
diatermicznym umozliwia rownomierne rozprowadzanie ciepta na
catej powierzchni ptyty

- Delikatna obrébka termiczna w nizszej temperaturze (210-240°C)
umozliwia przygotowywanie zdrowszych oraz smaczniejszych
potraw

+ Urzadzenie w catosci wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Panel dotykowy dostosowany do potrzeb kazdego uzytkownika

+ Cyfrowy wyswietlacz pokazuje rzeczywistg temperature ptyty
grzewczej

+ Nizsze zuzycie energii w poréwnaniu do tradycyjnych ptyt
grillowych

+ Brakryzyka przypalenia i wysuszenia zywnosci

+ Zachowanie naturalnych smakoéw oraz zmniejszenie utraty
wiasciwosci odzywcezych przyrzadzanych potraw

+ Zredukowane wydzielanie ciepta wewnatrz kuchni oraz
promieniowania cieplnego

+ tatwos¢ utrzymania urzadzenia w czystosci dzieki prostej
budowe

E— I
MADE IN ITALY

+ Niska emisja dymu kuchennego wytwarzanego podczas obrobki
+ Brak wydzielania substancji toksycznych oraz zanieczyszczen
+ Innowacyjny system ogrzewania pozwalajgcy precyzyjnie

ustawia¢ temperature

+ Brak wahan temperatury nawet przy przygotowywaniu mrozonek
+ Mozliwos¢ obrobki termicznej produktow mrozonych bez ryzyka

utraty na jakosci i soczystosci

+ Mozliwos¢ krojenia potraw bezposrednio na ptycie grzewczej
+ Wyjmowana tacka ociekowa

+ Elegancki wyglad

+ Prostota uzytkowania umozliwia szybszg i bardziej efektywna

prace w kuchni

+ Mozliwos¢ mycia ptyty grzewczej nawet w przypadku gdy jest

jeszcze gorgca znacznie przyspiesza prace

+ Istnieje mozliwos$¢ dokupienia dodatkowej pokrywy do kazdego

modelu

+ Dzieki pokrywie grill staje sie wszechstronny i pozwala doskonale

przyrzadzi¢ kazdg potrawe, przeznaczona do duzych kawatkdw
miesa, miesa z koscig i ryb

+ Istnieje mozliwos$¢ dokupienia podstaw

OSZCZEDNOSC DO 11700 Zt. ROCZNIE*

S DSZCZEDNOSC DON700Zt ROCZNE o

*Poréwnanie rocznych oszczednosci na rachunkach za energie elektryczng flashGRILL
Evolution o wym. 80x90 cm z grillem elektrycznym innej marki o identycznych wymiarach,
obliczonym przy codziennym uzytkowaniu przez 6h/6 dni w tyg./11 m-cy/rok

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU GES8O70LIC
PRZED ZAKUPEM




ZERVIKE

HO.RE.CA. INNOVATION LEADER

flashGRILL

POWIERZCHNIA ROBOCZA

W trakcie obrobki termicznej,
istnieje mozliwos¢ mycia ptyty
roboczej bez zmiany temperatury
na powierzchni.

WYKORZYSTAJ 100%
o POWIERZCHNI ROBOCZEJ
‘ Dzieki opatentowanemu systemowi
grzania posredniego cata
powierzchnia ptyty ma réwnomierng
| stabilng temperature.

PROSTOTA CZYSZCZENIA
¢ Gtadkie powierzchnie umozliwiaja
¢ proste i szybkie czyszczenie grilla.
¢ Urzadzenie dziata w nizszych tempe-
raturach, co przektada sie na
zywotnos$¢ komponentow.

E

WYJMOWANA TACKA OCIEKOWA
Wieksza - w porownaniu do tac ociekowych,
w ktore wyposazone sg tradycyjne grille.
Tacke wystarczy przekreci¢ do gory, aby ja
Wyjac, co utatwia jej oproznianie. tatwa do
mycia W zmywarce orazmycia recznego.

NIZSZA TEMPERATURA

Ogranicz prace i stres! Zastosowanie
nizszej temperatury znacznie zmniejsza
promieniowanie cieplne i emisje dymu.

DOTYKOWY PANEL STEROWANIA
Mozliwos¢ precyzyjnego ustawiania
temperatury. Dzieki nowemu panelowi
sterowanie urzadzeniem jest jeszcze
prostsze, doktadniejsze oraz bardziej
funkcjonalne. Jednym kliknieciem mozesz
ustawic¢ program lub wybrac czas trwania
obrobki termicznej.




OBROBKA TERMICZNA

PEYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE FLASHGRILL

Ptyty grillowe Deluxe

=
——
e
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia )

Model [mml kw] V] plyty Rodzaj ptyty Cena

GE5060L1C 500x600x355 27 400 dfacka 17940,

Vi 1/2 gtadka,
GE5060D1C 500x600x355 27 400 i 1/2yfiowana 18910
GES060T1C 500X6004355 27 400 ryflowana 19980,
Ptyty grillowe - szerokos¢ 400 mm
i
L L S S — Lowe o S
BT BT BTN
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia .

Model [mml kw] V] plyty Rodzaj ptyty Cena
GE4070L1C 400X700x460 27 400 gfacka 19820
GE4070T1C 400x700+460 27 400 ryflowana 21290;
GE4090L1C 400%900x460 36 400 gfacka 21680-
GE4090T1C 400x900+460 36 400 ryflowana 24100,

Ptyty grillowe - szerokos¢ 700 mm
[ — — o — ———
: * y EF |
- —J ——
e e e R e e e
T —— T —— e == =]
e — e —
GEB070L2C GEB070D2C
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia .

Model [mm] kW] V] plyty Rodzaj ptyty Cena

GESO70L1C 800X700x460 54 400 ] gfacka 24240
1/2 glacka,

GE8070D1C 800x700x460 54 400 Pt 172 yflowana 26870,

GEBO70TIC 800X700x460 54 400 ryfowana 27880-

GES070L2C 800X700x460 54 400 gacka 31660;
1/2 glacka,

GES070D2C 800x700x460 54 400 Il 12 ryfowana 33360

GEBO70T2C 800X700x460 54 400 ryfowana 34440-
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OBROBKA TERMICZNA

PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE FLASHGRILL

Ptyty grillowe - szerokos¢ 700 mm

T —
GEB00L1C GEB090D1C GEB090D2C GEB090T2C
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia .
Model [mm] kW] V] plyty Rodzaj ptyty Cena
GEB090L1C 800X900x460 72 400 dfacka 27050
1/2 gracka,
GE8090D1C 800x900x460 72 400 /N 1/2ryfowara 28650,
GEB090TIC 800x900x460 72 400 ryflowana 30300
GE8090L2C 800x900x460 72 400 glacka 32720;
1/2 gracka,
GE8090D2C 800x900x460 72 400 /il 1/21yflowana 35450,-
GEB090T2C 800x900x460 72 400 ryflowana 37100;

Ptyty grillowe - szerokos$¢ 1200 mm

AR
L] L] - Lo R -
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia .
Model mm] kW] v plyty Rodzaj ptyty Cena
GE1270L2C 1200x700x460 81 400 glacka 37100
2/3 gfadka,
GE1270D2C 1200x700x460 81 400 y/alll 1/3 yflowana 38540
GE1270T2C 1200x700x460 81 400 ryflowana 40980-
PE12075L2C 1200x800x460 81 400 gfacka 39330
e o)
| &
Wymiary zew. Moc Zasilanie Powierzchnia )
Model [mml kW] V] oty Rodzaj ptyty Cena
GE1290L2C 1200x900x460 108 400 glacka 40020;
2/3 gfadka,
GE1290D2C 1200x900x460 108 400 y/alll 1/3 yflowana 41700
GE1290T2C 1200x900x460 108 400 ryflowana 44420-
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OBROBKA TERMICZNA

PODSTAWY DO PtYT GRILLOWYCH
PODSTAWY OTWARTE

Model BG407058 BG807058 BG409058 BG809058 BG1207058 BG1207585 BG1209058
Wyr'[‘r‘r‘jn“g]zew‘ 400x490x580 800x490x580 400x645x580 800x645x580  1200x490x580  1200x570x630  1200x645x580
Cena 2320 2790~ 2460, 2930, 4400 4500, 4740,

PODSTAWY Z SZAFKA Z DRZWIAMI
Model BA506074 BA407058 BA807058 BA409058 BA809058 BA1207058
WV’Tr‘g’nﬁlzeW' 500x485x700 400x550%580 800x550%580 400x755x580 800x755x580 1200x570x630
llo¢ drzwi 1 1 2 1 2 2
Cena 3870~ 3970~ 5110; 4160, 5310 8230

PODSTAWY Z SZAFKA | Z DRZWIAMI SUWANYMI PODSTAWY CHtODNICZE Z SZUFLADAMI

Model Wymiary zew. [mm] Cena Model Wymiary zew. [mm] Cena
BA1209058 1200x755x580 8860, BREF12002C 1200x700x600 20590,
BREF16003C 1600x700x600 23030,

AKCESORIA DO PtYT GRILLOWYCH

<
4
m
O
x
m
(@)

POKRYWA POLKA PLYN DO CZYSZCZENIA
e S -)i
Model Cena Model Cena Model Cena
FG8090C147 1240 FGME40 1630 FG.DET 520,
FG8070C127 1340 FGMESO 1770,
FGME120 2250,
LOPATKA MYJKA DO CZYSZCZENIA SKROBAK
Model Cena Model Cena Model Cena
RP080201 430~ TOOLO1 670,- RP080101 500,
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OBROBKA TERMICZNA

TOSTER PIONOWY

+ Profesjonalny toster przelotowy do podgrzewania i opiekania réznego

rodzaju pieczywa

- Swietnie sprawdzi sie do przygotowywania tostéw, czy podgrzewania

butek do hamburgerow
+ Roéwnomiernie opieka pieczywo

+ Opiekanie pieczywa odbywa sie w pozycji pionowej, tasma
przenosnikowa przesuwa pieczywo z gory na dot

- Pionowa konstrukcja sprawia, ze opiekacz zajmuje niewiele miejsca

+ Mozliwosc¢ regulacji szerokosci przeswitu w 5-stopniowej skali,
zaleznie od grubosci opiekanego produktu

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Bardzo prosta obstuga

+ Regulacja temperatury za pomoca pokretta

+ Maksymalna srednica opiekanego pieczywa to 20 cm
+ Maksymalna grubosc¢ opiekanego pieczywa: 4 cm

+ tatwy w utrzymaniu w czystosci

- Niskie zuzycie energii oraz niska emisja ciepta

+ W zestawie arkusz z powtoka teflonowg

Model Wymiary zew.  Pojemno$¢ komory Wydajnos¢  Szeroko$¢  Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] grzewczej [mm] filogé/n] tasmy [mm] ] kW] [kl
SEKM40 638x203x664 370 1400 402 230 16 34 11170~

TOSTERY PRZELOTOWE

+ Elektryczny profesjonalny toster przelotowy wtoskiej produkcji

+ Pozwala na szybkie, wydajne i automatyczne przygotowanie
duzej ilosci tostow

+ Kwarcowe elementy grzewcze gwarantujg natychmiastowe
nagrzewanie i doskonate rezultaty opiekania

+ Funkcja BUN pozwala aktywowac tylko dolne elementy grzewcze
do zapiekania pieczywa z jednej strony

+ Solidna obudowa, taca na okruchy i tasma transportowa

wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Regulacja predkosci przesuwu tasmy
+ Niezalezne sterowanie gornymi i dolnymi elementami grzatkami

w modelu RQ18051

+ Tace na okruchy mozna my¢ w zmywarce
+ Urzadzenie jest tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

RQ18021
Model Wymiary zew. Wymiary Szerokos$¢ przenosnika Wydajnosé Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] komory [mm] tasmowego [mm] [szt./h] \Y] [kw] [kal
RQ18011 220x410x370 140%45 140 250 230 08 8 3490,-
RQ18021 350x410x370 250x52 250 600 230 21 18 4610,
RQ18051 340x410x360 250x55 250 700 230 21 18 5460,-
RQ18031 470x410x370 370x52 370 900 230 28 22 6160,-
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OBROBKA TERMICZNA
PIECYK DO ZAPIEKANEK

+ Mini piec idealny do przyrzgdzania zapiekanek oraz innych potraw 300°C w 30 sekund!

+ Produkt moze by¢ umieszczony bezposrednio na zintegrowanym
ruszcie (pizza, “bruschette”) lub na specjalnej tacy odpowiedniej do
smazenia bez oleju zamrozonych i gotowanych produktow [

- Piec wyposazony w specjalne ceramiczne drzwi dla uzyskania ”l” — , |
| T 24

PIZZERIA

Il o= |

skoncentrowanego ciepta

+ Ptynna regulacja temperatury za pomoca termostatu w zakresie od =y <
0do 300°C \ = =
+ Wyposazony w kwarcowe grzatki podczerwone dziatajace niezaleznie <
w celu uzyskania najlepszej temperatury 5
+ Timer do 60 minut 5 | a
+ Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej = % .® | |
+ Nienagrzewajgcy sie uchwyt o | |
+ 2 oddzielne przetgczniki do grzatek gornych i dolnych 4} T —— | e |
+ Opcjonalnie dostepna taca ze stali nierdzewnej do ,smazenia bez ‘i
oleju” - 650 zt netto N
o
Wymiary zew. Wymiary wew.  Napiecie Moc Waga 8
Model [mm] fmm] M kW Ikl Gena -
FO2100 500x360x260 365x345x90 230 16 13 6390,
PIECE NA WEGIEL DRZEWNY
<
. <
Seria (LG 5
\o =
+ Wysokiej jakosci, profesjonalny piec opalany weglem drzewnym + Pozwala na pieczenie i grillowanie potraw = 5
+ Pozwala wydoby¢ naturalny smak oraz aromat przygotowanych + Mozliwos¢ grillowania na dwdch rusztach ou
produktow + Dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych — czerwony
+ Optymalne zuzycie wegla drzewnego potgczone z duzg oraz czarny
\/\/Aydajnosg‘a A o A o . + W catosci wykonany z wysokiej jakosci stali
* Piec quzl|<|wya blanszowanie, pieczenie, smazenie, grillowanie - Nienagrzewajacy sie uchwyt wykonany z wysokiej jakosci
oraz zapiekanie N o stali nierdzewnej <
* Konstrukcja pieca pozwala na mniejsze zuzycie wegla oraz + Solidne i wytrzymate zawiasy w drzwiczkach <&
skrécenie czasu przygotowania potraw niz w przypadku o NAS)
otwartego grilla + Wydajnos¢ maksymalna 20 kg/h L=z
+ Mozliwo$c¢ kontroli temperatury i ptomienia, co zapobiega + Wyposazony w szuflade na zbierajacy sie popict & T
wysychaniu i spalaniu zywnosci + Dobraizolacja oy
+ Piec grillowy z zamknietg komora spalin + Nowoczesny design >3
+ 4 poziomy grilla + W zestawie znajduja sie: komin, szczypce, 2 ruszty
+ Temperatura pracy do 500°C 7
o
<
}7
O
z
Q
o
2
T
O
<
z
[a'd
<
2
<
4
= <
= z
/ z
N
a
Model Wymiary zew. Wymiary rusztu ~ Waga Cena 9
[mm] [mm] [kal
RQPKF40-K  740¢745¢650/1210  560x524 180 23810 AKCESORIA:
RQPKF-40S  740745650/1210  560x524 180 23810 * Gomy grill
+ Podstawa
RQPKF-50-K  920x850x650/1320 740x650 180 31750, . Szafka dolna <ZE
RQPKF-50-S  920x850x650/1320 740x650 180 31750, g
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OBROBKA TERMICZNA

CYRKULATORY ZANURZENIOWE

=g} SOFTCOOKER WI-FOOD

+ Profesjonalny cyrkulator do gotowania sous vide wtoskiej produkcji

- Pozwala na powolne gotowanie w niskich temperaturach
zapakowanych prézniowo potraw

+ Obstuga cyrkulatora odbywa sie za pomoca duzego i funkcjonalnego
wyswietlacza dotykowego o srednicy 5 cali i stopniu ochrony IP 67

+ Boki z tworzywa ABS oraz kosz z aluminium w modelu WI-FOOD
i WI-FOOD NFC

+ Boki i kosz ze stali nierdzewnej w modelach WI-FOOD X
i WI-FOOD X NFC

+ Precyzyjny system kontroli temperatury i czasu gotowania
+ 10 zapisanych programoéw gotowania oraz niezliczona ilos¢
programow z aplikacji mobilnej

+ Urzadzenie pozwala na kontrole cyrkulatora z poziomu aplikacji
przez potgczenie Wi-Fi: zarzadzanie przepisami do 4 krokow kazdy,
drukowaniem etykiet samoprzylepnych,

+ ustawianie alarmoéw dzwiekowych, funkcje Multitimer, odczytywanie
i konfigurowanie SWP "Softcooker Wireless Probes" (modele z NFC)
oraz wiele innych

+ Zabezpieczenie silnika przed przegrzaniem
+ Specjalny zacisk do mocowania na krawedziach garnkéw i pojemnikéw
+ Wersja NFC pozwala na odczyt temperatur za pomoca sond

bezprzewodowych SWP (Softcooker Wireless Probes) SOFTCOOKER WI-FOOD SOETCOORERWIFOODNEC
SOFTCOOKER WI-FOOD NFC

Wymiary zew. Zakres Moc  Zasilanie Waga

Model [mm] temperatury [°C]  [kW] V] [kal

Cena

SOFTCOOKER WI-FOOD 174x203x377 24-999
SOFTCOOKERWI-FOOD X 150x203x377 24-999
SOFTCOOKER WI-FOOD NFC 174x203x377 24-999
SOFTCOOKERWI-FOODXNFC ~ 150x203x377 24-999

230 45 4680,
230 45 4910~
230 45 5190,
230 45 5430,

2
2
2
2

POJEMNIKI GN DO CYRKULATORA:

Wymiary zew. Pojemnos¢ Waga

Model [mm] 0 lkal

Cena

SOFTCOOKER-GN1/1  360x565x230 21 77 1700,-
SOFTCOOKER-GN2/1  530x650x230 42 13 2280,

N-1aF-§ SOFTCOOKER LIGHT

+ Profesjonalny wtoski cyrkulator do gotowania sous vide

+ Pozwala na powolne gotowanie w niskich temperaturach
zapakowanych prézniowo potraw

+ Idealnie sprawdzi sie do gotowania w garnkach i pojemnikach o
pojemnosci do 20 litréw

+ Obstuga cyrkulatora odbywa sie za pomocg funkcjonalnego i
intuicyjnego wyswietlacza LED

+ Szybkie ustawianie czasu i temperatury

+ Specjalny zacisk do mocowania na krawedziach garnkéw i
pojemnikow

+ Prosta obstuga i solidna konstrukcja
+ Urzadzenie jest tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

SOFTCOOKER LIGHT

Wymiary zew. Zakres Moc Zasilanie Waga
[mm] temperatury [°C] [kw] V] kgl

Cena

Model

SOFTCOOKERLIGHT 95x154x419 90 12 230 12 1330.-
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OBROBKA TERMICZNA é
TEMPEROWKI DO CZEKOLADY ﬁ
o
Seria [dzlelee]fel
+ Temperowka do czekolady wtoskiej produkcji doskonale sprawdzi + Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
sie w cukierniach, pracowniach czekoladowych czy restauracjach urzadzenia i pozwala na szybkg wymiane czekolady —
+ Urzadzenie przeznaczone jest do rozpuszczania i temperowania + Temperdéwka posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
czekolady oraz rozpuszczania polew czekoladowych, ktore nie z mozliwoscig programowania
wymagajg temperowania + Funkcja automatycznego dozowania czekolady <
+ Czekolada podgrzewana jest w zbiorniku o pojemnosci 5,5 k . : ; e iakodei stali Z
(w modelu CHOCOTOP) oraz 11 kg (w modelu CHOCOTOP11 ﬁg’;gggv'vﬁg}a*a obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali =
nastepnie jest chtodzona w slimaku za pomocg czynnika . o ) L X
chtodniczego - Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci =
- Temperéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki, + W standardzie pedat do sterowania przeptywem czekolady
zasilajgce prace mieszadta i $limaka + Wyposazona w 4 antyposlizgowe ndzki
+ Funkcja rewersu w silniku usprawnia proces szybkiego + Stot wibracyjny - za doptata 5 670 zt netto -
oprdzniania temperdwki
+ Urzadzenie posiada tryb nocny
[a
v
L
O
L
a

S
7
7z
__’_,;

<
4
m
O
x
m
(@)

TERMICZNA

N
NN

CHOCOTOP CHOCOTOP11

Wymiary zew. Pojemnosé Zasilanie Moc Waga
[mm] zbiornika [kg] V] [kw] [kgl

Model

Cena

CHOCOTOP  480x460x660 55 230 11 52 36 020,-
CHOCOTOP11  550x500%720 1 230 1,75 63 42160,

Seria [«aleleey g3 V]I S

+ Temperdwka do czekolady wtoskiej produkcji przeznaczona do
profesjonalnego uzytku

+ Urzadzenie przeznaczone jest do rozpuszczania i temperowania
czekolady oraz rozpuszczania polew czekoladowych, ktére nie
wymagajg temperowania

- Czekolada podgrzewana jest w zbiorniku o pojemnosci
12 kg (w modelu CHOCOTEMPER12) oraz 24 kg (w modelu
CHOCOTEMPER24), nastepnie jest chtodzona w slimaku
za pomocg czynnika chtodniczego

+ Temperéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki, zasilajace
prace mieszadta i Slimaka

* Funkcja rewersu w silniku usprawnia proces szybkiego i
bezproblemowego oprézniania temperdéwki

+ Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
urzadzenia i pozwala na szybka wymiane czekolady

+ Temperdwka posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
z mozliwos$cia programowania

+ Funkcja automatycznego dozowania czekolady
+ Urzadzenie posiada tryb nocny

+ Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci
- W standardzie pedat do sterowania przeptywem czekolady

+ Wyposazona w 4 antyposlizgowe nozki

+ Podgrzewany stot wibracyjny - za doptatg 5 670 zt netto

OBROBKA
MECHANICZNA

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

CHOCOTEMPER12
CHOCOTEMPER24

LODZIARNIA

Wymiary zew. Pojemnosé Zasilanie Moc  Waga

Model [mm] zbiornika [kg] M kW k]

Cena

CHOCOTEMPER12  520x800x1540 12 230 25 159 52120,-
CHOCOTEMPER24  620x900x1540 24 230 3 185 61630,
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OBROBKA TERMICZNA

DYSPENSER DO CZEKOLADY

Y=1aF-§ CHOCOHOTTWO

+ Dyspenser do czekolady wtoskiej produkcji, przeznaczony do
profesjonalnego uzytku

+ Urzadzenie moze zostac wykorzystane do polewania rozkéw i
kubkow z lodami, tworzenia dekoracji itp.

+ Doskonale sprawdzi sie w cukierniach i pracowniach
czekoladowych, lodziarniach, hotelach czy restauracjach

+ Temperéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki,
zasilajgce prace mieszadta i slimaka

+ Silnik z funkcja rewersu

+ Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
urzgdzenia i pozwala na szybkg wymiane czekolady

+ Dyspenser posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
+ Funkcja automatycznego dozowania odpowiedniej ilosci czekolady

+ Dwa zbiorniki o pojemnosci 5,5 kg
+ Urzadzenie posiada tryb nocny

- Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci

+ W standardzie pedat i przycisk do sterowania przeptywem
czekolady

+ Wyposazona w 4 antyposlizgowe ndzki

+ Dyspenser moze zosta¢ wbudowany w lade za pomoca
specjalnego zestawu montazowego - za doptatg

+ Mozliwosc¢ dokupienia 5 réznych specjalnych wymiennych dysz,
dajacych odmiennie efekty fontanny do czekolady - za doptata

CHOCOHOTTWO
Wymiary zew. Pojemnosé  Zasilanie Moc Waga
Model [mml zbiomika kgl V] KW [kl Cena
CHOCOHOTTWO  740x460x820 2x55 230 19 05 50980,

PODGRZEWACZE DO CZEKOLADY

Seria L{e[eY

+ Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wtoskiej produkcji

+ Posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia
wody oraz utrzymuje czekolade w optymalnej temperaturze

+ Urzadzenie moze zosta¢ wykorzystane do polewania rozkow i
kubkow z lodami, tworzenia dekoraciji itp.

- Doskonale sprawdzi sie w matych cukierniach i pracowniach
czekoladowych, lodziarniach, kawiarniach, hotelach czy
restauracjach

+ Podgrzewacz wyposazony jest w termostat z regulacjg
temperatury w zakresie od 0 do 90°C

+ Urzadzenie posiada dwa podswietlane przyciski, ktore pozwalajg
na niezalezne sterowanie funkcjg podgrzewania i praca slimaka

+ Podgrzewany zbiornik o pojemnosci 3 litrow

+ Catkowicie wyjmowane elementy urzadzenia, pozwalajg na
szybkie i fatwe czyszczenie

+ Wyjatkowo prosty w obstudze

+ Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

-+ Kontrolka informujgca o pracy urzadzenia

Wymiary zew. Pojemnos$¢  Predkos¢ obrotowa Zasilanie Moc Waga
Model [mm] zbiornika [I] [obr./min] V] [kw] [kl Cena
RQCKO1 @#220x700 3 90 230 03 11 5800,
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OBROBKA TERMICZNA

PODGRZEWACZE DO CZEKOLADY

Seria LaleJelsE &) - sterowanie manualne

- Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wtoskiej produkcji, ktéry

moze by¢ stosowany

+ Posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia
wody oraz utrzymuje czekolade w optymalnej temperaturze

+ Doskonale sprawdzi sie w matych cukierniach i pracowniach

czekoladowych, lodziarniach, kawiarniach, hotelach czy

restauracjach

+ Podgrzewacz wyposazony jest w manualne pokretto do regulacji i

kontroli temperatury

Wymiary zew.

llos¢

Pojemnosé

- Regulacja temperatury w zakresie do maksimum 50°C

+ Wyjmowany pojemnik i pokrywa z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, pozwalajg na szybkie i tatwe czyszczenie

- Elementy grzewcze znajduja sie na dnie i po bokach pojemnika,

zapewniajgc rownomierne podgrzanie czekolady
- Podgrzewacz jest wyjgtkowo prosty w obstudze

Maksymalna

Zasilanie

Moc

-+ Solidna i trwata obudowa wykonana z tworzywa sztucznego
-+ Kontrolka informujaca o pracy urzgdzenia

Model [mm] pojemnikéw 1) temperatura [°C] V] [kw] Cena
RQ09.SC1.5L 230x265x135 1 15 50 230 008 1540,-
RQO9.SC3.5L 240x415x135 1 35 50 230 008 1980,

RQ09.5C2X1.5L 425x260x135 2 215 50 230 016 2290,-
RQO9.5C3X0.8L 385x265x135 3 3x08 50 230 009 2350,-
RQO9.5C6L 325x400x135 1 6 50 230 013 2360,
RQO9.5CIL 380x440x135 1 9 50 230 02 2920-
RQO9.5C4X1.5L 780x260x135 4 4x1,5 50 230 032 3170,-
RQ09.5C13.7L 380x620x135 1 137 50 230 027 3500,

Seria [{eSeel=l»] - sterowanie elektroniczne

Wymiary zew.

llogé

Pojemnosé

Maksymalna

Zasilanie

Moc

Model [mm] pojemnikéw [l temperatura [°C] \Y| [kw] Cena
RQ09.5C3.5LD 240x415x135 1 35 50 230 008 3040,
RQ09.5C6LD 325x400%135 1 6 50 230 013 3420,
RQO9.5C9LD 380x440x135 1 9 50 230 02 3980,-
RQ09.SC13.7LD 380x620x135 1 137 50 230 027 4570,-
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OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

Seria

+ Obieraczka do ziemniakow, ktéra znajduje idealne zastosowanie
w restauracjach, placéwkach szkolnych, firmach cateringowych,
hotelach oraz innych lokalach gastronomicznych

- Swietnie nadaje sie do obierania ziemniakéw oraz innych warzyw
okopowych jak marchew, buraki

+ Wyposazona w solidng i trwatg tarcze scierng

+ Boczne sciany komory urzadzenia wytozone dodatkowo
materiatem $ciernym, co zwieksza efektywnosé o 25%

+ Solidna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Pokrywa wykonana z tworzywa

+ Cykl obierania trwa zaledwie 2-3 minuty

+ Wysoka wydajno$¢ w zakresie 100-600 kg/h

+ Prosta obstuga, fatwo utrzymac w czystosci

- Sterowanie manualne

- Wymagane podtgczenie do wody oraz odptywu

+ Mozliwos¢ dokupienia separatora obierzyn - 640 zt netto

SEPARATOR OBIERZYN

Wymiary zew. Wydajnos¢ Pojemnos$¢ Zasilanie  Moc ~ Waga
Model [mml kg/hl kgl V] kW] Ikal Cena Model Cena
RQX08C  400x400x750 160 8 230 055 42 3300, RQXSO 640,-
RQX15C  460x460x820 300 15 230 075 53 3760~
Seria BRLNDL:
+ Profesjonalna obieraczka do ziemniakdw przeznaczona do =
obierania warzyw korzennych
+ Znajduje idealne zastosowanie w restauracjach, placowkach
szkolnych, firmach cateringowych, hotelach oraz innych lokalach
gastronomicznych ,
+ Solidna i trwata tarcza Scierna =
+ Boczne sciany komory urzadzenia wytozone dodatkowo [
materiatem sciernym, co zwieksza efektywnosc¢ o 25%
+ Wymienne elementy scierne
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ PrzeZroczysta pokrywa pozwala na kontrole procesu obrobki
warzyw
+ Stabilne ndzki ze stali nierdzewnej z mozliwoscig regulacji
+ Separator obierzyn ze stali nierdzewnej w standardowym
wyposazeniu
+ Solidna konstrukcja otworu wylotowego
+ Wytacznik bezpieczenstwa
+ Wyposazony w timer
+ Bardzo prosta obstuga
+ Urzadzenie proste w utrzymaniu w czystosci
+ Wymagane przytgcze wody oraz odptywu
Wymiary zew. Wydajnos$é Diugos¢ Wsad  Zasilanie Moc Waga
Model fmm] lka/h] okuls kgl Y k] kot
RQX10D 685x410x960 190-300 100-300 8 230 055 50 3960,-
RQX15D 715x440x1030 300-600 100-300 15 230 075 62 4050,-
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OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKI

DO ZIEMNIAKOW

Seria EREYIIYE

+ Profesjonalne urzgdzenie do obierania ziemniakdw i innych
warzyw korzeniowych

+ Korpus urzadzenia wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Urzadzenie umieszczone na czarnych stalowo-zeliwnych nézkach

+ Wentylowany asynchroniczny silnik zapobiegajacy przegrzaniu
+ Tarcza i wewnetrzne scianki pokryte materiatem sciernym

+ Przezroczysta pokrywa wykonana z bardzo wytrzymatego
tworzywa sztucznego

+ Mikrowytacznik bezpieczenstwa umieszczony na pokrywie i na
drzwiczkach wylotowych

+ Przytacze wody % cala

+ Odptyw w Scianie lub podtodze

+ Prosty w obstudze, elektroniczny panel sterowania

+ tatwa wymiana i utrzymanie w czystosci materiatu Sciernego
+ Wielofunkcyjny timer z wyswietlaczem
+ Przycisk recznego oprozniania
+ Elektroniczny zawor wody

+ W modelach FP103, FP113, FP116, FP117, separator obierzyn

w zestawie

+ W obieraczkach 30 kg pokrywa ze stali nierdzewnej w standardzie
FP116P, FP116, FP117

ZOBACZ PEENA
OFERTE

Model Wymiary zew. Pred!(os:(:: ) Wydajnos’é Tempgrgturg wody Pojemnos¢  Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] obrotowa [ilo$¢/min]  chwilowa [kg/h] zasilajacej [°C] [kal I\ [kw] [kgl
FP103P 530x660x880 320 500 5-20 18 230/400 090 435 11350~
FP103 530x660x950 320 500 5-20 18 2307400 090 435 12100,-
FP113 530x660x1200 320 500 5-20 18 2307400 090 47 12890~
FP116P 530x660x830 240 700 5-20 30 230/400 096 60 18300~
FP116 550x800x900 240 700 5-20 30 230/400 096 60 19090~
FP117 550x800x1150 240 700 5-20 30 2307400 0% 66 19890,
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OBROBKA MECHANICZNA
OBIERACZKI DO CEBULI

- Profesjonalna obieraczka do cebuli znajduje zastosowanie
w cateringu, restauracjach, stotéwkach oraz w zaktadach
przetworstwa spozywczego

+ Prosta obstuga i solidna konstrukcja

+ Tarcza i wewnetrzne Scianki pokryte trwatym materiatem
Sciernym

+ Urzadzenie z napedem paskowym

+ Obudowa ze stali nierdzewnej

+ Wyposazona w timer oraz czujnik podniesienia pokrywy

+ Ostona zabezpieczajgca ze stali nierdzewnej kierujgca obrane
produkty w dot

+ Przezroczysta pokrywa wykonana z tworzywa sztucznego,
umozliwia kontrolowanie procesu obierania

+ Urzadzenie tatwe w obstudze i czyszczeniu

+ Przytacze wody % cala

+ Odptyw wody o srednicy 50 mm

+ Urzadzenie standardowo wyposazone w podstawe z 4
wyprofilowanymi nézkami

+ Podstawa wyposazona w otwory umozliwiajgce przykrecenie
obieraczki do podtogi

+ Manualny zawér wody
+ Klasa wodoszczelnosci IP56
+ Separator obierzyn w zestawie

C/EOP8
C/EOP30

Wymiary zew. Wydajnosé Diugosé Pojemnos¢  Zasilanie Moc Waga
Model fram] kol oydulminl kgl M [kw] kg "
C/EOP8 442x686x945 240 2 8 400 075 45 14580,
C/EOP30 505x742x1132 680 2 30 400 115 61 19320,
OBIERACZKI DO CZOSNKU
- Profesjonalna obieraczka do obierania czosnku znajdzie + Urzadzenie tatwe w obstudze i czyszczeniu

zastosowanie w restauracjach, stotowkach oraz w zaktadach - Przytacze wody % cala

przetworstwa spozywczego , )
S . + Odptyw wody o srednicy 50 mm
- Prosta obst lidna konstruk
rosta obsiuga | soldna konstrikga + Urzadzenie w wersji nastawnej z gumowymi nézkami,

* Urzadzenie z napgdem paskowym zapobiegajacymi przesuwanie sie maszyny
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Elektryczny zawdr wody
+ Wyposazona w timer oraz czujnik podniesienia pokrywy . Klasa wodoszczelnosci IP56
- Ostona zabezpieczajgca ze stali nierdzewnej kierujgca obrane - Wersja  zasilaniem 230V
produkty w dot

* Przezroczysta pokrywa wykonana z tworzywa sztucznego,
umozliwia kontrolowanie procesu obierania

Wymiary zew. Wydajnosé Diugosé Pojemnos¢  Zasilanie Moc Waga
Mode! fram] kol cydulminl kgl M [kl kg
GP3C/E 402x609x561 30 6 3 400 027 30 11500,
GP8TC/E 442x686x945 80 6 8 400 075 44 16180,
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OBROBKA MECHANICZNA

KRAJALNICE Z LICZNIKIEM KROJONYCH PLASTROW

+ Krajalnica do wedlin i serow o kompaktowej budowie, znajdzie
zastosowanie w supermarketach, hipermarketach, cateringu,
sklepach, w punktach gastronomicznych

+ Urzadzenie posiada wbudowany licznik plastréw — ustawiany
rosngco lub malejgco (krajalnica zatrzymuije prace po osiggnieciu
ustawionej liczby plastréwj)

+ Ergonomiczne i pochylone sanie pozwalajg na precyzyjne krojenie
ciezkich produktow

- tatwa regulacja grubosci plastrow

+ Prosta w czyszczeniu obudowa, wykonana z anodowanego
aluminium

+ Wbudowana ostrzatka

WBUDOWANY LICZNIK KROJONYCH PLASTROW

Srednica krojonego

Srednica ostrza

Wymiary zew.

Regulacja grubosci

+ Ostra i precyzyjna tarcza zapewnia prawidtowe rownomierne
krojenie

+ Naped paskowy

+ Woydajna automatyczna przektadnia z silnikiem bezszczotkowym

+ Dostepne 3 predkosci krojenia, z mozliwoscig zmiany w trakcie
pracy urzadzenia

+ Automatyczne wytgczenie urzadzenia przy dtuzszej bezczynnosci
+ Wyjmowana taca podawcza — tatwa w demontazu i czyszczeniu

+ Funkcjonalny uchwyt mechanizmu tngcego

+ Intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem

+ UWAGA: Aby krajalnica poradzita sobie bezproblemowo
z ré6znymi typami seréw — wymagany jest n6z z powtoka
teflonowa

Moc

Zasilanie

Wymiary stotu

Model [mm] [mm] produktu [mm] krojenia [mm] podawczego [mm] V] [kw] [kal Cena
G5A 780x610x690 350 max. 250 0-24 210x320 230 038 59 23680,
G7A 780x610x690 370 max. 265 0-24 225x320 230 038 61 25030.-

KRAJALNICE Z WBUDOWANA WAGA

+ Krajalnica do wedlin i seréw o kompaktowej budowie, znajduje
zastosowanie w supermarketach, hipermarketach, cateringu,
sklepach, w punktach gastronomicznych

+ Wbudowana waga optymalizuje czas pracy
+ Ergonomiczne i pochylone sanie usprawniaja krojenie produktow
+ tatwa regulacja grubosci plastrow

+ Obudowa wykonana z anodowanego aluminium utatwiajaca
czyszczenie sprzetu

+ Wbudowana ostrzatka - gwarantuje niezawodna i dtugotrwatg
prace

+ Ostrai precyzyjna tarcza zapewnia prawidtowe rownomierne
krojenie

- Naped paskowy

+ Urzadzenie osadzone na stabilnych ndzkach

+ Wyjmowana taca podawcza — tatwa w demontazu i czyszczeniu

+ Funkcjonalny uchwyt mechanizmu tngcego

+ Cyfrowy wyswietlacz

+ UWAGA: Aby krajalnica poradzita sobie bezproblemowo
z réznymi typami seréw — wymagany jest noz z powtoka
teflonowa

WBUDOWANA WAGA

GB5
GB7

Model Wymiary zew. Srednica ostrza  Srednica krojonego Regul_acjg grubosci Wymiary stotu Zasilanie Moc  Waga Cena
[mm] [mm] produktu [mm] krojenia [mm] podawczego [mm] \Y] [kw] kgl
GB5 777x611x690 350 max. 250 0-24 210x320 230 038 48 18260,
GB7 787x611x642 370 max. 265 0-24 225x320 230 038 61 18940,
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OBROBKA MECHANICZNA
WILKI DO MIELENTA MIESA

Seria

+ Profesjonalny wilk do miesa wtoskiej produkgji

+ Przeznaczony do mielenia wszystkich rodzajow miesa bez skory
i kosci

+ Obudowa wykonana z polerowanego stopu aluminium

+ Elementy tngco-mielgce wykonane ze specjalnego stopu
aluminium oraz ze stali nierdzewne;j

+ Silnik z przektadnia pracujaca w kapieli olejowej, zapewnia cicha
prace urzgdzenia

i, @ RESTOQUALITY [

TCR8MO
TCR12MO

Wymiary zew. Wydajnosé Srednica Srednica

Srednica

+ Asynchroniczny silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
+ Elementy majace kontakt z zywnoscig mozna w tatwy sposob

zdemontowac i umy¢

+ Popychacz wykonany z tworzywa ABS

+ Antyposlizgowe ndzki zapobiegajace przesuwaniu sie urzadzenia
+ W zestawie: tacka zatadowcza, sitko 6 mm, n6z oraz slimak

+ Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciggtej

Napiecie Moc Waga

Model [mm] [kg/hl sita[mm]  oczek [mm] wsadu[mm] \Y [kw] [kal Cena
TCR8MO 260x270x360 15 60 6 52 230 038 9 2580~
TCR12MO 220x370x440 150-300 70 6 52 230 075 19 3940~
TCR22TR 240x440x510 300 82 6 52 400 11 22 4410,
TCR22MO 240x440x510 300 82 6 52 230 11 24 4720~
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OBROBKA MECHANICZNA é
WILKI DO MIESA ﬁ
o
SESERRO.22 FUNKCJA
- Profesjonalny wilk do mielenia miesa idealnie sprawdzajacy sie w CHLODZENIA [
przetworstwie miesnym, restauracjach, super- i hipermarketach
+ Maszyna przeznaczona do mielenia wszystkich rodzajow miesa
bez skory i kosci <
+ Wilk do miesa posiada funkcje chtodzenia ze sterowaniem =
cyfrowym %
+ System chtodniczy zapobiega namnazaniu sig i rozwijaniu bakterii 5
+ Urzadzenie wyposazone w elektroniczny termostat do precyzyjnej a
regulacji temperatury
- Gardziel oraz elementy tngco-mielgce wraz z tacg zatadowczg
wykonane ze stali nierdzewne;j I
+ Mikroprzetgcznik bezpieczenstwa
+ Chtodzona taca zatadowcza
+ Obudowa urzadzenia wykonana z wysokiej jakosci stali e
nierdzewnej N
+ W zestawie — sitko 4 mm, néz, slimak, gardziel, tacka podawcza, )
lej zatadowczy o
- Silnik o predkosci obrotowej 1400/min., z zabezpieczeniem &
chronigcym przed przegrzaniem
+ Popychacz z tworzywa ABS
+ Przezroczysta gorna pokrywa urzgdzenia
+ Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciagtej
g2
50
x>
Wymiary zew. Wydajnosé¢ Predkos$¢ Zasilanie Moc Waga [sajyed
Model [mm] [ka/h] obrotowa [obr./min] \Y] [kw] [kal Cena © =
RQ22.09-S 560x350x630 400 1400 230 15 55 9120,

Seria L[y
+ Profesjonalny wtoski przemystowy wilk do mielenia miesa o duzej
wydajnosci SYSTEM UNGER

Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, stotdwkach, szkotach,
sklepach miesnych, supermarketach, garmazeriach czy
cateringach

<
o2
[
@)
o4
o
@)

MECHANICZNA

+ Mocny, wydajny i wentylowany silnik z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem
- Wilk przystosowany jest do pracy ciagtej o
+ Silnik z funkcja rewersu E
+ Wodoodporna skrzynia przektadniowa z podwéjnym systemem S
uszczelniajgcym, ze stopniem ochrony IP 67 %
+ Gardziel oraz elementy tngce mozna zdemontowac Q
+ Mieso nie nagrzewa sie podczas obrobki 6
+ Uktad napedowy pracuje w kapieli olejowej, zapewniajgc tym
samym dtuga zywotnosé
+ Wytrzymata obudowa i wszystkie elementy majace stycznosc z
zywnoscig wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Prosty w obstudze i czyszczeniu <
+ Wilk z systemem Enterprise: $limak, ndz, sito 4,5 mm Z
+ Wilk z systemem 1/2 Unger: slimak, szarpak, sitko 6 mm oraz n6z <
+ Wilk z systemem Unger: slimak, szarpak, 2 sitka: 6 mm i 10 mm <§t
oraz 2 noze %
+ Kwadratowa gardziel, ktora pozwala na zwiekszenie wydajnosci
i usprawnienie cyklu pr)zetwarzania (réwniez przy wstepnie p
rozdrobnionym miesie . —
+ Wieksze tace zatadowcze o pojemnosci 30 litrow i 60 litrow —
dostepne na zamdwienie
+ 4 antyposlizgowe nozki %
(2
<
Model Wymiary zew. Wydajnos$é Srednica Wysokos¢ System  Zasilanie Moc Waga c B
ode [mm] [kg/hl sitka [mm] gtowicy [mm] mielenia V] [kw] [kgl ena 9
TC32SMHP3 535x538x755 700 45 165 Enterprise 230 2 65 17 950,-
TC32SMHP3U 535x538x755 700 45 165 1/2Unger 230 2 65 19190-
TC32SMHP3UT  535x538x755 700 45 165 Unger 230 2 65 19580, <
z
2
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OBROBKA MECHANICZNA

WILKI DO MIESA

+ Profesjonalny wtoski przemystowy wilk do mielenia miesa o duzej
wydajnosci z przystawka do burgerow

- |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, stotéwkach, szkotach,
sklepach miesnych, supermarketach, garmazeriach czy
cateringach

+ Mocny, wydajny, izolowany i chtodzony wentylatorem silnik

+ Wilk do miesa TC 22 Polifemo przystosowany jest do pracy
ciagtej!

+ Skrzynia przektadniowa slimakowg z podwdéjnym systemem
uszczelniajgcym, ze stopniem ochrony IP 55

- Wysokowydajna demontowalna gtowica mielgca, zapobiegajgca
przedostawaniu sie ciepta z silnika na mielony produkt

ok.20 (x4) g

ok.150 g
100 x 100 mm

A\

+ Uktad napedowy pracuje w kapieli olejowej, zapewniajgc tym

samym dtugg zywotnos¢

+ Taca podawcza wyposazona zostata w mikrowytgcznik

bezpieczenstwa

* Wytrzymata obudowa i wszystkie elementy majgce stycznosc z

zywnoscig wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI
304

+ Wilk z systemem Enterprise: w zestawie slimak, néz i sito 4,5 mm
+ Przystawka do burgeréw dostepna jest z 8 r6znymi matrycami,

jedna w cenie sprzetu (z wyjatkiem S8, ktéra jest za doptatg)

ok.190 g ok.155 g ok.140g N
100 x 125 mm 2110 mm 100 mm ok.100-200 g
TC 22 Polifemo
Wymiary zew.  Wydajno$¢ Srednica  Zasilanie Moc  Waga
Model [mml kel sikalmm] M kW kg =~ CeM@
TC22Polifemo  500x440x526 300 45 400 147 32 8800,

WILK 2W1 Z PRZYSTAWKA DO PRODUKCJI MAKARONU

+ Naped z przystawka do mielenia migsa wtoskiej produkgji
+ Obudowa wykonany ze stali AISI 340
+ Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
+ Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciagtej
+ Antyposlizgowe nozki
Przystawka do mielenia miesa:

+ W zestawie: sitko, n6z, slimak, tacka podawcza, popychacz

- Elementy tngco-mielgce wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

+ tatwy demontaz w celu doktadnego wyczyszczenia
Przystawka do produkcji makaronu:

* Przystawka do produkcji makaronu wykonana z aluminium,
slimak oraz matryce wykonane z tworzywa

+ Mozliwos¢ produkcji 12 rodzajow makaronu
+ Popychacz wykonany z tworzywa ABS
+ tatwy demontaz w celu doktadnego wyczyszczenia

Wymiary napedu Zasilanie
[mm] \Y

Moc Waga napedu

Model kw] lkal

Cena

20950N 350x200x240 230 045 99

3660,-
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OBROBKA MECHANICZNA é
PItY DO KOSCI H
o
Seria [Ed
+ Profesjonalna pétautomatyczna pita do kosci wioskiej produkcji ®
znajduje idealne zastosowanie w sklepach i rzezniach
+ Przeznaczona do krojenia Swiezych i mrozonych kosci, czy miesa
z koscig <
+ Obudowa urzgdzenia wykonana z odlewu aluminium malowanegt =
proszkowo =
+ Ostrze oraz stot roboczy wykonany z wysokiej jakosci stali 4
nierdzewnej a
+ Gorne koto pasowe mozna w tatwy sposéb odblokowac
+ Regulowany naciag ostrza
+ Wytacznik bezpieczenstwa —
+ Duza powierzchnia robocza
+ Mikrowytagcznik bezpieczenstwa
+ Popychacz do miesa wykonany ze stali nierdzewnej - chroni &
operatora przed skaleczeniem N4
O
L
a
<
sz
m
O
23
Wymiary zew.  Diugos$¢ ostrza/ Mak. wysoko$¢  Szeroko$¢  Stétroboczy Zasilanie  Moc Waga
Model [mm] tasmy [mm] ciecia [mm] ciecia [mm)] [mm] \Y| [kw] [kl Cena o -
FSG106 480x520x830 1610 210 175 380x380  230/400 075 355 8610,
FSG108 480x520x970 1800 300 175 380x380  230/400 075 43 9070,
FSG112 480x520x840 1650 250 190 410x410  230/400 1,1 33 9310~ < <z(
N
¥
FSG100 370x410x810 1550 170 170 330x330  230/400 075 34 9490, 8 %
FSG102 420x530x910 1830 240 200 410x410  230/400 075 38 9950,- = %
O L
>

Seria H9)

+ Profesjonalna pétautomatyczna wtoska pita do kosci pozwala
na krojenie i porcjowanie swiezych lub mrozonych kosci, miesa z
koscig i bez kosci oraz ryb

+ Mocny i wydajny naped z asynchronicznym i wentylowanym
silnikiem pracujgcym w kapieli olejowej

+ Hartowane 16 mm ostrza pozwalajg na krojenie zarowno
$wiezych jak i mrozonych kosci

+ Urzadzenie posiada dwa kota pasowe, gorne stuzace do
naciggania brzeszczotu oraz dolne, ktore petni role napedowa

+ System automatycznego naciggania brzeszczotu i zwalniania
ostrza za pomocg dzwigni

+ Wyjmowany porcjowacz pozwala na regulacje grubosci ciecia
+ Duza powierzchnia robocza 575x750 mm z podziatkg liniowg
+ Zamykany pojemnik na odpady

+ Wyjmowane drzwiczki i wymienny skrobak z tworzywa
sztucznego

+ Mikrowytgcznik bezpieczenstwa
+ Popychacz do koscii miesa wykonany ze stali nierdzewnej

+ Wytrzymata i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej AISI 304

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

S0 2400 INOX
S0 3100 INOX

Cena

LODZIARNIA

Wymiary zew. Dtugos¢ Predkos¢ Srednicakota  Stétroboczy Zasilanie Moc ~ Waga

Model [mm] brzeszczotu [mm] brzeszczotu [obr/min] pasowego [mm] [mm] V] [kw] [kal

SO2400INOX  715x750x1670 2400 900 300 575x705 400 1,75 100 29750~
SO3100INOX  840x966x1900 1300 700 400 795x830 400 175 170 35530,
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C/E652, C/E653 oo %, )
PRASY DO BURGEROW R

+ Prasa do hamburgerow o kompaktowej budowie, znajdzie + topatki, cylinder formujacy i lej podajnika mozna tatwo
zastosowanie w sklepach miesnych, cateringu, sklepach,w zdemontowac w celu czyszczenia i konserwacji
punktach gastronomicznych typu fast food, czy w przetworstwie « Pokrywa i obudowa z przezroczystego metakrylanu pozwala na
Zywnoscl kontrolowanie catego procesu produkeji hamburgerow
+ Szeroki wybdr form umozliwia produkowanie hamburgerdw - Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej
o réznych rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne ; .
ksztatty dostosowane do potrzeb klienta + tatwa do czyszczenia konstrukcja
+ Mozna stosowac rézne sktadniki jak wotowina, kurczak, ryby, + Uwaga: cena nie obejmuje cylindréw formujacych. Nalezy
mieszanki miesa z chlebem, jajkami, serem, soja, przyprawami zamowi¢ wraz z urzgdzeniem
etc., a nawet ciasto biszkoptowe + Uwaga: aby uformowac¢ migso w ksztatt klopsika wymagana
- Prasa zapewnia powtarzalno$¢ procesu tworzenia hamburgeréw jest maszyna do formowania klopsikéw C/E MBF, przenosnik
) o o - tasmowy dostepny tylko w modelu C/E 653, w wersji o dtugosci
* Konstrukcja ze stali nierdzewnej i anodowanego aluminium 80 cm (akcesoria dodatkowe), a takze cylinder z Delrinu® CYL-P
+ Wymienny cylinder wykonany z Delrinu®, jeden lub dwa ksztatty . W standardzie:
- Wyposazona w skrobak - wat standardowy (przy zamowieniu

cylindrow do hamburgeréow ponizej $r. 710 mm)
- wat powiekszony (przy zamadwieniu cylindrow do hamburgeréw
rownych lub powyzej $r. 710 mm)
+ Mozliwos¢ zamowienia urzagdzenia z funkcjg chtodzenia

- tatwa regulacja grubosci porcji - maksymalna grubos¢
hamburgera to 23 mm

+ Szybka i cicha praca maszyny

+ Urzagdzenie wyposazone w magnetyczny mikrowytgcznik w modelu C/E653 - za doptata
bezpieczenstwa i ostone bezpieczenstwa

+ Wersja z zasilaniem 230V w modelu C/E653 - za doptatg

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA % -
MODELU C/E653 PRZED ZAKUPEM j

ZOBACZ WIECEJ

Powtarzalnosc¢ procesu tworzenia hamburgeréw usprawnia
prace w produkcji burgeréw nawet do 2100 szt/h

Mozliwos¢ produkeji burgerow miesnych i roslinnych
Produkowanie hamburgeréw o réznych rozmiarach i wadze

tatwa do czyszczenia konstrukcja

Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnosé Max. $rednica Max. grubo$¢  Zasilanie Moc
[mm] dziezy [I] [szt/h] hamburgera[mm] hamburgera[mm] Y|

590x575x5 18

485/625x555x650



OBROBKA MECHANICZNA é
AKCESORIA DO PRAS DO BURGEROW ﬁ
o
CYLINDER ZDELRINUCYL-S CYLINDER Z DELRINU CYL-P CYLINDER ZDELRINUCYL-C
Y
o
<
z
A\ (2
. @ N
L
o
Hamburger w ksztaicie cylindra, Cylindryczne klopsiki2 x @ 36 mm Inne ksztatty dostosowane pod klienta,
Srednice do wyboru: po uzgodnieniu z producentem
@90 mm, @ 100 mm, @ 110 mm, 7
@120mm
Model Cena Model Cena Model Cena a
CYL-S 4610-- CYL-P 6710~ CYLC 10290 ﬁ
O
L
a
Model Nazwa C/ESMART  C/E653 Cena
PALA* Dodatkowy wat standardowy lub powiekszony* . . STANDARD —
PED Pedat . . 1570~
INCAR Podajnik do przeplatania hamburgerow papierem - . 3130,
PAPER Papier do podajnika incar - . 280,- <3
NAS Przenosnik o diugosci 80 cm - . 3450 v &
PFA Automatyczny skrobak - . 6710 3 Y
VVE Regulator predkosci - . 11630, € >
COP/X Pokrywa dziezy ze stali nierdzewne - . 900,- O 5
VET/X Frontowe drzwiczki ze stali nierdzewnej - . 3130, =
WTR Urzadzenie do rozpylania wody - . 5820-
TC/T Podstawa ze stali nierdzewnej z pétka, (wymiary: 660x600x740) - . 5820~
TC/FMX Podstawa ze stali nierdzewnej z pdtka, (wymiary: 860x600x850) - . 6710~
*wymagane w przypadku zamdwienia cylindra powyzej lub ponizej $r. 110 mm
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OBROBKA MECHANICZNA

AUTOMATYCZNA FORMIERKA DO KLOPSIKOW

+ Automatyczna formierka do klopsikdw, znajdzie zastosowanie w
sklepach miesnych, cateringu, sklepach, w punktach gastronomicznych
typu fast food, czy w przetworstwie zywnosci

+ Pozwala uzyskac kulisty ksztatt klopsikow

+ Do stosowania wraz z automatyczng prasg hamburgerow
z cylindrem do formowania klopsikéw cylindrycznych

+ Tasma transportuje uformowane klopsiki do lady oddawczej lub innego
sprzetu do kolejnego cyklu obrobki

+ Mozliwa regulacja wysokosci przenosnika tasmowego

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ tatwy demontaz rolek

+ Prosta w obstudze i solidna konstrukcja na 4 kotkach z blokada

+ Wymagane potaczenie z automatyczng prasg do hamburgeréw C/E 653,
z przenosnikiem tasmowym NAS i cylindrem CYL-P dopasowanym pod
Srednice produkowanych klopsikow

+ Do wyboru cylindry do produkgji klopsikéw o srednicy @28 (CYL-28), @33
(CYL:33), @36 (CYL-36), @39 mm (CYL-39) - doptata 6 580 zt netto / Tszt.

Min. ® 28 mm
Max. @ 39 mm

Model Wymiary zew. Wydajnosé Min. $rednica Max. érednica  Zasilanie ~ Moc Waga Cena
[mm] [szt./h] klopsikéw [mm]  klopsikéw [mm] \Y| [kw] [kal
C/EMBF 470x900x1035 4000 28 39 230 018 59 34210--

AUTOMATYCZNA PRASA DO MIESA

+ Automatyczna prasa do produkcji hamburgerow i klopsikow,
a takze ich formowania

+ Wysoka wydajnos¢ produkeyjna 6000 klopsikow/h oraz
3000 hamburgerow/h

+ Funkcja sztaplowania (dla hamburgeréw) — z maksymalng wysokosciag
uktadania: 80 mm

+ Mozliwos¢ regulacji grubosci porcji

+ W standardzie posiadajaca automatyczny skrobak, regulator predkosci,
podajnik papieru i oleju

- tatwy w demontazu wat napedowy
+ Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 40 litréw

+ Maszyna na podstawie z potka i 4 kotkami z blokadg, ktdre pozwalajg
na jej swobodne przesuwanie, przemieszczanie

+ Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewne;j
- Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja
+ Uwaga: cena nie obejmuje cylindréw formujacych

+ Cylinder z Delrinu® CYL-HAMB - hamburger w ksztatcie cylindra,
$rednice do wyboru w zakresie pomiedzy @ 27 - @ 135 mm -
9 840 zl netto

+ Cylinder z Delrinu® CYL-POLP - zestaw cylindrow i czesci wymaganych
do produkcji klopsikéw - srednice do wyboru: @ 25 mm, @ 28 mm,
@36 mm, @ 39 mm - doptata 19 680 zt netto

+ Cylinder z Delrinu® CYL-SPEC — dowolny ksztatt burgera - pod wycene
indywidualng

o O |

Min. @ 27 mm Min. ©@ 28 mm EI SR
2Ev 0 (BB i e W2 i ZOBACZ WIECEJ

S

Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Max. Srednica Max. grubosé Max. $rednica  Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] 1l hamburgera [nm] hamburgera [mm]  klopsika [mm] V] [kw] [kal
C/EHF 830x1164x1575/2055 40 120 120 120 230 09 160 117270~
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OBROBKA MECHANICZNA

MIESTARKI ELEKTRYCZNE NASTAWNE DO FARSZU | MIESA

- Profesjonalna elektryczna wtoska miesiarka do farszu

+ Pozwala na szybkie i sprawne mieszanie i wyrabianie miesa,
drobiu, ryb, réznego rodzaju farszéw, takze wielu innych
sktadnikow

+ |dealnie sprawdzi sie w sklepach miesnych, kuchniach, barach,
restauracjach oraz matych zaktadach przemystu wedliniarskiego

+ Urzadzenie w znacznym stopniu skréci czas pracy i pozwoli na
zwiekszenie wydajnosci produkcyjnej

+ tatwo wyjmowany wat mieszajacy z 4 topatkami wykonanymi
ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Silnik pracujacy w kapieli olejowej

+ Miesiarka posiada system ochrony przektadni z podwaéjnym
uszczelnieniem

+ W modelach ME 30 M Banco, ME 50 M Banco, mieszalnik
wyposazony jest w bieg wsteczny, ktéry pozwala na lepsze
zmieszanie produktu

ME 10 M Banco
ME 20 M Banco

+ Pokrywa wyposazona w mikrowytacznik bezpieczenstwa

-+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca dzieze,
umozliwiajgcg dodawanie dodatkowych sktadnikéw podczas
mieszania

+ Otwor wylotowy znajduje sie z przodu urzadzenia
+ Wydajny asynchroniczny silnik
+ Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu

+ Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej AISI 304

+ Opcjonalnie mozliwos$¢ zamdwienia urzadzenia
(ME 30 M Banco) na nézkach lub na nézkach z kétkami
- za doptata

ME 30 M Banco
ME 50 M Banco

Model Wynfrigz]zew. Wymi[fanr)r/n ?zieiy PojerH]nos’é Poje[r;grios'é ?ﬂ% Zas[i\lznie \A[Isg]a Cena
ME 10 M Banco 255x438x406 200x250 14 10 018 230 18 6680,-
ME 20 M Banco 337x515x465 270x300 28 20 037 230 27 7950,
ME 30 M Banco 365x680x530 300x400 42 30 147 400 49 13770,
ME 50 M Banco 465x750x595 410x480 83 50 147 400 59 15210~
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OBROBKA MECHANICZNA

MIESIARKI ELEKTRYCZNE WOLNOSTOJACE DO FARSZU | MIESA

+ Profesjonalna elektryczna wtoska miesiarka do farszu pozwala
na szybkie i sprawne mieszanie i wyrabianie miesa, drobiu, ryb,
safatek, surowek, réznego rodzaju farszéw, takze wielu innych
sktadnikow

+ Przechylna dzieza z automatycznym system zamykania i blokada
bezpieczenstwa

+ System dwoch watéw mieszajgcych z fopatkami wykonanymi
ze stali nierdzewnej AISI 304, ktory idealnie sprawdza sie takze
do mieszania surowek i satatek

+ Urzadzenie znajduje sie na stabilnej i wytrzymatej podstawie
jezdnej na 4 kotkach z blokada

+ Urzadzenie wyposazone jest w bieg wsteczny, ktory pozwala
na lepsze zmieszanie produktu

- Silnik pracujacy w kapieli olejowej
+ Pokrywa ze stali nierdzewnej wyposazona w mikrowytgcznik

bezpieczenstwa

+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca dzieze,

umozliwiajacg dodawanie dodatkowych sktadnikow podczas
mieszania

+ Prosty w obstudze, intuicyjny panel sterujacy

+ Wydajny i mocny silnik

+ Wymagany minimalny wsad 40% maksymalnej pojemnosci
+ Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu

- Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej AISI 304

Model Wyrr{n::rn;;]zew. Wymi[?nnrln ?zieiy PojerR]nos’é Poje{rp:g;os’é ?ﬂ% Zas[i\l;a\]nie \A[Iss]a Cena
ME50BAEVO 810x630x1030 420x500 83 50 2x0,55 400 85 23280,
ME80BAEVO 1000x630x1030 620x500 110 80 2x0,55 400 20 24680~

ME 120 BAEVO 1092x700x1029 660x550 162 120 21,1 400 138 32080~
ME 180 BAEVO 1422x700x1029 995x550 250 180 21 400 152 34190~

u/////////ll.r

ME 180 BAEVO
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OBROBKA MECHANICZNA é
NADZIEWARKI HYDRAULICZNE DO KIEEBAS ﬁ
o
+ Profesjonalna wtoska pozioma nadziewarka hydrauliczna do kietbas,
parowek, kabanosow
+ Mechanizm hydrauliczny pozwala na szybka i wydajng produkcje
kietbas, miesa, wedlin
+ Idealnie sprawdzi sie w masowych produkcjach przemystowych,
masarniach, zaktadach spozywczych, restauracjach czy cateringach
+ Mieso nadziewane jest za pomoca ttoka i lejkow o réznych %E
rozmiarach &
+ Ttoki z zaworem odpowietrzajgcym farsz, pozwalajgce na wyréb ¢ g
o idealnym uformowaniu bez pecherzykdéw powietrza E
-+ Bieg wsteczny nadziewarki zapobiega przepetnianiu sie urzgdzeniu
po zatrzymaniu pracy silnika
+ Prosta obstuga za pomocg pokretta
+ Urzadzenie wyposazone w pedat
+ W zestawie komplet 3 polietylenowych lejkow o srednicy
10,181 25mm o
+ Opcjonalnie mozliwe jest zamodwienie lejkow ze stali nierdzewnej ‘
o $rednicy 16, 20, 28 i 38 mm - za doptata "
+ Wytrzymata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali 9
nierdzewnej AISI 304 a
+ Cylinder z ostong zabezpieczajgcg, wykonany ze stali nierdzewnej
18/8, bez krawedzi wewnatrz i spoin
+ Maszyna jest prosta w obstudze i czyszczeniu S TE IR I
+ Opcjonalnie mozliwos¢ zakupienia podstawy ze stali nierdzewnej IS30IDR
na kotkach do nadziewarki - za doptatg IS50IDR
<
. <z
Model Wymiary zew. Pojemnosé Diugosc¢ Srednica Min. predko$¢  Maks. predkos¢ Zasilanie Moc ~ Waga Cena [o9) U
ode [mm] cylindra[l]  cylindra[mm] cylindra[mm]  ttoka w przéd ttoka w przéd V] [kw] [kal g S
[anlya%
IS16IDR  280x1310x360 16 500 200 330 30 400 056 71 17 680,- O
IS30IDR  360x1605x400 30 600 260 410" 60" 400 056 111 23260,
ISS50IDR  420x1650x430 50 600 320 540" 60" 400 056 153 27050,

SZATKOWNICE DO WARZYW

+ Szatkownica polecana do restauracji, szkét i przedszkoli oraz - Niewielkie zuzycie pradu oraz wysoka wydajnosé

punktow gastronomicznych A + Przeznaczona do uzytku z zastosowaniem tarcz tngcych i
+ Obudowa z anodowanego aluminium tracych

+ Mozliwos¢ uzyskania plastréw, widrkow, stupkéw, + Antyposlizgowe ndzki zapewniajace stabilng prace

<
o2
[
@)
o4
o
@)

MECHANICZNA

+ Znacznie przyspiesza krojenie duzych ilosci warzyw * Wyposazona w tarcze wyrzutowa, ostone tarczy oraz
+ Wszechstronne zastosowanie urzadzenia dzieki wielu dostepnym mikrowytgcznik bezpieczeristwa
tarczom + Dwa otwory wsadowe: wymiary duzego otworu: 50x160mm, (@)
- Prosta konstrukcja Srednica ma_’rego otworu: 50mm _ o E
- Posiada mikrowytgcznik bezpieczenstwa - Zestaw zawiera 5 tarcz: - plastry 2 i 4mm - wiorki 3, 4 i 7mm &)
- Cicha praca i fatwo$é w czyszczeniu + Mozliwosc dokupienia tarcz do krojenia w kostke i do frytek %
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Wymiary zew.  Zasilanie Moc  Waga

Model (mm] V] kW] lka] Cena <
z
RQ300 540x240x450 230 055 20 2930, §
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RQ780, RQ1040
SZATKOWNICE DO WARZYW

- Szatkownica do warzyw to urzadzenie niezbedne w kazdej profesjonalnej kuchni

- Pozwala na szybkie i precyzyjne szatkowanie w paski, plastry, wiérki oraz rozdrabnianie warzyw, owocow, grzybow,
chleba, czy twardych serow

+ Lepsza ergonomia pracy, dzieki frontowemu wylotowi dla pokrojonych produktéw
+ Tarcze stosowane wraz z szatkownicg pozwalajg na:
+ Ciecie w plastry lub paski

+ Szatkowanie
+ Rozdrabnianie
- Scieranie
+ Tarcie
+ Ciecie w kostke
+ Ostrza tarcz nie uszkadzajg warzyw
+ Wszystkie elementy aluminiowe i tarcze wykonane ze stopu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig ENAC 42200
+ Obudowa z odpornej na korozje oraz dziatanie kwasow stali AlSI 304
+ Dolna czesc¢ obudowy poddana obrobce szkietkowania
+ Natychmiastowe zatrzymanie tarczy w razie otwarcia komory roboczej w trakcie pracy
+ Wyprofilowane krawedzie i antyposlizgowe nozki
+ Mozliwosé mycia gornej obudowy w zmywarce
+ Dostepna szeroka gama tarcz - za dodatkowg optatg

Model Wymiary zew. Srednica Obroty Wydajnosé Klasa Napiecie Moc Waga Cena
[mm] tarczy [mm] wyjséciowe [obr/min] [kg/h] ochronnosci V] [kw] [kl
RQ780 610x480x240 210 340 100-400 P24 230 078 23 5820,
RQ1040 610x480x240 210 340 100-400 P24 400 104 23 5820,-

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU RQ780 PRZED ZAKUPEM
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AKCESORIA DO SZATKOWNICY

TARCZE DO KOSTKI [DWUSTRONNE! TARCZE ODCINAJACE DO PLASTROW
RQ11000 smm 1omm RQ10000 Tarcza nozowa do plastréw @:*E 9mm
Cena 1100,- Cena 400, do stosowania samodzielnie lub z RQ11000
RQ29000 1omm - somm  RQ36000 Tarcza nozowa do plastréw
Cena 1080;- Cena 440, do stosowania samodzielnie lub z RQ29000 14mm

Aby uzyskac kostke nalezy zastosowac tarcze odcinajgca do plastrow

. 3 3 TARCZE SA SPRZEDAWANE OSOBNO!
TARCZE DO PLASTROW TARCZE DO WIORKOW > -
RQ18000 RQ12000
1-10mm Cena 650,' /,\\_H/Q 7mn - ~ana 280,-
Zastepuje az 10 tarcz
REGULOWANA!
fomm  RQ23/T “=—=——+}»m RQ13000
Do pomidoréw Cena 420, WZMOCNIONA, Cena 290,-
DO PARMEZANU

TARCZE DO ZIEMNIAKOW

@ RQ16000 =<}~ RQI4000

Cena 280, Cena 280,

TARCZE DO PASKOW
g

o~ <~ 5mm
Sy oo 0 7 s
Cena 740, Cena 280,-
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OBROBKA MECHANICZNA
SZATKOWNICE DO WARZYW

+ Szatkownica pozwala na $cieranie, ciecie w plastry, stupki, + Dzieki swoim kompaktowym rozmiarom znajdzie swoje miejsce
kostke, rozdrabnianie seréw , szatkowanie warzyw oraz w kazdej kuchni
OWOCOW — znacznie przyspieszajgc prace i zaoszczedzajgc czas - Mocny i wydajny silnik

przyggtowama pQS!+kOW ) ) ) + Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stopu aluminium,

+ Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, cateringach, stotéwkach, odpornego na korozje i dziatanie kwaséw
szkotach, szpitalach, barach oraz domowych kuchniach ) ) S s
+ W zestawie z szatkownicg znajdujg sie 3 tarcze: tarcza wiorki

+ Szeroki wybor tarcz tngcych z réznymi zastosowaniami 5mm i 7 mm oraz regulowana tarcza do plastrow 2-8 mm

+ Dzigki dwém predkoscia mozna dostosowac obroty do - Diuzszy zsyp, pozwalajgcy na efektywniejszg prace urzadzenia
szatkowanego produktu _ , poprzez ciagty wyrzut gotowego produktu

* Ulepszona wersja modelu RQMP.400, powiekszony otwor wiotowy + Wyjmowana pokrywa wykonana z aluminium, pozwala na jej
o $rednicy 190 mm, utatwiajgcy wsad i szatkowanie wigkszych utatwione czyszczenie oraz bezproblemowsg wymiane tarcz
produktow, takich jak cate gtowki kapusty tnacych

» Gorne elementy szatkownicy wykonane sg z aluminium i stali - Wyposazona w mikrowytgcznik bezpieczeristwa znajdujacy si
nierdzewnej (RQMP.400 z funkcjg tadowania 360°) naygokrywie, dzwigni itgc?/ zbiorczejp jauacy sie

+ Urzadzenie jest wszechstronne, wydajne, tatwe w obstudze i
czyszczeniu

Model Wymiary zew. Wymiary otworu  Predkos$¢ obrotowa  Moc ~ Zasilanie  Waga c
[mm] wsadowego [mm] tarcz [rpm) [kw] V] [kal ena
RQMP300 205x495x674 190 1400 055 230 35 5630,-
RQMP400 205x495x723 $r.190 1500-3000 075 400 37 6970,
MIKSER KIELICHOWY
+ Profesjonalny blender barmanski wtoskiej produkgji, przeznaczony . =
do mieszania, miksowania, siekania i kruszenia %

+ Pozwala na przygotowanie koktajli, smoothie, kremowych zup i
S0sOw, granity, mrozonej kawy oraz do kruszenia lodu

- Kielich blendera z funkcjonalng podziatkg o pojemnosci az 5l
+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania
+ Mocny, wydajny, wentylowany silnik o mocy 750 W, osiggajacy POJEMNOSC 5L
predkosc¢ do 24 000 obr./min
+ Tryb pulsacyjny pozwala na doktadne miksowanie sktadnikow
+ Kielich, podstawa i ostrza wykonane ze stali nierdzewnej
+ Solidne i mocne ostrza o grubosci 2,5 mm
+ Pokrywa wykonana z mocnego tworzywa, z zatrzaskami i
otworem umozliwiajgcym dodawanie sktadnikow w trakcie
miksowania
+ Prosty w utrzymaniu w czystosci
+ Mikrowytgcznik bezpieczenstwa w pokrywie oraz zabezpieczenie
przed przegrzaniem
Wymiary zew. Predkos¢ Maks. predko$é Pojemnos$¢ Zasilanie Moc Waga
Model [mm] [obr/min] [obr/min] 0 V] kW] lkal Cena
JUMBOMIXER X5 245x260x540 8000716000 24000 5 230 075 7 4480,
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MIKSERY RECZNIE ZANURZENIOWE

+ Profesjonalny elektryczny mikser reczny zanurzeniowy

+ Pozwala na przygotowanie miedzy innymi sosow, zup, dipow,
przecierow, kremow, puree warzywnych

- |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, cukierniach, piekarniach, czy
profesjonalnych kuchniach

+ Wyposazony w duzy, wydajny i nienagrzewajacy sie wtoskiej
produkgiji silnik, ktéry pozwala na efektywne i skuteczne
miksowanie

+ Mikser posiada wysoka statg predkos¢ 13 000 obrotéw na minute
+ Dobrze wentylowany silnik
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci tworzywa

+ Wyposazony w system blokady koricowek miksujgcych
pozwalajacy na bezpieczenstwo uzytkowania

?‘.

@ sl

GWARANCJA 24 ;

+ Urzadzenie jest proste i intuicyjne w obstudze, kontrola pracy za
pomoca przycisku

- Dostepny wybor dwoch dtugosci roztgcznych ramion 270 i 350
mm, z potréjnymi ostrzami rozdrabniajgcymi wykonanymi z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI 304

+ Cena produktu dotyczy tylko napedu miksera, ramig¢/ramiona
nalezy zamoéwi¢ osobno (patrz wyposazenie dodatkowe)

- Dodatkowa mozliwos¢ zamdwienia ubijaczki (wyposazenie
dodatkowe)

+ Klasa wodoszczelnosci IPX3

+ Prosty w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci, ramiona mozna
bez problemu my¢ z zmywarce

+ Ergonomiczny i praktyczny uchwyt pozwala na wygodne
uzytkowanie

= <
n o
9 3
g L3 g
J ¥
/EN |
Wymiary zew.  Predko$é Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [obr./min] [kw] M [kg] Cena
RQL25-B 345x130x98 13000 025 230 23 510 MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
RQL40-B  540x146x120 11000 04 20 39 820 PRZED ZAKUPEM
[ ) [J2r 1) JEA ] | 1
Model RQL25-A RQL35-A RQL40-A RQL50-A RQL60-A RQL25-W RQL40-W
Dtugosé
rami engiJa [mm] 270 350 400 500 600 300 300
Mikser RQL25B RQL25-B RQL40-B RQL40-B RQL40-B RQL25B RQL40-B
Cena 340- 450, 500- 570, 650,- 550;- 550,
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OBROBKA MECHANICZNA

MIKSERY RECZNIE ZANURZENIOWE - PREMIUM

- Profesjonalny reczny mikser zanurzeniowy wtoskiej produkcji, idealny
do przygotowywania soséw, zup, kremow, ciast, lodow itp.

+ Dostepna szeroka gama mocy silnikdw oraz dtugosci ramion, dzieki
czemu kazdy szef kuchni wybierze najlepsze rozwigzanie dla swojej
kuchni

+ O-stopniowa regulacja predkosci w zakresie od 2000 do 9000 obr/min
+ Wysokiej jakosci silnik wtoskiej produkcji z ostong ze stali nierdzewnej
+ Wyjmowane ramie z szybkim i bezpiecznym zamknieciem

+ Bardzo prosty w uzyciu

+ Wysokiej jakosci obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa
sztucznego

+ Zabezpieczenie przed przecigzeniem termicznym

+ Gwint wykonany z wysokiej klasy polimeru

+ Ostrza wykonane wytrzymatej stali kutej

+ Samoregulujgca stabilizacja mocy i predkosci urzagdzenia

(system SRS) gwarancja jednolitych konsystencji

+ Elektroniczny wyswietlacz

+ Ergonomiczny uchwyt dla wygodnego uzytkowania

- Potgczenia srubowe

+ Dostepny homogenizator ze stali nierdzewnej, ktéry idealnie

sprawdzi sie w produkcji lodéw czy mas cukierniczych

|
Model Wymiary zew. Dtugosé Predkos¢ Pojemnos¢  Zasilanie Moc Waga Cena
silnika [mm] ramienia [mm] [obr/min] naczynia [I] \Y| [kw] [kal
FM350V\V300 130x360 330 o 30-80 20 035 38 2490
= FM350VVV400 130x360 430 [0 00y 80120 230 035 405 2520
o
3 FM350VV/500 130x360 530 Ty 150-230 230 035 425  2620-
FM350VV600 130x360 630 009000, 25030 230 035 45 2680
FMA450V\V300 130x380 330 2000100 30-80 20 045 44 2850;
= FM450VV400 130x380 430 AN B0-120 230 045 465 2920-
(=]
Q FM450VV/500 130x380 530 A0 150-230 230 045 485 3020~
FMA450VV600 130x380 630 200 TI00 250330 230 045 51 3080
Model Wymiary zew. Dtugosé Predkos$¢ Pojemnos¢  Zasilanie Moc Waga Cena
silnika [mm] ramienia [mm] [obr/min] naczynia [I] \Y| [kw] [kal
FMS550VV300 130x390 330 R 30-80 20 055 46 3100
2 FMS550V\V400 130x390 430 Ly 80-120 230 055 485  3170;
o
8 FMS550VV/500 1306390 530 Ty 150-230 230 055 505 3280
FMS550VV600 130x390 630 0000, 25030 230 055 53 3340;
FM650VV/300 130x400 330 o 30-80 20 065 48 3380,
= FM650VV400 130%400 430 Ty 80-120 230 065 505 3450-
o
8 FM650VV/500 130400 530 Ty 150-230 230 065 525  3550;
FM650VV600 130x400 630 o0 000, 25030 230 065 55 3620
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OBROBKA MECHANICZNA

MIKSERY RECZNIE ZANURZENIOWE - PREMIUM

Homogenizator ze stali nierdzewnej

tatwy montaz i demontaz k
(opcja)

akcesoriow

Ergonomiczny uchwyt zapewniajgcy
wygodna prace

Demontowalne i solidne
ramie ubijajace (opcja)

IR

)

Innowacyjny system Solidna i wytrzymata obudowa
montowania ramienia

miksujacego

Gwint z trwatego polimeru

Ramie oraz dzwon wykonane ze stali
nierdzewnej

Demontowalne ostrze ze stali
nierdzewnej, tatwe do czyszczenia

<
o2
[
@)
o4
o
@)

MIKSERY RECZNIE ZANURZENIOWE - AKCESORIA

'
Y POJEDYNCZY WIESZAK POTROJNY WIESZAK
Model Cena Model Cena
FSPS 250.- FSPC 300,-
et RAMIE UBIJAJACE
m’ Model Cena % Model Cena
vy FSP400-600 1120.- FAF 1040,
FSP800-1000-1200  1310.-
HOMOGENIZATOR
Model bt E;T;Tnia Cena Model D E;rrr:i\]enia Cena
e
FO400 430 1300,- FO600 630 1460,
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OBROBKA MECHANICZNA
CUTTERY GASTRONOMICZNE

* Kuter gastronomiczny przeznaczony do rozdrabniania, siekania
i mielenia warzyw, ziot, owocow, orzechdw, miesa na klopsy czy
tatara

+ Idealnie nadaje sie do przygotowywania wszelkiego rodzaju past,
pesto, przecierow, sosow, mieszanek przyprawowych, dressingow
do satatek

+ Solidna pokrywa z poliweglanu umozliwia ocene stopnia
zmielenia oraz dodawanie produktéw w trakcie pracy

+ Wyposazony w ostrze ze stali nierdzewnej w ksztatcie "S"

+ Ostrze i mise mozna w tatwy sposob zdemontowac w celu
wyczyszczenia

+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania

- Regulowana predkos¢ w zakresie 750-1500 obr.min (w modelu
RQSD.07-22 1 predkos$¢ 1500 obr/min)

+ Mikroprzetgcznik bezpieczenstwa
+ Cicha praca bez wibragji

+ Obudowa, ostrze oraz dzieza wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ W modelach SD.07, SD.07-22, SD.09 reczny przechyt dziezy

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

MODELU RQ.SD.07 PRZED ZAKUPEM

Model Wyn?risx]zew. Prﬁglr(rc:]s’é PojerH]nos’c’: Zas[ill?nie '[\I:I\%j V\[IIZ?]a Cena
RQSD.15 380x623x512 750/1500 15 400 06/09 46 7960,
RQSD.07 610x645x1045 750/1500 20 400 15/25 71 12900,-

RQSD.07-22 615x685x1050 1500 20 230 22 67 11740,
RQSD.09 720x685x1250 750/1500 50 400 35/55 70 13440,
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OBROBKA MECHANICZNA

AUTOMATYCZNE WYCISKARKI DO POMARANCZY

+ Niezwykle wydajna i wytrzymata automatyczna wyciskarka do
pomaranczy

+ Szczegdlnie polecana dla: restauracii, kawiarni, baréw, hoteli,
fast-foodow, bardw, piekarni, itp... dla wszystkich firm, ktére
przygotowujg wiecej niz 30 sokéw dziennie

+ System wyciskania z kontrolowanym cisnieniem umozliwia
wyciskanie owocow bez kontaktu ze skérkami, co pozwala
unLknaé przedostawania sie gorzkich substancji do gotowego
soku

+ Prosta obstuga pozwala na uzyskanie najlepszego swiezego soku
pomaranczowego w kilka sekund, wystarczy napetnic rampe
podajnika i nacisnac¢ przycisk ON.

+ Mozna jg bardzo tatwo zdemontowac i wyczysci¢, utatwiajac
sobie prace w firmie

+ Wyrodznia sie wykonaniem ze stali nierdzewnej, dzieki czemu jest
wytrzymata i funkcjonalna

+ Godrna czesé urzgdzenia przycigga uwage klientdw, pokazujgc
pomarancze, ktére beda wyciskane

+ Regulacja ilosci wyciskanego soku

+ Zaleznie od modelu wyposazony w automatyczny lub
pétautomatyczny podajnik

+ Czujnik automatycznego wytgczania

F-Compact - model o kompaktowych rozmiarach, szczegdlnie

polecany dla matych firm z niewielkim zapotrzebowaniem na sok
pomaranczowy oraz firm z niewielka iloscig miejsca na barze

F-50 - model z pétautomatycznym podajnikiem

F-50A - model z automatycznym podajnikiem. Urzadzenie jest
zalecane dla: restauracji samoobstugowych, bufetow, hoteli,
tradycyjnych restauracji,... firm, ktére oferujg ponad 30 sokéw
dziennie.

F-50C - model z automatycznym podajnikiem z cyfrowym
licznikiem owocéw oraz panelem sterowania umozliwiajgcym
ustawienie liczby owocéw do wyprodukowania 1 porcji

F-50AC - model z automatycznym podajnikiem z cyfrowym
licznikiem owocdw. Zainstalowany cyfrowy licznik umozliwia
klientowi wybor ilosci wyciskanych pomaranczy, z
automatycznym zatrzymaniem.

Self-Service - model polecany do obstugi bezposrednio
przez klienta, podstawa wyposazona w kotka utatwiajgce
przemieszczanie urzadzenia. Urzadzenie jest zalecane dla:
bufetow, hoteli, sklepow samoobstugowych, szkot wyzszych,
uniwersytetow, lotnisk

Freezer - System chtodzenia ze zbiornikiem o pojemnosci 7 litrow
i kranikiem. Mozliwos¢ regulacji temperatury.

+ Pojemnik ze stali nierdzewnej dostepny w modelach: Self Sevice i

Freezer dla pozostatych modeli opcja dostepna za doptatg

+ Cyfrowy licznik owocow dostepny w modelach F-50C i F-50AC

dla pozostatych modeli opcja dostena za doptatg (z wyjatkiem
modelu F-Compact)

+ Podium dostepne w modelach Self-Service i Freezer dla

pozostatych modeli opcja dostepna za doptatg (z wyjgtkiem
modelu F-Compact)

F50A
Model Wymiary zew. Pojemno$¢ ~ Maksymalna Srednica  tadownos¢ ~ Wydajno$¢  Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] podajnika [szt.] owocu [mm] kosza [kg] [szt/min] V] [kw] [kal
F-Compact 290x360x725 3 70 - 1012 230 013 27 9530,
F-50 470x370x735 67 85 4 2025 230 030 363 12080~
F-50C 470x370x735 12 80 - 2025 230 046 56 13580,-
F-50A 470x620x785 12 80 - 20-25 230 046 56 16210~
F-50AC 470x620x735 12 80 - 20-25 230 045 56 17 550,-
FUNKCJA
CHLODZENIA
Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Maksymalna érednica  Wydajnos¢ ~ Zasilanie Moc Waga c
[mm] podajnika [szt.] owocu [mm] [szt/min] \Y] [kw] [kal ena
Self-Service 580x750x1620 12 80 20-25 230 046 95 25640,
Freezer 580x720x1790 12 80 20-25 230 061 106 29270~ 157
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OBROBKA MECHANICZNA

MASZYNKI DO MAKARONU

Seria

+ Profesjonalna maszynka do makaronu wtoskiej produkgji, ktéra

pozwala na przygotowanie roznego rodzaju makaronu, jak spaghetti,

fusilli, gnocchi

+ |dealnie sprawdzi sie zarowno w $rednich jak i duzych restauracjach,

hotelach, szkotach, oraz domowej kuchni
+ Matryce formujgce i $limak wykonane sg ze stopu mosigdzu i brazu

+ Szeroki asortyment matryc do formowania makaronu - do
osobnego zakupu

+ W urzadzeniu uzyty zostat ,dozywotni” smar do tozysk kulowych i
wateczkowych

+ Mocny i wydajny silnik
+ Solidnie wykonana konstrukgcja, wyjatkowo prosta w konserwacji i
utrzymaniu czystosci

+ Dzieza i ugniatacz z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

+ Mikrowytgcznik bezpieczeristwa znajdujacy sie na pokrywie misy
+ Proste manualne sterowanie za pomoca przyciskow

+ Cena dotyczy samego urzadzenia, matryce formugace sg do

osobnego zakupu (patrz wyposazenie dodatkowe

+ Modele MPF2.5NC, MPF4N, MPF8N wyposazone sg w elektryczny

n6z odcinajacy

+ Modele MPF4N, MPF8N wyposazone sg w dodatkowy system

chtodzenia powietrzem, chronigcy i zapobiegajgcy nagrzewaniu sie
ciasta

+ Podstawa o wymiarach 580x440x650 W standardzie tylko do

modelu MPF8N

Model WerE:Te:z]zew‘ Wy[ﬁgj/r;]c])s’é ciavg:([jkg] mastrr?/g; i[(r:g ml N6z odcinajacy Zas[i\l/? nie [\I:I\il(]: V\[I'?gla Cena
MPF1.5N 320x590x410 5 15 50 NIE 400 03 18 7070,-
MPF2.5N 260x600x560 8 25 57 NIE 400 037 30 9170,
MPF2.5NC 260x600x560 8 25 57 TAK 400 037 32 11 940-

MPF4N 350x760x450 13 4 57 TAK 400 075 42 17230~
MPFSN 450x720x750 25 8 78 TAK 400 1 87 25640~
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OBROBKA MECHANICZNA
MASZYNKI DO MAKARONU

Seria

+ Profesjonalna maszynka do makaronu wtoskiej produkgji, ktéra
pozwala na przygotowanie réznego rodzaju makaronu

+ |dealnie sprawdzi sie zarowno w srednich jak i duzych
restauracjach, hotelach, szkotach, oraz domowej kuchni

. {\)/Iatryce formujace i slimak wykonane sg ze stopu mosigdzu i
razu

+ Szeroki asortyment matryc do formowania makaronu,
dostepnych do osobnego zakupu

+ Elektryczny néz odcinajgcy do makaronu dostepny opcjonalnie

+ Funkcjonalny panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem oraz
dotykowymi przyciskami

+ Wyjmowana dzieza na ciasto z mozliwoscig mycia w zmywarce

+ Mocny i wydajny silnik

+ Solidna wykonana konstrukcja, wyjgtkowo prosta w konserwacji i
utrzymaniu czystosci

+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajaca mise na ciasto,
umozliwiajaca dodawanie dodatkowych sktadnikow do ciasta
podczas obrobki

+ Obudowa i komponenty urzadzenia wykonane sg z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej AISI 304

+ Mikrowytacznik bezpieczenstwa znajdujacy sie na pokrywie misy

+ Elektryczny néz odcinajgcy do makaronu w standardzie w modelu
PF40E (w modelu PF25E opcjonalnie) PF25E

Wymiary zew. Wydajnosé Wsad Srednica ‘- L Zasilanie Moc Waga

Model [mm] [ka/h] ciastakg]  matrycy [mm] N6z odcinajacy \Y] [kw] [kal Cena
PF25E 300x550x425 8 2 57 OPCJA 400 037 265 8200,
PF40E 307x594x525 13 35 57 TAK 400 037 35 14920,-

OBROBKA
TERMICZNA

AKCESORIA DODATKOWE DO MASZYNEK DO MAKARONU

MLD-1.5 Matryca do MPF1.5N 510~
MLD-2.5 Matryca do MPF2.5, MPF2.5NC 560,
MLD-4 Matryca do MPF4N 560,
MLD-2540 Matryca PF25E | PFA0E 560,-
MLD-8 Matryca do MPF8N 810,
PF-CK N6z do PF25E 2550
CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE PAPPARDELLE RICCE BUCATINI
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iSENSOR

PAKOWARKI PROZNIOWE

FUNKCJE

= iVac (inteligentny czujnik) - proces odsysania jest
automatycznie kontrolowany przez czujnik, co
zapewnia maksymalnie mozliwg do uzyskania préznie.
Umozliwia pakowanie ptynéw oraz produktéw z duza
zawartoscig wody bez koniecznosci ustawienia czasu
i wykonania niepotrzebnych préb pakowania.

—) Soft Air - system stopniowego wlotu powietrza
do komory i progresywnej dekompresji zapobiega
przektuciu workow z produktami o ostrych
krawedziach lub deformacji i uszkodzeniu
produktéw. Pozwala uzyskac idealnie zapakowany
produkt, gotowy do zaprezentowania na potkach
ekspozycyjnych.

—) ExtraVacuum - program prozni osigganej etapami.
Pozwala na usuniecie powietrza znajdujacego sie
wewnatrz produktu o porowatej, miekkiej konsystencji.

—) Pakowanie w atmosferze gazu obojetnego - system
wtryskiwania gazu ochronnego umozliwia pakowanie
w atmosferze pozbawionej tlenu oraz pary wodne;j.
Zapobiega to namnazaniu sie bakterii, przedtuza
Swiezosc produktow. Gwarantuje najwyzszg jakosc
najbardziej delikatnych produktow swiezych takich
jak: ryby, owoce morza, warzywa itp. Dodatkowo
chroni delikatng zywnos¢, ktora mogtaby ulec
deformacji lub uszkodzeniu podczas pakowania.

->

->

mychef.

SCS (system samokalibracji) - pakowarki prézniowe
iSensor posiadajg automatyczng kalibracje prozni,
dostosowujgca sie do aktualnej pogody i wysokosci
nad poziomem morza - bez ryzyka rozpryskiwania czy
rozlania pakowanych produktow.

iSeal (inteligentne zgrzewanie) - iSeal automatycznie
reguluje czas i temperature zgrzewania dla kazdego
cyklu. Dzieki temu patentowi zapobiega przegrzaniu
sie urzadzenia i wydtuza zywotnos¢ wszystkich
elementow. iSeal gwarantuje doskonate pakowanie
prozniowe przy kazdym uzyciu.

=) Pakowanie dwéch workow - pakowarka umozliwia

zgrzewanie dwdch workow jednoczesnie (jeden na
drugim), bez utraty na jakosci zgrzewania.

Niezalezne listwy zgrzewajace - dzieki autonomicznemu
charakterowi listew zgrzewajgcych mozemy wybrac
pozadang i optymalng konfiguracje zgrzewania w
zaleznosci od produktu lub zastosowania. Pozwala to

na maksymalizacje przestrzeni komory prézniowej przy
minimalnym zuzyciu energii.

Pompa prézniowa Busch - Wszystkie modele wyposazone
sa w wydajng i niezawodng pompe prozniowa niemieckiej
firmy Busch, zapewniajgc tym samym uzytkownikowi
najwyzsza jakosc¢ procesu pakowania.

b
iSENSOR S :
B mychef. 3 ‘DQ
@ [0 /
RESTAURACJA HOTEL SUPERMARKET FAST FOOD |
| |
| e |
|Sl.nsn! [ | ] "é
]| 7 25 A0
Model FSSB22E2 FSSB2LE2 FSSB2UE2 FSSB42E2 FSSBALE2 FSSB4UE2
Cena 28020, 28240, 30190, 33190- 33420~ 35580,
Wymiary zew. [nm] ~ 853x537x1032  853x537x1032  853x537x1032  853x537x1032 853x537x1032  853x537x1032
Wym“[’m:]omory 700x430x180  700x430x180  700x430x180  700x430x180  700x430x180  700x430x180
Wydajnos¢ pompy 20 20 20 40 40 40
[m3/h]
llos¢ listew
zgrzewajacych [szt.] 2 2 8 2 2 3
D*“gf’riﬂ]isw 410+410 410+630 410+410+580 410+410 410+630 410+410+580
uktad listew | |
zgrzewajacych | | | | “ | | | || | | | | | | | I |
Zasilanie [V] 230 230 230 230/400 230/400 230/400
Moc [kW] 075 0,75 0,75 113 113 113
Waga [kg] 147 147 147 157 157 157
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OBROBKA MECHANICZNA

PAKOWARKI PROZNIOWE

DLUGA ZYWOTNOSC

-> AutoClean Oil (automatyczne czyszczenie oleju) - program ->
osuszania oleju wydtuza jego okres uzytecznosci.
System pomaga w ustaleniu najlepszego momentu na
przeprowadzenie cyklu czyszczenia oleju.

=) Listwy zgrzewajace z podwojnym zgrzewem
o grubosci 4 mm - nowa konstrukcja listwy zgrzewajacej,
ze wzmocnieniami ze stali nierdzewnej sprawia, ze
jest ona bardziej wytrzymata i trwata. Umozliwia ona
zgrzewanie z podwojnym przettoczeniem, co zwieksza ->
bezpieczenstwo zywnosci.

=) Komora prézniowa ze stali nierdzewnej AISI 304
z zaokraglonymi krawedziami - wysokiej jakosci, trwata
konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304 z komorg o
zaokraglonych krawedziach, znacznie utatwiajgcych
czyszczenie urzadzenia.

=) Bardzo wytrzymata, podwojnie wyciszona pokrywa ->
z metakrylanu - bardzo wytrzymata pokrywa z
przezroczystego metakrylanu, z trwatymi aluminiowymi
zawiasami i podwdjng amortyzacja.

PANEL STEROWANIA

-> Wygodne sterowanie za pomocg ergonomicznego
pokretta, podswietlanego ekranu LCD i dwoma _>
trybami pracy. W trybie automatycznym wystarczy
wtozy¢ worek i opusci¢ pokrywe, aby pakowarka
wykonata catg prace za nas. Tryb reczny pozwala na
zaprogramowanie 10 réznych programow, zaleznie od
potrzeb i technik kulinarnych. Wszystkie parametry sg
wyswietlane na ekranie.

TECHNIKI KULINARNE

MCYV (system wielocyklowej prézni) - opatentowany
system MCV automatycznie okresla i uruchamia
odpowiednig ilo$¢ cykli prézniowych (maksymalnie do

9 cykli) bez koniecznosci nadzoru i recznego opuszczania
i podnoszenia pokrywy po kazdym z nich. Umozliwia to
odpowietrzenie soséw chronigc przed rozlaniem ptynu w
komorze oraz barwienie, impregnowanie i aromatyzowanie
ZYWNOSCi.

Tryb czuwania - funkcja ta pozwala na utrzymywanie
prozni wewnatrz komory przez czas nieokreslony.
Umozliwia to tworzenie zestalonych pianek, marynat,
skracajgc czas impregnacji nawet 0 90% w poréwnaniu z
tradycyjna technika.

LATWA KONSERWACJA

Bezprzewodowa listwa zgrzewajaca - specjalna
bezprzewodowa konstrukcja listwy zgrzewajacej
oraz komora prézniowa ze stali nierdzewnej o
zaokraglonych krawedziach znacznie utatwia i
przyspiesza czyszczenie pakowarki prézniowej. Tego
typu rozwigzanie umozliwia utrzymanie optymalnych
warunkow higienicznych.

Automatyczny system uchylania pokrywy - funkcja
automatycznego uchylania pozwala na tatwy dostep
do wszystkich czesci w celu przeprowadzenia
konserwacji, skuteczne czyszczenie podzespotow
oraz wygodny proces wymiany oleju. Wptywa to na
zmniejszenie kosztow i czasu konserwacji.

- \
iISENSOR M P -
RESTAURACJA HOTEL SUPERMARKET FAST FOOD
Eae)
e 5eat | '7 . ?-__
Model FSMB42E2 FSMBALE2 FSMBAUE2 FSMB62E2 FSMB6LE2 FSMB6UE2
Cena 37630~ 37950 40420~ 40060 40390~ 42850

Wymiary zew. [mm] 930x607x1046  930x607x1046  930x607x1046  930x607x1046  930x607x1046  930x607x1046

Wymi?rgnli]o mmory 800x500x200 800x500x200 800x500x200 800x500x200 800x500x200 800x500x200
Wydajno$¢ pompy 0 20 40 6 o o
[m3/h]
llos¢ listew
zgrzewajacych [szt.] 2 2 3 2 2 3
Diugosc listwy 460+460 460+730 460+460+680 460+460 460+730 460+460+680

[mm]

St N N (W (O (|

[

Zasilanie [V] 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400
Moc [kW] 113 113 113 1.5 15 15
Waga [kg] 197 197 197 215 215 215
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OBROBKA MECHANICZNA

PAKOWARKI PROZNIOWE

iSENSOR L

@000

RESTAURACJA HOTEL SUPERMARKET FASTFOOD

|
I-ll— L]
distform

Model FSLB62E2 FSLB6LE2 FSLB6UE2

FSLB12E2

[y —

mychef

I00; =

FSLB1LE2 FSLB1UE2

Cena 45530~ 46 020, 48780,

51690,-

52170, 54930,

Wymiary zew. [mm]  1136x707x1050 1136x707x1050

1136x707x1050 1136x707x1050 1136x707x1050 1136x707x1050

Wymiary komory

[mm] 1000x600x200 1000x600x200  1000x600x200 1000x600x200 1000x600x200 1000x600x200
Wydajnos$¢ pompy
[m3/hl 63 63 63 100 100 100
llos¢ listew
zgrzewajacych [szt] 2 C 3 2 2 8
D"Ugi’nifn']ismy 560+560 560+880 560+560+880 560+560 560+880 560+560+880
uktad listew
zgrzewajacych D | l— | | I—” | | | | “—l
Zasilanie [V] 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400
Moc [kW] 15 15 15 225 225 225
Waga [kg] 247 247 247 265 265 265

ZGRZEWARKA DO TACEK

RODS-1

+ Umozliwia serwowanie na specjalnie zafoliowanych tackach dan na
wynos

+ Bardzo szerokie zastosowanie: wyroby miesne, drob, kietbasy, ryby i
owoce morza, ser, warzywa oraz wiele innych

+ Prosty i intuicyjny panel sterowania z elektronicznym
wyswietlaczem z ptynna regulacja temperatury zgrzewania

+ Czas nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy
okoto 8-10 minut

+ Czas zgrzewania to zaledwie 2-5 sekund, zaleznie od grubosci filmu

+ Pokrywa wyposazona jest w mechanizm sprezynowy dla tatwego i
bezpiecznego otwierania

+ Rownomierna temperatura na catej powierzchni zgrzewajace;j

* Amortyzator docisku zapewnia szczelnos$¢ pakowania i zapobiega
zgniataniu opakowan

+ Podajnik folii z napinaczem zapobiega zwijaniu sie folii

Wyposazona w solidng raczke dociskowg

+ Ciecie folii odbywa sie tuz za zgrzewanym pojemnikiem w

specjalnej listwie, za pomoca gilotyny

+ Maksymalna wielkos¢ rolki: szeroko$¢ 180 mm, srednica 160 mm
+ Przewdd zasilajacy z uziemieniem

Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
Zabezpieczenie zapobiegajgce przegrzaniu

+ Gotowosc¢ urzadzenia do pracy jest sygnalizowana diodg LED
+ Elektroniczny sterownik firmy Omron
+ Antyposlizgowe nozki stabilizujg urzadzenie podczas pracy i

chronig blat przed zarysowaniem

W zestawie znajduje sie matryca do pojemnikéw 227x178
mm wykonana ze specjalnego stopu aluminium z silikonowa
uszczelka (RQM1)

Wymiary zew.  Wysokos$¢ urzadzenia  Napiecie Moc Waga
Model [mm] po otwarciu [mm] V] [kw] [kl Cena
RQDS-1 545x260x270 655 230 07 21 2999,
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RODS-1

ZGRZEWARKA DO
TACEK

Wyposazona w solidng
raczke dociskowa

)

Pokrywa wyposazona jest

w mechanizm sprezynowy
dla tatwego i bezpiecznego
otwierania

Solidna konstrukcja wykonana
z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Zapobiega przywieraniu
wszystkich rodzajow

tasm foliowych. Umozliwia
szybki zgrzew od 2-5 sekundy
w zaleznosci od grubosci filmu

Grzatki o duzej mocy redukuja
czas nagrzewania. Wystarczy
8-10 minut (w zaleznosci od
ustawionej temperatury).
Réwnomierna temperatura na
catej powierzchni zgrzewajacej. Odciecie folil za pormoca
noza

Podajnik folii z napinaczem
zapobiega zwijaniu sie folii

Prosty i intuicyjny panel

sterowania z elekironicznym . MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
wyswietlaczem z pynna MODELU RQDS-1 PRZED ZAKUPEM

regulacja temperatury zgrzewania

()
W zestawie znajduje sie matryca Matryca dwudzielna: do tacek Matryca dwudzielna COLT -
do pojemnikéw 227x178 mm 178x113 mm i do zup $r. 115 mm - RQM2-COLT - 387,00 zt netto
wykonana ze specjalnego stopu RQM2TS - 359,00 zt netto
aluminium z silikonowa uszczelka 163

(RQMT)
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CHEODNICTWO
KOSTARKI DO LODU

Seria NIz

+ Kostkarka do lodu idealna do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek

+ Kompaktowa kostka lodu w ksztatcie naboju gwarantuje
skuteczne schtadzanie napoju

+ Lod wytwarzany jest metoda natryskowa - idealny do koktajli,
whisky, napojow

+ Urzadzenie chtodzone powietrzem
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Zasobnik o optymalnej pojemnosci w stosunku do catego
urzadzenia

+ Czujnik zapobiega przepetnieniu urzgdzenia kostkami

lodu i wytacza produkcje lodu po wypetnieniu zasobnika

+ Wnetrze komory wykonany z tworzywa ABS

- Dobraizolacja i wydajny uktad chtodzenia

+ Czynnik chtodniczy R290

+ Ergonomiczne drzwiczki zasobnika

- Wymagane podtaczenie wody 3/4" oraz odptywu

+ Urzadzenie tatwo utrzymac w czystosci

+ Regulowane nézki utatwiajgce wypoziomowanie kostkarki

\/

=

Model Wymiary zew. Max. pojemnos¢é Wydajnosé System Czynnik Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] zbiornika [kg] [kg/24h] chtodzenia  chtodniczy Y| [kw] [kal

RQ24 330x470x580 5 24 A R290 230 02 21 3329-

RQ28 398x510x608 7 28 A R290 230 024 26 3659,

RQ45 398x510x608 9 45 A R290 230 028 28 3829

RQ60 398x512x820 13 60 A R290 230 04 37 4200,

RQ80 500x612x910 25 80 A R290 230 044 45 5500,-

0

tUSKARKI DO LODU

Seria [Nz 6]

+ tuskarka do lodu idealna do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek
+ Produkuje 16d w ksztatcie ptatkow

+ Urzadzenie chtodzone powietrzem

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Zasobnik o optymalnej pojemnosci w stosunku do catego
urzadzenia

+ Czujnik zapobiega przepetnieniu urzadzenia i wytacza produkcje
lodu po wypetnieniu zasobnika

+ Wnetrze komory wykonany z tworzywa ABS

+ Dobra izolacja i wydajny uktad chtodzenia

+ Czynnik chtodniczy R290

+ Ergonomiczne drzwiczki zasobnika

+ Wymagane podtaczenie wody 3/4" oraz odptywu

+ Urzadzenie tatwo utrzymac w czystosci

+ Regulowane ndzki utatwiajace wypoziomowanie tuskarki

-
-Zz
2z
zz

-
se
zZ

RAY

Model Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnos$¢ System Czynnik Zasilanie Moc Waga Cena
[mm] kgl [kg/24h] chtodzenia chtodniczy V] [kw] k]
RQFI50 398x542x732 10 50 A R290/R600 230 028 40 6560,
RQFI85 398x510x832 20 85 R290/R600 230 047 46 7530~
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CHEODNICTWO ZZE
KOSTARKI DO LODU ﬁ
) o
Seria Wl (e
+ Kostkarka znajduje idealne zastosowanie w hotelach, restauracjach, - Wyposazona w 4 stabilne, regulowane nézki
barach, dyskotekach, czy w parach szybkiej 9bs+ug| . - Wymagane podtaczenie do wody 3/4" oraz odptywu
+ Urzadzenie wytwarza kostki lodu w ksztatcie sptaszczonego stozka W zestawie waz zasilajgcy i waz odptywu oraz wtyczke 230V
+ Kostki lodu wytwarzane sg metodg natryskowa, bez pecherzykow Z uziemieniem <
powietrza - Zaleca sie stosowanie wody o twardo$ci do 6°dH w skali z
+ Kostkarka chtodzona jest powietrzem niemieckiej e
+ Maksymalna temperatura urzadzenia, w jakiej moze pracowac * Przy stosowaniu filtréw wody mozna uzyskac¢ idealng i
kostkarka to 43°C transparentnos¢ kostek lodu a
+ Wyposazona w zasobnik o pojemnosci 8 kg z czujnikiem poziomu
lodu
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej ’ —
+ Front wykonany z wytrzymatego tworzywa w kolorze czarnym oraz
stali nierdzewnej 2-14 g 20g
+ Wnetrze wykonane jest z tworzywa ABS ] X e
+ Dodatkowa izolacja cieplna w drzwiczkach zapobiega szybkiemu N4
topnieniu kostek RQZBJ-28 ug
a
</ |
<
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Model Wymiary zew. Max. pojemno$¢  Wydajnos$¢ System Waga kostki ~ Zasilanie Moc Waga Cena ]
[mm] zbiornika [kg] [kg/24h] chtodzenia lodu [g] V] [kw] [ka] %
o
RQZBJ-24 375x410x675 8 24 A 12-14 230 028 30 3420, ¥
(@)
RQZBJ-28 375x410x675 8 28 A 20 230 035 30 3720~

KAWIARNIA

. W
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CHEODNICTWO

KOSTARKI DO LODU
Seria EYAIYIb[e3 - z wbudowanym zasobnikiem

) W Shey
lag lm E\ rJ ag \l l 60 g l i : k i -

[ |

< —
+ Najwyzszej jakosci profesjonalna kostkarka do lodu wtoskiej + Mozliwos¢ zamdwienia kostkarki o innej gramaturze kostek lodu:
produkcii, idealnie znajdzie zastosowanie w hotelach, 14,17,32,41lub 60 g
restauracjach, barach czy pu?ach ’ o - Odptyw grawitacyjny
* Natryskowa metoda produkcji pozwala uzyskac krystalicznie + Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
czyste, kompaktowe kostki lodu w formie scietego stozka o o )
gramaturze 17 g (w modelu SL35 o gramaturze 14 g) : DrZW'9Zk' zasopmka wykonane z tWOnyW? ABS o
- Wytworzone kostki lodu sa przechowywane w wbudowanym * Izolacja zasobnika wolna od HCFC - organicznych zwigzkow
zasobniku na 1dd chemicznych z grupy freonéw
- Zasobnik wyposazony jest w czujnik, ktéry zapobiega + Model CM350 SPLIT do podtaczenia pod agregat zewnetrzny
przetadowaniu - Dostepny opcjonalny czynnik chtodniczy R290 oprécz modelu
- Kostkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia wodg (W) CM650 SPLIT
lub powietrzem (A * Modele SL wyposazone w regulowane, odkrecane nozki ze stali
- Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia nierdzewnej 0 wysokosci 110-150 mm (nie uwzglednione w
az do +43°C wymiarach urzgdzenia)
C W ; filtr ant i 5 deliCM + Mozliwos$¢ zamodwienia kostkarki z pompg spustows (tylko w
yposazona Wil rgn ywaplepny (oprocz mo e,l ) L wersji chtodzonej powietrzem) - doptata 680 zt netto
+ Zewnetrzny filtr powietrza mozna w tatwy sposéb zdemontowac i ) . )
wyczyscic (oprécz modeli CM) + Wymagane jest podtgczenie do wody 3/4" oraz do odptywu

+ Automatyczny system czyszczenia dostepny w modelach
z czynnikiem chtodniczym R290 (dostepny opcjonalnie na
zamowienie)

Wymiary zew. Pojemno$¢ Wydajnosé Zuzycie wody System Czynnik Moc  Zasilanie =~ Waga

Model [mm] zasobnika kgl [kg/24h] [I7kg] chiodzenia  chtodniczy [kw] \Y kgl Gena

SL35 355x404x590 4 22 A45-W:20 AW R452a 032 230 275 4800,
SL50 387x470x607 6 28 A51-W:14 AW R452a 027 230 31 6080,
SL60 387x470x687 9 32 A51-W:16 AW R452a 027 230 325 6300,
SL70 497x592x687 16 37 A33-W:15 AW R452a 038 230 40 6840,
SL90 497x592x797 25 46 A4-W.18 AW R452a 046 230 46 7410,-
SL110 497x592x887 25 53 A4 -W.18 AW R452a 047 230 55 7830,
SL140 735x603x850 40 63 A28 -W:14 AW R452a 07 230 55 9460,-
SL180 735x603x910 40 83 A25-W:142 AW R452a 089 230 71 10090,-
SL260 735x603x1010 60 100 A25-W.142 AW R452a 087 230 74 10580,
SL280 840x740x1075 65 130 A28 -W:153 AW R452a 105 230 113 13580,
SL350 840x740x1075 65 155 A26-W:13 AW R452a 14 230 118 14490~
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CHtODNICTWO

KOSTARKI DO LODU

Seria [ZeVAVIEa - bez wbudowanego zasobnika

GWARANCJA ?4 ;

Wymiary zew.  Wydajno$¢  System Czynnik Zuzycie ) .. Moc Zasilanie Waga
Model fmmil lka/24h]  chiodzenia chiodniczy wody [I/kg] Pasujgce zasobniki kW] lkal Cena
CM350 86255520 155 AW R452a w2eWo6 BNESSDENTA0 44 23 118 13680,
CM6SOSPLT 990X585@50 300 SPLT o Rlites) . BINTE30 02 280 97 17440
CM650 1250x580x848 300 AW R452a A26W.13 BINT830 26 230 152 24230~

Seria Lazerd=N»][e=

+ Najwyzszej jakosci profesjonalna kostkarka do lodu wtoskiej
produkgji, idealnie znajdzie zastosowanie w hotelach,
restauracjach, barach czy pubach

+ Model D90 posiada wbudowany dyspenser kostek lodu o
predkosci dozowania 3 kg/min

+ Model FRM35W posiada wbudowany dyspenser wody lodowej
(1,2 1/min)

+ Natryskowa metoda produkcji pozwala uzyskac¢ krystalicznie
czyste, kompaktowe kostki lodu w formie scietego stozka o
gramaturze 14 g

+ Wytworzone kostki lodu sg przechowywane w wbudowanym
zasobniku na 16d

+ Zasobnik wyposazony jest w czujnik, ktory zapobiega
przetadowaniu

- Kostkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia woda (W)
lub powietrzem (A{

LI
LT

RITII
IJIIIIIIIIIIH

[ 1ag 7g IC35A l4g
— IC50A

IDEALNA DO ZABUDOWY TYLKO
Z CHLODZENIEM POWIETRZEM

WBUDOWANY DYSPENSER
WODY LODOWEJ (1,2L/MIN)

GWARANCJA ?4 ;

+ Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia
azdo +43°C

+ Mozliwos¢ zamdéwienia kostkarki o innej gramaturze kostek lodu:
17 g (tylko IC35A i IC50A)

+ Odptyw grawitacyjny

+ Modele IC35A, IC50A i FRM35W sg wyposazone w filtr
antywapienny

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Drzwiczki zasobnika wykonane z tworzywa ABS

+ Izolacja zasobnika wolna od HCFC - organicznych zwigzkéw
chemicznych z grupy freonéw

- Wymagane jest podtgczenie do wody 3/4”" oraz do odptywu

~N .
NN

l4g

(D90
WBUDOWANY DYSPENSER KOSTEK LODU
O PREDKOSCI DOZOWANIA 3KG/MIN

Model Wymiary zew. Pojemnoéé Wydajnos$¢ Zuzycie Czynpik System' Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] zasobnika [kg] [kg/24h] wody [I/kg]  chtodniczy ~chtodzenia  [kW] \Y] [kl
IC35A 540x430x470 4 22 A45 R452a A 032 230 34 6330
IC50A 540x430x470 6 26 A5 R452a A 032 230 41 7360
FRM35W 540x430x435 4 22 W:374 R452a AW 032 230 375 7260
D90 500x630x920 12 44 A45-W:15  R452a AW 045 230 66 11310
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CHEODNICTWO

KOSTARKI DO LODU

Seria BTG - z wbudowanym zasobnikiem

+ Najwyzszej jakosci profesjonalna kostkarka do lodu wtoskiej
produkgji, idealnie znajdzie zastosowanie w wiekszych hotelach,
dyskotekach, lokalach gastronomicznych

+ Natryskowa metoda produkcji pozwala uzyskac krystalicznie
czyste, kompaktowe kostki lodu w formie Scietego, sptaszczonego
stozka o gramaturze 7 g

+ Wytworzone kostki lodu sg przechowywane w wbudowanym
zasobniku na l6d o pojemnosci 35 kg

+ Zasobnik wyposazony jest w czujnik, ktéry zapobiega
przetadowaniu

- Kostkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia wodg (W)
lub powietrzem (A

+ Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzgdzenia
az do+43°C

+ Wyposazona w filtr antywapienny

* Zewnetrzny filtr powietrza mozna w tatwy sposob zdemontowac
i wyczyscic

+ Odptyw grawitacyjny umieszczony jest na wysokosci 200 mm

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Drzwiczki zasobnika wykonane z tworzywa ABS

+ |zolacja zasobnika wolna od HCFC - organicznych zwigzkow
chemicznych z grupy freonéw

- Sterowanie elektromechaniczne
+ Wyposazona w regulowane, odkrecane nozki ze stali nierdzewnej

o wysokosci 1710-150 mm (nie uwzglednione w wymiarach
urzadzenia)

Wymiary zew. Wydajnosé Pojemnosé

Zuzycie wody

GWARANCJA ?4 ;

Czynnik Moc Zasilanie

Model [mm] [kg/24h] zasobnika [kg] [I7kg] chtodniczy Chiodzenie [kw] \Y| [kal Cena
CVC230 738x600x980 105 35 25 R452a A 085 230 75 11700,-
: . 7g 24)
Seria B3ey43 H:{8]\} - bez wbudowanego zasobnika /v\ > MiESI

+ Najwyzszej jakosci profesjonalna kostkarka do lodu wtoskiej
produkgji, idealnie znajdzie zastosowanie w wiekszych hotelach,
dyskotekach, lokalach gastronomicznych

+ Natryskowa metoda produkcji pozwala uzyskac¢ krystalicznie
czyste, kompaktowe kostki lodu w formie Scietego, sptaszczonego
stozka o gramaturze 7 g

+ Wytworzone kostki lodu sg przechowywane w zewnetrznym
zasobniku na 16d (do osobnego zakupu)

- Kostkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia wodg (W)
lub powietrzem (A

< “&m\'\\“\\\\\\\\\\\“\\\\\\\\\

+ Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia
azdo+43°C

+ System myjacy

+ Zewnetrzny filtr powietrza mozna w tatwy sposob zdemontowac
i wyczyscic

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Odptyw grawitacyjny

+ Wymagane jest podtgczenie do wody 3/4" oraz do odptywu

cv475
Model Wymiary zew. Wydajnosé Czynnik System Zuzycie wody Paujgce Moc Zasilanie Waga C
[mm] [kg/24h] chtodniczy ~ chtodzenia [I7kgl zasobniki [kw] V] [kal ena
CV305  540x544x747 140 R452a aw  a3wigs BNPESSOBRTAD 44 90 73 13700
. BINPES30, BINT420,
CV475 770x550x805 200 R452a AW W:13 BINTS30,RB280 16 230 90 17240
. . BINPES30, BINT420,
CV950 770x550x805 400 R452a AW AT8W:13 BINT&30, RB280 3 230 113 22670-
CV1650A  1250x645x950 770 R452a A 14 BINT830 43 400 186 45170,-
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CHtODNICTWO
KOSTARKO-GRUDKARKI DO LODU

Seria Raxerd=\Byfe]\|=l - z wbudowanym zasobnikiem “WA““““A?47

- Najwyzszej jakosci profesjonalna kostkarko-grudkarka do lodu - Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia
wtoskiej produkcji idealnie sprawdzi sie w supermarketach, azdo +43°C
targach rybnych, restauracjach, szpitalach oraz hotelach, pubach, - Zewnetrz filtr przeciwpytkowy mozna w tatwy sposéb
dyskotekach zdemontowac i wyczyscic¢

+ System Pebble - tgczy zalety tradycyjnej kostkarki i kruszarki w - Odptyw grawitacyjny
jednym urzadzeniu, tworzac zwarte, pozbawione pecherzykow . Obud i wvk li nierd AISI 304
powietrza kostki o nieregularnym ksztatcie w przyblizonych Jbudowa oraz parownik wykonane ze stali nierdzewne
wymiarach: 8x16x7 mm + Swider do lodu wykonany ze stali AISI 303

* Bardzo niskie zuzycie wody: 1l wody na 1kg lodu! (tylko w wersji + Drzwiczki zasobnika wykonane z tworzywa ABS
chtodzonej powietrzem) + Izolacja zasobnika wolna od HCFC - organicznych zwigzkéw

+ Wytworzone kostki lodu sg przechowywane w wbudowanym chemicznych z grupy freonéw

zasobniku na l6d (oprocz modeli MGT)

+ Zasobnik wyposazony jest w czujnik, ktory zapobiega
przetadowaniu

- Kostkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia wodg (W)
lub powietrzem (A

- Dostepny opcjonalny czynnik chtodniczy R290
- Wymagane jest podtgczenie do wody 3/4” oraz do odptywu

SLT100 SLT170
Model Wymiary zew. Wydajnos$é Pojemnoéé Czynqik System' Zuzyciewody ~ Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] [kg/24h] zasobnika [kg] ~ chtodniczy ~ chtodzenia [I7kg] [kw] V] [kal
SLT100 450x620x680 55 10 R452a AW AT-W:53 042 230 56 12780,
SLT170 500x660x690 85 20 R452a AW AT-W:63 055 230 59 13580,
SLT270 738x690x851,5 140 40 R452a AW AT-W.64 065 230 90 15410,
SLT290 738x690x1020 140 50 R452a AW AT-W:64 065 230 94 16020,

Seria §Eaer43 6]V - bez wbudowanego zasobnika
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Zuzycie wody Moc  Zasilanie Waga

Wymiary zew. Wydajnosé Czynnik

Model [mm] [kg/24h]  chtodniczy Chiodzenie [I7kg] [kw] V] [kal Cena
MGT310 560x569x600 140 R452a AW AT-W:55 065 230 63 15560,
MGT560 560x569x695 250 R452a AW AT-W:52 105 230 83 22040-
MGT900 560x569%695 440 R452a AW A1-W:58 17 230 102 26160,-

Pasujace zasobniki (do osobnego zakupu):

BINPES30  BINT250  BINT420  BINT830 BIN1200DD RB140 RB280 DRB1100 DRB2500

MGT310 - . . - . - - -
MGT560 . . . . - . . - -
MGT900 . . . . . . . . .
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CHEODNICTWO

tUSKARKO-GRUDKARKI DO LODU

Seria B IEYEA - z wbudowanym zasobnikiem

- Najwyzszej jakosci profesjonalne tuskarko-grudkarki do lodu
wioskiej produkcji idealnie sprawdzi sie w supermarketach,
targach rybnych, restauracjach, szpitalach

- Wytwarza léd w postaci granulatu

+ Bardzo niskie zuzycie wody: 1l wody na 1kg lodu! (tylko w wersji
chtodzonej powietrzem)

+ Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajna prace urzadzenia

azdo +43°C

+ Zewnetrzny filtr przeciwpytkowy mozna w tatwy sposéb

zdemontowac i wyczyscic

-+ Odptyw grawitacyjny
- Obudowa oraz parownik wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Wytworzone kostki lodu sg przechowywane w wbudowanym

zasobniku na l6d (zewnetrzny zasobnik w modelach GM)
+ Zasobnik wyposazony jest w czujnik, ktéry zapobiega

przetadowaniu

- Swider do lodu wykonany ze stali AlSI 303

+ Drzwiczki zasobnika wykonane z tworzywa ABS

+ lIzolacja zasobnika wolna od HCFC - organicznych zwigzkow
chemicznych z grupy freonow

+ tuskarko - grudkarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia

wodg (W) lub powietrzem (A)
+ tuskarko - grudkarki do podtaczenia pod agregat zewnetrzny

- Dostepny opcjonalny czynnik chtodniczy R290 (oprocz modeli
SPLITS)

+ Wymagane jest podtaczenie do wody 3/4" oraz do odptywu

[SLF130] [SLF190] =3 = =
Model Wymiary zew. Wydajnosc Pojemnosé System Zuzycie Czynnik Moc Zasilanie  Waga c
[mm] [kg/24h] zasobnika [kg] ~chtodzenia  wody[l/kg]  chtodniczy [kw] V] [kal ena

SLF130 450x620x680 60 10 AW AT-W.53 RA52a 042 230 56 12180~
SLF190 496x660x685 95 19 AW AT-W:63 R452a 055 230 59 12900,
SLF225 496x660x795 95 28 AW AT-W.63 R452a 055 230 63 13210,
SLF320 741x678x925 155 38 AW AT-W.64 R452a 065 230 85 14870,
SLF355 741x678x1015 155 55 AW AT-W.64 R452a 065 230 87 15280,

Seria IEEYIENTB - bez wbudowanego zasobnika

” '\‘a
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Model Wymiary zew.  Wydajnosé System Zuzycie Czynnik Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] [kg/24h] chtodzenia wody [I/kg] chtodniczy [kw] [kal
GM360 560x569x695 160 AW AT-W:55 R452A 065 230 63 15010,-
. RA04A, R507,R448A, _
GM1200SPLIT  560x569x695 510 SPLIT RA4A9A RAOTF RASDA 018 230 67 19420,
GM600 560x569x695 280 AW AT-W:52 R452A 1,05 230 83 20230,
GM1200 560x569x695 510 AW A1-W.58 R4A52A 17 230 102 24120,
RA04A-R507 -RA48A -
GM2000SPLIT  560x569x695 1000 SPUIT - RAAGA - RAOTF - RAFIA 035 230 118 35440,
GM2000 934x684x700 1000 AW AT-W:53 RA52A 32 400 167 47790,
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CHEODNICTWO =
tUSKARKI DO LODU 3 ﬁ
: GWARANCJA ?4 o
Seria HEX4INIe
+ Najwyzszej jakosci profesjonalna tuskarka do lodu wioskiej - Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia R
produkgji idealnie sprawdzi sie w supermarketach, targach azdo +43°C
rybnych, restauracjach, szpitalach - Wyposazona w filtr antywapienny
+ Wytwarza léd w postaci tusek o temp. -5°C do -10°C - Odptyw grawitacyjny <
. Bﬁ{déo niskie zuzycie wody: 1l wody na 1kg lodu! (tylko w wersji - Obudowa wykonana ze stali nierdzewne; z
. ¢ c: _zonejli)orv:trzem) + Parownik oraz $wider do lodu wykonane ze stopu o <
1m?=430kglo u wiasciwosgciach antykorozyjnych E
* Wytworzone tuski lodu sg przechowywane w zewnetrznym - Rama monoblok wykonana ze stali nierdzewne]
zasobniku na ld (do osobnego zakupu) + Wymagane jest podtaczenie do wody 3/4" oraz do odptywu
- tuskarka moze by¢ wyposazona w system chtodzenia woda (W) ymagane jest podia y Py
lub powietrzem (A) —
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CHEODNICTWO

Model Wyn;risz]zew. V\{ngl]z':ﬁc crizzt;er:ia Wﬁziyﬁ:/fg] Crﬁ?;?:ékzy Pasujace zasobniki Bf\%]: Zas[i\lle]mie V\[Ikaé;]a Cena -
SM500A  870x550x600 250 A AT RA52A BINT420, BINTE30 17 230 100 34300; §
SM500W  870x550x600 250 W W75  R45A BINT420, BINTE30 17 230 100 34950~ %
SM750A  900x588x705 400 A AT RAS2A  BINTIOBINT200DDR280 21 230 137 38240
SM750W  900x588x705 400 W W75  RA52A  BNTSR0BINT2000DR2S0 21 230 137 38750 —
SM1300A  900X588x705 620 A AT Rasa NS0 %’%&%Ez)gb%m 3 400 151 44670
SM1300W  900x588x705 620 W w74 Rasa PNTEO %%ggggb%m 3 400 151 45200- %
SM1750A  1107%700x880 900 A AT RA52A BINT20ODDDRBIIOODRB2500 46 400 241  59230- <
SM1750W  1107%700x880 900 w W69  RA52A BNI2ODDDRBIIOODREZS0 46 400 241 59990 @
SM3300A  1107%700970 1500 A AT RAS2A  BINT200DD,DRBTT00 6 40 306  97140-

SM3300W 1107700970 1500 W W7 RAS2A  BINT2000D,DRBT100 6 400 306  97610; —
SM4500A  1062832x1423 2300 A AT RA52A - 6 400 50 125880 .
SM11000A 1270x1400x1620 5000 A AT RA52A - 16 400 1000 252630- <§:
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CHEODNICTWO

tUSKARKI DO LODU
Seria 743N« - bez wbudowanego zasobnika

GWARANCJA ?4 ;

- Najwyzszej jakosci profesjonalne tuskarki do lodu wtoskiej - Tropikalna klasa klimatyczna zapewnia wydajng prace urzadzenia

produkcji idealnie sprawdzi sie w supermarketach, targach azdo+43°C
rybnych, restauracjach, szpitalach - Odptyw grawitacyjny
+ Wytwarza loéd w postaci tusek

+ Bardzo niskie zuzycie wody: 1l wody na 1kg lodu! (tylko w wersji
chtodzonej powietrzem)

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Parownik oraz swider do lodu wykonane ze stopu o
witasciwosciach antykorozyjnych

* 1m?=430kg lodu + Rama monoblok wykonana ze stali nierdzewnej

+ Urzadzenie do podtaczenia pod agregat zewnetrzny

+ Wytworzony |6d jest przechowywany w zewnetrznym zasobniku
na léd (do oddzielnego zakupu)

- Wymagane jest podtgczenie do wody 3/4" oraz do odptywu

SPLIT1750

SPLIT750 SPLIT3300

SPLIT1300 SPLIT4500

Wymiary zew.  Wydajnos$¢ System Czynnik . - Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [kg/24h]  chtodzenia chtodniczy Pastjace zasobniki [kw/h] V] [kal Cena
SPLIT750  495x588x705 400 SPLT R  BINTES)BNIZNODDRE2S) 018 230 6 26820
SPLITI300  495x588x705 620 SPLT R R R N oy 018 230 73 32440-
SPLIT1750  604x700680 900 LT e R BNI2OODDDRBIIOODRE2500 018 230 138 39950
SPLIT3300  604x700x970 1500 ST e BIN120000, DRB1100 018 230 144  58460;
SPLIT4500  736:x€31075 2300 SPUT R R R - 018 400 300 80990
ZASOBNIKI Z DYNSPENSEREM KOSTEK LODU
e -
+ Profesjonalny elektryczny zasobnik wyposazony w dyspenser do lodu T

+ Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Pojemnos¢ zalezna od rodzaju przechowywanych kostek: 18 lub 21 kg
+ Kosz wykonany z polipropylenu

+ Kompaktowy i wydajny

+ Odptyw grawitacyjny

+ Mozliwos¢ dokupienia wspornika ze stali nierdzewnej

+ Kompatybilny z modelami CV305 oraz MGT560

Model D30X
Wymiary zew. [mm] 568x799x817
Pojemnosé
zasobnika [kg] 18/21
Zasilanie [V] 230
Moc [kW] 024
Pasujgca kostkarka CV305 MGT560
Waga [kg] 58 - 7
POJemno?Ii: ] 18 21
Pasujaca zasobnika [kg
kostkarka CV305
Cena 14250,-
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CHtODNICTWO

ZASOBNIK]I
PASUJE DO
Model BIN1200DD
Wymiary zew. [mm] 1110x1060x1915 GM1200-GM1200 Split, MGT900,
Pojemnosé [kg] 550 SM750-1300-1 750 -3300- Split750-1300-1750- 3300,
Waga [kl 163 Split1300-2200-3300
Cena 28060,
Model BINPE530
Wymiary zew. [mm] 942x795x1053 o3 O(;l\//lff 50 ‘/ 950
Pojemnos¢ [k 190 GMB360/600/ 1200, GM1200 Splt,
Waga [kg] 64 MGT310/560/900
Cena 6110,
Model BINT250
Wymiary zew. [mm] 560x815x1000 CV305,
Pojemnosé [kg] 200 GM360/600/ 1200, GM1200 Split,
Waga kgl 63 MGT310/560/900
Cena 6250~
Model BINT420
Wymiary zew. [ 87048151000 cv3o?>/|f;5g'/ 500
Pojemnos¢ [kl 20 GM360,/600/ 1200, GM1200 Spit,
Waga [kg] 63 MGT310/560/900, SM500
Cena 7020~
Model BINT830 )

Wymiary zew, [mm] 12503151000 e
Fejemmessllal 350 GM600/ 1200, GM1200 Split, MGT560/ 900,
Waga [kg] 102 SM500/750/ 1300, Split 750/ 1300

Cena 10200,
Model RB140
Wymiary zew. [mm] 79510601284 GM 360/600/1200, GM 1200 Splt,
Pojemnosé [kg] 108 MGT 310/560/900
Waga [kg] 64
Cena 13310~
Model RB280
Wymiary zew. [mm] 1560x1060x1484 CM350/ 650, CM650 Spilit,
Maks. pojemnos¢ 1080) CV475/900/1650,
zasobnika [kg] GM600/ 1200, GM1200 Split, MGT560/ 900,
Pojemnos¢ rezerwowa 50 SM500/750/1300, Split 750 /1300
zasobnika [kg]
Cena 27520,
Model DRB1100
Wymiary zew. [mm] 1560x1330x1780
Maks. pojemnos¢ 108(2) GM1200-GM1200 Split - GM2000 - GM2000 Split
zasobnika [kg] MGT900 - SM1300-1750-3300- Split 1300-1750-3300
Pojemnos¢ rezerwowa 300
zasobnika [kg]
Cena 44560,
Model DRB2500 B
Wymiary zew. [mm] 1560x1330x2460
Maks. pojemnos¢ 108(x2) GM1200-GM1200 Split - GM2000 - GM2000 Split
zasobnika [kg] MGT900-SM1300-1750-3300- Split 1300-1750-3300
Pojemnos¢ rezerwowa 1000
zasobnika [kg]
Cena 55820,--
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CHEODNICTWO
SZAFY CHtODNICZE

Seria [{3

+ Szafa chtodnicza idealna do przechowywania produktow
spozywczych

+ Chtodzenie statyczne

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Elektromechaniczny termostat

+ Regulacja temperatury w zakresie 0°C - 10°C

+ Potki plastyfikowane, regulowane na wysokos¢

+ Wnetrze z tworzywa ABS

+ Wyposazona w 4 ndzki, dwie z nich sg regulowane
+ Zawiasy drzwi umieszczone po prawej stronie

Model KK601E
. Chz;rakteryzuje sie niskim zuzyciem energii 1,55 kWh/24 (565 kWh/
rok

+ Chtodzenie z obiegiem wymuszonym
+ Regulacja temperatury w zakresie 1°C - 8°C
+ Elektroniczny termostat z wyswietlaczem LED

+ Poftki plastyfikowane o wymiarach GN 2/1 lub 600x400, regulowane
na wysokos¢

+ Samozamykane drzwi, bez mozliwos$ci zmiany kierunku otwierania
-+ Zewnetrzny termometr
+ Zamek w drzwiach

- Mozliwos$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi /1 p -
-
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KK601E KK601E
Wymiary zew. Wymiary wew. Pojemnosé llosé Czynnik Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [mm] ] potek chtodzacy [kw] V] [kl Cena
KK261 540x580x1440 463x433x1280 231 6 R600a 006 230 52 3080,
KK366 540x580x1780 466x430x1628 290 7 R600a 006 230 59 3980,
KK601E 750x740x1900 540x650x1480 525 4 Re00a 022 230 108 8390,
SZAFY CHEODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYM|

Seria IS

-+ Szafa chtodnicza idealna do prezentaciji i przechowywania produktow
spozywczych

+ Obudowa malowana proszkowo w kolorze biatym w modelu DKS122
oraz w kolorze czarnym w modelu DKS142BE

+ Przeszklone drzwi skrzydtfowe

+ Elektroniczny panel sterowania w modelu DKS142BE
+ Czynnik chtodniczy R600a

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ W standardzie 4 chromowane poétki oraz zamek z kluczem w modelu
DKS142BE

- Kompaktowa i wydajna
+ Model DKS122 nie posiada zamka
+ Regulowane druciane pofki

Wymiary zew. Wymiary wew. Pojemnosé Zakres . Zuzycie Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [mm] ] temperatury [°C] Chiodzenie energii [kwh]  [kW] V] [kal Cena
DKS122 480x520x840 365x424x708 110 2do10 Dynamiczne 056 011 230 36 1940,-
DKS142BE 540x548x845 424x450x723 126 2do10 Dynamiczne 15 011 230 32 2730,

176



CHtODNICTWO

ZAMRAZARKI SKRZYNIOWE

Seria

+ Zamrazarka skrzyniowa idealna do prezentacji i przechowywania
mrozonych produktéw spozywczych

+ Idealnie nadaje sie do sklepdw, marketow, punktow
gastronomicznych

+ Przesuwne, przeszklone pokrywy o zakrzywionym ksztatcie

+ Wnetrze zamrazarki posiada oswietlenie LED, dzieki ktéremu
mozna wyeksponowac produkty

+ Sterowanie za pomocg cyfrowego panelu
+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Chtodzenie statyczne

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

- Wbudowany zewnetrzny termometr (nie dotyczy XS701)

+ Zakres temperatury pracy od +10°C do-18°C

+ W standardzie zamek wraz z kluczem (nie dotyczy XS701)
+ W zestawie 5, 6 lub 7 koszy drucianych, zalezne od modelu
+ Urzadzenie osadzone na kétkach, co utatwia przemieszczanie

XS602
Model Wymiary zew. Wymiary wew.  Pojemno$é Czynnik lloé¢  Zuzycie energii Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] 1 chtodniczy koszy [kWh/24h] \Y| [kal
XS602 1475x757x837  1326x610x606 500 R290 5 58 230 80 7 560,-
XS701 1865x814x850  1700x650x590 670 R290 6 488 230 105 10600,-
XS802 2000x757x858  1851x606x610 700 R290 7 68 230 120 12400~

Seria [HZ) - pokrywa ze stali nierdzewnej

+ Zamrazarka skrzyniowa idealna do przechowywania mrozonych
produktow spozywczych

+ Idealnie sprawdzi sie w sklepach, restauracjach, hotelach i innych
punktach gastronomicznych

+ Urzadzenie moze pracowac¢ w suchym srodowisku w
temperaturze do-15°C

+ Zakres temperatur zamrazarkito -8°C do -18°C

+ Obudowa ze stali malowanej proszkowo

+ Pokrywa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Sterowanie manualne za pomoca pokretta

- Zewnetrzny termometr

- Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Komplet 4 nozek

+ Model SB452XE wyposazony w 3 kosze, model SB552XE
w 4 kosze

+ Wbudowany zamek wraz z kluczem

Model Wymiary zew. Wymiary wew.  Pojemno$¢ Czynnik Zuzycie energii  Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] I chtodniczy [kWh/24h] V] [kal
SB452XE  1275x750x850 1130x530x672,5 368 R600a 078 230 61 5770,
SB552XE  1535x780x850 1390x530x672,5 459 R600a 488 230 74 7040,
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CHEODNICTWO
SZAFY CHEODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI

+ Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania produktow + Regulacja temperatury w zakresie 2 do 8°C

spozywczych

- |dealnie sprawdza sie w prezentowaniu schtodzonego piwa, sokow,

napojéw gazowanych, owocow, warzyw

+ Wewnetrzne oswietlenie LED idealnie podkresla prezentowane

produkty

+ Dostepne modele z obudowa w kolorze biatym lub czarnym
- Potki plastyfikowane, regulowane na wysokosc - 5 szt. w zestawie

+ Samozamykajgce sie drzwi wyposazone w zamek
- Podwdjna hartowana szyba w drzwiach zapewnia odpowiednia

izolacje

- Panel reklamowy (nie dotyczy modelu RQ429 i RQ429-BLACK)
+ Mozliwos$¢ dokupienia dodatkowej potki z zaczepami — 200 zt netto
+ Mozliwos¢ personalizacji szaf chtodniczych

- Chtodzenie z obiegiem wymuszonym (w modelu RQ216 chtodzenie

statyczne)
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[RQ216) RQ416 RQ419
Model RQ216 RQ416 RQ419 RQ429
Wymiary zew. [mm] 390x475x1880 575x606x1975 578x605x1980 578x605x1980
Wymiary wew. [mm] 300x366x1498 484x480x1334 484x480x1764 484x480x1766
Pojemnos¢ [I] 160 338 390 394
Zamek TAK TAK TAK TAK
Czynnik chtodzacy R600a R600a R600a R600a
Moc [kW] 014 019 028 028
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Waga [kg] 63 70 73 72
Cena [PLN] 3150, 3450~ 3700- 3500,
Model RQ216-BLACK RQ416-BLACK RQ419-BLACK RQ429-BLACK
Cena [PLN] 3350, 3650, 3900, 3700




CHtODNICTWO %
SZAFY CHEODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYM| ﬁ
o
+ Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania + Elektroniczny termostat firmy Carel
produktéw spozywczych w sklepach, punktach gastronomicznych . Regulacja temperatury w zakresie 2 do 8°C
+ |dealnie sprawdza sie w prezentowaniu schtodzonego piwa, - Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek
sokow, napojow gazowanych, owocow, warzyw » ) ) .
o . . ) . + Podwojna hartowana szyba w drzwiach zapewnia odpowiednig
+ Wewnetrzne os$wietlenie LED idealnie podkresla prezentowane izolacje
. grg)sdtumnye modele z obudowa w kolorze biatym lub czarnym * Panel reklamowy <
. QD 3 y, . . Y + Mozliwos¢ dokupienia dodatkowej potki z zaczepami — 200 zt Z
-+ Potki plastyfikowane, regulowane na wysokosc - 8 potek netto <
w zestawie (RQ880H - 10 potek, RQT1500H - 15 potek) L o . %
) o + Mozliwos¢ personalizacji szaf chtodniczych w
+ Chtodzenie z obiegiem wymuszonym a
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RQ1500H
Model RQ801SL RQ880H RQ1100SL RQ1500H
Wymiary zew. [mm] 1000x660x2030 870x605x1981 1130x700x2020 1710x720%x2020 - =
N
Wymiary wew. [mm] 903x505x1571 773x480x1760 1030x490x1350 1620x590%1350 % %
<
Pojemnoscé [I] 780 590 954 1600 % 5
L
Rodzaj drzwi PRZESUWNE SKRZYDEOWE PRZESUWNE SKRZYDEOWE >
Czynnik chtodzacy R290a R290a R290a R290a
Moc [kW] 05 052 065 068
o
Zasilanie [V] 230 230 230 230 E
Waga kgl 135 112 154 280 g
[a)
Cena [PLN] 6150,- 7150~ 7550,- 10100, Q
I
Model RQ801SL-BLACK RQ880H-BLACK RQ1100SL-BLACK RQ1500H-BLACK (@)
Cena [PLN] 6350,- 7350, 7750, 10300,

WYROZNLJ SIE!

Rozpoznawalna marka jest gwarancjg
sukcesu kazdego biznesu. Nasze szafy
chtodnicze idealnie nadajg sie do
brandowania i promocji Twojej firmy.

Przeslij swoj projekt, a my okleimy Twojg
nowg szafe chtodniczg i przygotujemy do
wysyikil

Skontaktuj sie z nami w celu
indywidualnej wyceny
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CHEODNICTWO

WITRYNY CHEODNICZE

Seria

+ Witryna chtodnicza Resto Quality jest idealna zaprezentowania
klientom ciast, przekgsek i dan, ktére wymagajg przechowania w
niskiej temperaturze

+ Znajduje zastosowanie w piekarniach, cukierniach, kawiarniach,
restauracjach czy sklepach spozywczych

+ Witryna jest przeszklona z 4 stron, co gwarantuje idealng prezencja

produktow

+ Oswietlenie pionowe LED umieszczone po obu stronach witryny
dodatkowo podkresla walory eksponowanych produktow

+ Elegancki, klasyczny design, ktory sprawdzi sie w kazdym wnetrzu

+ Zakres temperatur wynosi od 0°C do 12°C, co pozwala ustawié
optymalng temperature dla wiekszosci produktéw spozywczych

+ Chtodzenie dynamiczne zapewnia doskonate roztozenie temperatury
wewnatrz witryny

+ W zestawie znajdujg sie 4 potki, regulowane na wysokosc¢, o
wymiarach 410x370 mm

+ Wygodna regulacja temperatury za pomoca elektronicznego
termostatu z wy$wietlaczem

+ Regulowane ndzki zapewniajg stabilnosc¢ urzadzenia
+ Przyjazny dla srodowiska czynnik chtodniczy R290a
+ Mozliwosc¢ dokupienia dodatkowej potki z zaczepami — 200 zt netto
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RT82WE RTC236
Model RT82WE RTC236 RT280
Kolor biaty biaty biaty
Cena 2850, 5200, 5650,
Model RT82BE RTC235 Black RT280-Black
Kolor czarny czarny czarny
Cena 3160, 5400,- 5850,-
Wymiary zew. [mm] 428x386x960 515x485x1690 515x485x1895
Wymiary wew. [mm] 380x310x650 400x435x1125 400x435x1330
Pojemnosé [I] 78 235 270
llos¢ potek 3 4 5
Zuzycie energii [kWh] 274 444 373
Czynnik chtodzacy R600a R290a R290a
Moc [kW] 018 038 038
Zasilanie [V] 230 230 230
Waga [kg] 34 80,5 89
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CHtODNICTWO

WITRYNY CHtODNICZE NASTAWNE

+ Witryna chtodnicza nablatowa idealna do prezentacji i
przechowywania produktéw spozywczych

+ Cyfrowy panel sterowania w modelu RTW160E

+ Obudowa urzadzenia w kolorze czarnym, malowana proszkowo
- Sterowanie manualne za pomocg pokretta

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

- W standardzie 4 regulowane nozki oraz 2 regulowane potki

+ Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

Model RTW101BE RTW160
Wymiary zew. [mm] 682x450x675 890x568x686
Wymiary wew. [mm] 600x400x380 780x360x380
Pojemnosc [I] 100 160
Czynnik chtodzacy R600a R600a
Moc [kW] 016 016
Zasilanie [V] 230 230
Waga [kg] 39 71
Cena [PLN] 4090, 5870,-

RTW101BE

i ©
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BAROWE SZAFY CHEODNICZE

-+ Barowa szafa chtodnicza idealnie nadaje sie do schtadzania napojéw,
alkoholi, wody, sokéw

+ Wysokos¢ 835 mm sprawia, ze zmiesci sie bez problemu pod blat
zabudowy barowej

+ Poziome oswietlenie wewnetrzne LED podkresla prezentowane
produkty

+ Regulowane chromowane potki pozwalajg na przechowywanie
butelek o réznych rozmiarach

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem
+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

+ Wnetrze wykonane jest z ttoczonego aluminium, bardzo tatwe do
czyszczeniu

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i niskim
zuzyciu energii

+ Drzwiwykonane z podwojnego szkta zapewniajg duzg wytrzymatosc
oraz bardzo dobre wtasciwosci izolujgce

+ Drzwi skrzydtowe lub przesuwne, zamykane na zamek, zaleznie od
modelu

Model RQ-138HC RQ-208HC RQ-208sC RQ-330sC
Wymiary zew. [mm] 600x520x835 900x520x835 900x530x835 1350x520x835
Pojemnos¢ [I] 130 208 205 325
Czynnik chtodzacy R600a R600a R600a R600a
Moc [kW] 016 0719 019 022
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Waga [kg] 41 57 58 81
Cena [PLN] 2900~ 3600,- 3700, 5200
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ZERNIKE

- Profesjonalne szafy multifunkcyjne do sezonowania réznego
rodzaju produktéw (ser/mieso/salami)

+ Technologia pozwalajgca zachowac¢ doskonaty mikroklimat i
warunki tradycyjnie wykorzystywane do sezonowania miesa
metoda na sucho

- 7-calowy ekran dotykowy

- Tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C

+ Czynnik chtodzacy R290

+ Chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym
przeptywem powietrza (opatentowane)

-+ Opatentowany system OxigenKlima redukujacy bakterie i
plesn w celu unikniecia niebezpieczenstwa zwigzanego z
zanieczyszczeniem

+ Redukcja nieprzyjemnych zapachow, ktore powstajg podczas
procesu dojrzewania na sucho

- 3 procesy dojrzewania: powolny, tradycyjny lub przyspieszony

- Kontrola wewnetrznego obiegu powietrza

-+ Automatyczna wymiana powietrza

- Automatyczny generator wilgotnosci

+ Rownomierne rozprowadzenie wilgoci w kazdym punkcie komory
- Zapobiega nadmiernej utracie wody oraz przesuszeniu produktu
+ Regulowana temperatura pracy w zakresie od 0 do +25°C

+ Sonda do pomiaru oraz ustawien wilgotnosci

- Opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktory upraszcza
konserwacje urzadzenia

Akcesoria do KLIMA MULTIFUNCTION 700

+ Ser-4M70KIT CA - 4 stalowe potki + 4 pary prowadnic

- Salami - 3A70KIT SA - 3 ramy z 36 zgbkami + 3 pary
prowadnic

+ Mieso - 4M70KIT CA - 4 stalowe pofki + 4 pary prowadnic

Akcesoria do KLIMA MULTIFUNCTION 1500

+ Ser - 8M150KIT CA - 8 stalowych potek + 4 prowadnic
+ Salami - 6A150KIT SA - 6 ram z 36 zgbkami + 6 par prowadnic
+ Mieso - 8M150KIT CA - 8 stalowych potek + 8 par prowadnic
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SZAFY DO SEZONOWANIA MULTIFUNCTION

- Wejscie USB i microUSB

+ Rejestrator danych dla HACCP

+ Funkcja centrum testowego

- 20 gotowych i konfigurowalnych przepisow

+ Mozliwos¢ ustawienia 20 krokéw na kazda recepture

- Alarmy dzwiekowe i wizualne dotyczgce temperatury,
wilgotnosci i zasilania elektrycznego

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

- Przeszklone drzwi umozliwiajg monitorowanie naturalnej
zmiany barwy miesa poddawanego obrébce

+ Bardzo gruba izolacja utrzymujgca réwnomierng temperature w
komorze

- Zestaw do filtrowania (filtr, przeptywomierz, tester twardosci
wody, zmiekczacz wody)

- Odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane
do bezposredniego podtgczenia do odptywu lub, na zyczenie,
do zbiornika z automatycznym elektrycznym odparowaniem
skroplin

- Wymagane podtaczenie do wody

- Mozliwos$¢ wyboru zestawu do sezonowania (wazne aby
okresli¢ rodzaj zestawu przy zamowieniu do miesa/sera/
salami - inaczej zostanie przydzielony standardowy zestaw - do
sezonowania miesa)

- Jednoczesnie mozna sezonowac produkty tylko jednego
rodzaju (sery/mieso/salami)

- Szkolenie z obstugi gratis

Akcesoria do KLIMA MULTIFUNCTION 900

+ Ser-4MO9OKIT CA - 4 stalowe pofki + 4 pary prowadnic

- Salami - 3A90KIT SA - 3 ramy z 48 zgbkami + 3 pary
prowadnic

+ Mieso - 4M90OKIT CA -4 stalowe potki + 4 pary prowadnic

SZAFY DO SEZONOWANIA MULTIFUNCTION SYSTEM

u

Wymiary zew. Pojemnosé llosé Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max [kg]* drzwi [szt] [kw] \Y| [kl Cena
KMFS700PV 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 50790,
KMFS900PV 920x800x2115 60/160 1 195 230 172 56 320,-
KMFS1500PV 1460x850x2115 100/230 2 29 230 275 69320,
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Wymiary zew. Pojemnos¢ llosé Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max [kg]* drzwi [szt] [kw] V] [kal Cena
KMFS700PVB 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 52730,- § <Z[
N
KMFS900PVB 920x800x2115 60/160 1 195 230 172 58 500,- ~§ §
KMFS1500PVB 1460x850x2115 100/230 2 29 230 275 71750, % @
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Wymiary zew. Pojemnos¢ llog¢ Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max kgl drzwilszt] kW] V] Ikl Cena
KMFSD900PVB 920x800x2115 60/160 1 195 230 199 62390,

KMFSD1500PVB 1460x850x2115 100/230 2 29 230 305 76590, <
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ZERNIKE

SZAFY DO SEZONOWANIA MIESA - KLIMA

+ Profesjonalne szafy Klima Meat przeznaczone sg do sezonowania
miesa
+ Siedmiocalowy ekran dotykowy z ikonami

+ Tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C

+ Czynnik chtodzacy R290

+ Chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym
przeptywem powietrza (opatentowane)

+ Skrocenie o ponad 50% czasu trwania procesu dojrzewania na
sucho

+ Przeszklone drzwi umozliwiajg monitorowanie naturalnej zmiany
barwy miesa poddawanego obrébce

+ Opatentowany system OxigenKlima redukujacy bakterie i
plesn w celu uniknigcia niebezpieczerstwa zwigzanego z
zanieczyszczeniem

+ Redukcja nieprzyjemnych zapachow, ktore powstajg podczas
procesu dojrzewania na sucho

- Powolny, tradycyjny lub przyspieszony proces dojrzewania
+ 20 gotowych i konfigurowalnych przepisow

+ Mozliwosc¢ ustawienia 20 krokow

+ Na kazda recepture

+ Automatyczny generator wilgotnosci

+ Regulowana temperatura pracy w zakresie od 0 do +4°C

- Opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktéry upraszcza

W zestawie (modele KMVS)

+ 2 pary stalowych prowadnic
+ 2 stalowe potki

W zestawie (modele KMB700/900PV, KMS700/900PV
KMS700/900PVB, KMSD700/900PVB)

+ 4 pary stalowych prowadnic
+ 4 stalowe potki

MEAT

+ Konserwacje urzgdzenia
+ Réwnomierne rozprowadzenie wilgoci w kazdym punkcie komory
+ Zapobiega nadmiernej utracie wody oraz przesuszeniu produktu

+ Optymalny efekt dojrzewania przy bardzo niskiej stracie wagi
produktu (okoto 3-4%)

- System dezynfekgji “Oxigenklima” (opatentowany)
+ Funkcja centrum testowego

+ Sonda do pomiaru wilgotnosci i temperatury

+ Wejscie USB i microUSB

+ Rejestrator danych dla HACCP

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Regulowane potki w zestawie

+ Intuicyjny, wielojezyczny ekran dotykowy, pozwala tatwo
dostosowac i zapisa¢ kazdy przepis

+ Odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane do
bezposredniego podtaczenia do odptywu lub, na zyczenie, do
zbiornika z automatycznym elektrycznym odparowaniem skroplin

+ Wymagane podtaczenie do wody

- Zestaw do filtrowania (filtr, przeptywomierz, tester twardosci
wody, zmiekczacz wody)

+ Akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej
+ Szkolenie z obstugi gratis

W zestawie (modele KMB1500PV, KMS1500PV
KMS1500PVB, KMSD1500PVB)

+ 8 pary stalowych prowadnic
-+ 8 stalowe potki

v 1]
Wymiary zew. Pojemnosé llosé Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max [kg]* drzwi [szt] [kw] \YI [kl Cena
KME700PV 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 35770~
KMES00PV 920x800%2115 60/160 1 12 230 172 41030,
KME1500PV 1460x850x2115 100/230 2 15 230 275 52100.-
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OxigenKLIMA

SZAFY DO SEZONOWANIA MIESA

Opatentowany system OxygenKLIMA, zapewnia odpowiednie i planowane natlenienie produktu, ktore zabija mikroorganizmy
i plesnie. Tylko szafy do sezonowania KLIMA majg tego rodzaju konfigurowalny system dezynfekcji i dezodoryzacji.
Czestotliwos¢ dezynfekeji komory jest uzalezniona od wybranego programu, srednio odbywa sie ona w czestotliwosci co

3 godziny i trwa 6 minut.

Ogranicza i kontroluje obecnos¢ bakterii i plesni.

Eliminuje nieprzyjemny zapach, mieso mozna
sezonowac do 2 miesiecy.

Powietrze pobierane z zewnatrz i wprowadzane
jako czysty tlen do komory w kontrolowany i
dozowany sposoéb

PIECEK - P

Dezynfekcja bez uzycia chemikaliéw, nawet trudno
dostepnych czesci, takich jak wewnetrzne kanaty
wentylacyjne i elementy agregatu chtodniczego.

<< <<

Zapobiega rozwojowi plesni i bakterii pomigdzy
kawatkami miesa ktore zostaty wtozone w réznym
odstepie czasu. W rzeczywistosci swieze mieso
ma wiecej wilgoci (jedna z gtéwnych przyczyn
wzrostu bakterii) i moze zanieczysci¢ kawatki,
ktore byty najdtuzej sezonowane.

Q\

TERMICZNA

@ ROWNOMIERNA WENTYLACJA
| IDEALNY MIKROKLIMAT

MECHANICZNA

_) Unikalny i opatentowany system wentylacji ,V-0" jest jednym z detali, dzieki ktérym szafy KLIMA posiadajg najbardziej
innowacyjna technologie sezonowania na rynku.

Asymetryczny uktad otwordw na tylnej Scianie wewnetrznej zapewnia rownomierng wentylacje i jednolite dojrzewanie
catego produktu. Powietrze jest kierowane zarowno poziomo, jak i pionowo, aby utrzymac statg temperature |
wilgotnos¢ w kazdym punkcie komory oraz stworzyc idealny mikroklimat.

CHtODNICTWO

_) Brak potrzeby okresowego przektadania i obracania produktow w szafie, co utatwia i usprawnia organizacje pracy oraz
zapobiega dostawaniu sie nieoczyszczonego powietrza do komory.

W szafach zastosowano monoblokowy agregat chtodniczy oraz ekologiczny czynnik chtodniczy R290 dla zapewnienia
9 najlepszych rezultatow dojrzewania oraz ograniczenia kosztéw energii.



CHEODNICTWO

SZAFY DO SEZONOWANIA KLIMA MEAT SYSTEM

grh
0
]
&

Model M e dmwil b o ke Cene
KMS700PV 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 46 670,
KMS900PV 920x800x2115 60/160 1 12 230 172 52200,-
KMS1500PV 1460x850x2115 100/230 2 15 230 275 64 220,-

KMS700PVB 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 48610,
KMS900PVB 920x800x2115 60/160 1 12 230 172 54380,-
KMS1500PVB 1460x850x2115 100/230 2 15 230 275 66 620,-

KMSD700PVB
o MM poemee e er ke W o,
KMVS Vision 1100x765x1390 60/120 2 04 230 160 49540~
KMSD700PVB 740x850x2115 50/130 1 12 230 189 53000,
KMSD900PVB 920x800x2115 60/160 1 12 230 199 58260,-
KMSD1500PVB 1460x850x2115 100/230 2 15 230 305 71510,
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ZERNIKE

SZAFY DO SEZONOWANIA SALAMI LUB SERA - KLIMA AGING

+ Profesjonalne szafy Klima Aging przeznaczone sg do
sezonowania salami lub serow

-+ Posiadajg réwniez specjalnie oznaczone programy, ktoére idealnie
sprawdzg sie do produktéw weganskich

- Siedmiocalowy ekran dotykowy z ikonami

+ Tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290
+ Chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym
przeptywem powietrza (opatentowane)

+ Roéwnomierne rozprowadzanie powietrza i wilgoci w komorze
umozliwia ujednolici¢ proces dojrzewania wszystkich produktow

- Opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktéry upraszcza

konserwacje urzadzenia
- 20 gotowych i konfigurowalnych przepisow
+ Mozliwosc ustawienia 20 krokéw na kazda recepture
+ Mozliwos¢ ustawiania predkosci wentylatora

+ Przeszklone drzwi umozliwiajg monitorowanie naturalnej zmiany
barwy miesa poddawanego obrobce

+ Regulowana temperatura pracy w zakresie od +2 do +25°C
- Doskonata izolacja termiczna
+ Funkcja centrum testowego

W zestawie KLIMA AGING BASIC 700

+ Ser-4M70RIKIT CA - 4 stalowe potki + 4 prowadnic

- Salami - 2A70KIT SA - 2 potki z 36 zgbkami + 2 pary
prowadnic

W zestawie KLIMA AGING BASIC 900

+ Ser-4M90RIKIT CA - 4 stalowe potki + 4 prowadnic

+ Salami-2A90KIT SA - 2 potki z 48 zgbkami + 2 pary
prowadnic

W zestawie KLIMA AGING BASIC 1500

+ Ser-8M150RIKIT CA - 8 stalowe potki + 8 prowadnic

+ Salami - 4A150KIT SA - 4 p6tki z 48 zgbkami + 4 pary
prowadnic

+ Sonda do pomiaru wilgotnosci i temperatury

+ Wejscie USB i microUSB

+ Rejestrator danych dla HACCP

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Regulowane potki w zestawie

+ Mozliwos¢ dokupienia systemu “OxigenKlima” do wybranych

modeli

+ Intuicyjny, wielojezyczny ekran dotykowy, pozwala tatwo

dostosowac i zapisac kazdy przepis, oraz kontrolowac proces
dojrzewania

+ Mozliwosc zarzadzania procesem dojrzewania i zmiany ustawien

na kazdym etapie

+ Odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane do

bezposredniego podtgczenia do odptywu

+ Akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej
+ Mozliwosé wyboru zestawu do sezonowania (wazne aby okresli¢

rodzaj zestawu przy zamowieniu, do sera/salami - inaczej zostanie
przydzielony standardowy zestaw do sezonowania salami)

+ Sezonowane jednoczesnie moga byc tylko produkty jednego

rodzaju (sery/salami)

+ Szkolenie z obstugi gratis

W zestawie KLIMA AGING SYSTEM 700

+ Ser - 4M70KIT CA - 4 stalowe potki + 4 prowadnic
+ Salami - 3A70KIT SA - 3 p6tki z 36 zgbkami + 3 pary

prowadnic

W zestawie KLIMA AGING SYSTEM 900

+ Ser-4M90KIT CA - 4 stalowe potki + 4 prowadnic
+ Salami - 3A90KIT SA - 3 potki z 48 zgbkami + 3 pary

prowadnic

W zestawie KLIMA AGING SYSTEM 1500

+ Ser-8M150KIT CA - 8 stalowe potki + 8 prowadnic
+ Salami - 6A150KIT SA - 6 potki z 36 zgbkami + 6 pary

prowadnic

SZAFY DO SEZONOWANIA KLIMA AGING BASIC

Wymiary zew. Pojemnosé llos¢ Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max [kg]* drzwi [szt] [kw] V] [kal Cena
KAE700PV 740x850x2115 40/70 1 105 230 158 35050,
KAE900PV 920x800x2115 50/80 1 105 230 160 39330,
KAE1500PV 1460x850x2115 80/140 2 18 230 270 51600,
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CHEODNICTWO

SZAFY DO SEZONOWANIA KLIMA AGING SYSTEM

KAS700PV KAS900PV KAS1500PV KAS700PVB KAS900PVB KAS1500PVB

SR I T T
KAS700PV 740x850x2115 40/70 1 105 230 158 40110,
KAS900PV 920x800x2115 50/80 1 105 230 160 44680,

KAS1500PV 1460x850x2115 80/140 2 18 230 270 57900,

KAS700PVB 740x850x2115 40/70 1 105 230 158 42070,

KAS900PVB 920x800x2115 50/80 1 105 230 160 46 860,-

KAS1500PVB 1460x850x2115 80/140 2 18 230 270 60340,

Wymiary zew. Pojemnos¢ llog¢ Moc Zasilanie Waga
Model [mm] min/max [kg]* drzwi [szt] [kw] V] [kl Cena
KASD700PVB 740x850x2115 40/70 1 105 230 189 45950,
KASD900PVB 920x800x2115 50/80 1 105 230 187 50260,
KASD1500PVB 1460x850x2115 80/140 2 18 230 300 65030,
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CHtODNICTWO

AKCESORIA DO SZAF DO SEZONOWANIA

Para prowadnic ze stali nierdzewne;

\.

\

K70150GUI (do modeli 700/1500)
K90GUI (do modeli 900)

Model Cena

K70150GUI 470,

K90GUI 470,-
Potka plastyfikowana

===

= ¥£ =

Potka GN 2/1 K70150RIGRI
(domodeli 700/1500)
Pétka KOORIGRI (do modeli 900)

Model Cena

K70150RIGRI 500,-

K90RIGRI 570,-
System monitorowania

00s e

200GSMB (tylko do modeli SYSTEM)

Model Cena

200GSMB 1450,

Ramy do wieszania miesa/salami

—
|

K70150TAS36 (do modeli 700/1500) - 36 zabkdw
KO0TASA8 (do modeli 900) - 48 zghkdw

Model Cena

K70150TAS36 880,
K90TAS48 980,-

Zestaw kotek

KRUO7-900 (do modeli 700/900)
KRUO1500 (do modeli 1500)

Model Cena

KRUO7-900 1240,-
KRUO1500 1480,

Pctka ze stali nierdzewnej

|
[

Pétka GN 2/1 K70150GRI (do modeli 700/1500)

Pdtka KOOGRI (do modeli900)

Model Cena
K70150GRI 620,-
K90GRI 860,-

Systemn OxygenKLIMA

Opatentowany system OxygenKLIMA

Model Cena

OXIGENKLIMA 6110,-

Model Nazwa Cena
KITFOMO Zestaw do miekkich serdw, (zawiera: nawilzacz, zmiekczacz) - tylko do modeli SYSTEM 6820,
FILXL Filtr zapasowy - tylko do modeli SYSTEM 1630,
FREQUENCY Zimiana czestotiwoscina 60 Hz +5% do ceny brutto
urzadzenia
AKCESORIA DO SZAF KLIMA MEAT
Model Nazwa Cena
KGANC70150 Prowadnica na haki o max. obcigzeniu 60kg, (zestaw zawiera 2 haki) KGANC70150 (do modeli 700/1500) 910,
KGANC90 Prowadnica na haki o max. obcigzeniu 60kg, (zestaw zawiera 2 haki) KGANC90 (do modelu 900) 950,-
KGAN Pojedynczy hak 300,-
KVRE Tacka ociekowa z parownikiem kondensacyjnym generatora wilgoci 1000,
PH205 Tester PHz sondg 3590,
AKCESORIA DO SZAF KLIMA MEAT KMVS VISION
Model Nazwa Cena
KVISGUI Para prowadnic ze stali nierdzewnej do szafy do sezonowania ZERNIKE 520-
KVISGRI Pofka ze stali nierdzewne 1240,-
KGRISUP Gorma pokrywa z otworami 1630~
PH205T Tester PHz sondg 3740,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY
EX3
CARAT
MRC
Z1
ONE
CIME CO-05
BELLE EPOQUE
EKSPRESY AUTOMATYCZNE
ANIMO
RQK9SO
EKSPRESY PRZELEWOWE ANIMO
MLYNKI DO KAWY

AKCESORIA DLA BARISTOW

192
192
196
197
198
199
200
201
202
202
204
205
208
213

201

195

205
203
205
207
212
215

OBROBKA OBROBKA
[@IBYAVNRNIIA KA HtODNICTW PIECEK - P PIEKARNIA PIZZERIA
O WIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA ¢
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N ®
EXZ vorem
A Welbilt Brand DESIGN

AWARD
2020

Ekspresy EX3, tgczg innowacyjng technologie z kompaktowoscia

i ergonomig. To profesjonalne i wszechstronne urzadzenia z 7
nieskonczonymi mozliwosciami personalizacji. EX3 to wydajne

ekspresy do kawy, ktore spetniajg wszystkie wymagania dla idealnego

espresso. Nowoczesny design i uzytecznosc sprawi, ze dla kazdego

baristy parzenie kawy bedzie przyjemnoscig. Nadajg sie idealnie

do ma’rth jak i duzych kavvlaml, gdZ|e'serwowe'me Sg espresso, reddot award 2020
cappuccino, caffe latte oraz inne napoje na bazie espresso. i

. ELEKTRONICZNY WYSWIETLACZ
REGULACJA DZWIGNIAMI TECHNOLOGIA PID

LUB POKRETLAMI 1/2 /

OSWIETLENIE GRUPY

PODWOJNY
MANOMETR

DYSZE DO SPIENIANIA
MLEKA COOL TOUCH

TAKE AWAY Program automatycznego ZOBACZ WIECEJ
czyszczenia



DOSTEPNE KOLORY:

% CREM

CZARNY CZARNY BIALY
Z WYKONCZENIEM Z WYKONCZENIEM
W KOLORZE ORZECHU W KOLORZE DEBU

WSTEPNE ZAPARZANIE PRE-INFUSION

BOJLER Z WYMIENNIKIEM CIEPLA
NA KAZDA GRUPE

MIEDZIANY BOJLER ORAZ RURKI
SYSTEMU ODPROWADZENIA WODY




EX3 EX3

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY s Modular by design

o
(L] Wyswietlacz z PID ° . -
Lo Oswietlenie grup ° © -
- Regulacja pokrettami 1/2 ° ° °
E Regulacja dzwigniami - - -
3 Wylewka wody o ° °
Podwdjny manometr . . °
m Wysoka grupa . . °
ﬁ Wykoriczenie w drewnie ° - -
o
2 Wyswietlacz z PID . . -
Oswietlenie grup o ° —
E Regulacja pokrettami 1/2 - - °
f— Regulacja dzwigniami . . -
= Wylewka wody ° ° °
Podwdjny manometr . . .
Q Wysoka grupa (] . .
w Wykoriczenie w drewnie o = =
Wyswietlacz z PID ° ° =
oc Oswietlenie grup ° ° -
(L) Regulacja pokrettami 1/2 - - °
N Regulacja dzwigniami ° ° -
m Wylewka wody . . .
X Podwojny manometr ° . °
L Wysoka grupa ° ° °

Wykorczenie w drewnie . = -




EX3

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

PREMIUM
Wymiary zew. [mm] 575x575x465
llo$¢ grup 1 EX3 Mini TGR W Premium
Pojemnosc¢ bojlera [I] 6 20700
Moc [kW] 28
Zasilanie [V] 230 EX3 Mini 1GR B Premium
Waga [kg] 48 20700,

PREMIUM
Wymiary zew. [mim] 575:575x465 EX3 Mini 2GR W Premium
llos¢ grup 2 24470-
Pojemnosc¢ bojlera [I] 6
Moc [kW] 28
Zasilanie [V] 230 EX3 Mini 2GR B Premium
Waga [kg] 50 24470,

PREMIUM
Wymiary zew. [mm] 770x575x465 .
llogé grup 5 EX3 2GR W Premium
: o 25730,
Pojemnosc¢ bojlera [I] 11,5
Moc [kW] 335
Zasilanie [V] 230 EX3 2GR B Premium
Waga [kg] 62 25730,

TOP

EX3 Mini TGRW PID

15230-

EX3 Mini TGRBPID

16070,

EX3 Mini 2GRW PID

18840,

EX3 Mini2GRB PID

19700-

TOP

EX32GRWPID
20450,

EX32GRBPID
21010

EX=

I Modular by design

ENTRY

EX3 Mini TGRW
12390-

EX3 Mini 1GRB
13130,

ENTRY

EX3 Mini 2GRW
14490

EX3 Mini2GRB
15230-

ENTRY

EX32GRW
15590~

EX32GRB
16320,
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CARAT

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

Y

v CREM

Ekspresy z linii Carat sg perfekcyjnie wykonane. Dzigki innowacyjnej konstrukcji i technologii przyciggaja wzrok niezaleznie od miejsca,
w ktorym sie znajduja. Urzadzenia te sg jednymi z najbardziej energooszczednych ekspreséw dostepnych na rynku. W standardzie,

na bojlerze posiadajg koc termiczny o grubosci 10 mm oraz specjalne maty termiczne z tytu obudowy. Carat doskonale spienia mleko
za pomoca jednego przycisku i przygotowuje najlepsze espresso. Dysza turbo-steamer jest niezawodna i daje doskonate efekty

dzieki systemowi wtrysku powietrza zasilanemu przez pompe perystaltyczng oraz statg kontrolg temperatury podczas spieniania
mleka, ktorg mozna ustawi¢ wedtug indywidualnych potrzeb. Modele Carat automatycznie "uczg sie", kiedy sg uzywane i dostosowujg
zuzycie energii. Wyswietlacz umozliwia zaprogramowanie m.in. temperatury wody w bojlerze czy dawki podawanej wody przez dysze
do wrzatku. Specjalnie wyprofilowane kolby idealnie dopasowuja sie do kazdej dtoni. Jest to zdecydowanie najlepsza propozycja na

profesjonalny ekspres kolbowy w tej grupie cenowe;j.

- Niskie zuzycie energii

+ Prosty w uzyciu programowany wyswietlacz

+ Automatyczne przetgczanie w tryb energooszczedny
+ Bojler obtozony kocem termicznym o grubosci 10 mm

+ Zakonczenie cyklu spieniania mleka po osiggnieciu wymaganej
temperatury

+ Pompa perystaltyczna zasilajgca system kontrolowana
elektronicznie

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

+ Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

+ Wbudowana pompa wolumetryczna

- Wysoka grupa z mozliwoscig otwarcia podstawki pod filizanke

+ Mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek objetosciowych
dla kazdej grupy

+ Automatyczne napuszczanie wody

+ 2 dysze do pary, 1 dysza do wrzatku

+ 1dysza do pary turbo steamer

@ RESTOQUALITY

CARAT 2GRW

Wymiary zew. llosé
[mm] grup

Pojemnosé
bojlera [I]

Wydajnosé*

+ Zabezpieczenie wytgczajace grzatki bojlera w przypadku braku

wody w sieci

- Program automatycznego czyszczenia
FUNKCJE WYSWIETLACZA:
+ Maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem PID
+ Mozliwos$¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion
+ Licznik wydanych kaw
- Ustawienie czasu i daty
+ Czasowe programowanie dyszy do wrzatku
+ Wyswietlanie temperatury bojlera
+ Ustawienie wyboru jezyka
+ Mozliwos$é wyboru koloru wyswietlacza
+ Mozliwos$¢ ustawienia przypomnienia dotyczacego wymiany filtra

oraz czyszczenia ekspresu

+ Mozliwos¢ ustawienia wtasnego wyswietlanego tekstu

CARAT 2GR B

(\Y




MRC » CREM

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY .
A Welbilt Brand

Ekspresy z linii MRC to wydajne ekspresy do kawy, ktore spetniajg wszystkie wymagania dla dobrego espresso. Urzgdzenia sg proste
i tatwe w obstudze. Posiadajg wszystkie niezbedne dla uzytkownika funkcje, oparte na sprawdzonych technologiach. Oznacza to, ze
ekspresy z serii MRC sg niezawodne i solidne. Miedziany bojler, zamontowany wewnatrz, gwarantuje stabilng prace urzadzenia oraz
jakos¢ parzonej kawy na tym samym poziomie. Urzgdzenia sg odpowiednie dla mniejszych kawiarni i restauracji, gdzie serwowane sg
espresso, cappuccino, caffe latte oraz inne napoje na bazie espresso.

- Profesjonalne i niezawodne ekspresy przeznaczone do FUNKCJE MODELU Z ELEKTRONICZNYM STEROWANIEM:
gastronomii - Mozliwos¢ zaprogramowania 4 réznych dawek objetosciowych

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody dla kazdej grupy

+ Bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe + Program automatycznego czyszczenia

+ Wbudowana pompa wolumetryczna + Mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

- Wstepne zaparzanie pre-infusion STANDARDOWE WYPOSAZENIE:

- Elektroniczne lub manualne sterowanie + Ix pojedyncza kolba

- Automatyczne napuszczanie wody + Ix podwdjna kolba

+ Sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze + Ixwaz zasilajacy

+ 1dyszado pary, 1 dysza do wrzgtku + Ix waz odptywowy

+ Ix membrana czyszczaca

MRC2GR MRC2GR INOX
MRC2GR TALL CUP

Wymiary zew. llos¢  Pojemnos¢ o Moc  Zasilanie
Model [mm] grup bojlera [I Wydajnosé* kW] v Cena
MRC2GR 660x540x480 2 115 430 28 230 12800,
MRC2GRTALLCUP  660x540x480 2 11,5 480 28 230 13120~
MRC2GRINOX 660x540x480 2 115 430 28 230 13340--
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Z1

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

+ Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

+ Miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

+ Bojler z wymiennikiem ciepta

+ Wbudowana pompa wolumetryczna

- Elektroniczne sterowanie

+ Mozliwosc¢ zaprogramowania 4 roznych dawek objetosciowych
+ Automatyczne napuszczanie wody

- Sygnat alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze

+ 1dyszado pary, 1 dysza do wrzatku

+ Zabezpieczenie wytgczajgce grzatki bojlera w przypadku braku
wody w sieci

- Program automatycznego czyszczenia
+ Mozliwos$¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion

» CREM

A Welbilt Brand

OPCJE:
- Wersja Take away (przystosowana do wysokich szklanek/

kubkow)

+ Elektryczny podgrzewacz filizanek

STANDARDOWE WYPOSAZENIE:
+ Ix pojedyncza kolba
+ Ix podwojna kolba
+ Ixwaz zasilajacy
+ Ix waz odptywowy
+ Ix membrana czyszczaca

WYSOKA
GRUPA .-
[
Wymiary zew. llosé Pojemnos¢ ik Moc Zasilanie
Model [mm] grup bojlera [l Wydajnosé kW] V] Cena
ZI1GRMINI 460x590x530 1 6 240 28 230 10530,-
ZI1GRTALLCUP  460x590x530 1 6 240 28 230 10620,-
Z1GRPLUS 460x590x630 1 6 240 315 230 11860,




ONE -
o
CREM
EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY . o
A Welbilt Brand =
Nowy ekspres ONE zachwyci kazdego mitosnika kawy. Dzieki innowacyjnej konstrukcji i technologii przycigga wzrok niezaleznie od
miejsca, w ktérym sie znajduje - czy to w domu, w biurze czy we wtasnej matej kawiarni. Swoim wygladem nawigzuje do swojego ——
kultowego poprzednika Office Leva. W rezultacie otrzymujemy profesjonalny, kompaktowy ekspres o niezwykle wyrafinowanym i
eleganckim wygladzie. Ekspres zostat zaprojektowany z myslg o wygodzie, prostocie i przyjemnosci w przygotowywaniu kawy.
<
+ Profesjonalny ekspres cisnieniowy do kawy o stylowym wygladzie + Tacka ociekowa o duzej powierzchni roboczej P
+ Obudowa z polerowanej stali nierdzewnej i podwajny cisnieniomierz + Wyposazony w tacke na filizanki g
podkreslajace elegancki wyglad ekspresu - Osobna pokrywa zbiornika na wode dla wygodnego o
+ Funkcja wstepnego zaparzania pre-infusion pozwala uzyskac uzupetniania wody bez koniecznosci zdejmowania filizanek e
powtarzalnos¢ parzonych espresso na bardzo dobrym poziomie z tacki na filizanki
+ Dysza pary i wylewka typu Cool Touch + Mozliwos¢ personalizacii paneli bocznych (opcja
- Wyswietlacz czasu i temperatury OLED z 4 przyciskami dOd?tKOW?) 4 , .
(w modelu ONE 2B DUAL ONE 2B R-GSP DUAL, ONE 2B R-LFPP DUAL) . gpqonalmekdosgepne dlregvnIane \;]vykonczeme kolb,
+ Wyswietlacz czasu i temperatury z dwoma przyciskami w modelu Zwigni, po retg 'panell bocznyc
ONE 1B Dual + Pompa wibracyjna e
- W modelu ONE 2B R-LFPP DUAL jest dostepny system LFPP (Low » Nozki ze stali nierdzewnej "
Flow| Pressure Profiling) opatentokwat?y prz%é()rerrlwl - pozwala na STANDARDOWE WYPOSAZENIE: Q
regulacje cisnienia za pomocg pokretta push&scroll umieszczonego =
na boku urzadzenia oraz zapisania ustawien (do 5 przepisow) T wylewka wrzatku Cool Touch e
- W modelach ONE 2B R-GSP DUAL oraz ONE 2B R-LFPP DUAL * Ixdysza do spieniania mleka Cool Touch
wystepuje system GSP (Gradual Soft Pre-Infusion) - mozliwos¢ + Ix kolba podwdjna
regulacji wstepnego zaparzania w zakresie od 0 do 20 sekund - 1x $lepe sitko ——
za pomoca wyswietlacza OLED (ci$nienie wzrasta stopniowo do . 1xsitko 7
pozadanej wartosci) X sitko /g
- Dysze pary i wrzatku mozna wygodnie regulowaé pokrettami % © X S'tk_o 49 <<
- Automatyczne napuszczanie wody * Ixwaz zasilajacy & N
+ Ixwaz odptywowy 8 =
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Wymiary zew. llogé Pojemnos¢ Cignienie w Zbiornik Moc Zasilanie Waga N

Model [mm] bojleréw bojlera [I] bojlerze [bar] wody [l kW] M lka] Cena 8

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, —I
ONE 1B Dual 300x458x420 1 17 08-12 18 215 230 30 7840,

ONE 2B DUAL 300x458x420 2 17412 08-11 18 215 230 35 9360,-

ONE2BR-GSPDUAL  300x458x420 2 1,7412 08-11 18 215 230 35 11580,
ONE2BR-LFPPDUAL  300x458x420 2 1,7+12 08-11 18 215 230 35 13720

ZMYWALNIA




CO-05

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

+ Ekspres 2-grupowy wtoskiej produkcji CIME CO-05 o praktycznym
i eleganckim wzornictwie

- Dostepne sg 2 warianty o unikalnej kolorystyce: Total Gold oraz
Total Black

+ Grupy ogrzewane poprzez obieg termosyfonowy

+ Wysokiej jakosci, trwate komponenty

+ Wydajna pompa wolumetryczna

+ Automatyczny system czyszczena grup

- Wstepne zaparzanie (preinfuzja), sterowane elektronicznie
- Regulacja dozowania gorgcej wody oraz kawy

+ Sygnalizacja wskazujgca na brak wody w bojlerze

+ Podswietlane przyciski

+ Dwie dysze do spieniania mleka oraz wylewka wody wykonane ze
stali nierdzewnej (w wersji Total Black dysze pary malowane na
czarno)

Model Wymiary zew. llosé Pojemnosé Moc  Zasilanie
[mm] grup bojlera [l] [kw]
CO-05A2grE61black  740x540x500 2 12 4

[

L

MACCHINE ESPRESSO ITALIANE

+ Pojemny 12 litrowy miedziany bojler

+ Zawor elektromagnetyczny

+ Przyciski awaryjne do zatrzymania pracy grup zaparzajacych

- Wymagane podtaczenie do sieci wody i do odptywu

+ Mozliwos¢ personalizacji bokéw ekspresu - do wyboru 10 réznych

koloréw paneli bocznych - za doptata

+ Mozliwo$¢ zamodwienia ekspresu z PID oraz w wersji multibojler -

za doptata

- Elektryczny podgrzewacz do filizanek — za doptatg
- Wysoka grupa, ktora pomiesci kubki i filizanki do 13 cm wysokosci

- za doptata

+ W zestawie 2 kolby z podwdjng wylewka i 1 kolba pojedyncza, z

drewnianymi uchwytami

- -
C0-05 A 2gr E61 gold

Waga

CO-05A2grE61gold  740x540x500 2 12 4

lkg] Cena
55 20160,
55 23430,
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BELLE EPOQUE ELEICTRA <
ITALIAN ESPRESSO COFFEE MACHINES SINCE 1947 N
EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY E
+ Profesjonalny ekspres do kawy wtoskiej firmy Elektra, w wersji + Zintegrowany silnik i pompa rotacyjna
2-1ub 3-grupowej o wyjatkowym designie w stylu retro + Dwuwskaznikowy precyzyjny manometr cisnienia pompy oraz  —
+ Obudowa z mosigdzu, miedzi lub chromu sprawia, ze ekspres bojlera
wyglada niezwykle glegancko A . + Tryb energooszczedny pozwala na zmniejszenie zuzycia energii
* Solidny panel z klawiaturg membranows z przyciskami soft-touch . Eletroniczna regulacja temperatury wody w bojlerze <
umozliwia na zapisanie 4 réznych doz kawy ) : ; o =
- Precyzyjna regulacja temperatury parzenia (+/- 1°C) &
+ Dysza parowa z pokrettem obrotowym - ) . R <
) L + Opatentowany mocniejszy bojler o wiekszej objetosci >
+ Opatentowany, zintegrowany schowek na filizanki . Jedna dvsza do pary oraz iedna dvsza do wrzatku L
+ Manometr cisnienia pompy i kotta zintegrowany w jednym y pary ) y 4 e
narzedziu
+ Automatyczny cykl czyszczenia grupy
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Wymiary zew. Pojemnos¢ Moc  Zasilanie = Waga
Model (mm] boflerall kWl V] lkal Cena
P1 570x890+190 9 37 230/400 53 70460,- o
P1C 570x890+190 9 37 230/400 53 74180, E
&
Q1 680x950+200 125 52 230/400 72 82450~ %
Qic 680x950+200 125 52 230/400 72 85400- %
@)

LODZIARNIA KAWIARNIA

ZMYWALNIA




ANIMO

EKSPRESY AUTOMATYCZNE DO KAWY

ANIMO

Sekretem doskonatej kawy jest doskonaty ekspres. A gdy ekspres do kawy pozwala uzyskac oczekiwany smak, nic wiecej do szczescia nie
potrzeba. Mozesz do$wiadczy¢ tego wszystkiego dzieki naszemu najnowszemu profesjonalnemu ekspresowi do kawy: Animo Optime®.

Mocne espresso, pyszna kawa, cappuccino ze $wiezym mlekiem? Ekspres OptiMe zostat stworzony z myslg o smaku oraz estetyce:

btyskawicznie mielona kawa i spersonalizowane wzornictwo.

W petni konfigurowalny ekspres OptiMe umozliwia matym i srednim przedsiebiorstwom wyrazenie swojego indywidualnego stylu. OptiMe,
czyli najbardziej kompaktowy ekspres w swojej klasie, zadziwia Swietnymi parametrami i wyjatkowym smakiem.

+ Ekspres OptiMe jest idealnym rozwigzaniem samoobstugowym
dzieki tatwemu w uzyciu ekranowi dotykowemu z intuicyjnym
interfejsem

+ Dzieki kompaktowym wymiarom OptiMe zmiesci sie wszedzie
tam, gdzie potrzebna jest kawa.

+ Liczne mozliwosci w zakresie konfiguracji (komercyjnych)
komunikatow wyswietlanych na ekranie — réwniez podczas
parzenia

- Odwrdcony system parzenia espresso

+ Mozesz zaparzy¢ napoje w dwadch filizankach jednoczesnie (w 2
cyklach parzenia)

- Powiadomienie na ekranie, gdy zbiornik jest (prawie) pusty

+ Ceramiczny mechanizm mtynka (Ditting®) zapewniajacy
niebywatg zywotnos$¢ (+300 000 filizanek)

+ Oddzielna wylewka gorgcej wody

+ Funkcja wstepnego nagrzewania uktadu parzenia kawy

+ Regulacja temperatury wody oraz mocy kawy

+ Zamiast swiezego mleka mozna wybrac rowniez rozne dodatki.
Mozna je tez ze sobg tgczyc.

+ Wiele rodzajow napojéw na bazie espresso do wyboru

. Mode)l bez modutu spieniania $wiezego mleka (dostepny jako
opcja

+ Wyswietlacz dotykowy 7", z mozliwoscig zmiany koloru tta,
ustawienia logo firmy, obrazu, wideo lub reklamy jako wygaszacza
ekranu

+ Oswietlenie OptiLight LED
+ Kompatybilny z réznymi rozmiarami kubkow, dzieki

regulowanej tacce na filizanki: 50-105 mm

- Izolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewnej (0,51) z

grzatkg o mocy 1800 W

+ Licznik zaparzen
+ Izolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewne;j
+ tatwa konserwacja i szybkie czyszczenie: interfejs prowadzi

uzytkownika przez proces czyszczenia

+ Inteligentny tryb oszczedzania energii (w trybie oczekiwania)
+ Szybkiitatwy w uzyciu program czyszczenia

+ Gniazdo USB i czytnik kart SD

-+ Tacka ociekowa: tatwe podtgczanie do weza odptywowego
+ Opcjonalnie: mozliwo$¢ wyposazenia w modut Swiezego

mleka do przygotowania roznych napojow na bazie espresso,
w tym cappuccino, latte i latte macchiato - 4 320 zt netto

+ Opcjonalnie: mozliwos¢ dodania lodowki na mleko - 5 140,00

zt netto

+ Opcjonalnie: uktad parzenia kawy XL o pojemnosci 9,5-13,4

g-460,00 zt netto

-+ Opcjonalnie: obejscie (bypass) do parzenia americano lub

long black - 390,00 zt netto

+ Opcjonalnie: lodéwka na mleko - 5 410,00 zt netto

LATTE MACCHIATO




PIZZERIA

NIEWIELKIE URZADZENIE
MAKSIMUM SMAKU

PIEKARNIA
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OBROBKA OBROBKA
MECHANICZNA TERMICZNA

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

‘% @ Q U

Ceramiczny mechanizm Wyswietlacz dotykowy 7" OptiLight LED Kompatybilny z r6znymi
mtynka (Ditting®) rozmiarami kubkow
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Model Wymiary zew. Zbiornik na Zbiornik na Max. wys. Moc  Zasilanie ~ Waga Cena N

[mm] ziarna/mtynki  produkty instant  wlewki [mm] [kw] \Y] [kal 8

e . e 3
OptiMe 11 380x515x600 1 1 165 22 230 32 22490~
OptiMe 12 380x515x600 1 2 165 22 230 32 24900,

OptiMe 11 Freshmilk ~ 380x515x600 1 1 165 22 230 32

OptiMe 21 380x515x600 2 1 165 22 230 32

380x515x600 2 2 165 22 230 32
: 203
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RQK90

EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY

- Profesjonalny ekspres automatyczny przeznaczony do matej i $redniej
wielkosci biur, kawiarni, stacji benzynowych, hoteli oraz wszedzie tam,

gdzie chcemy zaserwowac pyszna kawe
- Eleganckii nowoczesny design

-+ Ekspres idealnie nadaje sie do samoobstugi, dzieki intuicyjnemu

panelowi sterowania

+ Wyposazony w dotykowy 7-calowy panel sterowania z wyborem

6 roznych napojow

+ Mozliwos¢ zaprogramowania réznych napojow: espresso, americano,
cappuccino, latte, latte macchiato, gorgce mleko, gorgce spienione
mleko, gorgca woda, podwadjne espresso, podwdjne cappuccino,
podwojne latte, podwajne latte macchiato, podwojne gorgce mleko,

podwaojne gorgce spienione mleko

+ Mozliwos¢ personalizacji napojow: mozliwosc regulaciji takich
parametrow jak moc kawy, pojemnos$¢ kawy, temperatura kawy,
pojemnosc¢ gorgcej wody, temperatura gorgcej wody, czas wydawania

mleka

+ Wstepne zaparzanie ,PRE-BREW” dodatkowo wptywajace na
zwiekszenie mocy kawy i wydobycie z niej maksimum aromatu

+ Mozliwos¢ przygotowania dwoch napojow jednoczesnie

+ Pojemnik na kawe ziarnista o pojemnosci 1 kg

+ Wydajnos¢ maksymalna to 40 filizanek po 120 ml na godzine

+ Minimalna ilo$¢ zaparzanej kawy: 25 ml
- Wydajnos¢ do 80 filizanek/dzien

+ Sygnat informujacy o koniecznosci odkamieniania

+ Wskaznik poziomu napetnienia
+ Wyjmowany zbiornik na wode o pojemnosci 1,8 |

+ Doprowadzanie mleka: zewnetrzne za pomoca weza

+ Stozkowy mechanizm mielgcy wykonany ze stali
+ System automatycznego czyszczenia

+ Istnieje mozliwos$¢ podtaczenia ekspresu bezposrednio do wody

z sieci jak i statego podtgczenia do odptywu

Wymiary zew. Zbiornik na

Zbiornik na

Regulacja wysokosci  Cisnienie

=

Przytacze  Moc

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
MODELU RQK90 PRZED ZAKUPEM

Zasilanie Waga

iz [mm] kawe [kg] wode [I] wylewki [mm] pompy [bar] wody [kw] \Y| [kgl G
RQK90 305x330x580 1 18 100-160 19 1/2 27 230 174 9410,
O S \"l’ \?}’ o } O ESPRESSO \%}’ \—‘? Gt O
O ERICANO \TP \—Jb(oriiﬁuni AMERICANO \ij epzommm O
o O e ()
O HOT WATER U U &

Dotykowy 7-calowy panel sterowania
z wyborem 6 réznych napojow

Regulacja grubosci mielenia
ziaren kawy

Mozliwos$¢ przygotowania dwéch napojow
jednoczesnie



WYPOSAZENIE KAWIARNI %
LODOWKA NA MLEKO ﬁ
o
+ Loddéwka na mleko do ekspresu automatycznego RQK90
- Eleganckii nowoczesny design
+ |dealnie nadaje sie do schtadzania i przechowywania mleka w I
kartonach
+ Czarna obudowa ze szklanym czarnym frontem
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Wymiary zew. Czynnik Zasilanie  Waga =
Model [mm] chtodniczy V] [kl Cena
RQM90 220x455x457 R600a 230 14 1990, I
<
EKSPRESY PRZELEWOWE /\ <&
59
ANIMO
+ Ekspres przelewowy Animo M-Line pozwala na przygotowanie + Automatyczne podtrzymywanie zaparzonego naparu kawy w 8 5
wiekszej ilosci kawy lub herbaty w krétkim odstepie czasu temperaturze 84-86 °C, dzieki czemu kawa dtuzej zachowuje g
« Idealny do biura, hotelu, kawiarni czy nawet domu vvalgry sr,n,akowe .
- Urzadzenie posiada swoj wiasny zbiornik, nie wymaga * Mozliwos¢ wstepnego zaparzenia kawy
podtgczenia do sieci wody + Wskaznik poziomu zakamienienia
+ Seria ekspresow przelewowych M-Line wyposazona jest w + W zestawie z ekspresem dwa szklane dzbanki
czujnik wykrywajacy brak dzbanka, automatycznie zatrzymujac - Zabezpieczenie chronigce przed wyciekiem wody przez filtr po g
proces parzenia kawy w przypadeJego. bra}ku o wyjeciu dzbanka z gotowa kawa 5
» Obstuga za pomoca dotykowych przyciskow znajdujacych + Dostepny w kolorze czarnym i niebieskim =
sie w gornej czesci ekspresu - zapewniajacych komfortowe . e . ) . A
uzytkowanie ekspresu + Duza wydajnosc¢ i szybkos¢ przy maksymalnej prostocie o
. NN ) : . . : uzytkowania by
+ Powiadomienie dzwigkowe informujgce o zakoriczeniu parzenia ) ) T
kawy + tatwa w czyszczeniu konstrukcja O

+ Zabezpieczenie przed wigczeniem ekspresu bez wody
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Model Wymiary zew. Pojemnosé Pojemnosé Wydajnosé Czas Moc  Zasilanie ~ Waga Cen
[mm] zbiornika na wode [I] dzbanka [I] [filizanki/h]  zaparzania [min]  [kW] V] [kl ena —
M100 205x380x460 27 18 144 6 225 230 73 3090,- -
M102 420x380x460 27 18 288 8 35 230 13 6110, <%E
205 E
>
N




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY PRZELEWOWE

-1a-§ COMBI-LINE

+ Ekspres przelewowy Animo ComBi-Line pozwala na
przygotowanie duzej ilosci kawy lub herbaty w krétkim odstepie

Czasu

+ Sprzet przeznaczony do hotel, restauracji, cateringu i
wszelkich eventow, szkot, szpitali, przerdznego rodzaju lokali

gastronomicznych

ANIMO

Mozliwos¢ wstepnego zaparzenia kawy, a takze zaparzania
pulsacyjnego, ktére pozwala na kontrole predkosci przeptywu
wody

+ System szybkiego filtrowania - pozwalajacy na doskonatej jakosci

ekstrakcje przy rownoczesnym szybkim zaparzaniu

+ Mozliwos¢ zakupu opcjonalnego specjalnego filtra do herbaty z

+ Automatyczne podtrzymywanie zaparzonego naparu kawy w
temperaturze 80-85 °C, dzieki czemu kawa dtuzej zachowuje .

walory smakowe

+ Dotykowy wyswietlacz z opcjg wyswietlania wtasnego logo lub

innych elementéw marketingowych
+ Przyjazny w obstudze interfejs wys$wietlajgcy wskazowki

dotyczace prawidtowych ustawien dozowania kawy, w przypadku
awarii informujacy nas o dalszym postepowaniu i danych

kontaktowych do serwisu

+ Licznik kaw - dzienny i ogdlny

+ Mozliwos$¢ konfiguracji timeréw, zaplanowania czasu
rozpoczecia zaparzania, a takze $ledzenia jego postepu na

ekranie wyswietlacza

* Powiadomienie dZwigkowe i na ekranie wyswietlacza
informujace o zakonczeniu parzenia kawy

rurka do napetniania

Zwyciezca nagrody Red Dot Design - prestizowej nagrody w
dziedzinie designu

+ Termos wyposazony w oswietlenie LED, system podgrzewania

i pokrywe izolacyjna, w celu utrzymania idealnej temperatury
napojow

+ W zestawie z ekspresem w standardzie jeden izolowany termos

wykonany ze stali nierdzewnej

+ Filtr Combi wykonany z syntetycznego materiatu
- Ekspres wystepujacy takze w roznych wersjach, pojedynczych

i podwajnych, z termosami po pojemnosci 5, 10, 20, 40 litréw, z
wylewka goragcej wody

+ Zabezpieczenie chronigce przed wyciekiem wody z kranu
+ Modele CB1x40L/R i CB2x40 posiadajg solidng obudowe

wykonanag ze stali nierdzewnej, fatwa w czyszczeniu i utrzymania
higieny konstrukcja

Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Wydajnos¢ Wyc_iajnqs’é Wysol_<os’é Moc  Zasilanie = Waga Pojgmnos’.é Cena
[mm] termosu [I] [I7h] [filizanki/n]  wylewki [mm] [kw] V] [kal bojlera [l]
"""" CBLGLR 505470700 5 ° 20 8 313 20 3B - 12620
...... éélxlOL/R 590X47OX7§6W 10 60 480 185 618 400 41 - 14820~
CB2x5 815x470x700 10 30 240 185 318 230 45 - 15930~
...... CBl)QOL/R 645X500><8§5W 20 60 480 185 918 400 67'%“ - 18050,
........ CB 2x10 980)(470)(7‘56“‘ 20 60 480 185 6,28 400 59'”% - 18860,
o CB2X20 """" 1 095><500X8§é‘ H 0 60 8 185 928 H 400 0 - 23150,
EKPSRESY PRZELEWOWE COMBI-LINE Z BOJLEREM
Model Wymiary zew. Pojemnosé  Wydajnos¢ Wyfjajnqs’é Wysolfoéé Moc  Zasilanie = Waga Poje_-mnos’é Cena
[mm] termosu [I] [ [filizanki/h]  wylewki[mm]  [kW] \Y| [kl bojlera [I]
..... CB WUR 565;470x700 5 30 240 185 8,‘]3'““““‘ 230 44 42
CB1x10WL/R 590x470x790 10 0 480 """"""""""" 185 618 400 55 56
......... CB2x5W815x470x7OO 10 30 240 185 348 230 49 42
CBLOOWLR  645G00695 20 0 o 185 918 40 71 56 22000
........ CBZ>(10W980><470><790 20 60 480 185 6,28 400 63 56
........ CBZX20W1095><500><895 40 90 720 185 928 400 83 56




WYPOSAZENIE KAWIARNI é
EKSPRESY PRZELEWOWE N
N
o
EKSPRESY PRZELEWOWE COMBI-LINE Z OBUDOWA ZE STALI NIERDZEWNEJ
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Model Wymiary zew. Pojemno$¢  Wydajnos¢  Wydajnosc Wysokosé Czas zaparzania  Moc  Zasilanie Waga Cena 8 S
[mm] termosu [I] M [filizanki/h] ~ wylewki [mm] 40 litrdw [min] [kw] V] [kl g &
'_
CB140L/R 805x685x975 40 180 1440 158 ~14 1823 400 80 23980,
CB2x40 1320x685x975 80 180 1440 158 ~14 1838 400 100 31340~ —
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KAWIARNIA

ZOBACZ WIECEJ

<
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AKCESORIA %
Q
Model Nazwa Cena S
CB-EDT DODATKOWY KRAN DO TERMOSU 870,
CB-TP ZABEZPIECZENIE DO WYLEWKI TERMOSU 700,-
CB-COL ZATRZASK DO POKRYWY TERMOSU 900,- [
CB-TEAS SPECJALNY FILTR | RURKA DO HERBATY DO TERMOSU 5 LITROWEGO 880,-
CB-TEA10 SPECJALNY FILTR I RURKA DO HERBATY DO TERMOSU 10 LITROWEGO 900,-
CB-TEA20 SPECJALNY FILTR | RURKA DO HERBATY DO TERMOSU 20 LITROWEGO 1120,-
CB-TEA40 SPECJALNY FILTR I RURKA DO HERBATY DO TERMOSU 40 LITROWEGO 1330,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MEYNKI MANUALNE DO KAWY

+ Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy z mieleniem
posrednim do pojemnika

- Precyzyjna regulacja mielenia za pomocag sruby mikrometryczne;j,
regulacja ciagta

- Wyposazony w stalowe zarna o srednicy 60 mm

- Odporny na wibracje, zamykany dozownik na mielong kawe
zintegrowany z obudowg mtynka

+ Ergonomiczny uchwyt dozowania kawy ze zbiornika

+ Dozownik mielonej kawy wyposazony w uszczelke (zapewnia
doskc))na+e przyleganie tyzki ekspresu podczas dozowania porcji
kawy

+ Mozliwos$¢ dozowania pojedynczej dawki od 5g do 10g

+ System wentylacji

+ Dzwignia dozownika kawy zmielonej: przesuwna prawo/lewo
+ Zintegrowany tamper do ubijania kawy

+ Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i

odpornego na odksztatcenia materiatu, z systemem szybkiej
blokady w przypadku braku kawy, z mozliwoscig mycia w
zmywarce w temperaturze 90°C

+ Model Marfil moze by¢ wyposazony w automatyczny start/stop

co dwie filizanki (w zaleznosci od napetnienia dozownika) — za
doptata

+ Obudowa mtynka pokryty materiatem odpornym na zarysowania,

wykonany z trwatego tworzywa

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ zbiornika ~ Pojemno$é dozownika  Predkosé Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] na kawe ziarnistg [kg] ~ na kawe zmielong [kg]  [obr./min.] [kw] \Y| [kl
Tranquilo Il 170x340x410 05 03 1300-1600 027 230 6 1650,-
Marfil 210x380x600 2 06 1300-1600 036 230 9 1940-
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WYPOSAZENIE KAWIARNI %
MEYNKI AUTOMATYCZNE DO KAWY ﬁ
o
+ Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy + Elektroniczny panel sterowania w modelu Tron
+ Precyzyjna regulacja mielenia za pomoca sruby mikrometrycznej, + Model Tron wyposazony w licznik doz
regulacja ciggta - Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i
* Nowy system dozowania zmielonej kawy, ktory zapewnia czystg odpornego na odksztatcenia materiatu,
komore melema po zakqnczemu, pracy mtynka - Systemem szybkiej blokady w przypadku braku kawy
* Wyposazony w stalowe zarna o srednicy 60 mm + Mozliwos¢ mycia pojemnika na kawe w zmywarce w <
+ System wentylacji temperaturze 90°C =
+ Silnik z zabezpieczeniem termicznym + Obudowa mtynka wykonana z trwatego tworzywa w kolorze e
czarnym %
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Model Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predkosc¢ Moc Zasilanie  Waga Cen 8 %
[mm] nakawe zamistalkg]  [obr/min]  [kW] V] k] ena 350
L
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ S
Tranquilo 170x340x410 05 1300-1600 027 230 6 1620,
Tron 170x340x410 1 1300-1600 028 230 9 2330, I
2
Seria —— 5
z
+ Wioskiej produkcji mtynek, ktéry idealnie sprawdzi sie w Q
domu, biurze, czy matej gastronomii 9
* Mozliwos¢ precyzyjnej bezstopniowej regulacji mielenia za 6

pomoca sruby mikrometrycznej
+ Mtynek zapewnia doktadne i réwnomierne mielenie r—
- Automatyczne mielenie kawy bezposrednio do kolby =

+ Mtynek wyposazony jest w wytrzymate ptaskie zarna
wykonane ze stali nierdzewnej o srednicy 58 mm

+ Reczny wiacznik mielenia kawy

+ Zbiornik na kawe o pojemnosci 0,5 kg, tatwy w demontazu do
czyszczenia

+ Prosta obstuga urzadzenia

+ Solidna i trwata obudowa mtynka lakierowana na kolor
czarny
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LODZIARNIA

A
Model Wymiary zew. Pojemnos¢ zbiornika Srednica Predkos¢ Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] na kawe zarnistg [kg] zaren [mm] [obr./min] kW] Y [kal
FAECO 169x240x473 05 58 1400-1600 025 230 8 2270,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MEYNKI AUTOMATYCZNE DO KAWY

Seria [EBD - mtynek sklepowy —_—

+ System pojedynczej dawki, mozliwos¢ samodzielnego okreslania
pojedynczych lub podwomych doz

-+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomoca sruby mikrometryczne;j,
regulacja ciggta z podziatkg

+ Ptaskie zarna wykonane ze stali hartowanej, srednica 64 mm

+ Uchwyt na kolbe - automatyczne mielenie kawy prosto do kolby
+ Pojemnik na kawe o duzej pojemnosci

+ Licznik kaw dzienny, tygodniowy

+ Data oraz czas mielenia poszczegdlnej dozy

+ Obudowa lakierowana na srebrno, na zamowienie dostepne inne
kolory

Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predkos¢ Moc  Waga
Model [mm] na kawe zarnistg [kg] [obr./min.] [kw] [kl Cena
F5D 230x615x270 15 1350-1550 035 6 2960,-

Seria E) S

- System pojedynczej dawki, mozliwos¢ samodzielnego okreslania
pojedynczych lub podwdjnych doz

+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocg sruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta z podziatka

- Ptaskie zarna wykonane ze stali hartowanej, srednica 64 mm

+ Uchwyt na kolbe - automatyczne mielenie kawy prosto do kolby

+ Pojemnik na kawe o duzej pojemnosci

+ Licznik kaw dzienny, tygodniowy

+ Data oraz czas mielenia poszczegdlnej dozy

+ Obudowa lakierowana na srebrno, na zamowienie dostepne inne kolory

_:0.,,1‘

Dostepne kolory:

O

Artic White

Deep Black

Classic Grey

Glossy Red

Pearl White

Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predkosc¢ Moc  Waga
[mm] na kawe zarnistg [kg] [obr./min.] [kw] [kl

Model

Cena

FAENANO  169x240x473 06 1400-1600 05 10 3450,-

Dostepne kolory:

Deep Black

Classic Grey
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WYPOSAZENIE KAWIARNI %
MEYNKI AUTOMATYCZNE DO KAWY N
N
. o
Seria I
+ System pojedynczej dawki, mozliwo$¢ samodzielnego okreslania + Licznik kaw dzienny, tygodniowy
pOJe?y”C,ZYCh lub FrOdWOJ”yCh dozi FrOFrQJlI‘VCh doz, dodatkowo + Funkcja automatycznego mielenia poprzez docigniecie kolba —
mozliwosc manualnego ustawienia flosc awy ‘ czujnika znajdujgcego sie tuz pod wylotem ziaren kawy
+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocag Sruby mikrometrycznej, + Informacja doktadnej dacie, godzinie oraz czasie mielenia
regulacja ciggta poszczegdlnej dozy <
+ Ptaskie zarna wykonane ze stali nierdzewnej, $rednica 64mm - Obudowa lakierowana na kolor srebrny, na zaméwienie Z
+ Uchwyt na kolbe z gumowymi antyposlizgowymi naktadkami dostepne inne kolory g
+ Automatyczne mielenie kawy prosto do kolby + Ergonomiczny metalowy wtgcznik/wytgcznik mtynka E
+ Duzyiczytelny dotykowy wyswietlacz z technologig CapSense + Wyjmowana gtowica utatwiajgca czyszczenie
—— e —————
—————— e o
v
L
Dostepne kolory: @)
L
O )
I Artic White
<
‘ S
\m U
Deep Black 8 S
8]
Glossy Black o E

Classic Grey
Nardo Grey

Glossy Red

OBROBKA
MECHANICZNA

Pearl White

o
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Model Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predko$c¢ $rednica Zasilanie Moc  Waga Cena T
[mm] na kawe zarnistg [kg] [obr./min.] Zaren [mm] V] [kw] [kal ©

F64E 230x615x270 15 1350-1550 o4 230 035 13 4790,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MEYNKI AUTOMATYCZNE DO KAWY

Seria [FZ:12Y/e]

+ System pojedynczej dawki, mozliwos¢ samodzielnego okreslania
pojedynczych lub podwaojnych doz i potréjnych doz, dodatkowo
mozliwos¢ manualnego ustawienia ilosci kawy

+ Precyzyjna regulacja mielenia: za pomocg sruby mikrometryczne;j,
regulacja ciggta

+ Ptaskie zarna wykonane ze stali nierdzewnej, $rednica 64mm

+ Uchwyt na kolbe z gumowymi antyposlizgowymi naktadkami
+ Automatyczne mielenie kawy prosto do kolby

+ Duzyiczytelny dotykowy wyswietlacz z technologiag CapSense
+ Licznik kaw dzienny, tygodniowy

+ Funkcja automatycznego mielenia poprzez docisniecie kolbg czujnika
znajdujacego sie tuz pod wylotem ziaren kawy

——

T ©
o~

-

(
!\—,.- r

+ Informacja doktadnej dacie, godzinie oraz czasie mielenia

poszczegolnej dozy

+ Modele F64EVO i F64EVO XGi przeznaczone sg do

intensywnego uzytku, wersja wyposazona w wentylator
chtodzacy zarna, co umozliwia osiggniecie duzej predkosci
przemiatu

+ F64EVO XGi posiada wbudowana wage, ktéra odmierza

doktadng doze kawy

+ Obudowa lakierowana na kolor srebrny, na zamowienie

dostepne inne kolory

+ Ergonomiczny metalowy witgcznik/wytacznik mtynka
+ Wyjmowana gtowica utatwiajgca czyszczenie

Dostepne kolory:

O

Artic White

Deep Black
Glossy Black

Classic Grey
Nardo Grey

Glossy Red

Pearl White

Model Wymiary zew. Pojemnosé zpiornika Prequs’é ) $rednica Zasilanie Moc  Waga Cena
[mm] na kawe zarnista [kg] [obr./min] zaren [mm] \Y] [kw] [kal
F6AEVOXGI  255x320x635 15 1350-1550 64 230 035 18 8400,-
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WYPOSAZENIE KAWIARN]
URZADZENIE DO AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA KOLB

PIZZERIA

- Profesjonalne wioskie elektryczne urzadzenie do automatycznego
czyszczenia kolb z krgzkéw kawowych

+ Idealnie sprawdzi sie w srednich i duzych kawiarniach, pozwala
bariscie zaoszczedzi¢ czas i automatycznie wyczyscic kolbe
w zaledwie kilka sekund

+ Dzieki urzadzeniu barista moze pomingc etap ,odbijania” kolby,
hatasu jaki to wywotuje, a takze nie ryzykujac uszkodzenia uszczelki
portafiltra

- Urzadzenie posiada wyjmowang tube, petnigca role pojemnika na
fusy, przeznaczong do bezposredniego montazu w blacie

+ Tuba (w modelu RQ20-2) pomiesci az 2 kg fusow kawowych, czyli
ponad dwa razy wiecej niz standardowy odbijak do fusow

+ W przypadku zapetnienia fusami catej tuby, urzgdzenie informuje nas
za pomoca powiadomienia dZwiekowego o potrzebie oprdznienia
pojemnika

+ Proces czyszczenia kolby rozpoczyna sie automatycznie przy
uzyciu optycznego czujnika znajdujgcego sie z boku gornej czesci
urzadzenia

+ Aby usuna¢ krgzki kawowe z portafiltra, wystarczy przytozy¢ kolbe do
szczotki czyszczacej i gotowe!

+ Szczotka czyszczaca wykonana jest z gumy spozywczej, wytrzymatej
i odpornej na uszkodzenia, przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia

+ W zestawie wraz z urzgdzeniem dwie szczotki do czyszczenia kolb z
sitkami o srednicy 53158 mm

+ Cicha praca silnika napedowego
+ Urzadzenie wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Proste w obstudze i konserwacji

- Dodatkowo w zestawie specjalny pedzel utatwiajacy konserwacje
elementéw czyszczacych urzadzenia

PIEKARNIA

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

» L

Wymiary zew. Wew. érednica  Predko$¢ obrotowa Pojemnos¢ fuséw  Moc ~ Zasilanie  Waga

[mm] otworu tuby [mm] [obr./min] kawowych [kg] [kw] Y| [kal Cena

Model

OBROBKA
MECHANICZNA

RQ20-3 187x187x234 - 200 okoto2 003 230 4 3920-
RQ20-2 187x187x690 122 200 okoto2 003 230 4 4250~ —

KAWA ZIARNISTA

CHEODNICTWO

+ Swiezo palona kawa w hermetycznym opakowaniu

+ Starannie dobrana kompozycja najwyzszej jakosci ziaren kawy
Arabica i Robusta

+ Zaspokoi gusta najbardziej wymagajgcych smakoszy kawy

+ Unikalny proces palenia sprawia, ze z ziaren wydobywane sg
wszystkie jego aromaty

+ Gwarancja perfekcyjnego smaku

- Umozliwia przygotowanie perfekcyjnego latte, espresso czy
cappuccino

+ Zrdznicowana gama kaw Quality no. 1
+ Kazdy smakosz kawy znajdzie najlepiej dopasowany do jego
preferencji rodzaj kawy

-+ Exclusive Blend - doskonata mieszanka kawy w proporcjach 25%
Robusta

+ India Cherry AA i 75% Arabiki z Ameryki Srodkowej i Potudniowej.
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LODZIARNIA

KAWA ZIARNISTA

$WIEZO PALONA
Model Cena
1000 g9

Exclusive Blend 109-
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WYPOSAZENIE KAWIARNI
ODBIJAKI DO FUSOW

+ Odbijak do odbijania kawy z kolby

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
model KMM) lub z wytrzymatego tworzywa sztucznego
modele KBS/B, KBS/G)

+ Idealny do uzytku w kawiarniach i restauracjach

+ Masywny i wytrzymaty pojemnik, stabilna konstrukcja

+ tatwy w utrzymaniu czystosci, funkcjonalny i wytrzymaty
+ Mozna my¢ w zmywarce

+ Gruby pret pokryty wytrzymatym tworzywem niweluje
hatas przy opréznianiu kolby, ale tez chroni jg przed
uszkodzeniem

Model Wymiary zew. Cena
......... . ml

KBS/B @100x120 112-

KBS/G 2100x120 112-

KMM 140x185x120 422
TAMPERY

+ Tampery do ubijania kawy
+ Pasuja do wiekszosci ekspresow

- Wykonane z solidnego materiatu, uchwyt wykonany z
polerowanego aluminium

- Ptaska podstawa
- Wygodne w uzyciu

Wymiary zew. Waga
Model ) [mm] ) lkal Ceﬂna
7900 $r.58x90 035 110~
TMASS & 58¢75 035  132- 3
....... .. - - - B 258N i
HEBBF58 $r.58xa0 035 162-

DZBANKI DO SPIENIANIA MLEKA

Pojemnos¢

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Model mi KOI(?‘FH Cena + Doskonaty do spieniania mleka
MKO03 350 stalowy 57, + Idealne do Latte Art - tworzenia wzoréw z mleka na
>>>>>>>>>>>>> powierzchni kawy
MKos 590 stalowy 67, - Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
MK10 950 stalowy 03- + Mozna my¢ w zmywarce
MKO3W 350 biaty 95,
MKO03B 350 czamy 95,-
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

MATY TAMPINGOWE

+ Pozwala na stabilne umieszczenie tampera do ubijania

kawy

+ Niezbedna dla mitosnikow kawy oraz baristéw

+ Wykonana z wysokiej jakosci gumy
- Posiada wgtebienie na tamper

+ Zapewnia zachowanie czystosci stanowiska pracy
+ Chroni blat przed uszkodzeniami zabrudzeniami

Model Cena
TML 65,-
T™MS 37-

PEDZLE DO CZYSZCZENIA

+ Model CBUM stuzy do czyszczenia kolby, model CBB

stuzy do czyszczenia grupy
- Drewniany uchwyt, malowany na czarno
+ Naturalne wtosie

Model Wymiary zew. Cena

‘‘‘‘‘‘‘‘‘ mm]
CBB $r.40 20,-
CBUM 381x230 33-

PROFESJONALNY TERMOMETR DO

SPIENTANIA MLEKA

Umozliwia precyzyjna kontrole temperatury podczas
spieniania mleka oraz gotowania na parze

+ 2-stopniowa tarcza zegarowa zapewnia precyzyjne
odczyty temperatury (zielone pole oznacza idealng)

+ Klips umozliwia mocowanie na naczyniu
+ Zakres temperatury od -10°C do +100°C

Model Wymiary zew. Cena
‘‘‘‘‘‘‘‘‘ (mm]
XTH 254x127 32-

PROSZEK DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW

CISNIENIOWYCH

+ Do czyszczenia grup, filtréw, uchwytéw do filtréw, osadow

z kawy na naczyniach

Model Pojemnosé Cena
‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Lkl
CCo9 09 55,-

SZKLANA MIARKA DO ESPRESSO

WyraZna podziatka:
+ 22ml (0,75 0z)
+ 30ml (1,0 02)
+ 44ml (1,5 02)
- 60ml (2,0 02)

)

PR

il Dnubla Esprassn —=1 ‘
|
g‘. Dnubls Hls\:re:ﬂ! — |
M ,
Si ngle Espresso +—1
\ Snngla Fusm—e:w b,
e Y
A [JonFthl o
Model Wyf?::an]zew Cona
XSG 45x45x65 22-
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW W+OSKICH
EMULSYFIKATOR DO LODOW
PASTERYZATORY

FREZERY DO LODOW

SZAFY NA KUWETY | TUBY DO LODOW
DYSTRYBUTORY DO LODOW

MASZYNA DO BITEJ SMIETANY
GRANITORY

SCHtADZACZE DO LODOW

218 - 221
222
223
224
225
226 - 228
229
229 - 231
232 - 233

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA HtODNICTW PIECEK - P PIEKARNIA PIZZERIA
LODZIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA ¢

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

+ Maszyna przeznaczona do produkcji lodow wtoskich

+ 3 smaki (2+mix)

+ Elektroniczny, prosty w uzytkowaniu panel sterowania z
mozliwoscig personalizacji ustawien

+ Mozliwos¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow

+ Wstepne chtodzenie mieszanki przyspiesza produkcje lodow

+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomocg jednego przycisku
+ Licznik wydanych porgji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowej

+ Zbiorniki wykonane sg ze stali nierdzewnej o zaokrgglonych
krawedziach, proste w czyszczeniu

+ Regulowany czas czuwania

- System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
miles§anki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

+ Rdzen cylindra wykonany ze stali nierdzewnej

2 SMAKI MIX

- Wygodne w montazu i solidne nakretki mocujgce

- Ulepszone pierscienie uszczelniajgce oraz cylindry

- Chtodzenie powietrzne

- Kompresor renomowanej firmy Embraco

+ Funkcja mycia

+ Tacka ociekowa

+ Nocne chtodzenie w modelu RQ208C umozliwia przechowywanie

mieszanki przez catg noc w statej niskiej temperaturze

+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej

temperaturze nawet w przypadku dfugiej bezczynnosci

+ Obudowa wykonana zestali nierdzewnej oraz ze stali malowanej

proszkowo

- Komplet czesci zapasowych w zestawie
+ Do wyboru wersja nastawna oraz wolnostojgca
+ Czynnik chtodniczy R290a

RQ208C

MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

MODELU RQBJ188S PRZED ZAKUPEM
Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnosé Tryb Pompa . Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] 1] [I7h] nocny  napowietrzajgca Chiodzenie [kw] V] [kl Cena
RQBJ188S 540x665x790 2x58 18 NIE POWIETRZNE 185 230 90 8700,-

RQ208C 540x665x1255 258 20 TAK

POWIETRZNE 22 230 100 13530,




WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

+ Maszyna do lodéw wtoskich o nowoczesnym designie

+ 3smaki (2 + mix)

+ Wbudowana pompa napowietrzajgca mieszanke lodowg
zwieksza produktywnosc urzadzenia

+ Elektroniczny, prosty w obstudze panel sterowania

* Mozliwosc spersonalizowania ustawien oraz precyzyjnego
ustawienia konsystencji lodéw

+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomoca jednego przycisku
+ Licznik wydanych porgji oraz regulowany czas czuwania

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowej

+ Automatyczny system wykrywania btedow

+ Alert o niskim poziomie mieszanki

+ Kompresor renomowanej firmy Embraco

+ Funkcja mycia

-W RESTOQUALITY

RN

3NN

-
+ Obudowa, duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane sg z = :E:
solidnego tworzywa _‘,',E:E
+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej - :‘E:
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci E: =z
+ Komplet czesci zapasowych w zestawie 5;;2
- Czynnik chtodniczy R290 Eﬁ;;
zzz2
Z2p
| o
+
2 SMAKI MIX
Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnosé Tryb Pompa ; Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] l [I/h] nocny  napowietrzajgca Chiodzenie [kw] \Y%! [kal Cena
RQ208S 530x685x805 2x58 20 NIE TAK POWIETRZNE 22 230 110 11700,
+ Maszyna do lodoéw wtoskich o nowoczesnym designie
+ 3 smaki (2 +mix)
+ Duza wydajnosc produkcyjna lodow, wynoszaca 20-25 I/h
+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez
catg noc w statej niskiej temperaturze
+ Elektroniczny, prosty w obstudze panel sterowania z 5-calowym
wyswietlaczem
+ Mozliwosc spersonalizowania ustawien
+ Mozliwos¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow
+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomocg jednego przycisku
+ Licznik wydanych porcji
+ Regulowany czas czuwania
+ System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
mieszanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra
+ Funkcja mycia
+ Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego
tworzywa
+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci
+ Solidna, trwata i tatwa w czyszczeniu obudowa wykonana z
wysokiej jakosci tworzywa
+ Zbiorniki na mieszanke lodowa o podwajnych Sciankach,
profilowane, wykonane ze stali nierdzewnej
+ Komplet czesci zapasowych w zestawie
+ Czynnik chtodniczy R290
+ Wydajny kompresor renomowanej firmy Embraco
Wymiary zew. Pojemnos¢ ~ Wydajnos¢ Tryb Pompa ) Moc  Zasilanie Waga
Model [mml i) [I/h] nocny  napowietrzajaca Chtodzenie [kw] V] [kal Cena
RQX208CR  540x690x1425 2x58 20-25 TAK NIE POWIETRZE 185 230 110 14800,-
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW Wt+OSKICH

+ Maszyna do lodéw wtoskich o nowoczesnym designie
- 3 smaki (2 +mix)
+ Duza wydajnos¢ produkeyjna lodéw, wynoszaca 30-36 I/h

+ Wbudowana pompa napowietrzajgca mieszanke lodowa
zwieksza produktywnosc urzadzenia

+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez
catg noc w statej niskiej temperaturze

- Dotykowy, prosty w obstudze 7-calowy panel sterowania

+ Mozliwosc¢ spersonalizowania ustawien

+ Mozliwos¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow

- Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomoca jednego przycisku
+ Licznik wydanych porgji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowe;j

+ Regulowany czas czuwania

+ System autodiagnostyki wskazujagcy m.in. zbyt niski poziom
mieszanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

+ Funkcja mycia

+ Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego
tworzywa

+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci

+ Obudowa oraz zbiorniki na mieszanke lodowg wykonane sg ze
stali nierdzewnej

+ Komplet czesci zapasowych w zestawie
+ Czynnik chtodniczy R290
+ Kompresor renomowanej firmy Embraco

=,
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RQ369C

Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnosé Pompa . Moc  Zasilanie Waga
Model [mml il I/h] napowietrzajaca Chtodzenie Tryb nocny kW] V] lka] Cena
RQ369C 540x665x1385 2X72 30-36 TAK POWIETRZE TAK 285 230 130 19430,-

+ Maszyna przeznaczona do produkcji lodow wtoskich
- 3 smaki (2 +mix)
+ Duza wydajnos¢ produkeyjna lodéw, wynoszaca 40 I/h

+ Wbudowana pompa napowietrzajaca mieszanke lodowa
zwieksza produktywnos¢ urzadzenia

+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez
catg noc w statej niskiej temperaturze

+ Elektroniczny, prosty w obstudze panel sterowania
+ Funkcja wstepnego chtodzenia
+ Mozliwosc¢ spersonalizowania ustawien

+ Mozliwosc precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow — 12
pozioméw trwardosci lodéw

+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomocg jednego przycisku
+ Licznik wydanych porcji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowe;j

+ Regulowany czas czuwania

- System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
mil(esdzanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

+ System myjacy
- Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego
tworzywa

+ Kompresor renomowanej firmy Embraco
+ Bardzo dobra izolacja termiczna

+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci

+ Obudowa, uchwyty dozujgce oraz zbiorniki na mieszanke lodowa
wykonane sg ze stali nierdzewnej

+ Rdzen cylindra wykonany ze stali nierdzewnej MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
- Komplet cze$ci zapasowych w zestawie MODELU RQ418C PRZED ZAKUPEM
+ Czynnik chtodniczy R290

Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnosé Pompa . Moc I Waga
Model [mml 0l Ih] nepowietrzsjgca Chtfodzenie Tryb nocny kW] Zasilanie [V] lka] Cena
RQ418C 540x780x1500 2x72 40 TAK POWIETRZE TAK 32 400 (20A) 145 20230,
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WYPOSAZENIE LODZIARNI é
MASZYNY DO LODOW WtOSKICH ﬁ
a
+ Maszyna przeznaczona do produkcji lodéw wtoskich + Podwojny kompresor i powiekszone cylindry zwiekszaja
- 3 smaki (2 +mix) %fgztzmlgos’é pracy urzadzenia do 35% w poréwnaniu ze zwyktg
) Barq;o d}lea Wydajnqsc produkcyma lodow, wynoszaca 52_§8 Vh + System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
: rl\ggél)lwosc wydawania 100 g porcji co 6 sekund (do 30 porcji pod mieszanki, zbyt wysokg temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra
+ Wbudowana pompa napowietrzajaca mieszanke lodowa - System myjacy <
zwieksza produktywnos¢ urzadzenia . X . Z
) e S ) + Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego e
+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez tworzywa $
catg noc w statej niskiej temperaturze ) ) ) w
. ' ' + Bardzo dobra izolacja termiczna T
+ Prosty w obstudze panel sterowania LCD z wielofunkcyjnym ) L S ) o
wyswietlaczem + Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
) ) temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci
+ Funkcja wstepnego chtodzenia o )
L . ) . + Obudowa oraz zbiorniki na mieszanke lodowa wykonane sa ze —
+ Mozliwo$c¢ spersonalizowania ustawier stali nierdzewnej
* Mozliwosc precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow - Zbiorniki na mieszanke lodowa o podwajnych $ciankach,
+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomoca jednego przycisku profilowane a
+ Licznik wydanych porgji + Cylindry oraz mieszadta wykonane ze stali nierdzewnej o
+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowe;j + Komplet czesci zapasowych w zestawie .
+ Regulowany czas czuwania + Czynnik chtodniczy R290 E
+ Kompresor renomowanej firmy Embraco
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Wymiary zew. Pojemno$¢  Wydajnos$é . Czynnik Moc .. Waga
Model [mml il li/h] Chtodzenie chiodniczy (kW] Napigcie [V] lka] Cena
RQ588CEJL  540x730x1440 2x8 52-58 POWIETRZE R290 46 400 (20A) 225 29240--
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RQC10

EMULSYFIKATOR DO LODOW

+ Niewielkie urzadzenie do przygotowania mieszanek lodowych i
cukierniczych o duzych mozliwosciach oraz wydajnosci.

+ Ogranicza reczne mieszanie oraz skraca czas pracy, gwarantujgc
optymalne napowietrzenie i mikronizacje mieszanek

+ Urzadzenie pozwala na uzyskanie emulsji o idealnej konsystencji

+ Koncdéwka homogenizujgca rozbija czasteczki ttuszczu w
mieszance lodowej, co pozwala na uzyskanie efektu idealnych,
kremowych lodow

+ Bardzo dobra homogenizacja przyspiesza proces dojrzewania
mieszanek lodowych

+ Urzadzenie znacznie skraca czas przygotowywania mieszanek
lodowych

- Programowalny czas pracy urzadzenia oraz predkosc obrotéw -
az 10 stopni predkosci

+ Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny, dotykowy panel
sterowania

- Mieszadto o specjalnej konstrukgji, przystosowane do
wysokowydajnej pracy

+ Wyposazony w mocny silnik o niskim stopniu hatasu

+ Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, co utatwia utrzymanie
urzadzenia w czystosci

+ Prosty montaz oraz demontaz czesci

Wymiary zew. Moc  Zasilanie Waga

Model i kw] V] Ikal Cena . . .
........ ) ) ) ) 9 ) . MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA
RQCI0  450x470x1120 1 220 58 29470- MODELU RQC10 PRZED ZAKUPEM
] &
(N4
ROZDRABNIA CZASTECZKI ROZBIJA CZASTECZKI NISKA EMISJA PRZYSPIESZA 10 STOPNI PR’EDKOSCI
DO WIELKOSCI TLUSZCZOW, DZIEKI CZEMU HALASU PROCES DOJRZEWANIA OBROTOW

0D 10 DO 2 MIKRONOW LODY SA IDEALNIE GLADKIE MIESZANEK LODOWYCH




WYPOSAZENIE LODZIARNI

PASTERYZATORY DO LODOW

Seria L1AS 183 n

Pastroralp to automatyczny pasteryzator przeznaczony do niskiej i
wysokiej pasteryzacji

+ Regulowana temperatura w zakresie +2°C do 98°C pozwala na
dostosowanie temperatury grzania i chtodzenia wedtug wtasnych
receptur

+ Wysoka i niska pasteryzacja
+ Dostepne urzadzenia o pojemnosci 601, 13011 190l

+ Jednoczesciowy zbiornik wykonany jest ze stali nierdzewne;j,

z zaokrgglonymi krawedziami i wyprofilowany, co utatwia
odprowadzanie mieszanek oraz czyszczenie

+ Mieszadto wykonane ze stali nierdzewnej mozna zdemontowac i

umy¢

+ Kran spustowy do odprowadzenia mieszanek
+ Podwojna pokrywa moze by¢ otwarta w celu dozowania

PIZZERIA

sktadnikéw w dowolnym momencie
+ Solidna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
+ Mozliwos¢ pracy na 1/3 zatadunku

PIEKARNIA

+ Dotykowy wyswietlacz z intuicyjnym interfejsem
+ Mozliwos$¢ zapisywania wtasnych przepiséw

+ Mieszadto gwarantuje uzyskanie gtadkiej emulsji o zwiekszonej
stabilnosci

"~\:ﬁﬁ&—‘ z

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

PASTORALP 130 PASTORALP 190

PASTORALP 60

Wymiary zew.
[mm]

Wydajnosé Moc  Zasilanie Waga

Model Pojemnos¢ [I] [1/cykl Chtodzenie kw] v lka] Cena

PASTORALP60  450x470x1120 60 20-60 woda 7 400 180 91790,
PASTORALP130  620x1030x1090 130 40130 woda 14 400 250 117630

PASTORALP190  690x1120x1240 190 60-190 woda 19 400 300 149870,

OBROBKA
MECHANICZNA

FREZERY DO LODOW
Seria - poziomy cylinder

+ Frezer do lodéw MEC przeznaczony jest do zmrazania i
napowietrzania lodow tradycyjnych

+ Poziomy cylinder z mieszadtem ze stali nierdzewnej oraz
skrobakami zapewniajg wysoki poziom frezowania

+ Proste w obstudze sterowanie za pomoca przyciskow

+ Wydajny i szybki proces produkgji, pozwala na uzyskanie
kremowych lodoéw o optymalnej strukturze

+ Drzwiczki z czujnikiem magnetycznym
+ Szeroki wsyp do komory utatwiajgcy dodawanie sktadnikéw

+ Otwor spustowy po zakoniczeniu cyklu zmrazania umozliwia
szybkie opréznianie cylindra, z wyraznym efektem ,grzebienia” na
powierzchni lodéw.

+ Pothermetyczny kompresor zapewnia optymalne chtodzenie

+ Prysznic natryskowy pozwala na szybsze i skuteczniejsze
czyszczenie maszyny

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

<
p
[
<
a
MEC 5
MEC 9 9
Wymiary zew. . ” Wydajnoé¢  Moc  Zasilanie Waga MEGH2
Model [mm] Pojemnoscé [kg] /eyl kW] v lka] Cena
MEC5 550x620x1400 15-5 2-7 47 400 195 71260~
MEC9 550x730x1400 2-9 3-125 102 400 275 88760,
MEC12 550x730x1400 2-12 3-17 12 400 325 100750,-
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

FREZERY DO LODOW
Seria BI®) - poziomy cylinder

+ Frezer do lodéw PRO przeznaczony jest do zmrazania i

napowietrzania lodéw tradycyjnych

+ Poziomy cylinder z mieszadtem ze stali nierdzewnej oraz skrobakami

zapewniajg wysoki poziom frezowania

+ Proste w obstudze sterowanie za pomocga dotykowego panelu
+ Panel sterowania pozwala na petng kontrole nad produkcje w celu

uzyskania ostatecznej i pozgdanej konsystencji lodow

+ Wydajny i szybki proces produkgji, pozwala na uzyskanie kremowych

lodéw o optymalnej strukturze

+ Funkcja podwaojnego inwertera umozliwia oddzielne sterowanie

chtodzeniem i ubijaniem

+ Mozliwos¢ catkowitego wstrzymania i wznowienia produkcji podczas

pracy

+ Wydajny i szybki proces produkgji, pozwala na uzyskanie kremowych

lodéw o optymalnej strukturze

+ Drzwiczki z czujnikiem magnetycznym
+ Szeroki wsyp do komory utatwiajgcy dodawanie sktadnikéw
+ Otwor spustowy po zakonczeniu cyklu zmrazania umozliwia szybkie

oproznianie cylindra, z wyraznym efektem ,grzebienia” na powierzchni
lodow.

+ Poéthermetyczny kompresor zapewnia optymalne chtodzenie
+ Prysznic natryskowy pozwala na szybsze i skuteczniejsze czyszczenie

maszyny

+ Chtodzenie wodne
- Adaptacyjna technologia chtodzenia
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

Model Wyrrfgzx]zew. Pojemnosé kgl W)[/I(/jta:ilrlltl)]s'é Chiodzenie Bf\c;v(i Zasilanie V‘[’fg]a Cena

ros  Emoeanaon 155 2-7  wodapowetze 47 40 20 79860
....... PRO 9 550)(730;1‘ ;lOO 2-9 - 3-125 - woda 1 0,2 400 300 17 630,'.
...... PRO 12 550)(730;(& ;l-OO 2-12 - 3-17 - woda 1 12 400 350 130 520,-.
PRO16  610xB60x1430 36 42 woda 158 400 300 143390
...... P RO 19 61 0X860;a ;130 3-19 h 4-26 - woda 1 6,9 400 450 156 270,-.
...... PRO 23 61 OX860;'|‘ 2130 4-23 - 6-32 - woda 1 8,9 400 490 169 230,'.
.................. 400 516 182120,-.

S

PRO 27 610x950x1430 4-27 6-38 woda 221

eria - pionowy cylinder

Profesjonalny frezer do lodéw z pionowym cylindrem idealnie sprawdzi
sie w produkcji lodéw o duzej gestosci

+ Przeznaczony jest do zmrazania i napowietrzania lodéw tradycyjnych
+ Pionowy cylinder z mieszadtem ze stali nierdzewnej oraz skrobakami

zapewniajg wysoki poziom frezowania

+ Cylinder umieszczony w ten sposéb zapewnia tatwe napetnianie

(szczegdlnie uzyteczne w punktach o niewielkiej produkciji), statg
widocznos¢ produktu oraz mozliwos¢ dodawania sktadnikow w
kazdym momencie procesu

+ Proste w obstudze sterowanie za pomoca dotykowego panelu zapewnia

petna kontrole nad produkcjg

+ Wydajny i szybki proces produkcji, pozwala na uzyskanie kremowych

lodéw o optymalnej strukturze

+ Otwdr spustowy po zakonczeniu cyklu zmrazania umozliwia szybkie

oproznianie cylindra, z wyraznym efektem ,grzebienia” na powierzchni
lodow.

+ Prysznic natryskowy pozwala na szybsze i skuteczniejsze czyszczenie

maszyny

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Chtodzenie wodne

- Adaptacyjna technologia chtodzenia

+ Mozliwosc¢ sledzenia i obserwowania procesu przygotowania lodéw

dzieki przezroczystej pokrywie cylindra

Wymiary zew. Wydajnos$é

BEEFLL L ELT

W

Zasilanie

Waga

. - . Moc
Model (mm] Pojemnosc¢ [kg] /eyl Chtodzenie kW] v lka] Cena
VBF30/90 605x815x1260 4-11 45-13 woda 83 400 250 135310,
VBF50/160 605x815x1260 8-24 9-27 woda 123 400 330 175630,-
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

SZAFA NA KUWETY | TUBY DO LODOW

S

eria KelaKe]z{e)¢

Profesjonalna i energooszczedna szafa mroznicza na kuwety oraz
tuby do lodow

+ Pozwala na przechowywanie lodéw i produktow spozywczych
+ Idealnie sprawdzi sie w lodziarniach i cukierniach, ktére zajmuja sie

produkcja i sprzedaza lodéw rzemieslniczych w kuwetach

+ Chtodzenie dynamiczne wspomagane wentylatorem
+ Odparowanie skroplin
+ Agregat chtodniczy zasilany ekologicznym i energooszczednym

czynnikiem R290

+ Urzadzenie moze pracowa¢ w maksymalnej temperatura otoczenia

+30°C (IV klasa klimatyczna)

- Regulacja temperatury za pomocag cyfrowego termostatu w

zakresie od -15do -25°C

GELOBOX INOX

Wymiary zew.
[mm]

Wymiary wew.
[mm]

Wymiary pétki
[mm]

+ Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Szafa Gelobox Inox ma 5 potek w standardzie - przeznaczona do

przechowywania tub na lody - pomiesci 30 standardowych tub 7I
na lody o srednicy 200 mm

Szafa Gelobox Inox 9 ma 9 pétek w standardzie - pomiesci 54
kuwety o pojemnosci 5|

- Wyposazona w samozamykajgce sie drzwi z zamkiem i zaworem

dekompresyjnym utatwiajgcym otwieranie drzwi

+ Automatyczny wytgcznik wentylatora przy otwieraniu drzwi
+ Zawor odptywu wody

» Kuwety nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

+ Urzadzenie wyposazone jest w 4 kotka z blokada

llos¢
potek

Czynnik
chtodniczy

Pojemnosé Zakres
1} temperatur [°C]

Waga
kgl

225

PIEKARNIA PIZZERIA

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

CHEODNICTWO OBROBKA
MECHANICZNA

KAWIARNIA

<
p
[24
<
N
[a)
o
=

ZMYWALNIA




GELATO POZETTI Dostepne Kolory:

DYSTRYBUTORY DO LODOW NA TUBY

+ Konserwator do lodow typu pozetti przeznaczony do przechowywania
lodéw tradycyjnych w tubach o wymiarach 200x250 mm

+ Dostepne sg modele o pojemnosci 6 tub z zapasem na 4 tuby oraz o
pojemnosci 8 tub z zapasem na 6 tub

+ W zestawie przednia akrylowa szyba plexi

+ Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza,
zapewniajgcym rownomierne rozprowadzenie temperatury wewnatrz
konserwatora

+ Regulacja temperatury za pomoca zewnetrznego cyfrowego
termostatu, w zakresie od -12 do -18°C

+ Agregat chtodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym i
energooszczednym czynnikiem R600a

+ Urzadzenie moze pracowa¢ w maksymalnej temperatura otoczenia
+30°C (IV klasa klimatyczna)

+ Wysuwany blat roboczy z otworami pod pojemniki tubowe oraz
pokrywkami ze stali nierdzewne;j

+ Reczne rozmrazanie

+ Dobra izolacja termiczna

+ Witryna wyposazona jest w kotka

+ Bardzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci

+ Tuby nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

+ Konserwator dostepny w roznych wariantach kolorystycznych




WYPOSAZENIE LODZIARNI
DYSTRYBUTORY DO LODOW NA TUBY

PIZZERIA

Akrylowa szyba plexi

PIEKARNIA

Wysuwany e
blat roboczy = — =

Pokrywki ze stali
nierdzewnej

= —
GELATO

PIECEK-P

Miejsce na zapasowe
tuby do lodéw

OBROBKA
TERMICZNA

Kotka skretne

Obudowa wykonana ze stali
malowanej proszkowo —

OBROBKA
MECHANICZNA

CHEODNICTWO

Wymiary zew. Zuzycie energii Zasilanie Waga

[kWh/rok]

Pojemnosc [I]

KAWIARNIA

GELATO POZETTI 6 PINK
GELATO POZETTI 6 PASTEL BLUE

LODZIARNIA

Biato-pastelowo
niebieski

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE LODZIARNI

DYSTRYBUTORY DO LODOW

Seria EuslENy

+ Konserwator do lodéw typu pozetti przeznaczony do
przechowywania lodéw tradycyjnych w tubach

+ Pomiesci 6 tub o wymiarach 200x250 mm z miejscem na
przechowywanie zapasowych 4 tub
+ W zestawie przednia akrylowa szyba plexi

+ Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza,
zapewniajgcym rownomierne rozprowadzenie temperatury
wewnatrz konserwatora

+ Regulacja temperatury za pomoca zewnetrznego cyfrowego
termostatu, w zakresie od -12 do -18°C

+ Agregat chtodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym i
energooszczednym czynnikiem R600a

+ Urzadzenie moze pracowa¢ w maksymalnej temperatura
otoczenia +30°C (IV klasa klimatyczna)

+ Wysuwany blat roboczy z otworami pod pojemniki tubowe oraz

pokrywkami ze stali nierdzewne;j
+ Reczne rozmrazanie
+ Dobra izolacja termiczna

v
+ Witryna wyposazona jest w kotka oy o
+ Bardzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci .
+ Tuby nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu J
+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
- Konserwator dostepny w réznych wariantach kolorystycznych
(patrz zdjecia)
Model Wymiary zew. Pojemnosé Zuzycie energii Czynnik Zakres Zasilanie Waga Cena
[mm] [szt] [kw/24h] chtodniczy  temperatur [°C] \Y [kal
ATHENA9  1194x842x1285 9 351 R290 od-14do-24 230 100 11340,
ATHENA13 1664x842x1285 13 452 R290 od-14do-24 230 120 13160,-

Seria [

+ Dystrybutor do lodéw na kuwety o pojemnosci 5l

+ |dealnie nadaje sie do prezentacji lodow w lodziarniach,
cukierniach oraz lokalach gastronomicznych

+ Czynnik chtodniczy R290, zapewnia doskonatg wydajnos¢
mrozenia i mniejsze zuzycie energi

+ Kotka zapewniajg mobilno$¢ maszyny

+ Wskaznik temperatury

+ Chtodzenie statyczne

+ Whnetrze wykonane z nietoksycznej stali

- Kuwety nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

s 7”

> B2

—
'\/ ‘
Wymiary zew. Pojemnosé . Czynnik Zakres Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [szt] Chtodzenie chtodniczy  temperatur [°C]  [kW] V] [kal Cena
RQO125 909x644x1229 6 statyczne R290 od-24do-16 019 230 71 6200,-
RQO130  11184x687x1229 9 statyczne R290 od-24do-16 02 230 85 7020,-
RQO135  11184x687x1229 12 statyczne R290 od-24do-16 026 230 101 7 860,-




WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO BITEJ SMIETANY

Seria

+ Maszyna do produkcji bitej Smietany
+ Gwarancja dobrego smaku i jakosci
+ Wbudowany agregat chtodniczy

+ Demontowany pojemnik na Smietang, wykonany z tworzywa
sztucznego

+ Panele tylne i boczne wykonane z wielowarstwowego tworzywa
sztucznego

+ Utrzymuje Smietane w temperaturze 4°C, co pozwala na
zachowanie prawidtowej konsystencji oraz zapobiega
rozwarstwieniu

+ Zaleca sie stosowanie Smietany o zawartosci ttuszczu 35 - 40%
+ Reczne sterowanie

+ Przezroczysta pokrywa umozliwia kontrolowanie ilosci ptynnej
Smietany w zbiorniku

- Demontowane elementy dyszy dozujgcej umozliwiajg doktadnie
czyszczenie i zachowanie higieny

+ Mozliwos¢ dozowania bitej Smietany
+ Idealna do dekorowania deserow
- Swietnie sprawdzi sie w lodziarniach, cukierniach czy kawiarniach

Wymiary zew.

Moc  Zasilanie

MCV/2
MCV/5

Waga

Model [mm] Pojemnosc [I] Wydajnosé [I/h] kW] v lka] Cena
MCV/2 250x410x400 2 100 03 230 26
MCV/5 280x440x400 5 100 04 230 30
GRANITORY
Seria HIVH}
+ Profesjonalna maszyna przeznaczona do przygotowywania + Mechaniczny tryb odszraniania
sorbetéw, slush shake oraz granity - Kompaktowa i prosta w obstudze
) ldaesétlrrc])lﬁosr%rig\évr?zclﬁle w matych i srednich lokalach + tatwy demontaz poszczegdlnych elementéw urzadzenia
g . 4 ) . - o o + Wygodny uchwyt dozujgcy
+ Proporcja cukru w mieszance musi wynosi¢ od 12% do 17% ) ) ;
. . . . ) + Pojemnik wykonany z poliweglanu przeznaczonego do
+ Granite nalezy schtadzac stopniowo, zaczynajgc od trybu |, kontaktu z zywnoscia
a nastepnie przetaczyc¢ do trybu Il ) . .
) L - Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik
+ Energooszczedny tryb pracy nocnej umozliwia poziomu wody
przechowywanie produktu w statej niskiej temperaturze,
bez koniecznosci codziennego zlewania mieszanki
— N

=
-

== -Zig
Wymiary zew. Moc  Zasilanie Waga
Model [mml kW] V] lka] Cena
SLUSH12.B/ SLUSH12Y 195x530x770 034 230 247 5880,
SLUSH121 195x530x770 034 230 247 6060,
SLUSH24.B/ SLUSH24Y 390x530x770 049 230 A1, 7070,
SLUSH241 390x530x770 12412 RA04A /R290 098 049 230 A1 7240~
SLUSH36.B/ SLUSH36Y 590x530x770 12412412 RA04A/R290 14 1,05 230 585 9350,
SLUSH361 590x530x770 12412412 RA04A/R290 14 105 230 585 9350,
*wymiary wraz z tackg ociekowg
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

GRANITORY

Seria [€=1[)

- Urzadzenie przeznaczone do przygotowywania mrozonych koktajl
sorbetéw, mrozonej kawy i herbaty

- |dealnie sprawdzi sie w matych i srednich lokalach gastronomicznych
- System chtodzenia powietrzem

- Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem pozwala na
utrzymanie temperatury na statym poziomie

+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Energooszczedny tryb pracy nocnej umozliwia przechowywanie
produktu w statej niskiej temperaturze, bez koniecznosci codziennego
zlewania mieszanki

+ Regulacja konsystencji produktu
+ Manualny system sterowania
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

I

Wymiary zew. Czynnik Moc  Zasilanie

+ Inteligentny system bezpieczenstwa chroni przed przemrozeniem

i uszkodzeniem maszyny

+ Zbiorniki sterowane niezaleznie od siebie w zakresie chtodzenia i

mieszania

+ Kompaktowe i proste w obstudze

+ Nowoczesny design

+ tatwy demontaz poszczegodlnych elementéw urzadzenia

+ Wytrzymaty kranik spustowy wyposazony w podwojng uszczelke
-+ Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik poziomu

wody

+ Dostepne w wersjach z 1,2 lub 3-ma zbiornikami
+ Mozliwos¢ zastosowania czynnika chtodniczego R290

Waga

Model | Pojemnosc [I] o kW] v lka] Cena
GB10-1 200x520x790 10 RA52 035 230 28
....... GB10-2 400x520x790 10+10 RA52 09 230 48
....... GB10-3 600x520x790 10+10+10 R452 11 230 60

Seria [€9

+ Urzadzenie przeznaczone do przygotowywania mrozonej
kawy i herbaty oraz deseréw lodowych

+ ldealnie sprawdzi sie w matych lokalach gastronomicznych
+ System chtodzenia powietrzem

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem
pozwala na utrzymanie temperatury na statym poziomie

+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Manualny system sterowania

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ tatwy demontaz poszczegolnych elementdw urzadzenia

+ Ekonomiczny - granitor pozwala na przygotowanie
niewielkiej ilosci mieszanki, redukujac ryzyko strat

+ Inteligentny system bezpieczenstwa chroni przed
przegrzaniem i uszkodzeniem maszyny

+ Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik
poziomu wody

+ Kompaktowy korpus urzgdzenia

+ Wysoka jakos¢ produkowanych mieszanek, dzieki
zwiekszonym obrotom

+ Dostepne w wersjach z 1,2 lub 3-ma zbiornikami
+ Mozliwos¢ zastosowania czynnika chtodniczego R290

+ Dostepny model GS 5-1 BRS z ulepszonym silnikiem
polecanym do produktéw o gestej konsystenciji; lodow
wtoskich oraz mrozonych jogurtow
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Wymiary zew. . il Czynnik Moc  Zasilanie Waga

Model [mm] Pojemnosc¢ [I] chlodniczy kW] v] lka] Cena

GS5-1 260x400x630 5 R452 03 230 22 6000~

GS5-2 400x400x630 5+5 R452 056 230 33 10160,-

GS5-3 600x400x630 5+5+5 R452 07 230 47 13710~
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WYPOSAZENIE LODZIARNI %
GRANITORY N
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Seria BB =
5
+ Urzadzenie przeznaczone do przygotowywania mrozonych + Manualny system sterowania =
koktajli, sorbetow, mrozonej kawy i herbaty - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
+ Idealnie sprawdzi sie w matych i srednich lokalach - Inteligentny system bezpieczenstwa chroni przed
gastronommznych _ przemrozeniem i uszkodzeniem maszyny
+ System chtodzenia powietrzem - Zbiorniki sterowane niezaleznie od siebie w zakresie <
* Fast Freeze - technologia szybkiego zamrazania, znacznie chtodzenia i mrozenia <Z
skraca czas przygotowania produktu (w serii S12) + Asymetryczny ksztatt pojemnika, zapewnia lepsze mieszanie i 0
+ Jednoczesciowy system kranéw Push & Pull utatwia optymalng konsystencje % pd
czyszczenie oraz umozliwia precyzyjne dozowanie napojow - Nowoczesny design X %
(Wserii S12) . . . . 350
. . + tatwy demontaz poszczegolnych elementow urzadzenia |
+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem pozwala ) . N S
na utrzymanie temperatury na statym poziomie ) \é\éyztgeyma*y kranik spustowy wyposazony w podwojng
+ Wytacznik bezpieczenstwa N : . ,
: L + Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik —
+ Energooszczedny tryb pracy nocnej umozliwia poziomu wody
przechowywanie produktu w statej niskiej temperaturze, bez ) N )
koniecznosci codziennego zlewania mieszanki - Dostepne w wersjach z 1,2 lub 3-ma zbiornikami g
- Regulacja konsystencji produktu + Mozliwos¢ zastosowania czynnika chtodniczego R290 5
z
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Model Wyr?ri;zx]zew. Pojemnosé [I] cti?éi%r:clzkzy m\?\;]: Zas[i\l/? nie V\[Ilfgg]a Cena 9
S12-1 270x520x810 12 R452 035 230 29 7440
""""" S122 47060610 12+12  RA2 09 230 5 12570
5122 TWIST 470><520x'é‘1"0 12+1 2 ?452 """ 09 230 56 11960,
....... S 12-3 - 670><520><é‘1"0 1 2';1“2+1 2 - 'I‘:{452 h 1 230 7O 16480,-
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WYPOSAZENIE LODZIARNI
SCHtADZACZE DO NAPOJOW

+ Profesjonalne urzadzenie do chtodzenia i wydawania zimnych + Nawet do 50% mniejsze zuzycie pradu w poréwnaniu ze zwyktymi
napojow dyspenserami, dzieki zastosowaniu duzej podstawy chtodzacej

+ |dealnie sprawdzi sie w matych i srednich lokalach + Wbudowany termostat pozwala na utrzymanie temperatury na
gastronomicznych statym poziomie

+ Regulacja temperatury odbywa sie manualnie za pomocg + Manualna regulacja temperatury za pomoca pokretta

pokretta umieszczonego na obudowie urzadzenia

+ Dozowniki z serii Panoramic i Mono wyposazone sg w system
powolnego mieszania umozliwiajacy chtodzenie i dozowanie
napojow z czasteczkami, mrozonej kawy, mleka, etc.

+ Seria Spray wyposazona jest w natryskowy magnetyczny system
mieszania umozliwia chtodzenie i dozowanie napojow oraz
eliminuje ryzyko przecieku do komory silnika, zapewniajac jego

+ Proste i intuicyjne dozowanie napojow

+ tatwy demontaz poszczegdlnych elementow urzadzenia, w celu
wyczyszczenia

+ Pojemnik wykonany z wytrzymatego poliweglanu
przystosowanego do kontaktu z zywnoscig, wyposazony w
wskaznik poziomu ptynu

catkowita izolacje + Duza pokrywa pojemnika utatwia szybkie napetnianie dyspensera
- Dyspensery z natryskowym systemem mieszania nie sg + Tacka ociekowa wyposazona jest we wskaznik poziomu
przeznaczone do ptyndw z czastkami statymi napetnienia

Seria EZ\Nel:7\Y[[ll - system powolnego mieszania

Model Wymiary zew. Pojemnos$¢  Zakres regulacji Czynpik Mog Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm* 0] temp. [°C] chiodniczy ~ chtodzenia [kW]  [kW] v kgl
M10AB 250x390x700 10 """""""""""" 3 10 R134a/R290 035 . 016230 - 164 o 2730,- N
- M10AY 250><390><7OO 0 3-10 wmli“l343/R290 """" O 35 016 230 64 ‘2‘730,-
h M10AI 250><390><7OO 0 3-10 H“““‘|§1‘343/R290 """" O 35 016 230 64 ‘2‘910,-
MM20AB 500x390x700 10+1O """""""""" 3-10 R134a/R290 050 025230 - 23 o 4230,- N
N MM20AY 500x390><700 1O+1H(')‘ """"" 3-10 ' R1 34a/R290 050 0,25 230 3 4 ‘230,-
MMM30AB 750390700 100410 3-10 RSO 075 03 20 2 570
MMM30AY 750390700 10410410 3-10 RO 075 03 20 29 5710
*wymiary wraz z tacka ociekowa
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WYPOSAZENIE LODZIARNI
SCHtADZACZE DO NAPOJOW

Seria [YJe]X[e)] - system powolnego mieszania

\ \,
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== ===
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== ===
= = ——
== - = == /“ ¢
. o 20.M1
Model Wymiary zew. Pojemnos$¢  Zakres regulaciji Czynnik Moc Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm]* 0] temp. [°C] chtodniczy chtodzenia [kW]  [kW] V] [kal
20.MB 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2780
20MY 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2780,
20MI 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2970,

System powolnego mieszania z topatkami mieszajgcymi Natryskowy system mieszania - magnetyczny system
- umozliwia mieszanie, chtodzenie i dozowanie napojéw mieszania umozliwia chtodzenie i dozowanie napojéw oraz
z czasteczkami, mrozonej kawy, mleka, etc. eliminuje ryzyko przecieku do komory silnika, zapewniajac

jego catkowitg izolacje. System nie jest przeznaczony do
ptyndéw z czgstkami statymi

Seria NEIYEKEI:TN\2 - system natryskowego mieszania
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Wymiary zew. Pojemnos¢  Zakres regulacji Czynnik Moc Moc  Zasilanie Waga

mm* il temp.[C]  chlodniczy chiodzenia kW] kW]  [V] kg o

20SB 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2650,

208Y 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2650,

208! 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 205 2840,
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TECHNOLOGIA

ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARK|I UNIWERSALNE RQ
ZMYWARK|I KAPTUROWE BYM
ZMYWARKI KRUPPS
CUBE LINE
KORAL LINE
ELITECH LINE
ZMYWARK|I TUNELOWE
KRUPPS EVOLUTION LINE
DO KOSZY PIEKARNICZYCH
KOSZOWE L/R
CHEMIA DO ZMYWAREK
ZMIEKCZACZE
SYSTEMY ODWROCONEJ OSMOZY
FILTRY DO WODY
POLERKI DO SZKtA | SZTUCCOW
STERYLIZATORY DO NOZY
UMYWALKI BEZDOTYKOWE

FARTUCHY | ZAPASKI KUCHARSKIE

236
238
240
242
244
248
254
254
259
260
261
262
263
264
265
266
266
267

237
239
PASK]
243
247
PASK]
258
258

pAY)

270

LODZIARNIA KAWIARNIA CHEODNICTWO OBROBKA OBROBKA PIECEK - P PIEKARNIA PIZZERIA
MECHANICZNA TERMICZNA

ZMYWALNIA




TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE UNIWERSALNE

Seria [}

+ Zmywarka do naczyn z wbudowanymi dozownikami + Ramiona myjgce wykonane ze stali nierdzewnej

ptynu nabtyszczajacego i myjacego - Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie wody
+ Urzadzenia wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej - Regulowane nézki

+ Posiada intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania - Standardowo wyposazona w 2 kosze myjace oraz
+ Wyposazona w termostat kontrolujgcy odpowiednig pojemnik na sztuéce
temperature mycia 60°C oraz wyparzania 85°C - W standardzie zmywarka wyposazona jest w dozownik
+ Zmywarka gotowa do pracy od razu po podtgczeniu, ptynu myjacego oraz dozownik ptynu nabtyszczajgcego
dzieki zastosowaniu systemu Plug and play - Wyposazenie opcjonalne: pompa spustowa, filtr ze stali
+ Wydajna pompa myjaca i duza moc grzatek nierdzewnej, ramiona do ptukania ze stali nierdzewnej,
- 1 cykl mycia 120 sekund pompa sttpomagajacg ptukanie, zawor zwrotny
- Maksymalna wysoko$é wsadu 320 mm + Mozliwos¢ zamoéwienia podstawy pod zmywarke z

: ; prowadnicami na kosze - PPZ500
+ Ergonomiczny i wygodny uchwyt

- Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie  Kabel zasilajacy na 230V - 100 zi netto
tempera%/ury Y P 9 y + Kabel zasilajgcy na 400V - 200 zt netto

+ Wyjmowane ramiona myjaco-ptuczgce utatwiaja
codzienne czyszczenie zmywarki

©:

©

ppa—— — — w e
Model RQ350D RQ400D RQ400DP RQ500 DD RQ500 B DD RQ510 DD RQ510 B DD
Wymiary zew.[mm] 430x480x660 470x520x720 470x520x720 600x600x820 600x600x820 600x600x820 600x600x820
Maks. wysokos$¢ wsadu [mm] 220 270 270 320 320 320 320
Wymiary kosza [mm] 350x350 400x400 400x400 500x500 500%500 500x500 500x500
Wydajno$é [ilos¢ koszy/h] 30 30 30 30 30 40 40
Pompa spustowa NIE NIE TAK NIE TAK NIE TAK
Moc pompy myjacej [kW] 03 03 03 06 06 06 06
Czas 1 cyklu mycia [s] 120 120 120 120 120 - -
Zuzycie wody do ptukania [I/cykl] 2 25 25 27 27 27 27
Pojemnos¢ zbiornika [I] 11 15 15 25 25 25 25
Moc grzatki zbiornika [kW] 2 2 2 28 28 28 28
Pojemnosc¢ bojlera [I] 5 5 5 7 7 7 7
Moc grzatki bojlera [kW] 24 28 28 28 28 56 56
Moc catkowita [kW] 265 305 305 34 34 62 62
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 400 400
Waga [kg] - - - 54 54 60 60
Cena 4850~ 5100, 5570, 6320, 6670, 6900, 7260,
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA g
ZMYWARKI GASTRONOMICZNE UNIWERSALNE N
N
o
Seria [}
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej + Wykonanym z wytrzymatego tworzywa, ktore mozna e
- Mozliwo$¢ wyboru programu mycia: 120/180s zdemontowac dla tatwiejszego czyszczenia
- Zmywarka przystosowana do mycia talerzy i szkta + Drzwiczki z podwojnymi sciankami poprawiajg ochrone
+ Prosty w obstudze, czytelny panel sterowania termiczno-akustyczng <
y oz€, czyleiny pa - Odptyw grawitacyjny (RQ500, RQ500D) =
+ Elektromechaniczne sterowanie x
+ Ergonomiczny i wygodny uchwyt  Pompa spustowa (RQ500DP) $
g. L yIwyg Ay . y . ) + Temperatura mycia: 60-65°C w
+ Mozliwos$¢ zastosowania filtra powierzchniowego . . a
. ) ; ST + Temperatura wyparzania: 82-90°C
+ Higieniczne prowadnice pozwalajace na osiagniecie . - . . .
najlepszych wynikéw mycia * Posiada funkcje wyparzania - spetnia wszystkie
: : wymagane normy sanepidu
+ Wydajna pompa myjaca et - - . . ! —
) + Nozki utatwiajgce wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie .
temperatury + Zawor zwrotny - 50 zt netto
+ Specjalnie wyprofilowany zbiornik utatwiajgcy * Pompa wspomagajaca ptukanie - 1 440 zt netto o
odprowadzenie wody » Podstawa pod zmywarke z prowadnicami na kosze - o
+ Kontrolki informujace o gotowosci do pracy bojlera i 900 zt netto .
komory + Kabel zasilajgcy na 230V - 100 zt netto o
+ Doskonate mycie i ptukanie, dzieki specjalnie + Kabel zasilajgcy na 400V - 200 zt netto e
zaprojektowanym ramionom myjgco-ptuczgcym
l} @ RESTOQUALITY
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Model RQ500D RQ500DP %
o
Wymiary zew [mm] S60x650x840  S60X650X840 T
O
Maks. wysoko$¢ wsadu [mm] 370 370
Wymiary kosza [mm] 500x500 500%x500 [
Wydajnosé [ilos¢ koszy/h] max. 30 max. 30
<
Pompa spustowa NIE TAK z
. <
Moc pompy myjacej [kW] - - g
<
Czas 1 cyklu mycia [s] 120/180 120/180 -
Zuzycie wody do ptukania [l/cykl] 25 25
Pojemno$¢ zbiornika [I] - -
Moc grzatki zbiornika [kW] 2 2 <
Pojemnos¢ bojlera [I] 55 55 g
AKCESORIA DO ZMYWAREK <
Moc grzatki bojlera [kW] 3/45 3/45 B
Moc catkowita [kW] 34/4/9 34/49 Model Nazwa Cena o
' L PPZ500 PODSTAWA DO ZMYWAREK 500X500 900-
Zasilanie [V] 230/400 2307400 PPZ400 PODSTAWA DO ZMYWAREK 400X400 900,-
- ZAWOR ZWROTNY 50,-
Waga [kg] 57 57 - POMPA WSPOMAGAJACA PEUKANIE 1440--
- KABEL ZASILAJACY NA 230V 100,-
Cena 6100,- 6320, - KABEL ZASILAJACY NA 400V 200,- <
g
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKI KAPTUROWE

Seria

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI
304

+ Elektroniczny wodoodporny panel sterowania

+ Zmywarka wyposazona w wiekszosci w wysokiej jakosci
komponenty produkcji niemieckiej oraz wtoskiej

+ Wyswietlanie temperatury wody zbiornika oraz bojlera

- Dzieki specjalnej technologii (thermo stop), proces wyparzania
(ptukania) nie rozpoczyna sie zanim temperatura wody w
bojlerze nie osiggnie 85°C.

+ Gwarancja higienicznego (wyparzania) ptukania zgodnie z
normami HACCP

+ Program mycia mozna kontynuowac, gdy kaptur jest otwarty i
zamkniety

+ Mozliwos¢ wyboru programu mycia: 60-90-120-180-240
sekund

+ Przednia obudowa umozliwia tatwa obstuge techniczna

+ Czesci z tworzywa sztucznego zostaty wzmocnione wioknem
szklanym

+ Nozki utatwiajgce wtasciwe wypoziomowanie zmywarki

+ Doskonate mycie i ptukanie, dzieki specjalnie zaprojektowanym
ramionom myjaco-ptuczgcym wykonanym z wytrzymatego
tworzywa, ktore mozna zdemontowac dla tatwiejszego
czyszczenia

+ Temperatura mycia: 55°C
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+ Temperatura wyparzania: 85°C

+ Wydajna pompa myjaca

+ Zmywarka posiada wbudowang pompe spustowa

+ Standardowo wbudowane dozowniki ptynu nabtyszczajgcego
+ Automatyczny spust wody miedzy cyklami mycia i ptukania

umozliwiajacy napetnienie czysta woda przy kazdym cyklu

+ Higieniczne prowadnice pozwalajgce na osiggniecie najlepszych

wynikow mycia

- Posiada funkcje wyparzania — spetnia wszystkie wymagane

normy sanepidu

+ Kontrolki informujgce o gotowosci do pracy bojlera i komory

+ Zmywarka przystosowana do mycia talerzy i szkfa

+ Maksymalna wysoko$¢ mytego szkta: 380 mm

+ Maksymalna wysokos¢ mytych talerzy: 420 mm

+ Maksymalna wysokos¢ mytych garnkow: 380 mm

- Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury
+ 0Ogolnopolska gwarancja z bezptatnym przyjazdem technika w

miejsce instalacji zmywarki

+ W zestawie znajduje sie: 1 kosz na talerze 50x50 cm, 1 kosz na

szkto 50x50 cm, dozownik ptynu nabtyszczajgcego

+ Kabel zasilajgcy na 400V - 200 zt netto
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Model BYM.1000 BYM.1000.DP BYM.1000D BYM.1000D.DP C
Wymiary zew.[mm] 610x725x1460/1900 610x725x1460/1900 610x725x1460/1900 610x725x1460/1900 %
(@]
Dtugosé cyklu [s] 60/90/120/180 60/90/120/180 60/90/120/180/240 60/90/120/180/240 ¥
@)
Wydajnosé¢ [ilos¢ koszy/h] max. 60 max. 60 max. 60 max. 60
Maks. wysokos¢ szkta [mm] 380 380 380 380
Maks. wysokos¢ talerzy [mm] 420 420 420 420
<
Maks. wysokos¢ garnkdw [mm] 380 380 380 380 §
<
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x500 500x500 500x500 =
<
Pojemnos$¢ kosza na talerze 18 18 18 18 >
Moc grzatki zbiornika [kW] 45 45 45 45
Moc grzatek bojlera [kW] 9 9 9 9
Cisnienie zasilania wody [bar] 2-4 2-4 2-4 2-4 B
Pojemnosc¢ bojlera [I] 7 7 7 7 g
<
Zuzycie wody podczas cyklu [I] 3 3 3 3 E
O
Pompa spustowa NIE TAK NIE TAK —
Moc catkowita [kW] 97 97 97 97
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Waga [kg] 90 90 90 )
Cena 10060, 10380, 10540~ 11090,-
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KRUPPS i Kausrs: O,

DISHWASHER MACHINES ~ I FORWARD

Krupps od ponad 50 lat projektuje i buduje profesjonalne zmywarki
gastronomiczne. Innowacyjne rozwigzania, niezawodnosc¢ i rozwinieta
technologia to gtowne atuty urzadzen wtoskiego producenta. Szeroka gama
urzadzen i rozwigzan technicznych pozwoli dobra¢ urzadzenie pod kazde
potrzeby Klienta

ENJ, SA, EGA
v91 £ o &Q}l\ Moo 09\ ”’@

‘x« r' 3

Aao™

ecologycare

GWARANCJA 24

*Gwarancja 24 m-ce obejmuje
urzadzenia z opcjonalnym panelem WiFi

Zestawienie zmywarek Krupps

CUBE LINE KORAL LINE ELITECH LINE
Panel sterowania Advance Uniko Uniko
llos¢ cykli mycia 4 20 (4 szybkiego dostepu) 20 (4 szybkiego dostepu)
System Thermostop
SOFT START C640 standard | C537E i C537TE opcja K840E standard | K540E, K560E opcja EL55E standard | EL50E, EL51E opcja
System Soft Door Opcja w C432, C537E, C537TE,C640  Opcja w K209E, K540E, K560E, K840E Osg’gj%a‘”jb\j‘é@%ﬁ?&g%@g&gf&

System filtrowania 3FS

Autodiagnostyka

Przycisk Smart Start

System podwdjnego kosza Opcja w C537E, C537TE Opcja w K540E, K560E Opcja w EL50E, EL51E

Zawor zwrotny

Dozownik detergentu

Dozownik nablyszczacza

Pompa spustowa Opcja Opcja Opcja
Pompa wspomagajaca . )
5 Opcja Opcja
ptukanie
Energy Pro Green ) R L60E EL60TH, EL70E, EL951E, EL981E,

EL985E, EL991E

Funkcja Ecoclean* -

Funkcja Ecologycare -

Wi-Fi iKloud - Opcja Opcja
Zewnetrzny panel nascienn . .
}(IiFF)H 00 Y - Opcja Opcja
System ACQUATECH - =

Bojler cisnieniowy - -

*Wymagana pompa spustowa
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/MYWARKI GASTRONOMICZNE N
Max Max - E
Kosz Model Wymiary zew. [mm] s 15 Moc [kW] Zasilanie [V]
350x350 ® C327 420x485x660 240 245 - - 2,79 230
® EL42E 470x535x710 285 305 - - 2,86 230 <
400x400 K209E 470x535x710 285 305 - - 2,86 230 §
<
® (432 470x535x710 285 305 - - 2,86 230 ﬁ
[a
B Opcja z koszem
® EL50E 585x610x815 320 350 na GN1/1 312 230
B Opcja z koszem
® EL51E 585x610x815 320 350 na GN1/1 592 400
K540E 585x610x815 320 350 - Opcja z koszem 312 230
na GN1/1
500x500 Opcja z koszem
K560E 585x610x815 320 350 - na GN1/1 592 400 DT
R Opcja z koszem v
® C537 585x610x815 320 350 naGN1/1 312 230 "
) Opcja z koszem 9
® C537T 585x610x815 320 350 na GN1/1 592 400 g
GN1/1
® ELS5E 585x715x865 340 370 340 60x40 6,52 400
500x600 K840E 585x715x865 340 370 340 N o 6,52 400
GN1/1
® (640 585x715x865 340 370 340 60x40 6,52 400
® EL60E 620x770x1435/1900 390 415 390 GN1/1 6,74 400 § <Z(
N
[a8)]
500x500 K1100E 620x770x1435/1900 390 415 390 GN1/1 6,74 400 8 §
8]
©® EL60TH 620x770x1520/2025 390 415 390 GN1/1 6,74 400 O E
® EL70E 720x770x1435/1900 - 400 395 PAA 674 400
x40
500x600 GN1/1
K1500E 720x770x1435/1900 - 400 395 60x40 6,74 400
GN1/1
® EL951E 775x810x1360 - 430 445 60x40 740 400 <
600x670 GN 1/1 60x40 < V%
® EL981E 775x810x1900 - 630 840 GN 2/1 60x80 7,40 400 20
GN 1/1 60x40 O Z
725x850 ® EL985E 1000x860x1805 - - 680 GN 2/1 60x80 13 400 % %
GN 1/1 60x40 o9
2x 600x670 ® EL991E 1445x860x1980 - - 840 GN 2/1 60x80 13 400 g
® ELITECH KORAL @ CUBE
Podblatowe zmywarki Zmywarki kapturowe i do mycia garnkéw o
<
}7
O
z
4 Q
SYSTEM POTROJNEJ FILTRACIJI 3FS 9
T
O
3FS to system z 3 poziomami filtrowania, ktéry zapewnia doskonate rezultaty zmywania, chronigc ramiona myjace,
obieg myjacy i odptyw przed zanieczyszczeniami, ktore przypadkowo dostaty sie do zmywarki.
<
z
[a'd
<
1. Filtracja wiekszych zanieczyszczen %
'l Zatrzymuje wykataczki, nasiona, pottuczone szkto, ktére zostato uwiezione w odptywie. >
Wszystkie nieczystosci zbierane sg w praktycznym zbiorniku odpadow.
2. Filtracja wszystkich zanieczyszczen ;
2 Zapewnia petne przefiltrowanie, nawet w przypadku braku pierwszego filtru, ktéry jest czasem omytkowo gtﬁ
usuwany przez uzytkownikéw. Wszystkie zanieczyszczenia trafiajg do praktycznego zbiornika odpaddw. E
O
—

3. Ochrona odptywu

System 3FS zostat wyposazony w trzeci filtr odpowiedzialny za ochrone odptywu. Ma za zadanie
zapobieac losowemu przedostaniu sie pozostatosci do rur odptywowych lub pompy spustowe;.

241

ZMYWALNIA



1o}

LOOKING
FORWARD

CUBE LINE

ZMYWARK| GASTRONOMICZNE

K KrUPPS

DISHWASHER MACHINES

Niezawodnos¢ i prosta obstuga to kluczowe cechy serii zmywarek serii Cube Line. Podstawowa linia zmywarek marki Krupps znajdzie
idealnie zastosowanie w kazdej restauracji, barze, pubie, szkole czy w innych punktach gastronomicznych. W ofercie linii Cube Line znajdziemy
podblatowe zmywarki do szkta i filizanek z koszem 350x350 jak i zmywarki uniwersalne z koszami 400x400, 500x500 oraz 500x600.

Funkcje:

+ Mozliwos¢é mycia pojemnikéw GN1/1 w modelu C640 (w
modelach C537E i C537TE wymagany jest specjalny kosz
543300)

+ Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng
obstuge odptywu

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

+ Elektroniczny panel sterowania ADVANCE jest prawdziwym
atutem linii CUBE, dzieki 4 cyklom mycia i automatycznemu
spustowi wody (w modelach z zainstalowang pompa
spustowa)

+ Wyswietlacz informuje o temperaturze wody bojlera oraz
komory, a takze o wybranym cyklu mycia

System Thermostop — gwarantuje statg temperature
wyparzania i zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu
wyparzania z nienagrzang do odpowiedniej temperatury woda

- Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajac kolor, zawsze
pokazuje aktualny tryb zmywarki

- System autodiagnostyki, ktéry informuje o wszystkich

Budowa:

+ Wyprofilowane ramiona myjaco-ptuczace wykonane sg ze
stali nierdzewnej, dzieki czemu sa trwate i niezawodne. Mozna
szybko zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

anomaliach urzadzenia

- W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktdre
zapewniajg doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie
naczyn w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta
dzieki stopniowemu wzrostowi cisnienia wody w ramionach
myjacych (dostepny opcjonalnie w modelach C537E i C537TE,
w modelu C640 w standardzie)

-+ System SOFT DOOR - system wolnoopadajgcych drzwi
dostepny opcjonalnie dla zmywarek C432, C537E, C537TE,
C640

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AlSI 304

+ Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniajg doskonata

izolacje termiczno-akustycznag

+ Drzwi pozwalajg na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na
czas wytaczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantuja

ponadczasowg wytrzymatosc

+ W zmywarkach C432, C537E, C537TE, C640 zastosowano

nowe, ulepszone prowadnice 20/10 ktére wytrzymaja bardzo
duze obcigzenia

+ Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia
proces oprozniania zmywarki z wody

+ Nozki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki

+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w zmywarkach
C537E, C537TE, (opcjonalnie)

System podwdjnych koszy — system pozwalajgcy
zatadowanie dwoch koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie
w zmywarkach C537E i C537TE)

System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktéry zatrzymu;j
wszelkie zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze
chroni dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie
pozostatosci do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych

Dlaczego warto wybra¢ zmywarke z serii Cube z panelem Advance?

e

Automatyczny cykl spustowy
(tylko zmywarki z wbudowana
pompa spustowa)

4 wstepnie ustawione System autodiagnostyki

programy mycia

°C

Wyswietlacz informuje o
temperaturze wody bojlera oraz
wanny, a takze o wybranym
cyklu mycia

Przycisk Smart Start
zmieniajac kolor, zawsze
pokazuje aktualny tryb zmywarki

System Thermostop umozliwia
wigczenie cyklu mycia, tylko
wtedy, gdy temperatura
wody osigdnie odpowiednig
temperature

W zestawie C327

+ 2 kosze na szkto 350x350x150 mm
+ 1koszyk na sztucce
- 1 stojak na 12 spodkdw/matych talerzy

W zestawie C535E i C537TE

+ 1 kosz na szkto 500x500x150 mm
- 1 kosz na talerze 500x500%x150 mm (wsad 18 talerzy)
+ 1 koszyk na sztucce

W zestawie C432

+ 2 kosze na szkto 400x400x150 mm
+ 1 koszyk na sztucce
+ 1 stojak na 12 spodkéw/matych talerzy

W zestawie C640

+ 1 kosz natace 500x600x100 (wsad 10/12 tac)
+ 1 kosz na szkto 500x600x150 mm
+ 1 kosz na talerze 500x600x150 mm (wsad 22 talerzy)

2 koszykina sztucce
242



PANEL ADVANCE

PROSTY | PRZEJRZYSTY UKEAD INTERFEJSU

PIZZERIA

WSKAZNIK TEMPERATURY

ZBIORNIKA/BOJLERA : .
WYBOR CYKLU START - ZMIENIA KOLOR

(A~
&K O :K RUPP_S

FUNKCJA DIAGNOZY
AUTOMATYCZNE
WYKRYWANIE BLEDOW

ZMYWARKI DO SZKtA | TALERZY

W ZALEZNOSCI OD ETAPU
PRACY ZMYWARKI

MYCIA

PRZYPOMNIENIE O
HARMONOGRAMIE
KONSERWACJI

S
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Model C327 C432 C537E C537TE C640 %
(@]
Wymiary zew.[mm] 420x485x660 470x535x710 585x600%815 585x600%815 585x715x865 :Ij
Wymiary kosza [mm] 350x350 400x400 500%500 500%500 500x500
Dtugo$¢ cyklu mycia [s] 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180
Wydajnos¢ przy zasilaniu
v)\//o 3 +55°C [kosze/h] 30 40 40 40 40 <
Maks. wysokos¢ szkta [mm] 240 285 365 365 340 z
<
Maks. wysoko$¢ talerzy [mm] 245 305 395 395 370 =
<
Maks. wysokos¢ garnkéw [mm] - - - - 340 >
Mozliwo$é mycia pojemnikéw - - GN1/1 (opcja) GN1/1 (opcja) GN 1/11600x400
Moc grzatek zbiornika [kW] 26 26 26 26 26
Pojemnos$¢ zbiornika [I] 13 17 24 24 30 <
Moc grzatek bojlera [kW]] 25 25 25 54 54 (90) é
Pojemnos¢ bojlera [I] 32 32 73 73 73 E
o]
Moc pompy myjacej [kW] 019 026 052 052 112 -
Moc catkowita [kW] 279 286 312 592 6,52 (1012)
Zasilanie [V] 230 230 230 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 2 2 2 <
zZ
Cena 6270, 7990, 9780,- 10490, 13920~ P
243 E
>
N

OBROBKA
TERMICZNA

<
Z
[
<
%
=
a

PIECEK - P




KORAL LINE

ZMYWARK|I GASTRONOMICZNE

Funkcje:

Panel dotykowy Uniko umozliwia uzytkownikowi wybor
najlepszego cyklu pracy w zaleznosci od rodzaju mytych
naczyn i poziomu zabrudzenia. Dzieki prostym ikonom wybor
najodpowiedniejszego cyklu jest niezwykle tatwy i intuicyjny

+ Dostep do 20 zapisanych gotowych programéw mycia, w tym 4

szybkiego dostepu

+ System Thermostop — gwarantuje statg temperature

wyparzania i zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu
wyparzania z nienagrzang do odpowiedniej temperatury woda

+ Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajgc kolor, zawsze

pokazuje aktualny tryb zmywarki

-+ System autodiagnostyki, ktéry informuje o wszystkich

anomaliach urzadzenia oraz informuje o rodzaju usterki.
Osobny dla uzytkownika i serwisu

+ W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu

nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktére
zapewniajg doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie

naczyn w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta

dzieki stopniowemu wzrostowi ci$nienia wody w ramionach
myjacych (dostepny opcjonalnie w modelach K540E, K560E, w
modelu K840E w standardzie)

Funkcja Ecologycare - cykl samooczyszczania na koniec dnia
pracy: czysci komore mycia z piany i zanieczyszczen oraz
oproznia bojler z gorgcej wody

Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowa wymiane

wody po kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem
pod wzgledem skutecznosci, oszczednosci i poszanowania
srodowiska

System SOFT DOOR — system wolnoopadajgcych drzwi
dostepny opcjonalnie w zmywarkach K540E, KS60E, K840E

+ System podwdjnych koszy — system pozwalajgcy zatadowanie

dwadch koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie w
zmywarkach K540E, K560E

System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktéry zatrzymuje
wszelkie zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze
chroni dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie
pozostatosci do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych

W zestawie K209E

+ 2 kosze na szkto 400x400x150
+ 1 koszyk na sztucce
+ 1 stojak na 12 spodkow/matych talerzy
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ecologycare

+ Wi-FiiKloud — mozliwos¢ zdalnego sterowania zmywarka

(opcja)
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN1/1 w modelu K840E (w

modelach K540E, K560E wymagany jest specjalny kosz
543300)

+ Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng

obsfuge odptywu i czesciowg wymiane czystej wody przy
kazdym cyklu zmywania

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

Budowa:
+ Wyprofilowane ramiona myjaco-ptuczace wykonane s3 ze

stali nierdzewnej, dzieki czemu sg trwate i niezawodne. Mozna
szybko zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AlS| 304

- Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniajg doskonatg

izolacje termiczno-akustyczng

+ Drzwi pozwalajg na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na
czas wytaczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantuja

ponadczasowg wytrzymatosc

+ W zmywarkach K209E, K540E, K560E zastosowano nowe,

ulepszone prowadnice 20/10 ktére wytrzymajg bardzo duze
obcigzenia

- Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia

proces oprozniania zmywarki z wody

+ Nozki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w zmywarkach

K540E, K560E (opcjonalnie)

W zestawie K540E i KS60E

+ 1 kosz na szkto 500x500x100
- 1 kosz natalerze 500x500x100 (wsad 18 talerzy)
1 koszyk na sztucce
W zestawie K840E
+ 1 kosz natace 500x600x100 (wsad 10/12 tac)
+ 1 kosz na szkto 500x600x100
- 1 kosz na talerze 500x600x100 (wsad 22 talerzy)
+ 1 koszyk na sztucce

W zestawie K1100E

+ 1 kosz na szkto 500x500x100
- 2 kosze na talerze 500x500x100 (wsad 18 talerzy)

W zestawie K1500E

- 1 kosz natace 500x600x100 (wsad 10/12 tac)
+ 1 kosz na szkto 500x600x100
+ 1 kosz na talerze 500x600x100 (wsad 22 talerzy)

W zestawie K951E i K981E

+ 1 kosz ze stali nierdzewnej 600x670x100
- 1 stojak na tace (wsad 5 tac)

1 kosz na sztucce z 8 przegrodami

- 2 filtry powierzchniowe




PIZZERIA

PANEL UNIKO

REGULOWANY SYSTEM
THERMOSTOP W ZBIORNIKU |
BOJLERZE POZWALAJACY NA
OSIAGNIECIE NAJLEPSZYCH
REZULTATOW

PIEKARNIA

START - ZMIENIA KOLOR
W ZALEZNOSCI OD ETAPU
PRACY ZMYWARKI
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ZMYWARKI DO SZKtA | TALERZY

1 Kaupes

OBROBKA
TERMICZNA
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13 kavees

OBROBKA
MECHANICZNA
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Model K209E K540E K560E K840E :Ij
Wymiary zew.[mm] 470x535x710 585x600x815 585x600x815 585x715x865
Wymiary kosza [mm] 400x400 500x500 500x500 500x600 -
Dhugosé cyklu mycia [s] 75/90/110/130 90/110/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300 -
sy e ® 0 © © :
Maks. wysoko$é szkta [mm)] 285 365 365 340 2
Maks. wysoko$¢ talerzy [mm] 305 395 395 370 <
Mozliwosé mycia pojemnikow - GN1/1 (opdia) GN1/1 (opdia) VAN
Moc grzatek zbiornika [kW] 26 26 26 26 -
Pojemnos$¢ zbiornika [[] 17 24 24 30 <
Moc grzatek bojlera [kW] 25 25 54 (90) 54 (90 é
Pojemnosc¢ bojlera [I] 32 73 73 73 E
Moc pompy myjacej [kW] 026 052 052 112 9
Moc catkowita [kW] 286 312 592 (952) 6,52 (1012)
Zasilanie [V] 230 230 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 2 2
Cena 8550, 10570-- 11240,- 14440,
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KORAL LINE

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE

K KrUPPS

DISHWASHER MACHINES I

Linia KORAL Line wyrdznia sie szeroka gama modeli, ktore sprawdzaja sie w kazdej sytuacji. Panel dotykowy UNIKO z hartowanego szkta
jest wyjatkowo niezawodny i wygodny w uzytkowaniu. Wybér cyklu zmywania jest bardzo prosty, a praktyczne komunikaty na wyswietlaczu
zwiekszajg ergonomie uzytkowania.

Wsrod zmywarek Koral znajdziemy zmywarki uniwersalne z koszem 400x400, 500x500, zmywarki kapturowe, a takze do mycia tac i garnkow

ZMYWARKI KAPTUROWE

ZMYWARKI TAC | GARNKOW

=

|

2l
‘E

=

[ KOSTE
Model K1100E K1500E K951E K981E
Wymiary zew.[mm] 620x770x1435/1900 620x770x1435/1900 775x810x1360 775x810x1900
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x600 600x670 600x670
Dtugosé cyklu mycia [s] ©60/90/120/300 60/90/120/300 120/150/240/540 120/150/240/540
Waesopry i o o . 0
Maks. wysokos¢ szkta [mm] 390 - - -
Maks. wysoko$¢ talerzy [mm] 415 400 430 630
Maks. wysokos¢ garnkow [mm] 390 395 445 840
Mozliwo$¢ mycia pojemnikow GN1/1 6%,5‘; 4{(1)0 6%,2)‘; 4/80 6(?0’;2(/)2) E?(J,\(‘J%OO
M e ™ 390 400 445 840
Moc grzatek zbiornika [kW] 45 45 45 45
Pojemnos¢ zbiornika [[] 37 37 37 37
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (90) 54 (90) 54 54
Pojemno$é bojlera [I] 73 73 12 12
Moc pompy myjacej [kW] 134 134 20 20
Moc catkowita [kW] 6,74 (1034) 6,74 (1034) 74 74
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 2 2
Cena 18940 24220 20710- 29500,-




KRUPPS
OSZCZEDNOSCI WYNIKAJACE Z ZAKUPU WIEKSZEJ ZMYWARKI

620 mm 620 mm + 100 mm

Em——) 4EEEm——)

o swomm
g g @ 5 O @\

Umycie 1000 talerzy ﬁ“ ‘so{““"‘
przy 60 s. cyklu mycia
K1100E K1500E
EL60E EL70E
llos¢ cykl 143 45
Czas catkowity (szacowany) [s] 8,580 (2.4h) 2,700 (45 min.)
Catosciowe zuzycie wody [l 3575 1125
Zuzycie energii [KWh] 3575 144
Zuzycie plynumyjacego [gr] 6435 2025
Zuzycie plynu nabtyszczajgcego [ar] 120 458

OSZCZEDNOSC

* K1100E K1500E
R O C Z N A EL60E EL70E
*Przy zatozeniu mycia 2000 talerzy na tydzien ||Oééta|er2y 7 22

SYSTEM DWUKOSZOWY

2X WIECEJ UMYTYCH NACZYN W TYM SAMYM CZASIE

OPTYMALNE WYKORZYSTANIE KOMORY MYCIA

u ‘ ‘ MOZLIWOSC MYCIA 2 KOSZY JEDNOCZESNIE
- W TRAKCIE 1 CYKLU

2X WIEKSZA WYDAJNOSC ZMYWARKI - 80 KOSZY/1H!
2X WIEKSZA OSZCZEDNOSC CZASU

DOSTEPNY W MODELACH:
C537E, C537TE
K540E, K560E
EL50E, ELSIE

cena katalogowa: 1 940 zt netto

-

PIEKARNIA PIZZERIA

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

LODZIARNIA KAWIARNIA CHEODNICTWO OBROBKA
MECHANICZNA

ZMYWALNIA



ELITECH LINE

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE

K KrUPPS §O§NG

DISHWASHER MACHINES FORWARD

Zmywarki z linii ELITECH zapewniajg maksymalng wydajnos$¢ dzieki systemowi ACQUATECH, ktéry poprzez bojler atmosferyczny i pompe
ptuczaca utrzymuje statg temperature, cisnienie oraz zapewnia optymalne zuzycie wody. Elitech jest doskonatym wyborem dla restauraciji,
barow, pubdw, stotowek, domdw opieki, cukierni, piekarni czy masarni. Panel dotykowy UNIKO z hartowanego szkta jest wyjatkowo niezawodny
i wygodny w uzytkowaniu. Wybdr cyklu zmywania jest bardzo prosty, a praktyczne komunikaty na wyswietlaczu zwiekszajg ergonomie

uzytkowania.
Funkcje:

+ Panel dotykowy Uniko umozliwia uzytkownikowi wybér
najlepszego cyklu pracy w zaleznosci od rodzaju mytych
naczyn i poziomu zabrudzenia. Dzieki prostym ikonom wybor
najodpowiedniejszego cyklu jest niezwykle tatwy i intuicyjny

- Dostep do 20 zapisanych programoéw mycia, w tym 4
szybkiego dostepu

+ Mozliwosc¢ personalizacji parametrow mycia, takich jak czas
(max. 16 min), temperatura mycia i ptukania, a takze dozowanie
detergentow w kazdym programie

+ System ACQUATECH - utrzymuje statg temperature
wyparzania, optymalne cisnienie oraz zapewnia zuzycie wody

+ Bojler atmosferyczny — zapobiega mieszaniu sie wody gorgcej
ze $wiezg, zimng wodg, gwarantujac statg temperature
wyparzania

+ Osobna pompa ptuczaca zapewnia optymalne cisnienie wody,
bez wzgledu na cisnienie wody wodociggowej

+ Zbiornik wyréwnawczy umozliwia napetnianie bojlera w
matych ilosciach, dzieki czemu bojler szybciej sie nagrzewa

» System Thermostop — gwarantuje statg temperature
wyparzania i zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu
wyparzania z nienagrzang do odpowiedniej temperatury woda

+ Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajgc kolor, zawsze
pokazuje aktualny tryb zmywarki

- System autodiagnostyki, ktéry informuje o wszystkich
anomaliach urzadzenia oraz informuje o rodzaju usterki.
Osobny dla uzytkownika i serwisu

- W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktdre
zapewniajg doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie
naczyn w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta
dzieki stopniowemu wzrostowi cisnienia wody w ramionach
myjacych (dostepny opcjonalnie w modelach EL50E, EL51E, w
modelu EL55E w standardzie)

+ Funkcja Ecologycare - cykl samooczyszczania na koniec dnia
pracy: czysci komore mycia z piany i zanieczyszczen oraz
oproznia bojler z goracej wody

+ Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowg wymiane
wody po kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem
pod wzgledem skutecznosci, oszczednosci i poszanowania
srodowiska

+ System SOFT DOOR - system wolnoopadajgcych drzwi
dostepny standardowo w EL981E, EL985E EL991E oraz
opcjonalnie w zmywarkach EL42E, EL50E, EL51E, EL55E

W zestawie EL42E:

+ 2 kosze na szkto 400x400x150 mm
+ 1 koszyk na sztucce
- 1 stojak na 12 spodkéw/matych talerzy

W zestawie EL50E i EL51E:

+ 1 kosz na szkto 500x500x100 mm
- 1 kosz na talerze 500x500x100 mm (wsad 18 talerzy)
+ 1koszyk na sztucce

W zestawie EL55E:

- 1 kosz na tace 500x600x100 mm (wsad 10/12 tac)
+ 1 kosz na szkto 500x600x100 mm
+ 1 kosz na talerze 500x600x100 mm (wsad 22 talerzy)
2 koszykina sztucce
W zestawie EL70E:

+ 1 kosz na tace 500x600x100 mm (wsad 10/12 tac)

+ 1 kosz na szkto 500x600x100 mm

+ 1 kosz na talerze 500x600x100 mm (wsad 22 talerzy)
- 1 koszyk na sztucce z 8 przegrodami

+ 2 filtry powierzchniowe

System Energy Pro Green (EPG) - system odzysku ciepfa,
wykorzystujgcy goracg wode z wyparzania do podgrzania
wody w bojlerze. Pozwala na redukcje zuzycia energii az 0 20%.
Dostepny opcjonalnie za doptatg w wybranych modelach

System podwdjnych koszy — system pozwalajacy
zatadowanie dwdch koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie
w zmywarkach EL50E, EL51E)

System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktory zatrzymuje
wszelkie zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze
chroni dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie
pozostatosci do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych
Wi-Fi iKloud — mozliwosc¢ zdalnego sterowania zmywarka
(opcja)

- Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng

obstuge odptywu i czesciowg wymiang czystej wody przy
kazdym cyklu zmywania

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

Budowa:
+ Wyprofilowane ramiona myjgco-ptuczace wykonane sg ze

stali nierdzewnej, dzieki czemu sa trwate i niezawodne. Mozna
szybko zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, Co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AISI 304

+ Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniajg doskonata

izolacje termiczno-akustyczna

+ Drzwi pozwalajg na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na
czas wytaczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantuja

ponadczasowg wytrzymatosc

- W zmywarkach EL42E, EL50E, EL51E, EL60E i EL60TH

zastosowano nowe, ulepszone prowadnice 20/10 ktére
wytrzymaja bardzo duze obcigzenia

+ Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia

proces oprozniania zmywarki z wody

+ Nozki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w standardzie w

modelach EL951E, EL981, EL985E, EL991E, oraz opcjonalnie w
zmywarkach EL50E, EL51E

+ Model EL985E wyposazony jest w dwie pompy myjgce
+ Filtry powierzchniowe w standardzie w modelach EL60E,

EL60TH, EL70E, EL951E EL981E, EL985E EL991E

W zestawie EL60E, EL60TH:

+ 1 kosz na szkto 500x500x100 mm

- 2 kosze na talerze 500x500x100 mm (wsad 18 talerzy)
+ 1 koszyk na sztu¢ce z 8 przegrodami

+ 2filtry powierzchniowe

W zestawie EL951E i EL981E:

+ 1 kosz ze stali nierdzewnej 600x670x100 mm
+ 1 stojak na tace (wsad 5 tac)

+ 1 kosz na sztucce z 8 przegrodami

+ 2 filtry powierzchniowe

W zestawie EL985E:

+ 1 kosz ze stali nierdzewnej 850x725x100 mm
- 1 stojak na tace (wsad 5 tac)

- 1 stojak na tace (wsad 8 tac)

+ 1 kosz na sztucce z 8 przegrodami

+ 2 filtry powierzchniowe

W zestawie EL991E:

+ 2 kosze ze stali nierdzewnej 600x670x100 mm
- 2 stojaki na tace (wsad 5 tac)

+ 2 kosze na sztucce z 8 przegrodami

+ 2 filtry powierzchniowe
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Model EL42E EL50E EL51E EL55E
Wymiary zew.[mm] 470x535x710 585x600x815 585x600x815 585x715x865
Wymiary kosza [mm] 400x400 500x500 500x500 500x600
Dhugosé cyklu mycia [s] 75/90/110/130 90/110/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300
Widapostpry sl ® © © ©
Maks. wysoko$¢ szkta [mm] 285 365 365 340
Maks. wysoko$é talerzy [mm] 305 395 395 370
Maks. wysokos$¢ garnkéw [mm)] - - - -
Mozliwos¢ mycia pojemnikéw - GN1/1 (opcja) GN1/1 (opcja) 6%'612 4/30
Maks. wysokos¢ koszy _ _ - _
na pieczywo [mm
Moc grzatek zbiornika [kW] 26 26 26 26
Pojemnos¢ zbiornika [I] 17 24 24 30
Moc grzatek bojlera [kW] 26 25 54 (90 54 (90)
Pojemno$¢é bojlera [I] 56 73 73 73
Moc pompy myjacej [kW] 026 052 052 112
Moc systemu Acquatech [kW] 025 025 025 025
Moc catkowita [kW] 286 312 592 (952) 652 (10,12)
Zasilanie [V] 230 230 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 2 2
Cena 11589 13699, 14399 17759-
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GWARANCJA 2

“Gwarancja 24 m-ce obejmuje
urzadzenia z opcjonalnym panelem WiFi

ecologycare

e

EL70E
Model EL60E EL60TH EL70E
Wymiary zew.[mm] 620x770x1435/1900 620x770x1435/1900  720x770x1435/1900
Wymiary kosza [mm] 500%500 500x600 500x600
Dtugos¢ cyklu mycia [s] 60/90/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300 g ~
Wt pry e 0 0 @
Maks. wysoko$¢ szkta [mm] 390 390
Maks. wysoko$é talerzy [mm] 415 45 400
Maks. wysoko$é garnkéw [mm] 390 390 395
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN1/1 GN1/1 6%%21{80
M o aeor ™ 390 390 400
Moc grzatek zbiornika [kW] 45 45 45
Pojemnos$¢ zbiornika [I] 37 37 37
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (90) 54 (90) 54 (90)
Pojemnosé bojlera [I] 73 73 73
Moc pompy myjacej [kW] 134 134 134
Moc systemu Acquatech [kW] 025 025 025
Moc catkowita [kW] 6,74 (1034) 6,74 (1034) 6,74 (1034)
Zasilanie [V] 400 400 400 ‘
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 2 = s '
Cena 22549, 24000, 27999, U.u M_f‘
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' MOZLIWOSC PRZETESTOWANIA

MODELU EL98I1E PRZED ZAKUPEM

ZMYWARKI DO TAC | GARNKOW

|

U

Model EL951E EL981E EL985E EL991E
Wymiary zew.[mm] 775x810x1360 775x810x1900 1000x860x1805 1445x860x1980
Wymiary kosza [mm] 600x670 600x670 725x850 725x850
Dtugosé cyklu mycia [s] 120/150/240/540 120/150/240/540 120/150/240/540 120/150/240/540
ol s » » @ 0
Maks. wysokos¢ szkta [mm] - - - _
Maks. wysokos¢ talerzy [mm] 430 630 - -
Maks. wysoko$é garnkéw [mm] 445 840 680 840
Mozliwos¢ mycia pojemnikow 6000400 60OXA00 C00B00  60DXA00 A00B00 600400, EDO0KB0
N bletaywa ) 445 850 305 850
Moc grzatek zbiornika [kW] 45 45 90 90
Pojemnosc¢ zbiornika [I] 37 37 100 100
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (90) 54 (90) 54 (90 90
Pojemnosc¢ bojlera [I] 12 12 13 208
Moc pompy myjacej [kW] 20 20 220 220
Moc systemu Acquatech [kW] 037 037 037 2x037
Moc catkowita [kW] 74 (110 74 (110) 74 (110) 130
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2 3 4
Cena 24239- 33349- 47959~ 55469,
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Dostosowanie programu mycia nigdy nie byto takie
proste! Do 20 gotowych zapisanych programow:

V@@ W@

ELITECH LINE

ZMYWARK|I GASTRONOMICZNE

]
@ KRUPPS

OECIEE
SIS

Panel Uniko pozwala uzytkownikowi na wybér do 20 gotowych cykli mycia (zaleznie od modelu zmywarki). Programy dostosowane sg do

réznego rodzaju naczyn oraz poziomu zabrudzen

Gwarancja 24-miesigce Darmowy przeglad techniczny
* z funkcja iKloud urzadzenia po 12 miesigcach

[ 2]
& xkrupps

® &

Bezptatne szkolenie z obstugi Darmowy montaz urzadzenia

Q KRUPPS'

DISHWASHER MACHINES B &

EL51E

READY

PRG 01
TOTAL TIME 90
washing 70

pause 5
rinse 15

T° BOILER 20-(75)
T° TANK 20-(55)
16:37:06



TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA %
AKCESORIA DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH KRUPPS N
N
o
Model Nazwa Cena Cube Line Koral Line  Elitech Line
C537EiC537TE,wmodelu K540E, K560E, K840E ELS0E, ELSTE, [
SST10 System SOFT START 380~ C640 w standardzie w standardzie standard w modelu EL55E
EL42F ELSOE ELS1E ELSSE,
PST45/PST50 System SOFT DOOR 660, (C432,C537E,C537TE,C640  K209E, K540E, KS60E, KB40E standardw %
EL981E, ELO85E EL991E SE
EPG System Energy Pro Green 3960, - - EL60E EL60TH, EL70E, EL95TE, A
EL981E EL98SE, EL991E a
DP45K Pompa spustowa 960,- (C327,C432,C537E,C537TE  K205E, K209E, KS40E, KS60E  EL42E, ELS0E, ELSTE ELS51E
DP65K Pompa spustowa 960,- C640 K840E ELS5E b
K1100E, K1500E, EL60E, EL60TH, EL7OE,
DP110K Pompa spustowa 1350- ) KOSTE KIBIE ELO51E,EL98IE N
DP991K Pompa spustowa 1860, = - EL985E EL991E v
L
K209E, K540E, K560E, )
CA500K Vgg‘r’]vggrzcgac‘?sr:;ﬁ?e 1280~ 0352'3?}%26%33075 K840E K1100E, K1500F, - =
podnosza ' K951E, K9BTE
DL50 System podwajnego 1940; C537E, C537TE K540, K560E EL50E EL51E
zafadunku koszy I
Dwuwarstwowe ELS0E ELSTE,
KDW543 Scianki boczne 1560, C537E,C537TE K540E, K560E standard w modelu EL951E, <
EL981, EL985E, EL991E § ’%
om
oY
5431000K Filtr powierzchniowy 1170~ C537E,C537TE K540E, K560E ELS0E, ELS1E % >
o
O w
8201000K Fittr powierzchniowy 1170, C640 K840 EL55E =
1201011, W standardzie w modelach
9911010, Filtr powierzchniowy Standard = - EL60E, EL60TH, EL70E, ELO951E
9911020 EL981E, ELO8SE EL991E <
pd
3294K NGzki ze stali nierdzewnej 5-7 230- Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli g N
59
Do wszystkich modeli Q Z
PZK Podstawa pod zmywarke 900, podb]atO\_A/ych (bez IgaptuIrO - = % 5
wych i duzych dotacigaréw) §
WF200K Wi-FiiKloud 1710, = Wszystkie Koral Line Wszystkie Elitech Line
CR100 Panel sterowania 1460 - K1100E, K1500E EL60E EL60TH EL70E
zewngtrzny nascienny o
KOSZE DO MYCIA PASUJACE DO ZMYWARKI %
z
Cube Line Koral Line Elitech Line o
2
T
543300 Kosz domycia pojemnikow 1010, C537E,C537TE K540E, K560E ELSOE, ELSTE ©
Kosz do mycia kieliszkow _ —
208057 A00XA00X170 370, C432 K209E EL42E
Kosz do mycia kieliszkow - K540E, K560E, K840E, ELS0E, EL51E ELSSE,
800057 500X500X170 59, e K1100E, 15008 ELGOE, EL60TH, EL70F <
Kosz na talerze 400x400 _ [
208055 GoK200E WSAD 9 TALERZY 250, G432 K209E EL42E <§(
Kosz do mycia tac R EL55E, EL60E, g
640200 Aprzegiody 520, C640 KB40, K1100E, K1500E ELOTH, EL70E <
Stojak na 13 talerzy, wym. - R EL951E, EL981E,
1160 J655><24Ox1 3[r)2|}/n¥y 340, EL985E EL991E L
Zewnetrzny panel sterowania CR100 <
+ Dostepny w zmywarkach z panelem Uniko za doptata z
+ Umozliwia umieszczenie panelu kontrolnego zmywarki %
w dowolnie wybranym miejscu a)
- Dzieki otworom w obudowie pilot moze zosta¢ 9

przymocowany w dowolnie wybranym miejscu

+ Kabel od panelu podtgczany jest do panelu kontrolnego

+ Szybka instalacja panelu - montaz pod stotem, na Scianie,
na boku zmywarki itp.

——
il e

&
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EVOLUTION LINE

ZMYWARKI TUNELOWE

L. CULA L500§NG

DISHWASHER MACHINES =l FORWARD

Linia EVOLUTION zostata zaprojektowana z myslg o dostosowaniu do potrzeb kazdego klienta, dzieki mozliwosci dobrania réznorodnych
modutow. Sprostajg one nawet wyjgtkowo duzemu obcigzeniu oraz usprawnig i uproszcza prace Twoich pracownikow. Modele z tej linii sg
wyposazone w podwaojny system filtracji, ktory zatrzymuje wszystkie pozostatosci, natomiast pionowe pompy myjace i ramiona myjace ze stali

nierdzewnej zapewniajg doskonatg wydajnos¢ mycia.

Kompaktowa linia EVO101 — EVO201 idealnie sprawdzi sie w lokalach o ograniczonej powierzchni taczac duzg wydajnosc¢ ze zmniejszonym
zuzyciem wody

Seria EVO301 - EVO401: posiadajg modut mycia wstepnego dla jeszcze lepszych efektow mycia.

+ Elektroniczny, bardzo prosty w obstudze panel sterowania

« Zbiornik wyréwnawczy umozliwia napetnianie bojlera w
matych ilosciach, dzieki czemu bojler szybciej sie nagrzewa

- Pionowe pompy myjgce zapewniajg doskonate cisnienie i sg
skuteczne nawet w przypadku uporczywych zabrudzen

Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie
naczyn w temperaturze 80-90°C

-+ W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktdre
zapewniajg doskonate efekty mycia

+ Modut mycia wstepnego zajmuije sie wiekszymi resztkami,
zbierajac je w tatwym do oproznienia filtrze szufladowym

+ Modut suszacy wykorzystuje powietrze o niskiej temperaturze
do delikatnego traktowania nawet najbardziej wrazliwych
naczyn

+ Przeswit zmywarki o wysokosci 450 mm pozwala na mycie
wysokich naczyn, garnkéw, tac, blach do ciasta czy koszy

System filtrowania 3FS — potroéjny filtr, ktéry zatrzymuje
wszelkie zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze
chroni dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie
pozostatosci do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych

Wyprofilowane ramiona myjaco-ptuczace wykonane sg ze
stali nierdzewnej, dzieki czemu sg trwate i niezawodne. Mozna
szybko zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AlSI| 304

+ Drzwi zmywarki z przeciwwaga

Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia
proces oprozniania zmywarki z wody

- Nozki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ W przypadku podtgczenia do zimnej wody 10-25°C, wymagany

jest modut odzysku ciepta

W przypadku podtaczenia do wody 26-50°C, wymagany jest
dodatkowy bojler EV-B

U i U I U
Modut mycia wstepnego Modut mycia Modut odzysku ciepta Modut ptukania koricowego Modut suszacy
Modut mycia Pojemnos¢ Moc grzatek Moc pompy Modut mycia Pojemnosé Moc grzatek Moc pompy
wstepnego zbiornika [I] zbiornika [kW] myjacej [kW] ve zbiornika [I] zbiornika [kW] myjacej [kW]
. 69 105 15 69 105 15
. Minimalne - Minimalne
Modut Moc grzatek Zuzycie wody cinienie wody Modut Moc grzatek Zuzycie wody cinienie wody
ptuczacy* bojlera [kW] [I/h] ptuczacy* bojlera [kW] [I/h]
[BAR] [BAR]
95 ~180 2 12 ~180 2

*Parametry dla sugerowanej temperatury podtaczonej wody 15°C

Modutptukania Mocpompy  Moc grzatek Zuzycie wody Cigf]lizlr:zavlvn:d
koncowego*  ptuczacej [kW]  bojlera kW]  [I/h-2BAR] [BAR] y
B 02 95 ~230 15

*Parametry dla sugerowanej temperatury podtgczonej wody 15°C

Modut odzysku Moc wentylatora Wydajnos¢
ciepta [kw] [m3/h]

02 ~70

*Parametry dla sugerowanej temperatury podtaczonej wody 55°C

Modutptukania Moc pompy  Mocgrzatek Zuzycie wody Cis’)’[']'g:;avl\?:d
kofcowego*  pluczacej kW]  bojlera kW]  [l/h- 2BAR] Barl

B 02 12 ~230 15

*Parametry dla sugerowanej temperatury podtagczonej wody 55°C

Moc wentylatora Wydajnosé Moc elementéw
[kw] [m3/h] grzewczych

Modut suszacy

*W przypadku podtgczenia zimnej wody 10-25 °C, wymagany jest modut odzysku ciepta, dla wody o temp. 26-50°C wymagany jest dodatkowy bojler EV-B9
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA é
ZMYWARKI TUNELOWE ﬁ
o
Model Wymiary zew. [mm] Wydajnos¢ Modut mycia Modut suszac Odzysk ciepta Moc [kW]
ymiary zew. [Ilo$¢ koszy/h]  wstepnego acy ¥ p
® EVO101 1150x770x1615 60/120 - - - 228250&‘\)’\,\’((:155531
® EVO111 11507701810 60/120 - - v 247 kW (+15°C)
® EVO121 1750x770x1825 60/120 - v - 285K ((;fgcc)l <
! b
® EVO131 1750x770x1825 60/120 - v v 312kW (+15°C) &
o 4
® EV0201 1700x770x1615 95/150/200 - - . NN J
® EVO211 1700x770x1810 95/150/200 - - v 262 kW (+15°C)
® EV0221 2300x770x1825 95/150/200 - v - ST ES D,
® EV0231 2300x770x1825 95/150/200 - v v 327 kW (+15°C)
® EVO301 1968x770x1615 100/200 v - - 205k &55500)1 =
' Nz
® EVO311 1968x770x1810 100/200 v - v 34,0 kW (+15°C) e
® EV0321 2568x770x1825 100/200 v v - ffsoll‘v‘(,"&‘r’:&l =
® EV0331 2568x770x1825 100/200 v v v 405kW (+15°C)
® EVo401 2519x770x1615 135/200/270 v . . BN (B
® EV0411 2519x770x1810 135/200/270 v - v 30,6 kW (+15°C)
s <
® EVO0421 3119x770x1825 135/200/270 v v - e &55581 gz
” [an) O
® EVO0431 3119x770x1825 135/200/270 v v v 374KkW (+15°C) es
o
o
s
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ZMYWARKI TUNELOWE

Max wysokosé

Wydajnosé

Zasilanie

Moc catkowita

Wymiary zew. Wymiary kosza
Model [mm] [mm] wsadu [mm] Modut [m3/h] V] [kw] Cena
) 21,7 (55°C) _
EVO101 1150x770x1615 500x500 450 400 312(15°C) 55 060,
EVO111 1150x770x1810 500x500 450 ~70 400 244 70840,
) 242 (55°C) B
EVO121 1750x770x1825 500%x500 450 400 377(15°C) 73460,
EVO131 1750x770x1825 500x500 450 ~70 400 309 90720,
. Modut mycia . Modut odzysku ciepta . Modut suszacy
Wymiary zew. Wymiary kosza  Max wysokos$¢ Wydajnosc¢ Zasilanie Moc catkowita
Model [mm] [mm] wsadu [mm] Modut [m3/h] [kw] Cena
_ 221(55°C) R
EVO201 1700x770x1615 500x500 450 - 400 316(157) 81930,
EVO211 1700x770x1810 500x500 450 - ~70 400 248 97710,
EVO221  2300770x1825  500x500 450 : 400 280550) 402 030
381(15°C)
EVO231 2300x770x1825 500x500 450 ' ~70 400 313 117800,

. Modut mycia

. Modut odzysku ciepta

. Modut ptukania koricowego . Modut suszacy

W przypadku podtgczenia zimnej wody 10-25 °C, wymagany jest modut odzysku ciepta, dla wody o temp. 26-50°C wymagany jest dodatkowy bojler EV-B9
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ZMYWARKI TUNELOWE

Wymiary zew. Wymiary kosza  Max wysokos$¢ Wydajnosc¢ Zasilanie Moc catkowita

Model [mm] [mm] wsadu [mm] Modut [m3/h] [kw] Cena
) 232 (55°C) B

EVO301 1968x813x1615 500x500 450 - 400 327(15°0) 82710,
EVO311 1968x813x1810 500x500 450 - ~70 400 259 98 060,-
B 297 (55°C) R
EVO321 2568x813x1825 500x500 450 . 400 392(15°C) 102730,
EVO331 2568x813x1825 500x500 450 - ~70 400 324 119530~

. Modut mycia wstepnego

. Modut mycia

. Modut odzysku ciepta . Modut suszacy

Wymiary zew.

Wymiary kosza

Max wysokos¢

Wydajnosc¢

Zasilanie

Moc catkowita

Model [mm] [mm] wsadu [mm] Modut [m3/h] [kw] Cena
) 232 (55°C) )
EVO401 1968x813x1615 500x500 450 400 37(15°0) 112820,
EVO411 1968x813x1810 500x500 450 ~70 400 259 127920,
) 297 (55°C) )
EVO421 2568x813x1825 500x500 450 400 392(15°0) 132700,
EVO431 2568x813x1825 500%x500 450 ~70 400 324 148050,

. Modut mycia wstepnego

. Modut mycia

. Modut odzysku ciepta

. Modut ptukania koricowego

. Modut suszacy

W przypadku podtgczenia zimnej wody 10-25 °C, wymagany jest modut odzysku ciepta, dla wody o temp. 26-50°C wymagany jest dodatkowy bojler EV-B9
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA
AKCESORIA DO ZMYWAREK TUNELOWYCH

| |
- POMPA ZBIORNIKA WYROWNAWCZEGO :
REDUKTOR CISNIENIAZ MANOMETREM | POMPA PEUCZACA NAROZNY MODUL MYCIAWSTEPNEGO
Model Cena Model Pasujgce modele Cena Model Cena
EV-RP 1220- EVO101,EVO111,EVO121, EV-PW90 9970

EV-BT200 EVO13,EV0301,EVO311, 3270~
EV0321,EVO331

\
i
°

—

d
NAROZNY MODUE SUSZACY BOJLER ZWIEKSZONAMOC 95KW MODUE ODZYSKU CIEPEA
Model Cena Model Cena Model Pasujgce modele Cena
EVASC90 35150 EV:B9 1510; EV-CD EVO101LEVOIZ1, 45 g5g.

EvO301,EV0321

o .

WEWNETRZNY DOZOWNIK POTROJINY FILTR POWIERZCHNIOWY
MECHANICZNY WYCIAG PARY KOMINWYLOTOWY DETERGENTU | NABEYSZCZACZA ZE STALI NIERDZEWNEJ
Model Cena Model Cena Model Cena Model Cena
EV-EXT 8830 EV:C 2180, EV-D12 2020~ EVS3FLT 2380,
Model Nazwa Pasujgce modele Cena
EV-3SPD TRZECIA PREDKOSC PRZESUWU KOSZY EVO101,EVOT11,EVO121,EVO131 1420-

EVO301,EV0311,EV0321,EVO331




TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKA TUNELOWA DO KOSZY PIEKARNICZYCH

Seria

Zmywarko-wyparzarka tunelowa do koszy piekarniczych
600x400x400

Wysoka wydajnos¢ - 100 koszy na godzine
Okno podawcze i odbiorcze usytuowane po tej samej stronie
Mozliwa obstuga przez jednego pracownika

Pas transmisyjny osadzony centralnie - mozliwos¢ mycia roznych
rozmiarow koszy

Dysze natryskowe osadzone w trzech miejscach - od gory, dotu
oraz z bokow pasa transmisyjnego

Urzadzenie wyposazone w niezalezne bojlery - jeden do mycia a
drugi do ptukania

Urzadzenie wyposazone w mieszacz wody do ptukania - obnizenie
zuzycia wody

i

L

sl
i '@rur«
. I

Otwierane boczne panele - dla tatwego czyszczenia filtréw

Intuicyjny i prosty panel sterowania - proste zmiany cykli mycia w
zaleznosci od potrzeb

Miekkie powtoki przyciskow dla tatwiejszej obstugi
Obudowa, ramiona myjace oraz filtry wykonane w catosci ze stali
nierdzewnej AISI 304

Inteligentny system dozowania detergentu - doza detergentu
adekwatna do zabrudzen

Dodatkowy bojler i pompa dla idealnego ptukania - brak
pozostatosci detergentu na pojemnikach

Najwyzsze standardy higieny - stata temperatura wody na
poziomie 80°C

Stafa i stabilna temperatura ptukania niweluje ryzyko rozwoju
bakterii i drobnoustrojow

/
Model Wymiary zew. Wymiary Czas trwania Moc (podtaczenie Moc (podtaczenie Wydajnosé Napiecie Cena
ode [mm] pojemnikow [mm] cyklu [s] do wody 50°C) [kW] do wody 20°C) [kW] [koszy/h] V]
ALC100 2720x800x1820 680x500x430 60/80/100 171 303 100 400 85970,
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKI TUNELOWE KOSZOWE

Seria

Wszystkie czesci, ktore majg kontakt z wodg sg wykonane z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ System bezpieczenstwa zatrzymujacy prace przy otwartych
drzwiach lub innych problemach

+ Wlotowy regulator wody

- Elektroniczny termometr pokazujgcy temperature wody podczas
mycia i ptukania

+ Temperatury kontrolowane termostatem: mycia wstepnego
w zakresie 45-50°C, mycia wtasciwego w zakresie 50-60°C,
ptukania do 85°C

+ Dwie predkosci przesuwu tasmy z koszami
+ Panel sterowania umieszczony na gorze

- Ramiona myjace i ptukajgce, a filtry mozna tatwo zdemontowac w

celu wyczyszczenia

+ Nozki utatwiajgce wiasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Modutowa konstrukcja z zatadunkiem z prawej lub lewej strony
+ Mozliwos$¢ przytaczenia modutu suszacego, wymiennika ciepta,

komina wylotowego

+ Dostosowane do koszy 500x500 mm
+ W zestawie: 2 kosz na szkto, 2 kosz na sztuéce i 2 kosze na talerze

Modut suszacy K70, 450x800x270 mm - 11 700 zt netto
Modut suszacy K90, 650x800x300 mm - 15 020 zt netto
Odzysk ciepta - 10 940 zt netto

Tylny kaptur - 1 840 zt netto

Model 220L/R 270L/R 360L/R
Wymiary zew. [mm] 1800x800x1750 2400x800x1750 2550x800x1750
‘S"(JVS"Z“;anyynf Q}%d[‘;;en'}] 2250x800x2020 2850x800x2020 3000x800x2020
\sAllJysTéacr)ynf %%dﬁer;r]] 2450x800x2050 3050x800x2050 3200x800x2050
Makf)ly'lzrr‘;jaél2;:-;11 v[v%i?]kosc 480 480 480
Szeroko$¢ tagmy [mm] 540 540 540
Moc pompy myjacej [kW] 15 15 15
Moc mycia wstepnego [kW] 06 06 06
Moc silnika przenosnika [kW] 055 055 055
Moc grzatek bojlera [kW] 24 24 24
P g{;;gg;ﬁgg;kﬁ] 125 125 125
olemost ek, = 4 2
Zuzycie wody [I/cykl] 4 4 4
Wydajnosé [ilos¢ talerzy/h] 1600-2200 2200-2700 2800-3600
Cisnienie wody [bar] 2-4 2-4 2-4
Zasilanie [V] 400 400 400
Moc catkowita [kW] 34 346 349
Cena 46 670, 56430, 60120,
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PEYNY DO ZMYWAREK

PROFESJONALNY PEYN
DOMYCIANACZYN

PROFESJONALNY PLYN
NABLYSZCZAJACY

Pojemnosé

Pojemnos¢

Model M Cena Model M Cena
M5 5 60,- N5 5 60,-
M10 10 110~ N10 10 120-
M20 20 210, N20 20 210,
PROFESJONALNY PEYN PROFESJONALNY PEYN
DO MYCIA NACZYN NABLYSZCZAJACY

@ kauoes

Pojemnosé Pojemnosé

Model kgl Cena . Model kgl Cena
DETLIM 6 170, BRILLLIM 5 170,
PLYN DO MYCIAPIECOW

Seria m - ptyn do mycia piecow

Serla m ptyn do mycia naczyn
Mocno skoncentrowany srodek do mycia w zmywarkach
gastronommznych

+ Polecany zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek
w restauracjach, hotelach, kawiarniach oraz innych
punktach zbiorowego zywienia

+ Doskonale czysci porcelane, naczynia szklane oraz
wykonane ze stali nierdzewnej lub tworzywa sztucznego

+ Bardzo dobrze radzi sobie z kazdego rodzaju
zabrudzeniami

+ Nie jest wskazany do mycia naczyn wykonanych z
aluminium

Seria m ptyn nabtyszczajacy

+ Odpowiedni do zastawy szklanej, stotowej, sztuccow,
porcelany, naczyn wykonanych z tworzyw sztucznych
stali nierdzewnej i aluminium

+ Zapewnia doskonaty potysk bez polerowania, nawet w
wodzie o duzej twardosci

+ Nie pozostawia smug, zaciekdw, ani innych osadow na
naczyniach

+ Zalecane stezenie robocze od 0,1 mldo 0,4 mina 1 litr,
w zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn

PROFESJONALNY PEYN DO
MYCIA NACZYN ALUMINIOWYCH

&

O kaurps o=

Model Pojemnos¢ Cena
kgl

DETALL 12 230~

SOL TABLETKOWA

+ Profesjonalny, wysokoalkaliczny ptyn do biezagcego

i okresowego mycia piecow konwekcyjno-parowych
- Polecany do urzadzen z obiegiem zamknietym

(CIP)

temperatury ok. 50°C

Model Pojemnosc [I] Cena

KP-10 10 174,

+ Nie przeznaczony do mycia aluminium

+ Zwalcza zanieczyszczenia powstate w czasie
gotowania lub pieczenia, w tym ttuszcz utwardzony
oraz osady i przebarwienia organiczne, przypalone
nieczystosci ttuszczowe i smoliste

+ Przed rozpoczeciem czyszczenia schtodzic piec do

Waga
Model lkal Cena
RQ-SALT 25 47-
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/MIEKCZACZE DO WODY

2{0Z3Id]} - zmiekczacz automatyczny

+ Produkt przeznaczony do zmiekczania wody - procesu, ktory
usuwa niepozgdane mineraty z wody, gtownie zwigzki wapnia
oraz magnezu

+ Przeznaczony do zmywarek, piecow konwekeyjno-parowych,
kostkarek lodu, ekspresow itp.

+ Proces zmiekczania wody polega na wymianie jonowej, zywica
jonowymienna wytapuje jony wapnia i magnezu odpowiedzialne
za twardos¢ wody

+ Zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia w urzgdzeniach

+ Regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej

- Prosta i trwata konstrukcja

+ Regeneracja ztoza nastepuje w sposoéb automatyczny, odbywa sie

czasowo - co okreslong liczbe dni wg ustawienia
+ Umozliwia jednoczesne zmiekczanie wody do kilku urzadzen
- Niewielkie wymiary utatwiajgce montaz

+ Urzadzenie wyposazone jest w diodowy wyswietlacz, dzieki
czemu jest tatwe i wygodne w obstudze.

Model Wymiary zew. llo$¢ uzdatnionej wody Srednica llos¢ ztoza  Zuzycie solina  Poj. zbiornika Cisnienie Zasilanie Cen
[mm] przy 10°dh [I] przytacza [cal] Ul regeneracje [kg]  na sl [kg] robocze [Bar] V] ena
RQ4TD 395x235x465 1050 3/4 35 07 1 20-60 230 1230,
- zmiekczacz manualny
+ Produkt przeznaczony do zmiekczania wody - procesu, ktory
usuwa niepozadane mineraty z wody, gtéwnie zwigzki wapnia
oraz magnezu
+ Przeznaczony do zmywarek, piecow konwekcyjno-parowych,
kostkarek lodu,
+ Ekspresow itp.
+ Zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia w urzadzeniach
+ Regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej
+ Prosta i trwata konstrukcja
- Regeneracja ztoza nastepuje w sposob reczny
+ Niewielkie wymiary utatwiajgce montaz
Model Wymiary zew. llo$¢ uzdatnionej wody Srednica Zuzycie solina  Poj. zbiornika Tem. wody Cisnienie  Zasilanie Cena
[mm] przy 10°dh [I] przytacza[cal] regeneracje [kg] na sol [kg] zasilajacej [°C] robocze [Bar] V]
LT8 2185x400 1400 3/4 07 8 5-40 10-20 230 409,-




OSMOSIS 2

SYSTEM ODWROCONEJ OSMOZY

+ System odwroconej osmozy pozwala na uzyskanie nieskazitelnie
czystej i zdemineralizowanej wody

- Znajduje idealne zastosowanie w hotelach, restauracjach, barach i
innych punktach gastronomicznych

+ System mozna zastosowac wraz ze zmywarkami, piecami
konwekecyjno-parowymi, ekspresami, kostkarkami do lodu oraz
innymi urzadzeniami, ktére majg podtgczenie do wody

- Pozwala na uzyskanie krystalicznie czystych kieliszkow, nie
wymagajacych pozniejszego polerowania

+ Wydtuza zywotnosc urzgdzen gastronomicznych

+ Zapobiega osadzaniu sie kamienia w urzadzeniach

+ Znacznie zwieksza wydajnosc¢ stosowanych detergentow

- Woda przeptywajac przez zatgczony w zestawie prefiltr jest
oczyszczania z chloru, piasku, mutu, rdzy i innych grubszych
osadow

+ Intuicyjny panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem
- Wstepnie oczyszczona woda przechodzi przez system

osmotyczny i przechodzi dalsza filtracje

-+ Stosowana w systemie membrana osmotyczna stanowi bariere

dla wszelkich zanieczyszczen. Pory o srednicy 0,0001 mikrometra
przepuszczajg tylko czgsteczki wody

- Czysta i zdemineralizowana woda jest kierowana do urzadzenia,

natomiast woda zasolona do kanalizacji

- Zatgczony w zestawie prefiltr RQC2 (wymienny po przeptynieciu

18 tys. litréw lub po pot roku)

- Wraz z systemem osmozy zaleca sie stosowanie zmiekczacza

wody dla przedtuzenia zywotnosci membran

-+ System przytgczeniowy w zestawie
+ Przy podtaczeniu do zmywarki z bojlerem atmosferycznym

zalecamy zastosowanie zbiornika wyrownawczego - za doptatg

JAKIE KORZYSCI DAJE STOSOWANIE
ODWROCONEJ OSMOZY?

/

—) Idealnie czyste szkto i sztuéce, bez smug
i zaciekéw

9 Twoi pracownicy nie tracg cennego czasu
na dtugie i zmudne polerowanie kieliszkow,
szklanek i sztuccow

9 Detergenty dziatajgce w odsolonej wo-
dzie s wydajniejsze - zmywarka zuzywa
do 50% mniej ptynu myjacego i az do 80%
mniej ptynu nabtyszczajacego

9 Twoj sprzet gastronomiczny bedzie miat
dtuzsza zywotnos$é, dzieki nieosadzajgcemu
sie kamieniu na elementach grzewczych, czy
na $cianach komory i unikniesz ewentual-
nych kosztéw serwisowych zwigzanych z
odkamienianiem urzgdzenia, uszkodzeniem
podzespotéw w wyniku zakamienienia

=) Efektywne dziatanie Twojego pieca
konwekcyjno-parowego z natryskowym
systemem wytwarzania pary. Para wytwarza-
na w ten sposéb powoduje osadzanie sie
kamienia na grzatkach, co za tym idzie piec
dtuzej sie nagrzewa, zuzywa coraz wiecej
pradu, a w efekcie koncowym moze
spowodowac¢ przepalenie grzatek.

@ RESTOQUALITY

Zastosowanie wody odkamienionej zapobie- 1
ga tego typu usterkom :
PREMIUM
QUALITY
; o . Wydajnosé 2z e o
Wymiary zew.  Wydajno§¢ Wydajnosé¢ . llos¢ Maks. tem. Cisnienie Zasilanie
Model [mm] [I/min}* [1l/24h] C'a%’?%z“);;?m‘ membran  wody zasilajgcej [°C] Przylacze robocze [Bar] V] Cena
30 3/4 2-6 230 6820,

OSMOSIS2  140x510x500  1,7-22 2880 120 2
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA
SYSTEMY ODWROCONEJ OSMOZY

+ Nowy system odwrdconej osmozy zaprojektowany przez firme ' ‘
Krupps zapewnia jeszcze lepiej wysuszone i btyszczgce szkto bez KRUPPS®
potrzeby recznego polerowania i ryzyka pottuczenia. ‘ 4) SR MACHINES om 03000

+ Nowoczesny system oczyszczania wody gwarantuje lepszg
efektywnosc¢ mycia i catkowitg higieng, a dodatkowo pozwala
zaoszczedzi¢ zuzycie detergentu i ptynu nabtyszczajgcego.

+ Zewnetrzny wktad filtra wstepnego znacznie utatwia jego
konserwacje, co pozwala zaoszczedzi¢ czas i obnizyc koszty
serwisu.

- Wyswietlacz do sterowania i ustawiania kazdej operacji sprawia,
Ze urzadzenie staje sie jeszcze prostsze w obstudze.

| —

ntbovary consterably scor
"Hnu,m« "y

‘Iu & e M
Wll/l!sllll (CEr150209 |

Wymiary zew. Maks. tem. Szybkos$¢ Cisnienie Moc Zasilanie

Model [mm] wody zasilajacej [°C] przeptywu [I/h]  robocze [Bar]  [kW] V] Cena
SO3000K  107x450x540 30 180(25°C) ~05 03 5-40 11750,
........... . .
FILTRY DO WODY
+ Produkt przeznaczony do filtrowania wody - procesu, ktory usuwa + Poprawia jakos¢ wody usuwajgc z niej zwigzki wapnia i magnezu
z wody zanieczyszczenia oraz innych mineratow
+ Odpowiedni dla kazdego rodzaju ekspresow do kawy + Poprawia walory smakowe wody poprzez usuniecie

zanieczyszczen chemicznych (np. chlor, metale ciezkie, pestycydy,
Zelazo, mangan)

+ Usuwa zanieczyszczenia organiczne powodujace nieprzyjemny
smak lub zapach

+ Wydtuza zywotnosc¢ urzadzen, chroni bojler przed osadzaniem sie
kamienia

+ Obnizone koszty serwisowania
- Stata jako$¢ wody podczas catej zywotnosci filtra

@ RESTOQUALITY @ RESTOQUALITY.

RQ160 RQ160
FILTR DO WODY FILTR DO WODY

W RESTOQUALITY

RQ160
FILTR DO WODY

Wymiary zew. llo$¢ uzdatnionej wody Srednica
Model [mm] przy 10°dh [I] przytacza [cal] Cena
RQ160 190x130x310 1600 1/2 420,
RQ160DUO  310x130x340 3200 172 800,-
RQ160TRIO  420x130x340 4800 1/2 1120
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

POLERKI DO SZKtA

Seria oY

Maszyna do polerowania naczyn szklanych znajdzie idealne
zastosowanie w hotelach, restauracjach, pizzeriach

+ Pozwala na oszczedzenie az 50% czasu i naktadu pracy

+ Szczotki polerujace delikatnie usuwajg smugi, zacieki oraz nadaja
potysk szklanej zastawie

+ Dmuchawa goracego powietrza na biezgco osusza rolki obrotowe,

dzieki czemu mozna polerowac szkto bez robienia przerw
+ Polerka jest bardzo prosta w obstudze
+ Szczotki polerujgce mozna zdemontowacé

+ Antyposlizgowe nozki zapewniaja stabilng prace
+ tatwa do czyszczenia

+ Obudowa ze stali nierdzewnej

+ Zmniejsza ilo$¢ sttuczonego szkta

+ Zwieksza bezpieczenstwo i wydajnosé pracy

+ Nadaje sie do kazdego rodzaju szkta o srednicy 50-80 mm oraz
wysokosci do 180 mm

Wymiary zew. llo$¢ rolek Wydajnos¢  Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] obrotowych  filosé/h] kW] V] kg
RQBPR.002 370x325x505 5 300-360 15 230 195 5770~
RQBPRO001 595x355x505 8 600-720 26 400 27 7090,

PIEKARNIA PIZZERIA

PIECEK - P

OBROBKA
TERMICZNA

POLERKI DO SZTUCCOW

Seria [le)ed{z

+ Maszyna do wysuszania, polerowania i odkazania sztu¢cow

+ Specjalna 8-watowa lampa UVC do sterylizacji sztu¢cow i
granulatu

- Dostepna w wersji nastawnej i wolnostojacej na kdtkach
+ Wiacznik/wytgcznik

+ Prosta obstuga

+ Lampka kontrolna

- tatwa do czyszczenia

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Nie usuwa zarysowan mechanicznych

+ Pozwala zaoszczedzi¢ czas pracy personelu

+ Nadaje potysk sztu¢com

- Wysoki poziom higieny dzieki zamontowanej lampie UV
+ Eliminuje zacieki wodne

- |dealne rozwigzanie dla restauracji czy pizzerii

- Granulat do 1 napetnienia w zestawie

+ Mozliwos¢ wypozyczenia urzadzenia na testy

» Nowa ulepszona konstrukcja

* Mozliwo$¢ dokupienia granulatu - 29 zt netto/1kg

B
Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnos¢  Moc  Zasilanie Waga
Model frm lkal floshl kWl Mkl %™
RQCKPO1 560x590x431 3 3000 018 230 42 8720,
RQCKP02 660x650x710 5 7000 08 400230 70
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

STERYLIZATOR DO NOZY

Seria e )5}

+ Sterylizator do doktadnego odkazania ostrzy, idealnie znajdzie
zastosowanie w restauracjach, hotelach, barach

+ Pojemna komora pomiesci 10 lub 20 nozy (zaleznie od modelu)
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, prosta w utrzymaniu w

+ Drzwiczki wykonane z mocnego tworzywa z filtrem

zabezpieczajgcym przed promieniowaniem UV

+ Wbudowana lampa UV, ktérej promieniowanie niszczy do 99%

drobnoustrojow

czystosci + Mozliwos¢ ustawienia czasu naswietlania do 120 minut

¢

|
|
°
°
i
o
°

Wymiary zew. Pojemnosé Timer Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] szt [min] W] M kg M
RQBST.001 554x160x621 10 0-120 10 230 8 1220,
RQBST002  1024x160x621 20 0-120 20 230 15 1600,-

UMYWALKA BEZDOTYKOWA

+ Umywalka bezdotykowa z kranem i wtgcznikiem kolanowym
+ 15 sekundowy przeptyw strumienia wody

+ Wykonana ze stali nierdzewnej

+ Mozliwos¢ montazu do Sciany

[mm] [kg Cena

GRANULAT DO POLEREK DO SZTUCCOW

+ Granulat do polerek

Model V\[/l?g a Cena
RQCKP01.021 1 29,-
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Materiat: 100% PES + nie chlorowac
Pranie: 40 ° + nie suszy¢ w suszarce bebnowej
Prasowanie: do 150 ° - czyszczenie chemiczne we wszystkich rozpuszczalnikach
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FEMTE

Linia FEMTE tworzona zostata z myslg o perfekcjonistach. Niewazne czy musisz
mie¢ wszystko dopiete na ostatni guzik czy tez guzik Cie to obchodzi, fartuch
FEMTE dopasuije sie do Ciebie, bo tak sie sktada, ze na kazdym lezy jak rekawiczka.
Dwie zgrabne kieszenie boczne i taliowanie w pasie przypominajg szyte na miare
marynarki. Idealnie komponuje sie z koszulg, bo i koszula i FEMTE blizsze ciatu.

NULTE - -
21-0FW Fartuchdamski 179,

Linia NULTE powstata z mysla o tradycjonalistach. Jesli prostota jest kluczem do | i o
elegancji, NULTE zna co najmniej dwa wejscia. Wybierz dtuga zapaske z duzg kieszenia ... ??*’FM sl L 175,
dla minimalistycznego looku lub petny fartuch o geometrycznym kroju z dwiema 21-0SW  Zapaskadamska  150;-

kontrastowymi kieszeniami. Ponadczasowa forma i klasyka, ktora sie nie nudziipasuje e
kazdemu. 21-0SM Zapaskameska  150,-




ANDEN

Linia ANDEN zostata zaprojektowana z myslg o niezaleznych. Asymetryczne wigzanie
fartucha ANDEN nad piersig zréwnowazy ciezar zobowigzan spoczywajacych na
Twoich barkach. Samodzielnie uformujesz tez nietypowy supet. Wybierz kobieca
zapaske ANDEN jesli dobrze czujesz sie w wysokim stanie gotowosci, bo mato kto
wyglada niekorzystnie w wysokim stanie.

Materiat: 100% PES
Pranie: 40 °
Prasowanie: do 150 °

+ nie chlorowac
+ nie suszy¢ w suszarce bebnowej
+ czyszczenie chemiczne we wszystkich rozpuszczalnikach

Model Cena

21-2FW Fartuchdamski 179,

21-2FM Fartuch meski 179,

21-2SW  Zapaskadamska 156,
21-2SM Zapaskameska 156,

¥ luub
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TREDJE

Linia TREDJE powstata z myslg o nadgorliwych. Podobno co dwie kieszenie to

nie jedna, ale kieszen fartucha TREDJE dwoi sie i troi, aby pomiesci¢ wszystko, co
chcesz miec¢ pod reka. Ciekawe ciecie kieszeni w serek umozliwia tatwe siegniecie
takze wzrokiem. Krétsza zapaska o ostrzejszej linii i pojedynczej kieszeni pomiesci
nie mniej. Niepozorna choc¢ przezorna, a Ty zawsze ubezpieczona.
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Resto Quality Sp. z 0.0.
ul. Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakow
tel. 12 307 06 72
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